








Avertissement : Lisez attentivement le livret « consignes de
sécurité » et ce mode d’emploi avant d’utiliser votre appareil
pour la premiére fois.

MISE EN SERVICE

e Avant la premiére utilisation, lavez toutes les piéces des accessoires a 'eau savonneuse (voir §

nettoyage). Rincez et séchez.
@ ® Placez l'appareil sur une surface plane, propre et séche, assurez-vous que le bouton variateur
(A1) est bien en position « 0 » puis branchez votre appareil.
® Pour mettre en marche, vous avez plusieurs possibilités (voir schémas A1):

- Marche intermittente (pulse) :
cette position par impulsions permet un meilleur contrdle des préparations.

- Marche continue :
Choisir la position désirée de « 1 & 6/max » selon les préparations effectuées.

® Pour arréter l'appareil, ramenez le bouton (A1) sur le « 0 ».

1 - MELANGER / PETRIR / BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER

Selon la nature des aliments, le bol inox (B1) et son couvercle (B2) vous permettent de préparer
jusqu'a 1,8 kg de pate légére.

ACCESSOIRES UTILISES : Bol inox (B1), Couvercle anti-éclaboussures (B2), Pétrin (C1) ou
malaxeur (C2) ou fouet multibrins (C3).

1.1 - MONTAGE

Suivez les schémas de 1.1 a 1.4

1.2 - MISE EN MARCHE, CONSEILS ET DEMONTAGE

® Démarrez en tournant le bouton variateur (A1) sur la position désirée selon la recette.

® Vous pouvez ajouter des aliments par lorifice du couvercle (B2) au cours de la préparation.

® Pour arréter 'appareil, ramener le bouton (A1) sur « 0 ».

Conseils :
PETRIR (temps maximum d’utilisation : 13 min)

- Utilisez l'accessoire pétrin (C1) a la vitesse « 1 ». Vous pouvez pétrir jusqu’a 500 g de farine
(ex : pain blanc, pain aux céréales, pate brisée, pate sablée, etc.).

MELANGER (temps maximum d'utilisation : 13 min).
- Utilisez le malaxeur (C2) a une vitesse entre « 1 a 6/max ».
- Vous pouvez mélanger jusqu'a 1,8 kg de pate légére (quatre-quarts, biscuits, etc.).

- N'utilisez jamais le malaxeur (C2) pour pétrir les pates lourdes et la pate a pates fraiches
(lasagnes, rigatoni, bigoli, etc.)

- BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER (temps maximum d’utilisation : 10 min).
- Utilisez le fouet multibrins (C3) a une vitesse entre « 1 a 6/max ».

- Vous pouvez préparer : mayonnaise, aioli, sauces, blancs en neige (de 1 a 10 blancs
d’oeufs), chantilly (jusqu'a 500 ml) etc.

- N'utilisez jamais le fouet multibrins (C3) pour pétrir ou mélanger des pates légéres.

®



Démontage : Attendez larrét complet de l'appareil et procédez & linverse du montage,
schémas 1.4 a 1.1

2 - MISE A LONGUEUR DU CORDON (voir A5)

3 - HACHER GROSSIEREMENT DES PETITES QUANTITES (*SELON
MODELE)

ACCESSOIRE UTILISE : Broyeur assemblé (D)
- Hacher en quelques secondes en pulse : figues séches, abricots secs, etc. Quantité / temps @
maxi: 1009 /5s

- Ce mini-hachoir n’est pas prévu pour des produits durs comme le café ni pour les liquides.

NETTOYAGE

® Débranchez l'appareil.

® Ne plongez pas l'appareil (A) dans U'eau ou sous l'eau courante. Essuyez-le avec un chiffon sec
ou a peine humide.

® Démontez complétement et rincez rapidement les accessoires aprés leur utilisation.
Manipulez toutes les lames avec précautions, elles peuvent vous blesser (schéma 2).

e Lavez, rincez et essuyez les accessoires : ils passent au lave-vaisselle a l'exception du pétrin
(C1) et du malaxeur (C2).

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

- Voir chapitre « mise en service »

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous a un centre agréé (voir liste dans
le livret service).

ACCESSOIRES DISPONIBLES

Voir page 29 et le site internet de la marque.

Attention : aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice
d’utilisation ou de votre appareil.



Warning : Please read the “safety guidelines” booklet and
instructions carefully before initial use.

BEFORE FIRST USE

® Before using for the first time, wash all accessory parts in soapy water. Rinse and dry.

® Place the appliance on a flat, clean and dry surface. Make sure that the selector button (A1) is
in «0» position and plug in your appliance.

® You have several options for starting your appliance: (see diagram A1) :

- Intermittent operation (pulse):
Turn the selector button (A1) to the «pulse» position. Using a succession of pulses can give
you better control when preparing certain foods.

- Continuous operation:
Turn the selector button (A1) to the desired position from «1 to 6», depending on the food
you are preparing. You can change it as required during preparation.

® To stop the appliance, turn the button (A1) to «O».

1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING /
WHISKING

You can prepare up to 1.8 kg light dough and heavy dough made with up to 500 g flour using the
stainless bowl (B1) and its lid (B2) depending on the food.
ACCESSORIES USED : Stainless steel bowl (B1), Lid (B2), Kneader (C1) or beater (C2) or balloon
whisk (C3).
1.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES
Follow the diagrams from 1.1 to 1.4.
1.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING
e Start by turning the selector button (A1) to the desired position according to the recipe.
® You can add food through the hole in the lid (B2) during preparation.
® To stop the appliance, turn the button (A1) to «O».
Tips :
KNEADING (MAXIMUM TIME OF USE: 13 MINUTES)

- Use the kneader accessory (C1) at speed «1». You can knead up to 500 g of flour (e.g.
white bread, wholemeal bread, pizza dough, short crust pastry, etc.).

MIXING (MAXIMUM TIME OF USE: 13 MINUTES).

- Use the beater (C2) at speed «1 to 6».

- You can mix up to 1.8 kg of light dough (light cake mixture, sponge cake, biscuit or cookie
dough).

- Never use the beater (C2) to knead heavy dough and fresh pasta dough (lasagne, rigatoni,
bigoli, etc.).

- BEATING / EMULSIFYING / WHISKING (Maximum time of use: 10 minutes).

- Use the balloon whisk (C3) at speed «1 to 6».

- You can prepare: mayonnaise, aioli, sauces, whisked egg whites (up to 10 egg whites),
whipped cream (up to 500 ml), meringues etc.

®



- Never use the balloon whisk (C3) to knead heavy dough or mix light dough.

Dismantling the accessory: Wait for the appliance to come to a complete stop and proceed in
the reverse order of the assembly. diagrams from 1.4 to 1.1.

2 - ADJUSTING THE CORD LENGTH (see A5)

3 - ROUGHLY CHOPPING SMALL QUANTITIES (*DEPENDING ON
MODEL)

ACCESSORIES USED : Assembled grinder (D)

- Chop in a few seconds using pulse: dried figs, dried apricots, etc. Quantity / max time :
100g / 5 sec. @

- The grinder is not designed for processing hard products e.g. coffee beans or hard spices.

© Unplug the appliance.

® Do not immerse the motor unit (A) in water or under running water. Wipe it with a dry or
slightly damp cloth.

© Disassemble completely and rinse the accessories quickly after use.

Handle the blades with care to prevent injury. (diagram 2).

® Wash, rinse and dry the accessories: they are dishwasher-safe, except for the kneader (C1) and
the beater (C2).

WHAT TO DO IF YOUR APPLTANCE DOES NOT WORK

please refer to the chapter «before first use».
Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the
service booklet).

AVAILABLE ACCESSORIES

See page 29 and visit the brand website.

Caution: this booklet contains instructions for additional accessories. Please keep safe for
future reference. Please contact the Customer Service for further information on how to
purchase accessories.



Waarschuwing : Gelieve voor het eerste gebruik het
boekje met de «veiligheidsvoorschriften» en de instructies
nauwkeurig te lezen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

® Was voor het eerste gebruik alle accessoires in water met afwasmiddel (zie § Reinigen.) Afspoelen
en afdrogen.

® Zet het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond. Zorg ervoor dat de
snelheidskeuzeschakelaar (A1) op «0» staat en steek de stekker in het stopcontact.

® Het apparaat kan op verschillende manieren worden opgestart : (zie afbeelding A1)

- Onderbroken werking (impulsen):
zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op «pulse». Door het gebruik van achtereenvolgende
@ impulsen hebt u een betere controle bij het bereiden van bepaalde gerechten.

- Continuwerking:
zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op de gewenste stand, van «1 tot 6/Max», afhankelijk
van de voeding die u bereidt. U kunt de stand van de snelheidskeuzeschakelaar tijdens de
bereiding naar wens wijzigen.

® Zet de schakelaar (A1) op «0» om het apparaat stop te zetten.

1 - MENGEN / KNEDEN / KLOPPEN / EMULGEREN /
KLUTSEN

U kunt max. 1,8 kg licht deeg bereiden met de roestvrijstalen mengkom (B1) en het deksel (B 2),
afhankelijk van de voeding.
GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Roestvrijstalen mengkom (B1), Deksel (B2), Deeghaak (C1) of klopper
(C2) of garde (C3).
1.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
Volg de afbeeldingen 1.1 tot en met 1.4.
1.2 - GEBRUIK
® Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) in de gewenste stand te zetten, afhankelijk van
het recept.
e Tijdens de bereiding kunt u voedsel door het gat in het deksel (B2) toevoegen.
® Zet de schakelaar (A1) op «0» om het apparaat stop te zetten.
Tips :
KNEDEN (de maximumtijd van gebruik: 13 minuten).

- Gebruik de kneedhaak (c1) op snelheid «1». U kunt max. 500 G bloem kneden (bijv.
Witbrood, granenbrood, korstdeeg, kruimeldeeg, enz.).

MENGEN (de maximumtijd van gebruik: 13 minuten).

- Gebruik de klopper (c2) op snelheid «1 tot 6/max».

- U kunt max. 1,8 Kg licht deeg mengen (roombotercake, koekjes, enz.).

- Gebruik de mixer (c2) nooit voor zwaar deeg en vers pastadeeg (lasagne, rigatoni,

bigoli enz.).



- KLOPPEN / EMULGEREN / KLUTSEN (de maximumtijd van gebruik: 10 minuten).
- Gebruik de garde (c3) op snelheid ««1 tot 6/max».
- U kunt het volgende bereiden: mayonaise, aioli, sauzen, opgeklopt eiwit (max. 10
Eiwitten), slagroom (max. 500 ML), enz.
- Gebruik de garde (c3) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het mengen van licht
deeg.
Demonteren van de accessoires : Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen en ga
in de omgekeerde volgorde van de montage te werk (van afbeelding 1.4 tot en met 1.1).

2 - AANPASSEN VAN DE SNOERLENGTE (zie A5)

3 - GROF HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN
(*AFHANKELIJK VAN HET MODEL) ﬁ

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Geassembleerde maler (D).
- Enkele seconden te hakken met impulsen: gedroogde vijgen, gedroogde abrikozen, enz.
Hoeveelheid/max. duur: 1009 /5 s

- Deze maler is niet geschikt voor harde producten zoals koffiebonen.

® Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

e ompel het motorblok (A) nooit onder in water en houd ze niet onder de kraan. Droog ze af met
een droge of licht bevochtigde doek.

® Demonteer volledig en spoel de accessoires meteen na gebruik af.

Wees voorzichtig met het mes om letsel te voorkomen (afbeelding 2).

e Wassen, spoelen en drogen van de accessoires: ze zijn vaatwasserbestendig, met uitzondering
van de metalen onderdelen. in de hakmolen: deeghaak (C1) en mixer (C2).

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

- Gelieve het hoofdstuk «V6or het eerste gebruik» te raadplegen.
Werkt het apparaat nog steeds niet ? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de
lijst in het serviceboekje).

ACCESSOIRES

Zie pagina 29 en raadpleeg de website van het merk.

Opgelet: dit boekje bevat instructies voor aanvullende accessoires. Gelieve dit goed te
bewaren voor later. Gelieve contact op te nemen met ons servicecentrum voor verdere
informatie over de aankoop van accessoires.



Achtung : Bitte lesen Sie vor der ersten Benutzung das
Begleitheft mit den ,Sicherheitshinweisen” und die Anleitung
aufmerksam durch.

INBETRIEBNAHME

® Bevor Sie das Gerdt das erste Mal benutzen, waschen Sie alle Zubehdrteile (siehe § Reinigung)
mit Seifenwasser ab. Spiilen und abtrocknen.

o Stellen Sie das Gerat auf eine gerade, saubere und trockene Fliche; stellen Sie sicher, dass der
Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,0” gestellt ist, dann schlieRen Sie das Gerdt an die Steckdose
an.

® Sie haben mehrere Betriebsarten zur Auswahl: (siehe Diagramm A1):

- Intervallbetrieb (pulse):
Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,Pulse” Der Intervallbetrieb ermdglicht bei
manchen Zubereitungen eine bessere Kontrolle.

- Dauerbetrieb:
Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) je nach Art der Zubereitung auf die gewiinschte
Position von ,1 bis 6/Max". Sie konnen die Riihrstufe auch wahrend der Zubereitung dndern.

® Zum Anhalten des Gerates stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position ,0“

1 - MIXEN/ KNETEN/ SCHLAGEN / EMULGIEREN/
VERQUIRLEN

Je nach Art der Zutaten kdnnen in der Edelstahl-Riihrschiissel (b1) samt Deckel (b2) bis zu 1,8 kg
leichter Teig zubereitet werden.

ERWENDETES ZUBEHOR : Edelstahl-Riihrschiissel (B1), Deckel (B2), Teighaken (C1) oder Knethaken
(C2) oder Schneebesen (C3)

1.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS
Folgen Sie den Abbildungen 1.1 bis 1.4.
1.2 - INBETRIEBSETZUNG

® Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) je nach Rezept auf die gewiinschte
Rihrstufe stellen.

e Das Gerit setzt sich sodann in Betrieb. Uber die Deckeloffnung (B2) konnen Sie wihrend der
Zubereitung weitere Zutaten beimengen.

® Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position ,0"
Tipps :
KNETEN (Maximale Benutzungszeiten: 13 Minuten)

- Verwenden Sie den Teighaken (C1) auf Riihrstufe , 1" Sie kénnen bis zu 500g Mehl kneten
(Bsp.: WeiRbrot, Vollkornbrot, Miirbeteig, ...).

MIXEN (Maximale Benutzungszeiten: 13 Minuten).
- Verwenden Sie den Knethaken (C2) auf Riihrstufe ,1 bis 6/Max".
- Sie konnen leichte Teige bis zu einem Gewicht von 1,8 kg zubereiten (Eischwerkuchen,

Biskuit, ...).



- Benutzen Sie niemals den Mixer (C2), um schweren Teig und frischen Nudelteig (fiir
Lasagne, Rigatoni, Bigoli usw.) zu kneten.

- BSCHLAGEN / EMULGIEREN / VERQUIRLEN (Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten).

- Verwenden Sie den Schneebesen (C3) auf Riihrstufe ,1 bis 6/max".

- Er eignet sich fiir folgende Zubereitungen: Mayonnaise, Aioli, Saucen, Eischnee (bis zu 10
EiweiBe), Schlagsahne (bis zu 500 ml)...

- Verwenden Sie den Schneebesen (C3) weder zum Kneten von schweren Teigen noch
zum Mixen von leichten Teigen.

Abnehmen des zubehors: Warten Sie, bis das Gerdt vdllig zum Stillstand gekommen ist und gehen
Sie dann in umgekehrter Reihenfolge wie beim Aufbau vor. Abbildungen 1.4 bis 1.1.

2 - EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN KABELLANGE (siehe A5)

3 - GROBES ZERKLEINERN KLEINERER MENGEN (*JE NACH
MODELL)

ACCESSORIES USED : Zerkleinerer fertig zusammengesetzt (D). @

- folgende Zutaten im Intervallbetrieb in Sekundenschnelle hacken: getrocknete Aprikosen
und Feigen, ... max. Menge / Zeit: 100g / 5s

- Dieser Zerkleinerer eignet sich nicht fiir harte Zutaten, wie etwa Kaffeebohnen.

REINIGUNG

e Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose..

® Tauchen Sie den Motorblock (A) nie ins Wasser und halten Sie sie nicht unter flieRendes Wasser.
Wischen Sie sie mit einem trockenen oder leicht angefeuchteten Tuch ab.

e Bauen Sie das Gerdt komplett auseinander und spiilen Sie die Zubehorteile gleich nach ihrer
Benutzung ab.

ehen Sie vorsichtig mit den Messern um, um Verletzungen zu vermeiden. (Abbildung 2).
e Waschen, Ausspiilen und Trocknen der Zubehdrteile: die Zubehorteile sind spiilmaschinenfest,
mit Ausnahme der Metallteile im Einfiillschacht: Kneter (C1) und Mixer (C2).

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

- Siehe das Kapitel ,Vor der ersten Benutzung”.
Ihr Gerdt funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im Serviceheft).

Siehe Seite 29 und Marken-Website.

Achtung: Dieses Begleitheft enthdlt die Anleitung fiir weitere Zubehorteile. Bewahren Sie es
zur spateren Verwendung sicher auf. Zu weiteren Informationen zum Kauf von Zubehérteilen
wenden Sie sich an den Kundendienst.



MNpoooxn : MNapakaleiote va dafdoete mpooeKTIKA
TO €YXELPIOIO OXETIKA PE TIC «0dNYieC ao@aAeiagy» Kal TIg
odnyiec xpriong mptv amod tnv mpwtn Xprion.

ENAP=H AEITOYPTIAX

« Mptv amé v mpwtn Xerion, MAUVETE OAA Ta PEPN TwV €EAPTNMATWY HE VEPO Kal oamouvada
(Seite TNV § KaBapiopoc) ZemAUVETE Kal OTEYVWOTE.
« TomoBeTOTE TN CUOKELH TTAVW O€ pia emmimedn, kabapr Kat oTeyvn emM@avela, BeBaiwbdeite 0TI 0
Slakomng (A1) ivat otn B€on “0” KAl KATOTIV CUVOECTE TN CUOKEUN OTO PEVMA.
«TNa va Béoete T cuokeun o€ Aettoupyia, urtdpyouv S1a@opeg SuvatdTnTeg (BAEme Siaypaupa A1)
- Arlakekoppévn Aettoupyia (pulse) :
PuBpiote to koupmi emAoyrig (A1) otn B€on Asttoupyiag «pulse». Me Siadoxr maApwv
(Aerroupyia «pulse») pmopeite va éxete KAAUTEPO ENeYXO KABWC TapaokevdleTe oplopéva
@aynta.
- Zuvexnc Aettovpyia:
Tupiote Tov S1akoTTN and 10 “1 oTn B€on 6/max” ov EMITPEMEL TOV KAAUTEPO ENEYXO TWV
TIAPAOKEVACHUATWV.

@ « Ma va S1oKOYPETE TN AEIToupyia TNG CUOKEVNG, YupioTe Tov Siakomtn (A1) otn 6éon “0”".

1- ANAMEIZH / ZYMQMA / XTYNMHMA / NOATOMNOIHZH

Avaloya pe Tov TUTIO TwV TPOPWY, To avo&eidwTto umoA (B1) kat To kamdkt Tou (B2) emtpémouvv
TNV Mapaokeun €we 1,8 KINA eha@ptag {OpNG.
XPHZIMOMOIOYMENA EZAPTHMATA: Avoéeidwto pmoh (B1), Kamakt (B2), Zupwtripag (C1) 1y
avadeutrpag {upung (C2) § avyoydaptng pe MoAamAéG Aemideg (C3).
1.1 -ZYNAPMOAOYHZH TQN EEAPTHMATQN
AkolouBnoTte Tn oelpd Twv Staypappdtwy 1.1. éwg 1.4
1.2-'ENAP=H NEITOYPTIAZ
« OéoTe 0€ AelTOUPYIA TN OUOKEUN TEPIOTPEPOVTAG TOV S1akdmTn (A1) otnv emBupuntr Béon
avdaloya Pe Tn ouvtayn.
« Mmiopeite va mpooBEoeTe TPOPEG PéOw TOU OTOM{OU TOu KamakioL (B2) katd tn Sidpkela tng
eneepyaoiag.
« Ma va SlakOYeTe TN Aeltoupyia TNG CUOKEVNG, YupioTe Tov Stakdmtn (A1) 010 “0”".
Tuppoulég:
ZYMQMA (MéyioTog Xpovog xpriong: 13 Aemtd.)
- Xpnotponotjote 1o Qupwtrpa (C1) otnv Taxvtnta “1” Mmopeite va {UpWoeTe éwe 500 yp.
AAELPIOU (TT.X.: Yia AOTTPO YwHi, Ywi pe Snuntplakd, {Opun umptlé, QOun capmhé, ...).
ANAMEIZH (Méyiotog Xpovog xpriong: 13 Aemta.).
- Xpnotyomomote Tov avadeutrpa {upng (C2) amo tnv taxutnta“1 otn B£on 6/Max”
TaXUTNTA.
- Mmopeite va avapei&ete éwg 1,8 kg ehagpidg CUUNG (EAa@ptd COUN yla KEIK, TAVTECTIAVL,
pmokota fj CUN yia KOvAoUPAKIa).
- Néte pnv xpnoponoteite to e§aptnpa avapéng (c2) yia va mhaoete Bapid {upn kat
{opn ppéokwv Jupapikwv (Aalavia, prykatovy, bigoli k.Am.).

©



- XT'YMHMA / MOATOMOTHEZH (Méyiotog Xpovog xpriong: 10 Aemta.).
- Xpnotpomoljote Tov auyoyddptn pe moAamég Aemidwv (C3) améd tnv taxvtnta“1 ot
B¢on 6/Max” taxutnTa.
- Mriopeite va mapaokevdoeTe: paylovéla, okopdald, GAATOEG, papéyka (¢wg 10 aompadia
aBywv), Kpépa ocavTiyi (¢wg 500 ml)...
- NMn xpnoiponoleite moté Tov avyoyddaptn pe moAAamiég Aemidwv (C3) yia va
Jupwoete Bapiég {OpEG 1) va avapeifete eAagppiég {OpeC.
AmocuvappoAoynon Twv e§aptnpatwv: MNeplpéveTe va oTapatioel TARPWE N CUCKEUR Kat
TIPOXWPHROTE AVTIOTPOPWG yia armocuvappoloynon, Staypdppata 1.4 éwg 1.1.

2 - PYOMIZH TOY MHKOYZ TOY KANQAIOY (BAéme AS5)

3 - XONAPOZ TEMAXIZMOZ MIKPQN MOZOTHTQN
(*ANANOTA ME TO MONTEANO)

XPHZIMOMNOIOYMENA EEAPTHMATA: cuvappohoynuévog pohog (D).
- Widokdyipo og hiya Seutepdlenta pe Stakekoppévn Agttoupyia (pulse): amo&npapéva
oUKa, amo&npapéva Bepikoka... Méy. moodtnta / xpdvog: 100 yp. / 5 Seut.

- AUTOG 0 HUAOG Sev €xEl OXESIAOTE] yia OKANPA TIPOIOVTA OTTWG O KAPEG. ﬁ

KAGAPIZMOX

+ ATOOUVSEOTE TN CUOKEUN Ao TO peUA.

+ Mn BuBilete MOTE TNV KEVTPIKN Hovdada (A) 0To vePS Kal PNV Ta BPEXETE GTOV VEPOXUTN.
ZKOUTTIOTE Ta PE €va OTEYVO i} ENAPPWG BPeyUEvo TTavi.

+ ATTOCUVOPHONOYAOTE AN PWGE Kat EEMMEVETE TA £QPTHMATA AHECWG LETA TN XPriON.

Xe1pileote MPOOEKTIKA TIG AEMISEG Yia TRV AMOPUYN atuXnudtwv. (Staypappa 2).

« M\VVETE, EEMUVETE KOl OTEYVWOTE TA EEAPTUATA: UTTOPE(TE VA TA TOTTOBETHOETE GTO TTALVTHPLO
MAETWV EKTOC TWV HETANNIKWV OTOIXEIWV TNG KEPANAG AAeong: e€dptnua yia (Upwpa (C1) kat
egdptnua avapigng (C2).

TINA KANETE EAN H XYZKEYH AEN AEITOYPrIEI

- TAPAKOAE(OTE va AVATPEEETE OTO KEPANALO «TTIPLV ATTO TNV TIPWTN XPHon»

H ouokevn oag e§akoAouBei va pn Aertovpyei; EmKovwvioTe pe éva e§0Uc1080TNHEVO KEVTPO
oépPig (Seite Tn Niota 1o YUANGSIO GEPRIC).

EEAPTHMATA

BA. o€hida 29 kal eMOKeQPTEITE TNV 10TOOENS A TG ETAIPEIAC.

Mpoooxn: To mapov eyxelpidio mepiéxet odnyieg yianpocOera e§aptiipata. Mapakaleiote va
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Attenzione : Leggere attentamente il libretto «consigli sulla
sicurezzay e le istruzioni d'uso prima di iniziare ad utilizzare
l'apparecchio.

AVVIAMENTO

o Al primo utilizzo, lavare tutti i pezzi degli accessori con acqua e detersivo per piatti (vedere §
pulizia). Sciacquare e asciugare.

® Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta; controllare che il regolatore
di velocita (A1) sia in posizione “0”, quindi collegare l'apparecchio.
® Per avviare l'apparecchio, vi sono diverse possibilita: (vedere schema A1):

- Funzionamento intermittente («pulse»):
ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione “Pulse” per un funzionamento a
intermittenza.

- Funzionamento continuo:
ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione desiderata da “1 sullo 6/Max”,
a seconda della preparazione. E possibile passare da una velocita all'altra durante la
preparazione.

e Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (al) sullo “0".

1 - AMALGAMARE/IMPASTARE/SBATTERE/EMULSIONARE/
MONTARE

A seconda della natura degli alimenti, il contenitore inox (B1) e il suo coperchio (B2) permettono
di lavorare fino a 1,8 kg di pasta leggera.

ACCESSORI UTILIZZATI : Contenitore inox (B1), Coperchio (B2), Impastatore (C1) o miscelatore
(C2) o frusta a filo (C3)

1.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI
Seguire gli schemi da 1.1 a 1.4.
1.2 - ACCENSIONE
® Avviare ruotando il regolatore di velocita (al) sulla posizione desiderata, a seconda della ricetta.
o ?;;;nte la preparazione, é possibile aggiungere degli alimenti attraverso l'apertura del coperchio
® Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0".
Consigli utili :
IMPASTARE (Tempo di utilizzo massimo: 13 minutis)

- Utilizzare l'accessorio impastatore (C1) alla velocita “1. E possibile impastare fino a 500 g
di farina (es.: pane bianco, pane ai cereali, pasta brisée, pasta frolla...).

AMALGAMARE (Tempo di utilizzo massimo: 13 minuti).

- Utilizzare il miscelatore (C2) dalla velocita “1 sullo 6/Max".

- E possibile amalgamare fino a 1,8 kg di pasta leggera (torta paradiso, biscotti...).

- Non utilizzare mai il miscelatore (c2) per impasti pesanti e paste fresche (lasagne,

rigatoni, bigoli, ecc.).



- SBATTERE /EMULSIONARE / MONTARE (Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti).
- Utilizzare la frusta a filo (C3) dalla velocita “1 sullo 6/Max".

- E possibile preparare: maionese, aioli, salse, albumi a neve (fino a 10 albumi d’uovo),
panna montata (fino a 500 ml)...

- Non utilizzare mai la frusta a filo (C3) per impastare paste pesanti o per mescolare
paste leggere.

Smontaggio degli accessori : Attendere 'arresto completo dell’apparecchio e procedere in ordine
inverso rispetto al montaggio, schemi da 1.4 a 1.1.

2 - LUNGHEZZA DEL CAVO (vedere A5)

3 - TRITARE GROSSOLANAMENTE PICCOLE QUANTITA (*A
SECONDO DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI : Frantumatore assemblato (D).
- In modalita “Pulse”, tritare in pochi secondi fichi secchi, albicocche secche...Quantita/
tempo massimo: 100 g / 5 secondi
- Questo frantumatore non prevede la macinatura di prodotti duri come i chicchi di caffée.

e Scollegare l'apparecchio.

e Non immergere né mettere il blocco motore (A) sotto l'acqua corrente. Pulirlo con un panno @
asciutto o leggermente umido.

® Smontare completamente e sciacquare velocemente gli accessori dopo ogni utilizzo.

Le lame possono essere particolarmente taglienti: maneggiarle con cura (schema 2).

e Lavare, risciacquare e asciugare gli accessori lavabili in lavastoviglie, eccetto i componenti
metallici della testa tritacarne: impastatore (C1) e miscelatore (C2).

SE L’APPARECCHIO NON FUNZIONA ?

- vedere capitolo «al primo utilizzo».

L'apparecchio continua a non funzionare ? Rivolgersi a un centro assistenza autorizzato (vedere
l'elenco nel libretto).

ACCESSORI

Vedere pagina 29 e visitare il nostro sito Web.

Attenzione: questo libretto contiene istruzioni per accessori aggiuntivi. Conservare con cura
per riferimenti futuri. Contattare il servizio assistenza clienti per ulteriori informazioni su
come acquistare gli accessori.



Aviso : Ler com atencdo o folheto das regras de seguranca
e as instrucoes de utilizacdo antes de comecar a usar o
aparelho.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

o Antes da primeira utilizagdo, lave todas as pecas dos acessdrios com agua e detergente para a
loiga (consulte o paragrafo sobre limpeza). Enxagte e seque.

® Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, limpa e seca, certifique-se de que o selector (A1)
estd na posicdo “0” e, depois, ligue o aparelho a corrente.
® Para o colocar em funcionamento, dispde de varias possibilidades: (Ver diagrama A1):

- Funcionamento intermitente (pulse):
Rode o selector (A1) para a posicdo “pulse” através de impulsos sucessivos para um melhor
controlo das preparagdes.

- Funcionamento continuo:
Rode o selector (A1) para a posicdo desejada, de “1 a 6 Max”, Consoante as preparagdes a
realizar. Pode modificar a selecgdo durante a preparagdo.

® Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (A1) na posicdo “0”

1 - MISTURAR / AMASSAR / BATER / EMULSIONAR / BATER
COM O BATEDOR MULTI-VARAS

Consoante a natureza dos alimentos, a taca inox (B1) e a respectiva tampa (B2) irdo permitir-lhe
preparar até 1,8 kg de massa ligeira.
@ ACESSORIOS UTILIZADOS : Taca inox (B1), Tampa (B2), Acessorio para amassar (C1) ou misturado

(C2) ou batedor multi-varas (C3)

1.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

Seguir os diagramas 1.1 a 1.4.

1.2 - COLOCA(;AO EM FUNCIONAMENTO

® Comece rodando o selector (A1) para a posicdo desejada, consoante a receita.

e 0 aparelho comeca a funcionar imediatamente. Pode adicionar os alimentos pelo orificio da
tampa (B2) durante a preparagéo.

® Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (AS1) na posigdo “0".

Conselhos :
AMASSAR (Tempo maximo de utilizagdo: 13 minutos.)

- Utilize o acessorio para amassar (C1) na velocidade “1”. Pode amassar até 500 g de farinha
(ex.: pdo branco, pao com cereais, massa quebrada, massa areada, ...).

MISTURAR (Tempo maximo de utilizagdo: 13 minutos.).
- Utilize o misturador (C2) na velocidade “1 a 6/Max”
- Pode misturar até 1,8 kg de massa leve (bolo quatro quartos, biscoitos...).

- Nunca utilizar a batedeira (c2) para amassar massas pesadas nem massa fresca
(lasanha, rigatoni, bigoli, etc.).

- BATER / EMULSIONAR / BATER COM 0S BATEDORES MULTI-VARAS (Tempo maximo de

utilizacdo: 10 minutos.).



- Utilize o batedor multi-varas (C3) na velocidade “1 a 6/Max".

- Pode preparar: maionese, molho de alho, molhos, claras em castelo (até 10 claras de ovo),
chantilly (até 500 ml)...

- Nunca utilize o batedor multi-varas (c3) para amassar massas pesadas ou misturar
massas leves.

Desmontagem dos acessérios : Esperar que o aparelho pare de funcionar por completo e seguir
a ordem contraria do conjunto. Diagramas 1.4 a 1.1.

2 - ADJUSTING THE CORD LENGTH (ver A5)

3 - CORTE GROSSEIRO DE PEQUENAS QUANTIDADES
(*CONSOANTE O MODEL)

ACESSORIOS UTILIZADOS : Triturador montado (D).
- Picar, em alguns segundos, no modo “pulse”: figos secos, alperces secos, etc. Quantidade/
tempo méximo: 100 g /5 s
- Este triturador ndo se destina a produtos rijos como o café.

e Desligue o aparelho.

® Nunca mergulhe o bloco motor (A) em &gua, nem os passe por dgua corrente. Limpe-os com um
pano seco ou apenas himido.

e Desmontar completamente e passar os acessorios por agua logo ap6s cada utilizagdo.

Manusear as laminas com cuidado para evitar ferimentos. (Diagrama 2)

e Lavar, enxaguar e secar os acessorios, que podem ir a maquina, exceto as componentes de metal ﬁ
na cabeca do triturador: amassadeira (C1) e batedeira (C2).

0 QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

- consultar o capitulo «Antes da primeira utilizacao»

0 seu aparelho continua sem funcionar ? Contacte um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado
(consulte a lista no folheto de Servigos de Assisténcia Técnica).

ACESSORIOS

Ver pagina 29 e visitar o sitio Web.

Atencao: o presente folheto contém instrucées sobre acessérios adicionais. Recomenda-se a
conservacao do mesmo para futuras consultas. Contactar o Servico de Apoio ao Cliente para
obter mais informacgdes sobre a compra de acessorios.



Advertencia : Lea detenidamente el folleto «indicaciones de
seguridad» y las instrucciones antes del primer uso.

PUESTA EN MARCHA

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios con agua y
jabon (consulte § limpieza) Aclarelos y séquelos.

® Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, compruebe que el boton regulador
(A1) esté en la posicién “0” y, a continuacion, conéctelo.
® Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades: (véase el diagrama A1):

- Marcha intermitente (pulse):
Gire el botén regulador (A1) hacia la posicién “pulse”, impulsos sucesivos, para conseguir
un mejor control de las preparaciones.

- Marcha continua:
Gire el botdn regulador (A1) hacia la posicion deseada de “1 a 6/Max” segin las
preparaciones que realice. Se puede modificar durante la preparacion.

 Para detener el aparato, devuelva el botén (A1) a la posicién “0".

1 - MEZCLAR / AMASAR / BATIR / EMULSIONAR / BATIR
CON LAS VARILLAS

Segin la naturaleza de los alimentos, el vaso de acero inoxidable (b1) y la tapa (b2) le permitirdn
preparar hasta 1,8 kg de pasta ligera.

ACCESORIOS UTILIZADOS: Vaso de acero inoxidable (B1), Tapa (B2), Amasador (C1), batidor (C2)
o varilla de maltiples aspas (C3).

1.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIO
Siga los diagramas 1.1 - 1.4.
@ 1.2 - PUESTA EN MARCHA

® Ponga en marcha el aparato girando el botdn regulador (A1) hasta la posicion deseada segln
la receta.

® Puede afnadir los alimentos por el orificio de la tapa (B2) durante la preparacion.

® Para detener el aparato, devuelva el botdn (A1) a la posicién “0”.

Consejos :
AMASAR (Tiempo méaximo de utilizacion: 13 minutos.)

- Utilice el accesorio amasador (C1) a la velocidad “1”. Puede amasar hasta 500 g de harina
(por ejemplo: pan blanco, pan de cereales, pasta brisa, pasta sablée, ...).

MEZCLAR (Tiempo maximo de utilizacién: 13 minutos.).
- Utilice el mezclador (C2) de la velocidad “1 a 6/Max".
- Puede mezclar hasta 1,8 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro partes, galletas, etc.).

- Nunca utilice la mezcladora (c2) para amasar masa pesada y masa de pasta fresca
(lasaiia, rigatoni, bigoli, etc.).

- BATIR / EMULSIONAR / BATIR CON VARILLAS (Tiempo méaximo de utilizacion:
10 minutos.).

- Utilice la varilla de maltiples aspas (C3) de la velocidad “1 a 6/Max”

®



- Puede preparar: mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 10 claras de
huevo), chantilli (hasta 500 ml)...

- Nunca utilice la varilla de miltiples aspas (C3) para amasar pastas pesadas o mezclar
pastas ligeras.

Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato se haya parado completamente y proceda
en orden inverso al montaje. Diagramas 1.4 - 1.1.

2 - ADAPTAR LA LONGITUD DEL CABLE (véase A5)

3 - PICAR PEQUENAS CANTIDADES GROSSO MODO (*SEGUN
MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS: Assembled grinder (D).
- Este molinillo no se ha disefiado para productos como el café.

- Picar en pocos segundos por impulsos: higos secos, albaricoques secos, etc. Cantidad /
tiempo maximo: 100 g / 5 seg

e Desconecte el aparato.

e No sumerja el bloque motor (A) en el agua o debajo de agua corriente. Limpielos con un trapo
seco o un poco hamedo.

e Desmonte completamente y enjuague los accesorios rapidamente después del uso.
Maneje las cuchillas con cuidado para evitar lesiones. (Diagrama 2).

® Lave, enjuague y seque los accesorios: pueden lavarse en el lavavajillas, salvo todos los
componentes de metal en la cabeza de picadora: la amasadora (C1) y la mezcladora (C2).

JQUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA? @

- consulte el capitulo «antes del primer uso»

¢Su aparato sigue sin funcionar? Dirijase a un centro de servicio oficial (consulte la lista del
folleto de servicio).

ACCESORIOS

Consulte la pagina 29 y visite el sitio web de la marca.

Precaucion: este folleto contiene instrucciones para accesorios adicionales. Consérvelo en
un lugar seguro para su consulta futura. Pongase en contacto con el servicio de atencién al
cliente para obtener mas informacion sobre cémo comprar accesorios.



BHumaHune : lMpouTtnte 6powtopy «YKaszaHuA no
TeXHUKe 6€30NacHOCTU» U NHCTPYKLUIO nepes Havyanom
NCNONb30BaHWUA.

MNMEPEA NEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM

« Mepen nepBbIM NCNONIb30BaHMEM ClieflyeT BbIMbITb BCe MPUHAANEXHOCTV BOAON C MbIIOM (CM.
pasgen “Ounctka”). CnonocHuTe NX 1 NpocyLmnTe.

«YcTaHOBUTE NPUGOP Ha POBHYIO, YNCTYIO U CYXYI0 NMOBEPXHOCTb. Y6eamTech, YTo KHOMKa
nepeknioyatens (A1) HaxoAMTCA B NonoxeHUr “0” 1 BKoUMTE NPUGOP B CETb.

« 3anycTnTb NPUGOP MOXKHO HECKONbKMMY criocobamu (cm. cxemy A1) :

- MpepbiBucTan paboTta (MMNYNbCHDBIR peXxnm):
MoBepHuTe KHOMKY nepekntoyatens (A1) B nonoxeHue “Pulse” (“IMnynbcHblin pexum”).
MpepbiBUCTas paboTa nyylle NOAXOAUT 1A NPUrOTOBNEHUA pafa bntoa.

- HenpepbiBHasa pa6ora:
MoBepHwWTe KHOMNKY Nepeksioyatens (A1) B HyxHoe nonoxeHve ot “1 o 6/Makcumym” B
3aBMCMMOCTU OT TOTO, Kakoe 6/110/10 Bbl FOTOBWTE. B X0Ae paboTbl PEXUM MOXHO MEHATb.

+ YTo6bl OCTAHOBUTbL NPUGOP, MOBEPHUTE KHOMKY (A1) B MonoxeHwe “0".

1 - NEPEMELUNBAHUE / 3AMEC / B3BBUBAHMUE /
SMYJIbrAumna / CeMUBAHUE

C nomolybio emkocTu (B1) U3 HepKaBetowel ctanu ¢ Kpbiwkon (B2) MmoxHo npurotoButs o 1,8
KI JIErKOro TecTa, B 3aBUCHMOCTN OT KOHKPETHOro 6n1toAa.
NCNOJNIb3YEMbIE HACAAKW: Yalwwa 13 Hepxaetowwen ctanu (B1), Kpbiwka (B2), Tectomecunka
(C1), Mewanka (C2) nnu kpyrnas B36uatowasn Hacagka (C3).
1.1 -MOPAJOK CBOPKU I'IPI/IHAI.'U'IE)KHOCTEVI
Cnepyinte cxemam ¢ 1.1 no 1.4.
1.2 - UICMONIb3OBAHUE
- BHauane nosepHuTe KHOMKY nepeknioyatens (A1) B Hy>KHOe NONOXeHNe B COOTBETCTBUMN C
peuenTom.
« B xope paboTbl MOXXHO A06aBNATL NPOAYKTbI Yepe3 OTBepCTUE B KpblluKe (B2).
« YTo6bl OCTaHOBUTL NPUGOP, NOBepHUTE KHOMKY (A1) B nonoxeHue “0".
CoBeTbl :
3AMELUMBAHUE (Bpema MakcMmanbHOro UCMOb30BaHNA: 13 MUHYT).
- B kauecTBe Hacapku ncnonb3yiite Tectomecunky (C1) Ha ckopocTu “1”. MoXHO 3amecuTb
10 500 1 MyKM (MLUEHWYHOIA, KPYNHOTO NOMONa, A1 NeCOYHOro TecTa, ANA paccbinyaToro
TeCTauT. 4.).
NMEPEMELUUBAHMUE (Bpema MakcManbHOro MCMONb30BaHWA: 13 MUHYT).
- Vicnonb3yite mewanky (C2) Ha ckopocTh oT“1 go 6/Makcumym”.
- MoXxHo nepemeluatb o 1,8 Kr nerkoro Tecta (KeKcbl, neyeHbe n T. J.).

- Hukorpa He ncnonb3yiite mewanky (C2) AnA 3ameca ryctoro Tecta n CBeXero Tecta
ANA MaKapoHHbIX u3aenuil (nasaHbsA, puratoHn, 6uronu u 1.4.).

@



- B3BUBAHME / SMYJIbrALNA / CBUBAHUE (Bpema MakcMmanbHOro ncnonb3osanusa: 10
MUHYT.).
- Micnonb3yiite Kpyrnyto B36uBatoLyto HacaaKy (C3) Ha ckopocTu oT“1 go 6/Makcumym”.
- MOXHO NPUroTOBUTH: MalOHE3, ainosn, COYCbl, B36UTbIE ANYHbIE B6enkm (1o 10 ANYHbIX
6enKoB), Kpem WwaHTuaby (o 500 mn) n T. A.
- Hukorpa He ncnonb3yiite Kpyrnyio B36uBaiouyio Hacaaky (C3) ana sameca rycroro
Unn ANA nepemellBaHUA Nerkoro Tecra.
Mopapok pa36opkn npnHagnexxHocTen: MofoxanTe, Noka NpUbop NOAHOCTbIO
OCTaHOBWUTCS, 1 BbINOJHATE AeNCTBMA B 06paTHOM nopagke cbopku, ot cxembl 1.4 go 1.1.
Mopapok pas6opku NnpuHapnexxHocTei: MofoXANTe, NOKa NPUGOP NONHOCTbI0 OCTAHOBUTCS,
1 BbINONHANTE AeNCTBUA B 06paTHOM nopsagKke cO6opKu, ot cxembl 1.4 go 1.1.

2 - PETYJIMPOBKA AJIAHDbI LUHYPA (cm. AS5)

3 - USMEJIbMEHUE KPYTMHbIMUA KYCOYKAMU B
HEBOJIbLUUX KONMNMYECTBAX (*B BABUCMMOCTU OT
MOJENN)

NCNONb3YEMbIE HACAAKW: MenbHuua B cbope (D).

- /i3menbyatb B TeUEHNE HECKONIbKUX CEKYH/ B UMMYSIbCHOM PeXxume: CyLIeHbI NHXNP,
cylueHble abpuKochl 1 T. M. Konnyectso / makc. Bpema: 1001/ 5 ¢
- DTa MeflbHMLa He NpefHa3HauyeHa Ana TBepAblX NPoAyKToB Hanoaobue Kode.

« OTKNIOYMTE YCTPONCTBO OT INEKTPOCETU.

« He norpy»aiite 6nok asuratens (A) B Boay, He nomellaiTe ero oA cTpyto BoAbl. [poTtpute ero
CYXOW UNu cnerka BnaxHom candeTkoii.

« MonHocTblo pa3bepunTe 1 CNONOCHNTE aKceccyapbl Cpasy Nocsie UCNob30BaHMA.

Bo ns6exaHue TpaBm ob6paLyaliTecb C HOXKamMMn OCTOPOXKHO. (cxema 2).

« BbiMoiiTe, CONOCHUTE 1 BbICYLLNTE aKceccyapbl: X MOXKHO MbiTb B MOCYAOMOEYHON MallviHe
3a UCKINIOYEHNEM MEeTaINYECKUX KOMMOHEHTOB FrONoBKM U3Menbuntens: Tectomecunki (C1) n
mewanku (C2).

YTO AEJIATb, ECJIN NMPUBOP HE PABOTAET

- cm. pasgen «Mepep nepBbiM MCMONIb30BaHEM»
YcTpoiicTBO no-npeHemy He pa6otaet? ObpaTTech B aBTOPV30BaHHbI CEPBUCHbI LLEHTP
(cM. cNKCcoK B ByKneTe CePBUCHOTO 06CITYKMBAHNSA).

NMPUHAQNEXHOCTU

Cm. cTp. 29 1 noceTuTe Beb-caiT bpeHaa.

BHMMaHue: 3Ta 6powiopa cofepKUT UHCTPYKLMN ANA AONONHUTENbHbIX aKceccyapos.
CoxpaHuTe ansa 6yayuiero ncnonb3soBaHusa. O6paTutech B cnyX 6y nogaepKKu KNMeHToB
ANA Nony4YeHns AONONHNTENbHOI NHGOPMaLMN 0 TOM, Kak npuo6pecTn akceccyapbl.



Eckepty: KongaHyra geuin "kayincisgik Hyckaynapbl"
KiTanwacblH MYKMAT OKbIN LWbIFbIHbBI3.

ANFALWL KONOAHAP ANabIHOA

* Anfaw kongaHap anabiHga 6apnblk cantamanapgbl (“Taszanay” 6enimiH kapaHbi3)
cabblHAbl CYMEH XybIN WbiFbiHbI3. Onapabl MyKUAT LanblHbI3 XXaHe KeNnTipiHi3.

» Kypangbl Teric, Tasa api kyprak 6eTke opHaTbiHbI3. XblngamablKTbl aybICTbIPbIN-KOCY
BGaTbipmachkiHbiH, (A1) “0” xafganga opHaThiFaHbiHA KO3 XKeTKI3iHi3, COCbIH Kypanabl
Xernire KOCbIHbI3.

» Kypangpl GipHelue agicneH icke kocyra 6onaapl: (A1 AvarpammacbiH kapaHbi3)

- Kigipmeni xymblic icTey (cepninicTi pexim):
XbINAaMAbIKTbI @ybICTbIPbIN-KOCcy 6aTbipmackiH (A1) “Pulse” xaraanbiHa (“CepninicTi
pexim”) xafaanbiHa 6ypaHbl3. Kigipmeni xymbic icTey TaramaapablH bipkaTtapbiH
AavibiHaay YLWiH Konawnnbl.

- Y34ikci3 xyMblc icTey:
XKblNAaMAbIKTbl @ybICTbIPbIN-KOCy BaTbipMackiH (A1) AalbiHAaNbIN XaTkaH TaFramFa
GavinaHbicTbl “1 -geH 6/Max” ka gewiHri kaxeTTi xargaiFa 6ypaHbl3. XKymbic icTey
bapbicbiHAa peximai aybicTbipyFa 6onagebl.

« Kypanapl TokTaTy yLwiH 6aTbipmaHbl (A1) “0” xafaaibiHa GypaHbi3.

1 - APAJIACTbIPY /| UNIEY [ KOMCITY /
SMYINbrAUUANAY | BYITFAY

Kaknafbl (B2) 6ap TaTTaHbaiThiH GonaTTaH acanfaH CbinbIMAbINbIKTbIH (B1) kemerimeH
HakTbl TafamFa 6arinaHbIcTbl 1,8 Kr-Fa AeniH XeHin kamblpabl AanbiHAayFa 6onaap.
KONOAHbBINATbIH KEPEK-XXAPAKTAP: Tattan6aiTbliH 6onaTTaH xacanfaH TocTafaH
(B1), Kaknak (B2), Kamblip uneriw (C1) apanactbipfbiw (C2) HeMece AeHrenek KenciteTiH
cantama (C3)

1.1 - KEPEK-XXAPAKTAPObI XKUHAY TOPTIBI

1.1 xoHe 1.4. gnarpamMmmanapblH OpbIHAAHbI3.

1.2 - KONAAHbINYbI

* AngbiMeH aybICTbIpPbIN-KOCKbIWThLIH 6aTbipMackiH (A1) peuenTire 6annaHbICTbl KaXeTTi
Xarpaira bypaHbl3.

* Xymbic ictey 6apbicbiHAa kaknakTarbl (B2) caHbinay apkpinbl eHiMaepai kocyFa 6onagbl.

» Kypangpl TokTaTty yuwiH 6atbipmanbl (A1) “0” xafganbiHa 6ypaHpi3.

KeHecTep:

WNEY ( BapbiHwa y3ak kongaHy yakpiTel: 13 MUHYT.)

- Cantama peTiHae kamblp uneriwTi (C1 “1” xbingamabikTa kongaHbiHpei3. 500 r-Fa
OeniH yHabl (6uaaii yHbIH, ipinei TapTbinFaH YHAbBI, YrinMe Kamblp YLUiH xaHe T.6.)
uneyre 6onaabl.

APATIACTbIPY ( BapbiHwwa y3ak konaaHy yakbiTel: 13 MUHYT.).

- OeHrenek kenciTeTiH canTamaHbl (C3) “1 -aeH 6/Max” (eH xofapbl) Xblngamablkka
[eWiH KonaaHblHbI3.

- Cisre: mavioHe3pij, anonugi, Ty3aplKTapabl, KenciTinreH akybiagapabl (8 xymMblpTka



aKybl3blHa AeitiH), WaHTubu kpeMiH (500 mn-re aeitin) xoHe 1.6. nanbiHOayra Gonagbl.
- Mukcepai (c2) ayblp KaMbIp XoHe XKbingam KaMbIp ()kama HaH, MaHTI,
Tywnapa, 1.6.) uneyre konaaH6aHbI3.
- KONCITY / SMYINbrAUUANAY | BYITFAY ( bapbiHwia y3ak kongaHy yakbitel: 10 MUHYT.).
- NleHrenek kenciteTiH cantamaHbl (C3) “1 -aeH 6/Max” (eH ofapbl) Xblngamablkka
[eWniH KongaHblHbI3.
- Cisre: maiioHe3j, aonuai, Ty3abIkTapabl, kencitinreH akybiaaapgb! (10 xymbipTka
akybI3blHa AeliH), WwaHTunbK kpemiH (500 mn-re geniH) xeHe T.6. ganibiHoayra 6onagebl.
- DeHrenek kenciteTiH canTamaHbl (C3) elukawaH TbiFbI3 KAMbIPAbI UNey YLiH
oHe XeHiNn KaMbipAbl apanacTbipy YWiH KonaaH6aHbI3.

KEPEK-XXAPAKTAPObI BOJLLEKTEY TOPTIBI: Kypan a6aeH TokTaraHwwa KyTiHi3, ogaH
KeniH 1.4 xaHe 1.1 XvHay AvarpammanapblH Kepi OpbIHAAHBI3.

2 - BAYCbIMHbIH ¥3blHObIFbIH PETTEY (A5 cypeTiH
KapaHbI3)

3 - LWAFbIH KECEKTEPAI TYPAY (*YNIITE
BAUJIAHbICTbI)

KONOAHBITATbIH KEPEK-XKAPAKTAP: XXvuHanfaH ycaktarbiw (D).
- BipHelwe cekyHp iWwiHage cepninicTi pexiMae: KenTipinreH iHxip, KenTipinreH epiktep
xoaHe T.6. ycakTayra 6onaabl. bapbiHiwa y3ak kongaHy yakeitel: 1001/ 5 ¢
- Ocbl ycakTarblLl Koe CUSIKTbI KaTTbl OHIMAEP YLWiH apHanvaraH.

* KypbInfbIHbI 3MEKTP XeniCiHEeH axblpaTbiHbI3.

» KosranTkbilw 6noriH (A) cyfa 6aTblpMaHbl3 XaHe afbll TypFaH Cy acTblHa cariMaHbl3.
Kypanabl KypFak Hemece xapTbinan binFan LWyGepekneH cypTiHis.

» KonpaHbicTaH KeniH TonbiFbIMeH GentekTen, xxabablkTapblH Xbingam WwanbiHbI3.

Xapakat any MyMmKiHAIriHiH anabiH any yuwiH, Xy3aepiH a6annan ycTaHbI3.

(anarpamma 2).

« XabablkTapblH XyblIM, WaiblM, KYpFaTbiHbI3: )XabablkTapblH biAbIC XyaTblH MalUUHara
canyra 6onagbl, Mukcep 6acbiHaarbl meTann GenwekTepiHeH 6ackackiH: uneriwi (C1)
*aHe Mukcepi (C2).

EIMEP K¥PAJ1 XX¥MbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEKa

- "konpaHyfa geviH" TapayblH KapaHbl3
Kypbinfbl ani Ae XyMmbic icTemenai Me? YokineTTi KbiI3MeT KepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHpl3 (Ti3iMai KbI3MeT kepceTy ByKTEMECIHEH KapaHbl3).

KEPEK-XXAPAKTAP

29 -6eTTi )aHe BebGcanTTbl KapaHbl3.

EckepTy: 6yn KiTanwaga KocbiMwa XabablKTapFa KaTbICTbl Hyckaynap G6epinreH.
Kenelwekre KonpaHy ywiH cakran KonbiHbI3. XKabablKTapbiH caTbin any Typanbl
aknapart kaxet 6onca, TyTbiHywbIFa Kbi3MeT kepceTy opTanbifbiHa XxabapnacbiHbi3.
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INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST
SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES

L MAKE[IOHUJA
ARGENTINA 0800-122-2732 EoYPT 16622 VIETNAM 1800-555521 MACEDONIA | (022050319
2UBTUSTIL EESTI SLOVENIA
"ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 SLOVENIA 0223494 90 MALAYSIA | 603 7802 3000
suomi ELLADA
AUSTRALIA 1300307824 FINLAND 098946 150 GREECE 2106371251 MEXICO (55) 52839354
FRANCE Continentale
OSTERREICH + Guadeloupe, k23
"AUSTRIA 01890 3476 Martinique, Réunion, | 0974504774 HONG KONG 8130 8998 MOLDOVA 22 224035
St-Martin
o DEUTSCHLAND MAGYARORSZAG NEDERLAND
BAHRAIN 17716666 GERMANY 0212 387 400 HUNGARY 0618018434 [ 1S erfands | 0318582424
BENAPYCb G ik
BELARUS 017 2239290 OMAN 24703471 INDONESIA | +6221 57937007 | NEW ZEALAND | 0800 700711
BELGIQUE 801300420
BELGIE 070 233159 :gt::; koszt jak za 'ITT:'['C 199207354 N'g;w:v 2296 39 30
BELGIUM polaczenie lokalne
BOSNA | Info-linija za potrosate B& ESPANA
HERCEGOVINA 033 801 22 PORTUGAL 808 284 735 JAPAN 0570077772 SPAIN 933 06 37 65
BRASIL ) e SVERIGE
BRAZIL 1120154400 QATAR 44485555 JORDAN 5665505 SWEDEN 08 629 25 00
BBIrAPUA REPUBLIC OF KA3AKCTAH SUISSE SCHWEIZ|
BULGARIA 0700 10 330 |RELAND 01677 4003 KAZAKHSTAN | 7273783930 |Pgui o ND | 044837 1840
#20f . Ussanding
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 0213168784 KOREA 080-733-7878 THAILAND 02765 6565
Poccus P ; TURKIYE
CHILE 022884 46 06 RUSSIA 4952133230 KUWAIT 1807777 Ext :2104 TURKEY 4444050
g grad gy pal) Aslaal LATVJA Saaiall Ayl i Y1
COLOMBIA 018000520022 SAUDI ARABIA 920023701 LATVIA 6616 3403 UAE 8002272
HRVATSKA SRBIJA s Ykpaina
CROATIA 013015294 SERBIA 060 0 732 000 LEBANON 4414727 UKRAINE 044300 13 04
CESKA
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 L'I‘T'iLli‘,’:A 5214 0057 Kl:::g:gm 0345 602 1454
CZECH REPUBLIC
DANMARK SLOVENSKO
DENMARK 43350 350 SLOVAKIA 232 199 930 LUXEMBOURG | 003270 23 3159 USA 800-395-8325
241012018
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