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SICHERHEITSHINWEISE, Abbildung A

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets die

folgenden Regeln beachten:

« Benutzen Sie das Geréat so wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage auf.

« Benutzen Sie ausschlieBlich die im Lieferumfang enthal-
tenen Werkzeuge und Zubehdrteile.t.

« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, halten
Sie das Netzkabel von Wasser und anderen
Flissigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen

A Grinden Wasser oder andere Flissigkeiten in

das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Gerat nicht
weiter, sondern wenden sich an den autorisierten
Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.

« SchlieRBen Sie das Gerat an eine passende Stromquelle
an.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht an Stellen, an denen leicht
entzundliche Dampfe in der Luft liegen kénnen.

» Versuchen Sie niemals, das Gerat eigenmachtig zu
offnen — zum einen droht Stromschlaggefahr, zum
anderen kénnen dadurch schwere Fehlfunktionen

A eintreten; zusétzlich erlischt die Garantie. Wenden
Sie sich bei Reparatur und Wartung nur an den
autorisierten Kundendienst, der Reparaturen von
OURSSONMarkenprodukten ausfihrt.

« Wenn Sie das Gerat von einem kihlen zu einem
warmen Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie es aus
und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es einschalten.
So kann kondensierte Feuchtigkeit verdunsten und
keinen Schaden anrichten.

« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tauchen

A Sie das Geréat und das Netzkabel niemals in

Wasser oder andere Flissigkeiten.

« Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das
Geraét in der Nahe von Kindern benutzen.

« Berihren Sie keine heiRen Teile; ansonsten kann es zu
Verbrennungen kommen.

« Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit es
nicht zur Stolperfalle werden kann.

Gefahrensymbol
23 OO _jl} Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.
£Jcqm # I sc Warnsymbol
£80:00... £80:00... A Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie in der Anleitung beschrieben
Soomd Soom] ™= ausgefiihrt werden miissen.

oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang
mit Elektrogeraten mangelt. Dies gilt natrlich auch fur
Kinder. Solche Personen diirfen das Geréat nur unter er-
fahrener Aufsicht nutzen und/oder nachdem sie griind-
lich mit der Bedienung des Gerates und den eventuell
damit verbundenen Gefahren vertraut gemacht wurden.
Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

« Das Gerat ist fUr den reinen Hausgebrauch vorgesehen.

« Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC) der
OURSSON AG ausgetauscht werden, damit es nicht zu
Gefahrdungen kommt.

« Benutzen Sie ausschlieBlich die im Lieferumfang enthal-
tenen Werkzeuge und Zubehorteile.

« Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates unbedingt
auf Scheuermittel und organische Reinigungsmittel
(Alkohol, Benzin und dergleichen). Bei hartnackigen
Verschmutzungen kénnen Sie neben einem feuchten
Tuch auch ein wenig mildes Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

» Lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das Gerat
benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf, damit Sie
spater darin nachlesen kénnen.

« Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen
nur zur Veranschaulichung, kénnen daher etwas vom
tatsachlichen Aussehen lhres Geréates abweichen.

» Fdllen Sie das Gerat NICHT Ulber die
Maximalmarkierung (,FULL") hinaus — andernfalls spritzt
beim Erhitzen heiles Wasser heraus!

den Deckel, wenn das

Wenden Sie bei der Bedienung des Gerates
niemals Gewalt an. Andernfalls kann es
zu Schaden kommen, die nicht durch die
Garantie abgedeckt werden.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht tiber LIEFERUMFANG
Tischkanten herabhangt oder heiRe Gegenstande HeilRwasserbereiter ............oovvveeeiieeeeeiiee e 1 Stk.
beriihrt. Netzkabel

« SchlieRen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an, an die
bereits andere Gerate angeschlossen wurden, die viel
Strom verbrauchen: In diesem Fall kénnen Leitungen
liberlastet werden, das Gerat funktioniert eventuell nicht

Bedienungsanleitung....

KOMPONENTEN, Abbildung B

mehr richtig. Deckel

« Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von Gas- oder Deckelverriegelung
Elektrodfen und -herden auf. Innenbehalter

« Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus Bedienfeld
der Steckdose. AusgielRer

« Sorgen Sie dafiir, dass das Gerat keinen Wasserstandanzeige
Erschitterungen, Vibrationen und anderen mechani- Basis
schen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt oder
it gfitf?kabelanschluss

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat
reinigen oder Zubehdrteile wechseln.
« Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Maximalmarkierung (,FULL")
Deckelscharnier

- Das Gerit ist nicht fir Personen geeignet, die unter Dampfauslass
kérperlichen oder geistigen Einschrankungen leiden Innendeckel
Gummidichtung



BEDIENUNG, Abbildung C
Bedienfeld, Abbildung C-1

1.2pKOCHEN -Taste

2.@ TIMER -Taste

3./ TEMPERATUR -Taste
.\JAUSGIESSTASTE -Taste

5.%) ENTRIEGELUNGSTASTE -Taste

6.Entriegelungsanzeige

7.Display

Display, Abbildung. C-2

. Wassertemperaturanzeige

. Timer

. Temperatureinstellanzeige

. Entriegelungsanzeige blinkt bei entriegeltem Deckel

. Verriegelungsanzeige

. Timeranzeige blinkt beim Einstellen

NOoO O~ WN =

Funktionen
8. Kochen-Anzeige
9. Aufwarmen-Anzeige

Der HeiBwasserbereiter ist ausschlieBlich zum
Erhitzen sauberen Trinkwassers vorgesehen.

Sie kénnen den HeiRwasserbereiter fur folgende Zwecke
einsetzen:

+ Wasser auf eine bestimmte Temperatur erwarmen

+ Wasser auf einer bestimmten Temperatur halten

» Wasser kochen

lhr Geréat ist mit einer Schutzschaltung ausge-
stattet, die ein Aufheizen verhindert, wenn kein
Wasser eingefiillt wurde. Wenn Sie kein Wasser
einfiillen oder der Wasserstand nicht bis zur Mi-
nimalmarkierung (MIN) reicht, schaltet sich das
Geréat nach ein paar Sekunden wieder ab. Wenn
sich das Heizelement wieder abgekiihlt hat, kn-
nen Sie das Gerat ganz normal weiter benutzen.
Schauen Sie sich dazu auch den Abschnitt ,M&gli-
che Probleme und Lésungen® an.

To accelerate the cooling of the heating
element, do not fill the device with cold water.
This may damage the heating element.

Vor dem ersten Einsatz:
» Waschen Sie die Innenflachen Ihres neuen Gerates mit
Wasser und etwas Spuilmittel (keine Scheuermittel!) aus.

Gut trocknen. Wischen Sie das Gerat mit einem sauberen,

trockenen Tuch ab.

+ Bringen Sie die maximale Wassermenge zum Kochen.
Achten Sie bei den ersten beiden Einsatzen auf Lecks,
Funkenbildung, Gehauseverformungen, ibermaRige
Erwarmung des Netzkabels und Netzsteckers sowie auf
Brandgeruch.

» Giellen Sie das Wasser bei den ersten beiden Einsétzen
weg; es ist nicht zum Verzehr geeignet. Anschlief’end
konnen Sie den Wasserkocher ganz normal verwenden.

BEDIENSCHRITTE

Wasser einfiillen, Abbildung C-3, C-4

1. Entriegeln Sie den Deckel ¢ mit der Taste am Griff —
Abbildung C-3

2. Ziehen Sie den Griff am Deckel nach oben.

3. Fllen Sie den Innenbehalter héchstens bis zur Maxi-
malmarkierung (FULL). Dazu kénnen Sie eine Kanne,

6

. Kochen-/Aufwarmen-Anzeige blinkt beim Einsatz dieser

Karaffe oder ein anderes Gefal} benutzen. — Abbildung C-4
4. SchlieRen Sie den Deckel, der Deckel rastet horbar ein.

HINWEIS! Falls Sie das Gerat mit heilem Wasser fiillen,

wird eventuell eine automatische Schutzschaltung aus-

geldst, die ein Einschalten des Heizelementes verhindert.
Fullen Sie den HeiBwasserbereiter niemals direkt
aus dem Wasserhahn nach: Wasserspritzer kdnnen
in das Gerat eindringen, Kurzschliisse, Fehlfunktio-
nen oder sogar Stromschlage verursachen!

Kochen, Abbildung. C-5

1. Stecken Sie den Netzstecker ein.

2. Das Wasser wird automatisch erhitzt, die Anzeige 6‘3
leuchtet auf. Das Display zeigt die aktuelle Wassertem-
peratur. Die Temperatur steigt allmahlich.

3. Nach dem Erhitzen hélt das gerét die Wassertempe-
ratur bei 85 °C, die Anzeige W) leuchtet. Sobald das
Wasser abkihlt, wird es automatisch wieder auf die
richtige Temperatur gebracht.

SchlieRen Sie das Netzkabel zuerst an das Gerat
an, stecken Sie dann erst den Netzstecker in die

Steckdose. Wenn Sie diese Reihenfolge nicht ein-
halten, sind Stromschlage maglich.

Aufwdrmen

Wenn Sie in der Aufwarmen-Betriebsart kaltes Wasser in
den HeilRwasserbereiter flillen, wird das Wasser automa;
tisch auf die richtige Temperatur gebracht, die Anzeige (p
leuchtet auf.

HINWEIS! Wenn Sie nur ganz wenig Wasser einfillen,
beginn,}, das Aufwarmen eventuell nicht au?gmatisch. Die An-
zeige [_p leuchtet auf — drticken Sie dann (pzum Erhitzen.

Denken Sie daran, dass heier Dampf austritt,

wenn Sie den Deckel des Gerates 6ffnen!

Wasser auf eine bestimmte Temperatur erwarmen

1. Fillen Sie das Gerat mit Wasser. Stecken Sie den
Netzstecker ein. Das Display zeigt die aktuelle Wasser-
temperatur Das Wasser wird automatisch erhitzt, die
Anzeige [*p leuchtet auf.

2. Stellen Sie die gewlinschte Wassertemperatur durch
mehrmaliges Driicken der Taste ¢} ein. Minimum: 40 °C.
Maximum: 98 °C. Folgende Einstellungen sind mdglich:
40, 50, 65, 85 und 98 °C.

3. Beim Erwarmen konnen Sie die Temperatur mit der
Taste 8 nachstellen.

Nachdem das Wasser auf die gewlinschte Temperatur er-

hitzt wurde, schaltet das Geréat automatisch auf Warmhal-

ten um, die aktuelle Temperatur wird dabei angezeigt.

HINWEIS! Wenn Sie den Netzstecker ziehen, erst nach
ein paar Minuten wieder einstecken, schaltet das Gerat auf
Warmbhalten bei 85 °C um.

Wasser entnehmen, Abbildung C-6

Sorgen Sie dafiir, dass die Taste (" freigegeben ist, die
Anzeige 2 leuchtet und die Anzeige ’h blinkt. Stellen Sie
ein Gefal} unter den Ausgiefier.

Variante 1: Halten Sie die Taste {"'| gedrlickt. Das Wasser
fliet aus, solange Sie die Taste gedriickt halten. Zum Stop-
pen lassen Sie die Taste einfach wieder los. Abbildung C-6-1.
Variante 2: Betatigen Sie die Taste hinter dem AusgiefRer
mit dem Gefal3, Wasser flie3t heraus. Zum Stoppen geben
Sie die Taste einfach wieder frei. Abbildung C-6-2.

Die Skala zeigt Ihnen, wie viel Wasser sich noch im
Geriét befindet.

Automatische Sperre, Abbildung C-7

Ihr Gerat ist mit einer automatischen Sperre ausgestattet,
die ungewolltes AusgielRen und Betatigen der Taste
verhindert; dabei erscheint E im Display. Die Sperre greift
automatisch, wenn Sie das Gerat 10 Sekunden lang nicht
bedienen. Zum Freigeben driicken Sie die Taste (g): Die

Zeltverzogerung, Abbildung C-8

. Durch mehrmaliges Driicken der Taste @ konnen Sie

einen Verzogerungstimer einstellen. Diese Einstellungen
sind moglich: 3, 6, 12, 18, 24, 48, 72 und 99 Stunden.

. Der Countdown beginnt automatisch, die Restzeit bis

zum Start erscheint im Display.

3. Nach Ablauf des Countdowns beginnt das Gerat mit

dem Erhitzen.

4. Wenn Sie die Zeityerzdgerung aufheben méchten, driic-

Anzeige 'h blinkt, die Anzeige ' leuchtet auf.

ken Sie die Taste @) ein paarmal, bis 00:00 erscheint

MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

Das Wasser wird nicht heil3.

Es kommt nur wenig oder
gar kein Wasser aus dem
Ausgieler.

Wasser strémt von selbst
aus.

Rostflecken oder andere
Verschmutzungen an den
Innenflachen des Behaélters.

Weile Partikel im Wasser.

Starke Gerauschentwicklung
beim Erhitzen.

Der Netzstecker ist nicht eingesteckt.
Die Kontakte am Stecker sind verschmutzt.

Steckdosenkontakte nicht in Ordnung.

Die automatische Sperre ist aktiv.

Gleich nach dem Erhitzen kommt das heiRe Wasser
stoBweise aus dem Ausgiefer.

Der Netzstecker ist nicht eingesteckt.
Steckdosenkontakte nicht in Ordnung.
Mineralische oder andere Ablagerungen im
Innenbehalter.

Sie haben zu viel Wasser eingefiillt.

Sie verwenden stark eisen- oder mineralienhaltiges
(Kalk) Wasser.

Sie verwenden stark eisen- oder mineralienhaltiges
(Kalk) Wasser, das solche Verunreinigungen bewirkt.
Sie verwenden stark eisen- oder mineralienhaltiges
(Kalk) Wasser, das Ablagerungen im Innenbehalter
bewirkt.

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal oder nach langer
Zeit wieder benutzen, kann sich eventuell ein leichter

Stecken Sie den Netzstecker ein.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose!
Reinigen Sie dann die Kontakte.

Lassen Sie die Steckdose reparieren.

Heben Sie die Sperre mit der Taste ’h auf,

bevor Sie die Taste L) driicken.

Warten Sie ein paar Minuten ab oder 6ffnen
Sie vorsichtig kurz den Deckel, damit Dampf
entweichen kann. Vorsicht! Heiler Dampf
unter Druck!

Stecken Sie den Netzstecker ein.

Lassen Sie die Steckdose reparieren.
Reinigen Sie den Innenbehalter (siehe
,Reinigung und Pflege®).

GieRen Sie das Uberschiissige Wasser ab.

Reinigen Sie den Behalter mit Zitronensaure
oder einem handelsublichen Entkalkungsmittel
(siehe ,Reinigung und Pflege").

Kochen Sie mehrmals Wasser auf.

Das Wasser riecht

Kunststoffgeruch einstellen.
unangenehm.

sich beim Erhitzen.

lhr Wasser ist stark gechlort — der Geruch verstarkt

Verwenden Sie gutes Wasser, zur Not aus
Flaschen.

Insbesondere bei hohen Umgebungstemperaturen

Das Gehause erhitzt sich

kann sich das Gehause auf mehr als 65 °C erhitzen,

Eine Gehausetemperatur um 65 °C ist normal.

stark. wenn Sie Wasser kochen oder die Wassertemperatur

zwischen 85 und 98 °C halten.

Display und
Entriegelungsanzeige

blinken standig. +Automatische Sperre*).

REINIGUNG UND PFLEGE, Abbildung D

Hartes (also stark kalkhaltiges) Wasser kann Kalkablage-
rungen verursachen. Beseitigen Sie solche Ablagerungen
mit einem speziellen Entkalkungsmittel. Halten Sie sich
dabei an die Hinweise auf der Verpackung. Verzichten Sie
auf Scheuermittel und samtliche sonstigen aggressiven
Reiniger.

+ Fillen Sie das Gerat zur Halfte mit Wasser.

+ Geben Sie 10 Teeloffel Weilweinessig (8 %) hinzu.

» Zum Kochen bringen.

* Wiederholen Sie diese Schritte bei Bedarf.

+ Ziehen Sie den Netzstecker.

+ Lassen Sie das Geréat abkiihlen.

» Nehmen Sie den Deckel ab — Abbildung D-1

Die automatische Schutzschaltung wurde ausgelost,
da zu wenig Wasser eingefiillt wurde (siehe

Fillen Siemlng[]hles Wasser ein, driicken Sie dann
die Taste (5

+ Offnen Sie den Deckel um 45°.

« Drlcken Sie die Entriegelungstaste am Scharnier,
ziehen Sie den Deckel dann wie in der Abbildung
gezeigt ab.

* Nehmen Sie den Deckel ab.

» Splilen Sie den Behalter zweimal mit kaltem Wasser. —
Abbildung D-2.

Wischen Sie das Gehause mit einem leicht feuch-
ten Tuch ab. Damit es nicht zu Stromschlagen
kommt, tauchen Sie das Gerat und das Netzkabel
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

» Trocknen Sie alle Teile des Gerates griindlich.

+ Setzen Sie den Deckel wieder auf; der Deckel muss
einrasten. — Abbildung D-3.



verfarben; dies ist vollig normal, hat keinen
Einfluss auf die einwandfreie Funktion lhres
Gerates.

i Das Heizelement kann sich im Laufe der Zeit

Gummidichtung wechseln, Abbildung D-4

Die Gummidichtung muss ausgewechselt werden, wenn sie
beschadigt, eingerissen oder hart geworden ist. Wenden
Sie sich an den autorisierten Kundendienst (ASC) der
OURSSONAG.

* Nehmen Sie den Deckel ab — Abbildung D-1.

« Drehen Sie vier Schrauben am Deckel heraus.

* Nehmen Sie die Gummidichtung ab. — Abbildung D-4.
« Setzen Sie eine neue Dichtung ein.

« Ziehen Sie die vier Schrauben wieder an.

« Setzen Sie den Deckel wieder auf.

HINWEIS! Im Laufe der Zeit kann sich der Kunststoff
des Innendeckels etwas verfarben; dieser Effekt ist nur
optischer Natur, wirkt sich nicht auf die einwandfreie
Funktion aus.

TIPPS ZUM ZUBEREITEN VON
HEISSGETRANKEN

In vielen Landern genieRt man Tee auf ganz besondere Weise:
Es gibt die japanische Teezeremonie, die chinesische Gongfucha-
Teezeremonie, die russische Teezeremonie, die englische
Teezeremonie, u.a. Darliber hinaus gibt es rund um die Welt etli-
che Varianten uralter Teetraditionen und der Teezubereitung.
Guter Tee entsteht eigentlich immer auf die gleiche Weise:

» Wasser zum Kochen bringen

+ Teekanne anwarmen

» Teein die Kanne geben

» Wasser hinzugieen und umriihren

+ Ziehen lassen

» Teeindie Tassen gielRen.

Dank der praktischen Temperatureinstellung lhres Wasserkochers
kénnen Sie genau die richtige Temperatur fiir unterschiedliche
Heilgetranke vorgeben. Wahre Tee-Experten empfehlen Ubri-
gens unterschiedliche Wassertemperaturen, wenn es darum geht,
den perfekten Tee zuzubereiten. Sehr wichtig ist es, die Teekanne
ordentlich anzuwarmen. Bei einer kalten Teekanne sinkt die

Nicht fermentierter weiler Tee

Wassertemperatur schnell um 10 — 20 °C. Dadurch werden die
Teeblatter unterschiedlich warm; dies allein kann schon ein Grund
dafiir sein, dass ein Tee griindlich misslingt. Beim Anwarmen der
Teekanne gibt es drei Grundregeln:

1) Die Teekanne muss gleichmaRig erwarmt werden.

2) Die Teekanne sollte in etwa dieselbe Temperatur wie das
Wasser haben.

3) Die Teekanne muss beim Anwarmen méglichst trocken bleiben.
Wenn Sie sich bisher nicht fiir griinen Tee erwarmen konnten, ver-
suchen Sie es einmal mit ein paar Teeblattern mehr: Griiner Tee
schmeckt weniger intensiv als Schwarztee.

Wenn Sie Tee mit hartem (also sehr kalkhaltigem) Wasser zuberei-
ten, geizen Sie ebenfalls nicht mit den Teebléttern: Hartes Wasser
unterdriickt das Teearoma etwas. Wenn Sie fein zerkleinerte
Teeblatter verwenden, konnen Sie ruhig 1 — 2 Teeldffel weniger
pro Kanne hinzugeben — Je kleiner die Teeblatter, desto groRer
ist ihre Oberflache insgesamt. Und je groRer die Oberflache,
desto einfacher und schneller befreit sich das Teearoma aus
den Blattern. Wenn Sie Tee nach einer herzhaften Mahlzeit oder
nach dem Rauchen trinken, geben Sie etwas mehr Teeblatter in
die Kanne, da |hre Geschmacksknospen noch etwas betaubt
sind. Die Teeblatter mlssen ubrigens so schnell wie mdglich in
die Kanne gegeben werden: Offnen Sie die Teekanne nur kurz,
geben Sie flott die passende Menge Teeblatter hinein. Heiles
Wasser aufgielen, schnell wieder schlieRen. Wenn die Teeblatter
in der Kanne liegen, bewegen Sie die Teekanne ein paarmal im
Kreis; so, als befande sich Wasser darin und es ginge darum, den
Bodensatz aufzuwirbeln. Das heie Wasser kann Ubrigens auf
unterschiedliche Weisen an die Teeblatter gelangen. Schwarztee
briiht man gewohnlich in zwei Schritten: Zuerst wird die Teekanne
zu etwa einem Drittel mit kochendem Wasser gefiillt, dann Iasst
man den Tee 1 — 2 Minuten lang quellen. Dann geben Sie das
restliche Wasser hinzu und warten ab, bis der Tee lange genug
gezogen hat. Schwarztee kdnnen Sie librigens mehr als zweimal
aufbriihen. Einmal aufbriihen, dann mdglichst schnell kochendes
Wasser nachfiillen. Zwischen erstem und zweitem Aufbriihen dir-
fen nicht mehr als 10 Minuten liegen. WeilRe und griine Teesorten
kénnen drei- bis viermal neu aufgebriiht werden.

Aufbrihen — ein auBerst wichtiger Schritt. Bedecken Sie die
Teekanne mit einem Tuch, stellen Sie die Kanne zur Seite oder di-
rekt auf den Tisch. Auf keinen Fall sollten Sie die Teekanne warm-
stellen oder gar weiter erhitzen.

Schwarztee lassen Sie 3 — 5 Minuten lang ziehen. Bei Oolong-
und griinen Teesorten reichen 1 — 3 Minuten aus.

Teekanne mit kochendem Wasser ausspllen, 2 — 3 Minuten lang

60°C Léslicher Tee (Tee-extrakt)

Chinesischer gelber Tee

Gelber Tee in Tee-beuteln
70°C WeiRer Tee in Tee-beuteln

Nicht fermentierter griiner Tee

Oolong-Tee in Tee-beuteln
Grlner Tee in Tee-beuteln
80°C

Mate

Loéslicher Kaffee

ziehen lassen.

Ein (unter Kennern verpéntes) Teekonzentrat, das gar nicht erst
ziehen muss. Es genligt, etwas Teeextrakt (in Pulver-, Pasten- oder
flissiger Form) in heiRem oder warmem Wasser aufzuldsen.
Gelben Tee ist man Ublicherweise 3 Minuten lang ziehen. Der
chinesische Volksmund sagt: ,Frisch gebrihter Tee ist reine Medizin.
Uber Nacht abgestandener Tee ist reines Gift."

Die optimale Aufgusstemperatur liegt bei 70 — 75 °C.

1 — 2 Minuten lang ziehen lassen.

1 — 2 Minuten lang ziehen lassen.

Teekanne mit kochendem Wasser ausspllen, 2 Minuten lang ziehen
lassen.

Die optimale Aufgusstemperatur liegt bei 80 — 90 °C.

2 — 3 Minuten lang ziehen lassen.

Griiner Tee muss bei 75 — 80 °C aufgebriiht werden. Niemals mit kochendem
Wasser aufgiefien! Kochendes Wasser vemichtet die wohltuenden
Eigenschaften des griinen Tees. 1 —2 Minuten lang ziehen lassen.

Nutzen Sie ein spezielles Gefall zum Aufbriihen — eine Kalebasse oder
eine Teekanne aus Porzellan. Die Teekanne zuvor mit kochendem
Wasser ausspiilen, 30 Sekunden bis 2 Minuten lang ziehen lassen.
Geben Sie Milch, Zucker und andere Zutaten erst hinzu, wenn der
Kaffee fertig ist.

80°C

90-95°C

100°C

Krautertee

Jasmintee

Assam

Tee aus Chrysan-themenbliiten

Frichtetee

Ingwer mit Zitrone

Oolong-Tee

Pu-Erh-Tee

Rooibos

Instant-Kakao

Andere Kakaosorten
Fermentierter Schwarztee
Tee aus Goji-Beeren

Gemahlener Kaffee

Klassisch-englische Teezubereitung

Blltentee

Tee mit Melisse

Kamille

Hibiskus

Schwarztee in Tee-beuteln
Phyto-Tee (Krauter-tee) in
Teebeuteln

Kaufen Sie Krautertee nur in Apotheken, Drogerien oder Supermarkten.
Halten Sie sich an die Zubereitungsempfehlungen auf der Verpackung.
Bei Jasmintee kdnnen Sie duRerst sparsam dosieren: 1 Teeloffel
reicht ge-wohnlich aus. Wenn Sie mehr verwenden, miissen Sie mit
einem bitterem Nachgeschmack rechnen. Jasmintee lassen sie etwa
3 Minuten lang ziehen. Eine hohe Wasserqualitét ist ebenfalls sehr
wichtig: Der Geschmack des Tees steht und fallt mit dem Wasser.

Fir 200 ml Tee brauchen Sie etwa 7 g Teeblatter. Assam-Tee kann drei-
bis viermal aufgebriiht werden. Beim Ziehen kommt es hier vor allem
auf lhre personlichen Vorlieben an. Assam-Tees zeichnen sich durch ein
besonders intensives Aroma aus. 1 — 2 Minuten lang ziehen lassen.
Getrocknete Bllten in eine mit kochendem Wasser ausgespiilte
Teekanne geben: 7 Bliten auf 1 Liter Wasser. Mit heillem Wasser
aufgieBen. 5 Minuten lang ziehen lassen.

Teekanne vorwarmen. Die Kanne mit heilem Wasser ausspllen,

den Friichte-tee hineingeben und mit 85 — 90 °C heillem Wasser
Ubergielen. Auf diese Weise bleibt das Aroma bestmdglich erhalten.
Wenn Sie kochendes Wasser in eine kalte Teekanne gieRen, verliert der
Tee an Geschmack, da atherische Ole schnell verdampfen. Lassen Sie
den Tee mindestens 10 — 15 Minuten lang ziehen — so entfaltet er sein
volles Aroma und bekommt eine hiibsche Farbe.

Fir zwei Portionen: 400 ml Wasser, 10 g Ingwer, eine Zitrone. Spiilen
Sie die Teekanne mit kochendem Wasser aus. Schneiden Sie die
Zitrone in dlinne Scheibchen. Raspeln Sie den frischen Ingwer mit
einer feinen Reibe. Bedecken Sie die Teekanne mit einem Handtuch,
anschlieend etwa 20 Minuten lang ziehen lassen.

Warmen Sie die Teekanne 3 — 4 Minuten lang vor, geben Sie dann den
grinen Oolong-Tee hinzu: 5 g Teeblatter pro 200 ml Wasser. Mit heiRem
Wasser auf-gielen. 2 — 3 Minuten lang ziehen lassen. In der Tee lasst
sich bis zu sieben-mal neu aufgieRen.

Geben Sie anderthalb Teeldffel Teeblétter pro 200 ml Wasser in eine
trockene Kanne, gieRRen Sie heilles Wasser auf, schitten Sie das Wasser
(und nur das Wasser) nach 20 Sekunden vorsichtig ab. GieRRen Sie noch
einmal mit heilem Wasser auf. 1,5 — 3 Minuten lang ziehen lassen.
Geben Sie einen Teeloffel pro 200 ml Wasser in eine Kanne, die Sie
zuvor mit heiBem Wasser ausgespllt haben. Gieflen Sie heilles Wasser
auf. 1,5 — 3 Minuten lang ziehen lassen.

Fur eine Tasse Kakao geben Sie etwa 20 g Kakaopulver auf 150 ml Wasser.
Halten Sie sich an die Zubereitungsempfehlungen auf der Verpackung.
Teekanne mit kochendem Wasser ausspllen, 2 — 3 Minuten lang ziehen lassen.

Geben Sie 100 g Beeren auf 400 ml Wasser. 20 Minuten lang ziehen lassen.

Spilen Sie eine Kanne mit kochendem Wasser aus, wischen Sie die
Kanne wieder trocken, geben Sie gemahlenen Kaffee hinein, gieRen Sie
dann mit heiRem Wasser auf.

Warmen Sie eine Teekanne trocken vor. Geben Sie jeweils einen
Teel6ffel pro Tasse in die Teekanne, ergdnzen Sie einen weiteren
Teeloffel ,fur die Kanne“. GieRRen Sie sofort kochendes Wasser in zwei
Etappen in die Teekanne, lassen Sie den Tee 5 Minuten lang ziehen.
Wahrend der Tee zieht, gieBen Sie jeweils 2 — 3 Essloffel angewarmte
(jedoch nicht kochende) Milch in stark vorgewarmten Tassen. GieRRen
Sie dann den Tee ein. Die Briten halten sich Uibrigens streng daran, den
Tee in die Milch zu gieRen — niemals umgekehrt. Allerdings miissen wir
Sie wohl dartiber informieren, dass Milch dem Tee nicht unwesentlich
Ge-schmack raubt.

Wichtig! Bereiten Sie den Tee in einem hiibsch durchsichtigen Glas oder
einem groReren Glasbehélter zu — so wird Ihr Tee nicht nur etwas fiir die
Zunge, son-dern auch fiirs Auge. 1 — 2 Minuten lang ziehen lassen.
Geben Sie 30 g pulverisierte Melisse auf 1 Liter kochendes Wasser.
Eine halbe Stunde lang ziehen lassen. Anschliefend geben Sie zwei
Teeldffel Honig hinzu und riihren alles gut durch. Einen solchen Tee
kdénnen Sie bis zu dreimal téglich genielRen.

Fur einen aromatischen und gesunden Tee bendtigen Sie zwei
Teeloffel ge-trocknete Kamille und kochendes Wasser. Lassen Sie
den Tee etwa 20 Minu-ten lang ziehen. Kamillentee sollten Sie etwas
sparsam dosieren; nicht mehr als zwei Tassen pro Tag.

Spilen Sie eine Porzellanteekanne mit kochendem Wasser aus.
Geben Sie pro 250 ml kochendem Wasser anderthalb Teeldffel
Teeblatter hinzu. 3 Minuten lang ziehen lassen.

30 Sekunden bis 4 Minuten lang ziehen lassen. Nur einmal aufgieflen.
3 — 6 Minuten lang ziehen lassen. Muss mit kochendem Wasser
aufgegossen werden.
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Instant-Haferflocken

100°C Instant-Nudeln

Halten Sie sich an die Zubereitungsempfehlungen auf der

Verpackung.

Instant-Suppen

TIPPS:

1. Wenn Sie Ihren Tee gerne mit Zucker und Zitrone trinken, geben Sie zuerst den Zucker hinzu: Zitronensaft verhindert, dass

sich der Zucker richtig auflost.

2. Honig sollte nur dann in den Tee gegeben werden, wenn seine Temperatur auf unter 40 °C gesunken ist. Noch besser ist es,
wenn Sie einfach einen Léffel Honig essen und dann mit heiRem Tee nachspiilen. Auf diese Weise behalt der Honig all seine
gesunden Eigenschaften. Dies empfiehlt sich insbesondere in Verbindung mit griinem Tee, der ebenfalls reichlich gesund ist:

So ergibt sich eine eher seltene Kombination: Gesund und trotzdem lecker!
3. Zitrone oder Zitronensaft sollten nicht in heilen Tee gegeben werden. Zitronen enthalten viele wertvolle Nahrstoffe.
Insbesondere Vitamin C (Ascorbinsaure), das sich bei Hitzeeinwirkung jedoch schnell zersetzt. Warten Sie daher etwas ab,

bevor Sie Zitrone in lhren Tee geben, damit die gesunden Bestandteile der Zitrone nicht ihrer Wirkung beraubt werden. Lassen

Sie den Tee einfach ein wenig abkuhlen.

ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/certificates/#tab0;

Sie kénnen auch lhren Handler danach fragen.

Modell TP3310PD TP4310PD TP5510PD
Stromverbrauch (W) max 750 max 750 max 750
Netzspannung 220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz
Schutzklasse | | |

Temperatur bei Lagerung und Transport -25 bis 35 °C -25 bis 35 °C -25 bis 35 °C
Temperatur im Betrieb 5 bis 35 °C 5 bis 35 °C 5 bis 35 °C
Luftfeuchtigkeit 15-75% 15-75% 15-75%
Gewicht (kg) 2,3 2,4 2,5
Fassungsvermdogen (L) 3,3 4,3 55
Abmessungen (mm) 304x240x290 304x240x325 304x240x360

*Die Gerate sollten an einer trockenen, gut beliifteten Stelle bei Temperaturen unter 25°C gelagert

werden.

Fachleute ausgefihrt werden.

C Reparaturen dirfen nur durch qualifizierte, vom Kundendienst der OURSSON AG autorisierte

REPARATUREN

Wir freuen uns, dass Sie sich fir ein hochwertiges Produkt
der OURSSON AG entschieden haben. Wir achten darauf,
lhnen stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche Gerate zu
bieten. Auch bei der Qualitat gehen wir keine Kompromisse
ein. Falls Inr OURSSON-Produkt doch einmal repariert wer-
den muss, wenden Sie sich bitte an unseren autorisierten
Kundendienst (nachstehend einfach Kundendienst genannt).
Eine vollstandige Liste mit Kundendienstniederlassungen
und ihren Anschriften finden Sie auf unseren Internetseiten:
WWW.0Ursson.com

Garantiebedingungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Uiber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieRlich in dem Land, in dem
die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden, da
Garantieleistungen nach landesspezifischen Vorschriften
und Konformitatsvorgaben erbracht werden missen.

2. Die OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
geman den im jeweiligen Vertriebsland giltigen
Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen
kdnnen nur in Anspruch genommen werden, wenn
das jeweilige Produkt ausschlieBlich zu persénlichen,
familiaren Zwecken sowie im Haushalt eingesetzt
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wird. Die OURSSON AG ist nicht zur Erbringung von
Garantieleistungen verpflichtet, wenn Produkte flr
gewerbliche Zwecke, in Unternehmen, Institutionen,
Organisationen oder in einem ahnlichen Umfeld einge-
setzt werden.

3. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten

gelten fiir Produkte der OURSSON AG:

Mikrowellengerate, Brotbackauto-

maten, Induktionsherde 60 12

Multikochgerate,
Kiichenmaschinen, Wasserkocher,
Elektrogrills, Handmixer,

Mixer, Fleischwolfe, Toaster,
Thermobehalter, Rostgerate,
Kaffeebereiter, Dampfgarer, 36 12
Entsafter, Zerhacker, Dorrgerate,
Joghurtbereiter, Fermentiergerate,
Miniéfen, Tiefkiihigerate,
Kuhlgerate, automatische
Kaffeemaschinen

Kichenwaagen, Siphons 24 12

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstrecken
sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es sich
um VerschleiBteile handelt oder die nicht mit dem
Hauptprodukt in Verbindung stehen:

« Batterien.

« Mit dem Produkt gelieferte Hillen, Kordeln,
Tragekordeln und -Gurte, Befestigungszubehdr,
Werkzeuge, Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche
Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport der
Waren, durch Eingriffe Dritter oder Hohere Gewalt verur-
sacht werden. Dazu zéhlen:

« Defekte, die durch nachlassige Handhabung, Einsatz
fir Fremdzwecke, Nichteinhaltung der Anweisungen
der Bedienungsanleitung, zu hohe oder zu geringe
Temperaturen, Feuchtigkeit und Staub, eigenméchtiges
Offnen oder eigenméchtige Reparaturversuche, Betrieb
mit ungeeigneter Stromversorgung, Eindringen von
Flussigkeiten, Insekten, sonstigen Fremdkérpern und
Substanzen sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter
extremen Einsatzbedingungen entstehen.

« Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum
Testen oder Priifen des Produktes, durch physische
Veréanderung oder Veranderung von Software, durch
nicht autorisierte Wartung oder Reparatur verursacht
werden.

+ Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter oder
minderwertiger Ausriistung, Zubehorteile, Ersatzteile
oder Batterien verursacht werden.

« Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehdr) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt emp-
fohlen werden. Die OURSSON AG libernimmt keine
Haftung fiir die Qualitat von Zusatzteilen (Zubehar)
von Drittanbietern und damit verbundenen Produkten.
Zusatzlich gewahrleistet die OURSSON AG nicht, dass
Produkte einwandfrei mit Produkten anderer Hersteller
zusammenarbeiten.

6. Produktdefekte, die wahrend der reguldren Einsatzzeit
eines Produktes auftreten, werden vom autorisierten
Kundendienst behoben. Innerhalb der Garantiezeit
werden Defekte kostenlos behoben. Dazu miissen das
Garantiezertifikat sowie ein Kaufbeleg (aus dem das
Kaufdatum hervorgeht) im Original vorgelegt werden.
Fehlen solche Nachweise, beginnt die Garantiezeit mit
dem Herstellungsdatum der jeweiligen Waren. Bitte
beachten:

« Einrichtung und Installation (Zusammenbau,
Anschluss und dergleichen) des Produktes ge-
maf Bedienungsanleitung fallen nicht unter den
Garantieleistungsumfang der OURSSON AG. Solche
Tatigkeiten mussen vom Anwender selbst ausgefiihrt,
kdnnen gegen Geblihr auch von Spezialisten der
meisten Kundendienstniederlassungen iibernommen
werden.

»  Wartungstatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren
beweglicher Teile, Austausch von Verschleilteilen,
Verbrauchsgutern und dergleichen) werden gegen
Gebiihr ausgefiihrt.

7. Die OURSSON AG haftet nicht fiir jegliche direkten oder
indirekten Schadigungen von Menschen oder Tieren sowie
nicht fiir Sachschaden, sofern diese durch Nichtbeachtung

der Nutzungsbedingungen, unsachgemafe Lagerung,
unsachgemaRen Transport, falsche Installation, beildufige
falsche oder fahrlassige Handlungen von Verbrauchern
oder Dritten entstehen.

8. Unter keinen Umstanden haftet die OURSSON AG
fiir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten oder
Folgeschaden, zu denen auch Folgendes zahit: entgan-
gener Gewinn, Schadigungen durch Geschéfts- und
andere Unterbrechungen, verursacht durch Nutzung oder
Nichtnutzbarkeit des Produktes.

9. Im Zuge sténdiger Produktverbesserungen kénnen
sich Designelemente und bestimmte technische
Spezifikationen ohne Vorankiindigung durch den
Hersteller andern.

Nutzung des Produktes liber seine regulére Einsatzzeit

hinaus:

1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt festgelegte
Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das Produkt ausschlieRlich
fir den personlichen, familidren sowie Haushaltsbedarf
eingesetzt wird und sich der Anwender an die Vorgaben
zu ordnungsgemafiem Betrieb, Transport sowie zur
richtigen Lagerung hélt. Bei sachgerechter Handhabung
und Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatsachliche
Lebenserwartung des Produktes die von der OURSSON
AG festgelegte Einsatzzeit Gberschreiten.

2. Wenden Sie sich nach Ablauf der regularen Einsatzzeit
an den autorisierten Kundendienst, lassen Sie eine
vorsorgliche Wartung ausfiihren und ermitteln, ob sich
das Produkt fur eine weitere Nutzung eignet. Vorsorgliche
Wartungsarbeiten werden vom Kundendienst auch wah-
rend der reguldren Einsatzzeit gegen Gebiuihr ausgefiihrt.

3. Die OURSSON AG rat vom Einsatz dieses Produktes
Uber die regulare Einsatzzeit hinaus ab, sofern keine
vorsorgliche Wartung tiber den autorisierten Kundendienst
vorgenommen wird, da das Produkt in diesem Fall eine
mogliche Gefahr fiir Leben, Gesundheit und Eigentum des
Anwenders darstellen kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerat erfillt die Vorgaben der europaischen Direktive
2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen Altgeraten

— WEEE.

Nach Ende seiner Einsatzzeit darf das Produkt nicht mit dem
reguldren Hausmdll entsorgt werden. Stattdessen muss es
bei einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling elektri-
scher und elektronischer Altgerate abgegeben, dort nach
gesetzlichen Vorgaben verarbeitet, recycelt oder entsorgt
werden. Durch sachgerechte Entsorgung des Produktes
leisten Sie einen kleinen, aber dennoch wichtigen Beitrag zur
Bewahrung unserer natirlichen Ressourcen, zum Schutz
unserer Umwelt und unserer Mitmenschen.

Weitere Hinweise zu Sammelstellen und
zum Recycling dieses Produktes erhalten E/\
Sie von |hrer Stadtverwaltung oder lhrer
Entsorgungsgesellschaft fiir Haushaltsabfalle. ]
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Herstellungsdatum

Jedes Produkt tragt eine eindeutige Seriennummer aus
Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen-
de Angaben enthalt: Produktgruppe, Herstellungsdatum,
Seriennummer des Produktes.

AL

TP1225011234567
T

Die Seriennummer finden Sie an der Riickseite des Produktes,

auf seiner Verpackung und auf der Garantiekarte.

© Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (HeiBwasserbereiter — TP).

@ Die ersten beiden Ziffem geben das Herstellungsjahr an.

© Die nachsten beiden Ziffem stehen fiir die
Herstellungswoche.

O Die restlichen Ziffemn bilden die Seriennummer des
Produktes.

ourssono

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach

per E-Mail an uns:
support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschutzt. Eine nicht autorisierte Verwen-

Um Missverstandnissen vorzubeu-
gen, empfehlen wir lhnen dringend,
die Bedienungsanleitung und die Gar-
antiebedingungen aufmerksam durch-
zulesen. Vergewissern Sie sich, dass
die Angaben auf der Garantiekarte
stimmen. Die Garantiekarte ist nur
dann giltig, wenn folgende Dinge
richtig und klar angegeben wurden:
Modell, Seriennummer, Kaufdatum,
lesbarer Stempel, Unterschrift des
Kéaufers. Modell- und Seriennummer
des Geréates mussen mit den Angaben
auf der Garantiekarte Ubereinstim-
men. Falls diese Bedingungen nicht
erflllt oder die Angaben auf der Ga-
rantiekarte geandert werden, verliert
die Garantiekarte ihre Giiltigkeit.

dung der Anleitung einschlieRlich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach sich

ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Schweiz.
2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

OURSSON AG
In China hergestellt
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SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

Danger symbol
A reminder to user about high voltage.

Warning symbol
A A reminder to user about the necessity of operating exactly according to the

instructions.

When using electrical appliances should take the fol-

lowing precautions:

+ Use the device according to the following instruc-
tions manual.

+ Install the device on a stable surface.

» Use only the tools, which are included in the product

set.

» To protect against risk of electrical shock do not

% put the cord in water or other liquid. If for some

reason the water got into the unit, contact an
authorized service center (ASC) OURSSON
AG.

» For power supply, use a power grid with proper
characteristics.

+ Do not use the device in areas where the air can
contain vapors of flammable substances.

» Never attempt to open the device by yourself —
it could possibly be the reason of an electrical
shock can lead to product malfunction and will

A invalidate the manufacturer’s warranty. For re-

pair and maintenance, contact only authorized
service centers meant for repair of products
under the trademark OURSSON.

* When moved from a cool to a warm place and vice
versa unpack it before use and wait 1-2 hours with-
out turning it on.

+ In order to prevent electrical shock do not im-
merse the entire product or the wires into the
water.

» Be particularly careful and cautious when using the
device near children.

» Do not touch any hot parts, as this may cause injury.

» The power cord is specially made relatively short in
order to avoid the risk of injury.

» Do not allow the cord to hang over the sharp edge of

the table or touch hot surfaces.

» Do not connect this device to a grid which is over-
loaded with other appliances: it can lead to the fact
that the device will not function properly.

» Do not install the device near gas and electric stoves

and ovens.

+ After use, make sure to disconnect the device from
the power grid.

+ Keep the device from bumps, falls, vibration and
other mechanical influences.

* Make sure to disconnect the device from the power
grid before cleaning or changing accessories.

+ Do not use the device outdoors.

+ This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge. They can only use the device under

the supervision of the person responsible for their
safety, or after instruction on the safe use of the de-
vice. Do not allow children to play with the product.
This product is intended only for use in the home.

If the power cord is damaged, it must be replaced
by a specialist from the authorized service center (
ASC ) OURSSON AG to avoid danger.

Use only the tools, which are included in the product
set.

When cleaning the appliance do not use abrasives
and organic cleaners (alcohol, gasoline, etc.). When
cleaning the device it is allowed to use a small
amount of neutral detergent.

RECOMMENDATIONS

Please read the instruction manual before using the
device. Keep the manual after reading for further use.
Al illustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ from
the actual images.

Fill the device up till FULL mark, otherwise the water
will can splash out while boiling.

e lid while water is boili

The operation of this device in any case does
not imply application of any force to it, as this
may damage the product due to user fault.

PRODUCT SET

Thermo pot....
Power cord..
Instruction manual

ELEMENTS OF DESIGN, Pic. B

Lid

Lid’s lock

Inner container
Control panel
Dispenser

Water level indicator
Base

Power cord connector
Handle

The maximum mark
Lid mount

Steam outlet

Inner lid

Rubber seal
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UTILIZATION, Pic. C

Control panel, Pic. C-1

. U7 BOILING button

@ TIMER button
° TEMPERATURE button
POUR button

% UNLOCK button

. Unlock indicator

. Display

isplay, Pic. C-2

. Water temperature indication

Timer

. Temperature selection indication

. Unlock indication flashes when unlocked

. Lock indication

. Timer indication flashes when sets

. Boiling/re-boiling indication flashes when one of the
functions is on

8. BOILING indication

9. WARM UP indication

Thermo pot is design only for heating clean drinking
water.

You can use thermo pot in the following modes:

» Heating water to a predetermined temperature;

* Maintain selected water temperature;

+ Boil water.

The device is equipped with protection from
switch-on without water. If you turn on the
device with no water or less then MIN mark, the
device will turn off after a few seconds. After the
heating element cools, the device will get back to
working condition, POSSIBLE PROBLEMS AND
SOLUTIONS section.

To accelerate the cooling of the heating
element, do not fill the device with cold water.
This may damage the heating element.

Before first use:

* Wash the inner surface of the device with the use of non-
abrasive cleaners. Dry the device. Wipe the device with a
clean dry cloth.

e Boil the maximum amount of water. Monitor for no leaks,
sparks, melting of body, excessive heating of the power
cord, plug, and burning smell during first two boiling.

¢ Boiled water from the first two boiling is not recommended
to use in food. You can use it for everyday needs.

OPERATION ORDER

F|II|ng with water, Pic. C-3, C-4
. Unlock the lid @) by pressing the button in the handle,
Pic. C-3
2. Drag the lid’s handle up.
3. Fill the inner container with cold water till “FULL” mark,
using a kettle or other suitable kitchenware, Pic. C-4
4. Close the lid till you hear a click.

NOTE! If you fill the device with hot water, automatic
protection that turns off the heating element may turn on.

14

Never fill thermo pot directly from the tap, because
the water spray can get into the device or control

A panel and cause a short circuit, electric shock or
malfunction of the device.

B0|I|ng, Pic. C-5
1. Plug in the device.

2. Boiling will start automatically, ﬁb indication will light
up. Display will show the current water temperature.
Temperature will increase step by step.

3. After boiling, the device will go into a temperature
maintain mode 85°C, W) indication will be lit. When the
temperature will be lowering, automatic warm up turns
on.

First, insert the power cord into the device and only
then insert the plug into the outlet. Violation of this

order may result in electric shock.

Re-boiling

By adding cold water into the thermo pot when it is in
\&(ARM UP mode, re-boiling mode will automatically start,
([ indication lights up.

NOTE! If you will add a small amount of water, re-boiling
functlon ' may not start automatically, (" indication will lit,
press DJ to start boiling.

Beware the burst of steam when opening
the lid of the device.

Heating water to a predetermined temperature

1. Fill the device with water. Plug in the device. The display
will show the current temperature. Boiling will start
automatically, ﬁb indication will light up.

2. Press ﬂ° button a few times to set the desired heating
temperature of the water. The minimum value of heating is
40° C, maximum - 98° C. Available values are: 40, 50, 65,
85and 98° C.

3. While heating, you may change the temperature by
pressing [} button.

After the water is heated to a predetermined temperature,
the device will switch automatically into the WARM UP
mode, showing the current temperature.

NOTE! If you will unplug the device for a few minutes and
then plug it again, the device will switch into a WARM UP
85° C mode.

Water supply, Pic. C-6
Make sure the button is unlocked, ©* indicator is lit up
and indication flashes. Take a cup for drink and place
it under dispenser.
Method 1: press and hold {" button. While you hold the
button, water is supplied through the dispenser. Release the
button to stop water supply. Pic. C-6-1.
Method 2: with cup press the knob behind the dispenser,
while you press the knob the water supplies through
dispenser. Release the knob to stop water supply.
Pic. C-6-2.
To determine the level of remaining water in the
device, use the scale.
Automatic lock, Pic. C-7
The device is equipped with automatic lock from water
supplying and pressing {"| button, the display indication is

. The lock turns on automatically if there are no actions

within 10 sec. To unlock press %] button, 'h indication will
flash and ¢3) indication will be lit up.

Delayed start, Pic. C-8

1. Press @) button a few times to set the timer, available

2. Countdown will start automatically and display will show
remaining time before start.

. After the countdown, the dgvice will start boiling water.

values: 3, 6, 12, 18, 24, 48, 72, 99 hours.

POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

Water isn't boiling

Water pours badly from
the dispenser or does not
pour at all

Water pours itself from

the device

Rust stains, plaque on

the inner surface of the
container

White particles float in
water

When boiling a loud
noise can be heard

Hot water has a bed
smell

When using, the device
becomes hot

LED-display and unlock
indication are flashing
simultaneously.

The device is unplugged.
Cord’s contacts are dirty.

Bad outlet contact

Water supply lock is on

Hot water pour badly immediately after boiling

The device is unplugged.

Bad outlet contact
Mineral scurf or impurities in the inner container

The maximum water level is exceeded.

The surplus of iron, minerals in the used water

The surplus of iron, minerals in the used water,
which causes scurf

The surplus of iron, minerals in the used water,
which causes scurf in the inner container

When using new device or after a long break, a
slight plastic smell may be felt.

Your water is heavily chlorinated: by boiling the
smell intensifies

When the surrounding temperature is high while
boiling and maintaining the temperature at 85 or
98° C, the device’s body can reach temperatures
higher than 65° C

Automatic protection is triggered : water level is
below minimum (see Automatic lock).

3
4. To cancel the timer, press @ button a few times until
“00:00” is displayed.

Plug in the device
Clean the cord’s contacts

Repair the outlet

Before pressing the @ button, unlock the
water supply by pressing ":I button.

Wiait a few minutes or carefully open the lid
for a few seconds for excess steam to exit.
Beware of the burst of steam!

Plug in the device

Repair the outlet

Clean the inner container (see. Cleaning
and maintenance).

Pour the excess water from the device.

Do the cleaning cycle using citric acid or
descaling detergent (see. Cleaning and
maintenance).

Boil and pour water for several times.

Use bottled water.

If the temperature of the body is near
65° C it is normal.

Add cold water and press ﬁ] button.

CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. D

Hard water can leave scale in the device. Use special
cleaners for descaling. Follow the instructions of the used
detergent. Do not use abrasive or harsh cleaners.

¢ Fill the device halfway with water.

e For every 2 cups of water, add 6 tablespoons of white
vinegar 8%.

Bring to a boil.

Repeat the procedure if necessary.

Unplug it.

Allow the device to cool.

Remove the lid, Pic. D-1

Open the lid under 45°

Press the fixator behind and pull the lid as shown in the
picture.

* Remove the lid.

Rinse the device twice with cold water, Pic. D-2.

to prevent electrical shock do not immerse the

é Wipe the device’s body with a damp cloth. In order

entire product or the wires into the water.
Thoroughly dry all the parts of the device.
Set the lid back, you will hear a click sound, Pic. D-3.
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can change the color, but that will not affect the
device’s work.

j While utilizing the device, the heating element

Replacing the rubber seal, Pic. D-4

If the rubber seal is damaged, has cracks or became hard,
it must be replaced. Contact an authorized service center
(ASC) OURSSON AG.

* Remove the lid, Pic. D-1.

* Remove 4 screws inside the lid.

* Remove the rubber seal, pic. D-4.

¢ Install a new seal.

e Screw 4 screws back.

o Set the lid back.

NOTE! While utilizing the device, the plastic under the inner
lid may change color, but that will not affect the device’s
work.

RECOMMENDATIONS ON THE
PREPARATION OF BEVERAGES

There are many national tea traditions: Japanese tea
ceremony, Chinese Gongfucha, Russian tea ceremony,
English tea ceremony and others. In addition, there are
numerous modifications of tea traditions and ways to brew.
Universal recipe for brewing delicious teas consists of the
following stages:

» Boiling the water;

Warming the teapot;

Pouring tealeaves;

Adding water and stirring;

Steeping;

» Pouring tea into cups.

Thanks to the smooth adjustment of the temperature of
heating water, you can set the desired temperature condi-
tions for the preparation of different beverages.

Experts recommend for brewing the teas to use differ-
ent temperatures of water. Warmed teapot — is a very
important element in brewing technology. In a cold teapot,

brewing temperature may drop by 10-20 ° C, tealeaves
warm unevenly, brewing mode is disturbed which very
badly affects the result. It is important to follow three basic
rules when warming the teapot:

1. The teapot should be heated evenly;

2. The teapot should be about the same temperature as
the water with which you intend to make tea; Warmed
teapot should be dry. If you have no habit of drinking green
tea, add more tealeaves because compared with black
teas their taste seem weaker.

If you brew tea in a hard water, add more tealeaves be-
cause hard water impairs the transmission of tea taste. If
you drink a small leaf tea, you can reduced the dose for 1-2
teaspoons, as small leaf teas have a sharper flavor. If you
drink tea immediately after a hearty meal or smoking, a
standard dose of tealeaves must be increased, because
mouth feel is usually blunted.

Procedure of adding tealeaves into the teapot must be per-
formed as fast as possible: quickly open the teapot, quickly
add the required amount of tealeaves into the teapot, pour
boiling water and close. It is recommended when adding
tealeaves, to make a couple of shaking circular motions,
as if «<smudging» tealeaves inside the hot teapot. Pouring
boiling water over the tealeaves can be done in one or
more steps. Most standard scheme for brewing black tea,
to brew it in two steps: first, the boiling water is poured on
a volume of about 1/3 of the teapot, the tea is swelling for
1-2 minutes and then topped up with boiling water, and
then you have to wait until the tea is brewed. Black tea can
withstand no more than two infusions. Brew it once, and
immediately refill it with boiling water, the gap between the
first and second brewing, must not be more than ten min-
utes. White and green teas can be refilled 3-4 times.
Infusion — is a very delicate process. Cover the teapot with
a cloth and put it in a secluded place, or directly on the
table. In any case, you should not heat the teapot or boil
tealeaves.

Black tea is brewed for 3-5 minutes. Oolong and green
teas are brewed for 1-3 minutes.

60°C

70°C
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Non-fermented white tea

Soluble (extracted) tea

Chinese yellow tea
Yellow tea in teabags
White tea in teabags
Non-fermented green tea
Oolong tea in teabags
Green tea in teabags

Mate

Instant coffee

Scald the teapot with boiling water, brewing time 2-3 minutes.

Tea concentrate, the preparation of which does not require brewing.
It is enough to dissolve powder, paste or liquid extract of tea in hot
or warm water.

Yellow tea brews typically for 3 minutes. The Chinese say: «If the tea
is freshly brewed, then it is medicine. If the tea is left for the night -
then it is poison.»

The ideal temperature for brewing 70-75° C.

Brewing time 1-2 minutes.

Brewing time 1-2 minutes.

Scald the teapot with boiling water, brewing time 2 minutes.

The ideal temperature for brewing 80-90° C.

Brewing time 2-3 minutes.

Green tea requires 75-80° C. Never brew with boiling water! Boiling
water kills the beneficial properties of green tea. Time 1-2 minutes.
Use a special vessel for brewing - calabash or porcelain teapot. Prior
to brewing scald the teapot with boiling water, brew time - from

30 seconds to 2 minutes.

Add milk, sugar and other components when the drink is ready.

90-95°C

100°C

Herbal tea

Jasmine tea

Assam

Tea from chrysanthemum buds

Fruit tea

Ginger with lemon

QOolong tea

Pu-erh

Rooibos

Instant hot chocolate

Instant cocoa

Black, fully fermented tea

Tea made from goji berries

Ground Coffee

English classic

Flowering tea

Tea with melissa

Camomile

Hibiscus

Black teabag tea

Phyto (herbal) teabagsx

Buy herbals only in pharmacies or supermarkets. Follow the
instructions in the instructions for preparation.

For brewing, you need quite a bit of jasmine tea, 1 teaspoon. If you
take more, tea may have a bitter aftertaste. Jasmine tea is brewing
for about 3 minutes. It is also important to use a good quality water, it
strongly influences the quality and flavor of the tea.

Approximately, for 200 ml take about 7 g of tealeaves. Assam tea can
be brewed from 3 to 4 times. Time and volume of brewing depend on
personal preferences. Assam infusion has a strong intense flavor and
aroma. Brewing time 1-2 minutes.

Place in a pre-scalded teapot dried buds: 7 flowers for 1 liter of water.
Pour hot water. Brewing time - 5 minutes.

Preheat the teapot. Scald it with hot water and then put the fruit
mixture and pour in hot water with a temperature of 85 - 90 degrees.
This is done in order to keep the flavor of the tea. If you pour boiling
water in a cool teapot, it will not be as flavorful because all the
essential oils evaporate quickly. For maximum flavor and color-
saturated tea brew it for at least 10 - 15 minutes.

For 2 servings: 400 ml of water, 10 grams of ginger, 1lemon. Scald
the teapot with boiling water. Cut the lemon into thin slices. Rub fresh
ginger on a small grater. Cover the teapot with towel and let it brew for
about 20 minutes.

Preheat the teapot for 3-4 minutes, and then put in green oolong tea
for 2 minutes: 5 g of tealeaves per 200 g of water, pour hot water.
Brewing time - 2 - 3 minutes. You can pour boiling water up to 7 times.
Place in a dry tea teapot 1.5 teaspoons of tealeaves per 200 ml of
water, pour hot water, and after 20 seconds, drain the water. Pour hot
water again. Brewing time - 1,5 - 3 minutes.

Place in a pre-scalded teapot 1 teaspoon of tealeaves per 200 ml of
water. Pour hot water. Brewing time - 1,5 - 3 minutes.

To prepare a single serving of hot chocolate it is recommended to use
20 g of powder per 150 ml water.

Follow the preparation instructions that are written on the package.

Scald the teapot with boiling water, brewing time 2-3 minutes.

Prepare tea from the rate of 100 g of berries per 400 ml of water.
Brewing time - 20 minutes.

Scald Colby French press with boiling water, wipe it dry, pour ground
coffee, then pour in the water.

Preheat a dry teapot. Place the tea into it at the rate of 1 tsp on a cup
of water plus 1 tsp for teapot. Immediately pour boiling water (twice)
into the teapot and leave for 5 minutes. While the tea is brewing, pour
2-3 tablespoons of warmed (not boiled) milk into a highly heated cup
and then pour tea. British strictly adhere to the rule of pouring tea into
the milk, and not the other way. It is noticed that pouring milk into the
tea spoils the flavor and taste of the drink.

Important! Brew the tea in a high transparent glass or glass flask, and
then it will be quite a show, which you can enjoy by pouring boiling
water over just one «ball» of favorite tea for 1-2 minutes.

To prepare tea you need 30 grams of dry powdered melissa poured
with 1 liter of boiling water and brewed for half an hour. After this, add
2 teaspoons of honey and stir. You can drink this tea up to three times
per day.

A cup of aromatic and healthy drink is made from two teaspoons

of dried herb, brewed with boiling water. Brew the tea for about 20
minutes, and then it can be drank. Camomile tea is not usually drank
more than two cups per day.

Scald porcelain teapot with boiling water. It is recommended to pour
boiling water over the petals of hibiscus at the rate of 1.5 teaspoons of
tealeaves per 250 ml of water. Brewing time - 3 minutes.

Brewing time between 30 seconds to 4 minutes. Can be brewed once.

Brewing time between 3 to 6 minutes. Must be brewed with fresh
boiling water.
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Instant porridge
100°C Instant noodles

Instant soups

TIPS:

Follow the preparation instructions that are written on the package.

1. When using sugar, put it in your tea before lemon, because lemon juice prevents sugar from dissolving.

2. Honey should be added only in the warm tea when its temperature is below 40° C, but even better just to eat a spoonful of
honey, and then drink hot tea. With this method, honey is delivered as intended and will retain all its healthy properties. This
method is especially good with green tea, which no less healthy, drink tea and eat a spoonful of sweet honey.

3. Lemon or its juice should not be added into a hot tea. This citrus contains many nutrients. Especially vitamin C (ascorbic
acid), which is known for its instability. Therefore, to maximize the preservation of healthy components of lemon do not add it

into the tea immediately. Wait for it to cool down a bit.

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/certificates/#tab0 or ask seller

for a copy.

Model TP3310PD
Power consumption, W max 750
Rated voltage
Level of protection |
Storage and transportation temperature
Operating temperature

Humidity requirements 15-75%
Weight, kg 2,3
Capacity, L 3,3

Dimensions, mm

220-240V; 50 Hz

304x240x290

TP4310PD
max 750 max 750
220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz
| |

TP5510PD

from -25 °C to +35 °C  from -25 °C to +35 °C |from -25 °C to +35 °C
from +5 °C to +35°C  from +5 °C to +35 °C |from +5 °C to +35 °C

15-75% 15-75%

2,4 25

4,3 55
304x240x325 304x240x360

*Products should be stored in dry, ventilated warehouses at temperatures below - 25°C.

center.

Reparation must be performed only by a qualified personnel authorized by OURSSON AG service

SERVICING

Company OURSSON AG expresses great appreciation to
you for choosing our products. We have done everything
possible so that this meets your needs, and the quality
corresponds to the best world standards. If your OURSSON
branded product will need maintenance, please contact one
of the authorized service center (hereinafter - ASC). A com-
plete list of ASC and their exact addresses can be found on
the website www.oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and sale wi-
thin the country where the warranty service is provided,
purchased in this country, certified for compliance with
the standards of this country, and also marked the with
official marks of conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate within the
law on protection of consumer rights and are regulated
by the laws of the country in which they are provided, and
only when the product is used exclusively for personal,
family or household purposes. Warranty obligations
OURSSON AG shall not apply to uses of goods for
business purposes or in connection with the acquisition
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of goods to meet the needs of enterprises, institutions
and organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following terms
of use and warranty periods:

Microwave ovens, bread

makers, induction stoves 60 12

Multicookers, kitchen
processors, kitchen machines,
electric kettles, electric grills,
blenders, mixers, meat
grinders, toasters, thermo
pots, roasters, coffee makers, 36 12
steamers, juice makers,
choppers, dehydrators, yogurt
makers, fermenters, mini-
ovens, freezers, refrigerators,
automatic coffee machines

Kitchen scales, siphons 24 12

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to the
following products, if their replacement is assumed and is
not connected with disassembling products:

« Batteries.

« Cases, straps, cords for carrying, mounting acces-
sories, tools, documentation that came with the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to violations
of the rules of consumer use, storage or transportation of
the goods, actions of third parties or force majeure, includ-
ing but not limited to the following cases:

« If the defect was a result of careless handling, used for
other purposes, violations of conditions and rules of op-
eration set forth in the instruction manual, including as
a result of exposure to high or low temperatures, high
humidity or dust, traces of opening the device indepen-
dently and/ or self-repair, mismatch state standards
for power grids, getting liquids, insects or other foreign
objects, substances inside the device, as well as long-
term use of the product in extreme operational modes.

« If the defect of the product was a result of unauthorized
attempts to test the product or make any changes in its
construction or software programs, including repair or
maintenance in unauthorized service centers.

« Ifthe defect of the product was a result of use of non-
standard and/or low quality equipment, accessories,
spare parts, batteries.

« If the defect of the product is associated with its use in
conjunction with additional equipment (accessories),
other than additional equipment recommended by
OURSSON AG for use with this product. OURSSON
AG is not responsible for the quality of the additional
equipment (accessories) manufactured by third parties,
for the quality of its products together with such equip-
ment, as well as the quality of the work of the additional
equipment of OURSSON AG together with the products
of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the product
are eliminated by the authorized service centers (ASC).
During the warranty period, elimination of defects is free
of charge with the presentation of the original certificate of
guarantee and documents that confirm the fact and date
of the contract of retail purchase. In the absence of such
documents, warranty period is calculated from the date of
manufacture of goods. It should be taken into account:

+ Setup and Installation (assembly, the connection, etc.)
of the product described in the documentation attached
to it, does not enter the scope of warranty OURSSON
AG and can be performed by the user as well as the
specialists of most authorized service centers on a paid
basis.

«  Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of consuma-
bles and supplies, etc.) are made on a paid basis.

7. OURSSON AG is not responsible for any damage directly
or indirectlycaused by their products to people, pets,
property, if it occurred as a result ofnon-observance of
the rules and conditions of use, storage, transportation or
installation of the product, intentional or negligent actions
of consumer or third parties.

8. Under no circumstances, OURSSON AG is not respon-
sible for any special, incidental, indirect or consequential
loss or damage, including but not limited to: lost profits,

damages caused by interruptions in the commercial,
industrial or other activities, arising from the use of or in-
ability to use the product.

9. Due to continuous product improvement, design elements
and some technical specifications are subject to change
without prior notice from the manufacturer.

Using the product when after the terms of use (lifetime):
1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies only
when the product is used exclusively for personal, family
or household needs, as well as the consumer observes
the correct operation, storage and transportation of prod-
ucts. Under thecondition of careful handling of the product

and compliance with the rules of operation the actual life
may exceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. Atthe end of the product lifetime, you should contact
an authorized service center for to conduct a preventive
maintenance of the product and determine the suitabilityfor
further use. Work on conducting a preventive maintenance
of the products is also made in service centers on paid
basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preventive
maintenance by the authorized service center, since inthis
case, the product can be dangerous to the life, health or
property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with the
European directive 2002/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot be
disposed with another household waste. Instead, it shall be
deposited in the appropriate recycling collection point for
electrical and electronic equipment for proper treatment and
disposal in accordance with federal or local law. By dispos-
ing correctly this product, you will help to conserve natural
resources and preventing the product from damaging the en-
vironment and human health. For more information

on the collection point and recycling of this product,

please contact your local municipal authorities or

the enterprise for household waste disposal.

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.

TP 1225011234567
TTT
000 O

Serial number is located on the rear of the product, on the

package and the warranty card.

© The first two letters-correspondence to the product
group (thermo pot - TP).

@ The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.
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To avoid misunderstandings, we highly recommend you to read carefully the instruction manual
and the warranty obligations. Check the correctness of the warranty card. Warranty card is valid
only if the following are correctly and clearly stated: model, serial number, date of purchase, clear

stamps, buyer’s signature. The serial number and the model of the device must be the same as in
the warranty card. If these conditions are not fulfilled or the data specified in the warranty card was
changed, the warranty card is invalid.

ourssono

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:
support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability
and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

Simbolo de peligro
Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.

A Simbolo de advertencia
Recuerda al usuario la necesidad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las sigui-

entes precauciones:

« Use el dispositivo segun se indica en el siguiente
manual de instrucciones.

« Coloque el dispositivo sobre una superficie estable.

» Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

« No permita que el cable eléctrico entre en con-
tacto con agua u otros liquidos para protegerse
del riesgo de descarga eléctrica. Si por cualqui-
er razon penetra agua en el aparato, péngase
en contacto con un centro de asistencia técnica
(CAT) autorizado por OURSSON AG.

« Use unared de alimentacidn eléctrica de caracteris-
ticas adecuadas.

* No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.

* Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta,
ya que podria provocar una descarga eléctrica
que podria averiar el aparato e invalidar la
garantia del fabricante. Deje las tareas de
mantenimiento y reparacion Unicamente en
manos de los centros técnicos autorizados por
la marca OURSSON.

« Cuando traslade el aparato de una zona caliente a
una fria y viceversa, desembalelo antes de usarlo y
espere entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

« Para evitar las descargas eléctricas, evite
sumergir el aparato o sus cables en agua.

« Tenga especial cuidado cuando use el aparato con
nifios cerca.

* No toque las partes calientes del aparato, ya que
podria sufrir lesiones.

« El cable de corriente es corto expresamente con el
fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.

« No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

« No conecte este aparato a una red sobrecargada
con otros aparatos, ya que podria causar que no
funcionara correctamente.

« Noinstale el aparato cerca de cocinas y hornos
eléctricos.

< Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato
de la red eléctrica.

« Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibracio-
nes y otros efectos mecanicos.

« Asegurese de desconectar el aparato de la red eléc-
trica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.

» No use el aparato en exteriores.

« Este aparato no esta disefiado para su uso por per-
sonas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmen-
te (incluidos nifios), o carentes de la experiencia y
los conocimientos necesarios. Estas personas solo
pueden usar este dispositivo bajo la vigilancia de
una tercera persona responsable de su seguridad
o tras recibir adiestramiento acerca del uso de la

maquina. No permita que los nifios jueguen con el
producto.

Este producto esta unicamente indicado para uso
doméstico.

Si el cable eléctrico presenta dafios, debera solicitar
su sustitucién a un especialista de un centro técnico
autorizado OURSSON AG para evitar cualquier
peligro.

Use unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

No use limpiadores abrasivos u organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefia cantidad
de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

Lea atentamente el manual de instrucciones antes
de usar este aparato. Conserve el manual tras su
lectura para futuras consultas.

Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos
reales, que pueden diferir de las imagenes pre-
sentadas.

Llene el aparato hasta la marca FULL (LLENO), de
lo contrario el agua rebosara cuando hierva.

No abra la tapa mientras el agua esté

hirviendo.

No manipule el aparato usando para ello la
fuerza bruta, ya que podria dafiarlo.

CONJUNTO DE PIEZAS

Cable de alimentacion..
Manual de instrucciones..

...1ud.

PARTES DEL HERVIDOR, Fig. B

Tapa

Cierre de la tapa
Contenedor interior

Panel de control
Dispensador

Indicador del nivel de agua
Base

Conector del cable de alimentacién
Asa

Marca de maximo

Base de la tapa

Salida de vapor

Tapa interior

Sello de goma
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USO, Fig. C
Panel de control, Fig. C-1

NO O~ WN =

- Botén (pEBULLICION
. Boton &) TEMPORIZADOR
. Botén /> TEMPERATURA

. Boton { VERTIDO

. Botén % DESBLOQUEO

. Indicador de desbloqueo

. Visor

Visor, Fig. C-2

NOoO O~ WN =

8.
9.

. Indicador de temperatura del agua

. Temporizador

. Indicador de seleccién de temperatura

. Elindicador de desbloqueo parpadea al desbloguearlo
. Indicador de bloqueo

. Elindicador del temporizador parpadea al ajustarlo

. Elindicador de ebullicién/reebullicién parpadea cuando

uno de los botones esté activado
Indicador de EBULLICION
Indicador CALENTAMIENTO

El termo esta disefiado Unicamente para calentar agua
potable limpia.
Puede usar el termo en los siguientes modos:

Calentar agua a una temperatura predeterminada;
Mantener el agua a la temperatura seleccionada;
Hervir agua.

El aparato esta equipado con una proteccién que
evita que se ponga en marcha sin agua. Si conec-
ta el aparato sin agua o con un nivel de agua por
debajo de la marca MIN, este se apagara al cabo

de unos segundos. Una vez el elemento de ca-
lentamiento se haya enfriado, el aparato estara de
nuevo operativo. Consulte la seccion POSIBLES
PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES.

No vierta agua fria en el aparato para acelerar el
enfriamiento del elemento de calentamiento, ya

que podria dafiarlo.

Antes del primer uso:

Lave el interior del aparato con un producto de limpieza no
abrasivo. Seque el aparato. Pase un pafio limpio y seco
por el aparato.

Hierva la cantidad méxima de agua. Tenga cuidado de
que no se produzcan fugas o chispas, de que no se
derrita el cuerpo del aparato, de que el cable de corriente
no se caliente en exceso y de que no se produzca olor a
quemado durante los dos primeros usos.

No se recomienda destinar a la preparacion de alimentos
el agua hervida de los dos primeros usos. Puede sin
embargo usarla pasa sus necesidades diarias.

FUNCIONAMIENTO:
Llenado de agua, Fig C-3, C-4

1. Desbloquee la tapa

pulsando el boton del asa, Fig.
C-3

. Deslice el asa de la tapa hacia arriba.
. Llene el contenedor interior con agua fria hasta la

marca “LLENQO”, usando un hervidor u otro electrodo-
meéstico adecuado, Fig. C-4

. Cierre la tapa, debera escuchar un clic.
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NOTA: Si llena el aparato con agua caliente, es posible
que la proteccién automatica que desactiva el elemento de
calentamiento se active.
Jamas llene el termo directamente del grifo, puesto
que podria verterse agua en el interior del aparato o
A en su panel de control y causar un cortocircuito, una
descarga eléctrica o un funcionamiento anémalo
del aparato.

Ebulllclon Fig. C-5
. Enchufe el aparato.

2. El proceso de ebullicién dara comienzo inmediata-
mente, el indicador "’D";, se iluminara. El visor mostrara
la temperatura actual del agua. La temperatura se
incrementara paso a paso.

3. Una vez el agua hierva, el aparato pasara al modo de
mantenimiento de la temperatura a 85 oC, el indicador
(p se iluminara. Cuando la temperatura baje, se acti-
vara el calentamiento automatico.

En primer lugar, enchufe el cable de alimentacion
en el aparato y a continuacion inserte el enchufe

en la toma de corriente. Si lo hace al revés podria
sufrir una descarga eléctrica.

Reebullicién

Si afade agua fria al termo cuando este se encuentre en
el modo CALENTAMIENTO, el modo deml;eebullicién se
activara automaticamente y el indicador [p se encendera.
NOTA: Wenn Sie nur ganz wenig Wasser einfiillen, beginnt
das Aufwarmen eventuell nicht automatlsch Die Anzeige [Tp
leuchtet auf — driicken Sie dann D] zum Erhitzen.

Tenga cuidado con la descarga de vapor que
puede producirse al abrir la tapa del aparato.

Calentamiento de agua a una temperatura prede-

terminada

1. Llene el aparato con agua. Enchufe el aparato. El visor
mostrara la temperatura actual. El proceso de ebullicién
dara comienzo inmediatamente, el indicador ﬁ) se
iluminara.

2. Pulse el botén ﬂ° varias veces para establecer la tempe-
ratura a la que desee calentar el agua. El valor minimo
del calentamiento es de 40 °C y el maximo, de 98 °C. Los
valores disponibles son: 40, 50, 65, 85y 98 °C.

3. Durante el calentamiento, puede cambiar la temperatu-
ra pulsando el boton

Una vez el agua ha alcanzado una determinada tempera-

tura, el aparato pasara automaticamente al modo CALEN-

TAMIENTO y mostrara la temperatura actual.

NOTA: Si desenchufa el aparato durante unos minutos
y vuelve a enchufarlo, el aparato pasara al modo de CA-
LENTAMIENTO a 85 °C.

Suministro de agua, Fig. C-6

Asegurese de que el boton (") esté desbloqueado, el indi-
cador ) estara encendido y €l indicador parpadeara.
Tome un vaso y coléquelo bajo el dispensador.

Método 1: mantenga pulsado el botdn {"). El dispensador
servirad agua mientras mantenga pulsado el boton. Suelte el
botén para detener el suministro de agua. Fig. C-6-1.
Método 2: presione el mando situado detras del dispens-
ador con el vaso. El dispensador servira agua mientras
mantenga presionado el mando. Suelte el mando para
detener el suministro de agua. Fig. C-6-2.

Para determinar el nivel de agua restante en el apara-
to, use la escala. 1

Bloqueo automatico, Fig C-7

El aparato cuenta con un sistema de bloqueo automatico

del suministro de agua que, cuando esta activado, hace

que el visor muestre E al pulsar el botdn

activa automaticamente si no hay ninguna otra accién en 10

segundos. Para desbloquear, pulse el botén
parpadeara y el indicador ¥ se iluminara.

POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES

El aparato esta desenchufado.
Los contactos del cable estan sucios.
Mal contacto en la salida

El agua no hierve

El bloqueo del suministro de agua esta activo

El dispensador suministra
agua con dificultad o

no suministra agua en
absoluto

de la ebullicion

El aparato esta desenchufado.
Mal contacto en la salida

2.

. El bloqueo se 3.

, el indicador 4.

El agua se dispensa con dificultad justo después

Inicio demorado, Fig C-8
. Pulse el botén @) varias veces para fijar el temporizador,

valores disponibles: 3, 6, 12, 18, 24, 48, 72, 99 horas.
La cuenta atras se iniciara automaticamente y el visor
mostrara el tiempo restante antes del inicio.

Tras la cuenta atras, el dispositivo empezara a hervir el
agua.

Para cancelar el temporizador, pulse el botén @ varias
veces hasta que se muestre “00:00".

Enchufe el aparato
Limpie los contactos del cable
Repare la salida

Antes de pulsar el boton @ , desbloquee el
suministro de agua pulsando el botén ']:
Espere unos minutos o abra con cuidado la
tapa durante unos segundos para evacuar
el exceso de vapor. Tenga cuidado con la
descarga de vapor

Enchufe el aparato

Repare la salida

Depositos minerales o impurezas en el contenedor | Limpie contenedor interior (ver la seccion

interior
El agua rebosa del
aparato
Manchas de 6xido o
incrustaciones en la

superficie del contenedor empleada

Hay particulas blancas

flotando en el agua empleada causa incrustaciones

Durante el proceso de
ebullicién se produce un

ruido muy fuerte interno

Se ha rebasado el nivel maximo de agua.

El exceso de hierro u otros minerales en el agua

Limpieza y mantenimiento).

Extraiga el agua sobrante del aparato.

Exceso de hierro u otros minerales en el agua

Lleve a cabo el ciclo de limpieza con acido
citrico o detergente desincrustante (ver la
seccion Limpieza y mantenimiento).

El exceso de hierro u otros minerales en el agua
empleada causa incrustaciones en el contenedor

Es posible que, cuando el aparato es nuevo o no

El agua caliente emite

note un ligero olor a plastico.
mal olor

El agua empleada tiene un alto contenido en cloro,

que al hervirla se intensifica

se ha usado durante un periodo prolongado, se

Lleve a cabo varios ciclos de ebullicion.

Use agua embotellada.

Cuando la temperatura ambiente es alta durante

El aparato se calienta
durante el uso

65 °C.

el proceso de ebullicion o de mantenimiento de la | Si la temperatura del cuerpo se encuentra
temperatura a 85 o0 98 °C, el cuerpo del dispositivo | cerca de los
puede alcanzar temperaturas superiores a los

65 °C, es normal.

El visor LED vy el indicador | Se ha activado la proteccion automatica: el

de desbloqueo parpadean | nivel de agua esta por debajo del minimo (ver la

alavez. seccion Bloqueo automatico).

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO, Fig D

El agua dura puede dejar cal en el aparato. Use limpia-
dores especiales para eliminar estos depdsitos. Siga la
instrucciones del detergente que emplee. No use deter-
gentes abrasivos o agresivos.

* Llene el aparato hasta la mitad con agua.

» Por cada 2 tazas de agua, afiada 6 cucharadas de

* Lleve a ebullicion.

Afada agua fria y pulse el boton '"E"p

Retire la tapa, Fig. D-1

Abra la tapa menos de 45°

Empuije el fijador ubicado detras y tire de la tapa tal y
como se indica en la figura.

Retire la tapa.

Enjuague el aparato dos veces con agua fria, Fig. D-2.

aparato. Para evitar las descargas eléctricas, evite

vinagre blanco al 8 %. % Pase un pafio humedecido por el cuerpo del

» Repita el procedimiento si fuera necesario.
+ Desenchufe el termo.
+ A continuacion, deje que se enfrie.

sumergir el aparato o sus cables en agua.
Seque concienzudamente todas las piezas del aparato.
Vuelva a colocar la tapa, escuchara un clic, Fig. D-3.
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Durante el uso del aparato, el elemento de

calentamiento puede cambiar de color, pero
eso no afectara a su rendimiento.

Sustitucion del sello de goma, Fig D-4

Si el sello de goma esta dafiado, presenta grietas o se ha
endurecido, debe sustituirse. Péngase en contacto con un
centro de servicio autorizado de OURSSON AG.

« Retire la tapa, Fig. D-1.

« Retire los 4 tornillos del interior de la tapa.

* Retire el sello de goma, Fig. D-4.

« Cologue un sello nuevo.

* Vuelva a atornillar los 4 tornillos.

« Vuelva a colocar la tapa.

NOTA: Es posible que, durante el uso del aparato, el
plastico de debajo de la tapa interna cambie de color, cosa
que no afectara al funcionamiento del aparato.

RECOMENDACIONES PARA LA
PREPARACION DE BEBIDAS

Existen numerosas tradiciones nacionales de preparacion del
té, como por ejemplo las ceremonias del té japonesa, rusa o
inglesa, o el Gong Fu Cha chino. Ademas, existen numerosas
variantes de las tradiciones asociadas al té y de las formas
de preparar la infusion. La receta universal para preparar un
delicioso té consta de los siguientes pasos:

« Hervir el agua;

« Calentar la tetera;

< \Verter las hojas de té;

« Anfadir aguay agitar;

« Dejar en infusion;

« \Verterel té en las tazas.

El ajuste fino de la temperatura de calentamiento del agua le
permitira establecer las condiciones de temperatura adecua-
das para la preparacion de diferentes tipos de bebidas.

Los expertos en la elaboracion del té recomienden usar
diferentes temperaturas del agua. Tetera caliente: es un
elemento muy importante en el proceso de infusién. En una
tetera fria, la temperatura de elaboracion puede descender

Té blanco no fermentado

entre 10 y 20 °C, con lo cual las hojas de té se calientan de
forma irregular, la infusion se ve afectada negativamente y el
resultado no es satisfactorio. Es importante seguir tres reglas
basicas a la hora de calentar la tetera:

La tetera debe calentarse de manera uniforme;

La tetera debe estar aproximadamente a la misma tempe-
ratura que el agua con la que va a preparar el té; La tetera
caliente debe estar seca. Si no esta acostumbrado a beber té
verde, afiada mas hojas porque, en comparacion con los tés
negros, su sabor es algo mas suave.

Si prepara té con agua dura, afiada mas hojas de té porque
el agua dura entorpece la transmisién del sabor del té. Si esta
preparando té de hoja pequefia, puede reducir la dosis en

1 0 2 cucharadas de té, ya que las hojas pequefias tienen un
aroma mas penetrante. Si bebe té inmediatamente después
de una comida copiosa o bien tras haber fumado, sera nece-
sario incrementar la dosis normal de hojas de té, ya que en
tales condiciones la boca suele estar un tanto adormecida.

El procedimiento de incorporacion de las hojas de té en la
tetera debe llevarse a cabo de la forma mas rapida posible:
abra rapidamente la tetera, afiada rapidamente la cantidad
requerida de hojas de té a la tetera, vierta agua hirviendo y
cierre la tetera. Al afiadir las hojas de té, se recomienda agitar
la tetera un par de veces describiendo un circulo, como si
pretendiera “escurrir” las hojas de té en el interior de la tetera
caliente. Puede verter el agua hirviendo sobre las hojas de té
en varios pasos. De hecho, la forma méas normal de preparar
el té negro consta de dos fases: en primer lugar, se vierte un
volumen de agua hirviendo equivalente a aproximadamente
1/3 de la tetera, se deja el té hincharse durante 1 0 2 minutos,
se acaba de llenar la tetera con agua hirviendo y se espera
al final del proceso de infusion. El té negro no resiste mas de
dos infusiones. Realice una infusién e inmediatamente vierta
de nuevo agua hirviendo; el lapso de tiempo entre la primera
y la segunda infusién no debe rebasar los 10 minutos. Los
tés blanco y verde pueden reutilizarse entre 3 y 4 veces. La
infusién es un proceso muy delicado. Cubra la tetera con un
pafio y coléquela en un lugar aislado, o directamente sobre
la mesa. En ninguin caso debe calentar la tetera o hervir las
hojas de té. El tiempo de infusién del té negro es de entre 3 y
5 minutos. El tiempo de infusion de los tés oolong y verde es
de 1 a 3 minutos.

Escalde la tetera con agua hirviendo, tiempo de infusion de entre

2y 3 minutos.
Concentrado de té, cuya preparacién no requiere infusion.

60°C Té soluble (extracto)

Basta con disolver el polvo, la pasta o el extracto liquido del té en

agua caliente o tibia.
El té amarillo suele requerir un tiempo de infusion de 3 minutos. Hay un

Té amarillo chino

dicho chino que reza: «Si la infusion del té se realiza en el momento, es

una medicina. Si el té se deja para la noche, entonces es un veneno.»

Té amarillo en bolsitas
70°Cc Té blanco en bolsitas

Té verde no fermentado

Té oolong en bolsitas

La temperatura de infusién ideal es de 70-75 °C.
El tiempo de infusion es de 1 a 2 minutos.

El tiempo de infusion es de 1 a 2 minutos.
Escalde la tetera con agua hirviendo, tiempo de infusién 2 minutos.

La temperatura de infusion ideal es de 80-90 °C.
El tiempo de infusién es de 2 a 3 minutos.

El té verde requiere 75-80 °C. Jamas prepare la infusién con agua

Té verde en bolsitas

hirviendo, ya que anularia las propiedades beneficiosas del té verde.

Tiempo entre 1y 2 minutos.
80°C Use un recipiente especial para la infusién, por ejemplo una calabaza

Mate

o una tetera de porcelana. Antes de llevar a cabo la infusion, escalde

Café instantaneo
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la tetera con agua hirviendo, tiempo de infusién entre 30 segundos y 2
minutos.

Anada leche, azlcar y otros ingredientes una vez la bebida esté
preparada.

80°C

90-95°C

100°C

Té de Assam

Té de brotes de crisantemo

Té de frutas

Té de Assam

Té de brotes de crisantemo

Jengibre con limén

Té oolong

Pu-erh

Rooibos

Chocolate caliente instantaneo
Cacao instantaneo

Té negro totalmente fermentado
Té de bayas de goji

Café molido

Té inglés clasico

Flores de té

Té con melisa

Manzanilla

Hibisco

Té negro en bolsita

Bolsas de té Phyto

Para 200 ml emplee aproximadamente 7 gramos de hojas. El té de
Assam puede infundirse de 3 a 4 veces. El tiempo y el volumen de la
infusién depende del gusto personal. La infusién de té de Assam tiene
un aroma y un sabor muy intensos. El tiempo de infusién es de 1 a 2
minutos.

Deposite brotes secos en una tetera previamente escaldada: 7 flores
por 1 litro de agua. Vierta agua caliente. Tiempo de infusion: 5 minutos

Caliente previamente la tetera. Escalde la tetera con agua caliente, depo-

site la mezcla de frutas y vierta agua caliente a una temperatura de 85-90

°C. De esta manera lograra retener el sabor del té. Si pone agua hirviendo
en una tetera fria, el té no tendra el mismo gusto, ya que todos los aceites
esenciales se evaporaran rapidamente. Para disfrutar de un té de sabor y
color intentos, deje en infusion durante al menos 10-15 minutos.

Para 200 ml emplee aproximadamente 7 gramos de hojas. El té de
Assam puede infundirse de 3 a 4 veces. El tiempo y el volumen de la
infusion depende del gusto personal. La infusion de té de Assam tiene
un aroma y un sabor muy intensos. El tiempo de infusion es de 1 a 2
minutos.

Deposite brotes secos en una tetera previamente escaldada: 7 flores
por 1 litro de agua. Vierta agua caliente. Tiempo de infusion: 5 minutos
Para 2 raciones: 400 ml de agua, 10 gramos of de jengibre, 1 limén.
Escalde la tetera con agua hirviendo. Corte el limén en rodajas. Ralle el
jengibre fresco con un rallador pequefio. Cubra la tetera con un pafio de
cocina y deje en infusion durante unos 20 minutos.

Caliente la tetera durante 3 o 4 minutos, y deposite té oolong verde: 5 g
de hojas de té por cada 200 gr de agua, vierta agua caliente. Tiempo de
infusion: 2 - 3 minutos. Puede verter agua hirviendo hasta 7 veces..

Deposite en una tetera seca 1,5 cucharaditas de hojas de té por cada
200 ml de agua, vierta agua caliente y, al cabo de 20 segundos, retire el
agua. Vuelva a verter agua caliente. Tiempo de infusion: 1,5 - 3 minutos.
Escalde la tetera y deposite en ella una cucharadita de hojas de té por
cada 200 ml de agua. Vierta agua caliente. Tiempo de infusion: 1,5 - 3
minutos.

Para preparar una racién de chocolate caliente, se recomienda usar 20 gr
de chocolate en polvo y 150 ml de agua.

Siga las instrucciones de preparacién del envase.

Escalde la tetera con agua hirviendo, tiempo de infusién de entre 2 y

3 minutos.

Prepare el té con 100 gr de bayas por cada 400 ml de agua. Tiempo de
reposo: 20 minutos.

Escalde la cafetera de émbolo con agua hirviendo, séquela, vierta café
molido y a continuacion vierta el agua.

Calliente previamente una tetera seca. Deposite el té en su interior (una
cucharadita por taza de té y una cucharadita extra para la tetera).
Inmediatamente vierta agua hirviendo (dos veces) en la tetera y deje
reposar durante 5 minutos. Mientras el té reposa, vierta 2-3 cucharadas
de leche caliente (sin hervir) en una taza previamente calentada, y
posteriormente vierta el té. Los britanicos siguen a rajatabla la norma
de verter el té en la leche y no al revés. Verter la leche en el té estropea
el aroma y el sabor de la bebida.

Importante Prepare la infusion del té en un recipiente de vidrio trans-
parente y disfrute del espectaculo de verter agua hirviendo sobre una
"bola" de su té favorito y verla florecer durante 1 o 2 minutos.

Para preparar té, necesitara 30 gramos de melisa seca en polvo
sobre la que vertera 1 litro de agua hirviendo y dejara reposar durante
media hora. Después, afiada 2 cucharaditas de miel y agite. Puede
tomas hasta tres tazas de este té al dia.

Puede elaborar una taza de esta aromatica y saludable bebida con
dos cucharaditas de hierba seca y agua hirviendo. Deje en infusion
durante 20 minutos y ya estara lista para beber. Normalmente no se
consumen mas de dos tazas de manzanilla al dia.

Escalde la tetera de porcelana con agua hirviendo. Se recomienda
verter agua hirviendo sobre los pétalos de hibisco a razén de 1,5
cucharaditas de hibisco por cada 250 ml de agua. Tiempo de infusion:
3 minutos.

El tiempo de infusion es de entre 30 segundos y 4 minutos. La
infusién puede realizarse una sola vez.

El tiempo de infusion es de entre 3 y 6 minutos. La infusién debe
realizarse con agua dulce hirviendo.
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Puré instantaneo
100°C Fideos instantaneos

Sopas instantaneas

CONSEJOS:

Siga las instrucciones de preparacion del envase.

1. Cuando use azucar, afiddalo al té antes que el limén, porque el zumo de limén evita que el azicar se disuelva.

2. La miel deberia afiadirse al té solo cuando su temperatura esté por debajo de los 40 °C, y mejor aun seria tomar una
cucharada de miel y a continuacion beber el té caliente. De esta manera, la miel conservara todo su sabor y propiedades
beneficiosas. Este método es especialmente indicado en el caso del té verde, y ademas es muy saludable: beba el té y tome

una cucharada de miel dulce.

3. No afiada limén o zumo de limén al té caliente. Este citrico contiene numerosos nutrientes, en especial vitamina C (acido
ascorbico), una sustancia altamente inestable. Por lo tanto, para preservar al maximo los efectos saludables del limén, no lo

afada al té inmediatamente. Espere a que se enfrie un poco.

CERTIFICADO DEL PRODUCTO

Para obtener informacion sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/

certificates/#tab0 o solicite una copia a su vendedor.

Modelo TP3310PD

Consumo energético (W) max 750
Tensién nominal
Nivel de proteccién |

Temperatura de almacenamiento y transporte  de -25 °C a +35 °C

220-240V; 50 Hz

TP4310PD TP5510PD

max 750 max 750
220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz

| |

de -25°C a +35°C de -25°C a +35°C

Temperatura de funcionamiento de +5°C a +35°C de +5°C a +35°C de +5°C a +35°C
Requisitos de humedad 15-75% 15-75% 15-75%

Peso (kg) 2,3 2,4 2,5

Capacidad (1) 3,3 4,3 55

Dimensiones (mm) 304x240x290 304x240x325 304x240x360

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas inferiores a 25°C.

técnica de OURSSON AG.

Deje cualquier reparacion en manos de un técnico cualificado y autorizado por un centro de asistencia

MANTENIMIENTO

La compafia OURSSON AG le agradece enormemente la
eleccion de sus productos. Hemos hecho todo lo posible
para que estos productos satisfagan sus necesidades con
la calidad que demandan las normas internacionales mas
exigentes. Si su producto de marca OURSSON precisa de
mantenimiento, pdngase en contacto con el centro de asis-
tencia técnica autorizado (en adelante, CAT). Encontrara
una lista de los CAT y sus direcciones en nuestro sitio web,
WWW.0Ursson.com.

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,
satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son validas
unicamente para los modelos disefiados por OURSSON
AG para la produccion o suministro y venta en el pais en
donde el servicio de garantia se proporcione, adquiridos
en este pais, homologados segun las normativas de este
pais y dotados de las marcas de conformidad oficiales.

2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se
rigen por la ley de proteccién de los derechos de los
consumidores y por las leyes del pais en el cual se su-
ministra el producto, y se aplicaran unicamente cuando
el producto se usa exclusivamente para propdsitos
personales, familiares o domésticos. Las obligaciones
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de la garantia de OURSSON AG no se aplicaran en
caso de uso comercial de los productos o si estos
se han adquirido para satisfacer las necesidades de
empresas, instituciones y organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los sigui-
entes términos de uso y periodos de garantia:

Hornos microondas, panificadoras,

placas de induccion 60 12

Robots de cocina, procesadores
de cocina, hervidores eléctricos,
parrillas eléctricas, batidoras,
mezcladoras, picadoras de carne,
tostadoras, termos, asadoras,
cafeteras, vaporeras, licuadoras, 36 12
molinillos, deshidratadoras,
yogurteras, fermentadoras,
minihornos, congeladores,
frigorificos, maquinas de café
automaticas

Balanzas de cocina, sifones 24 12

4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG no se
aplicaran a los siguientes productos, si son productos con-
sumibles y no pertenecen a los componentes principales:
« Baterias.
< Estuches, cintas, correas de transporte, accesorios

de montaje, herramientas, documentacién adjunta al
producto.

5. La garantia no cubre los efectos causados por los incum-
plimientos de las reglas de uso por parte del consumidor,
el aimacenamiento o el transporte de los bienes, las accio-
nes de terceros o fuerza mayor, incluidos sin limitacion los
siguientes casos:

« Sila averia se debi6 a una manipulacién impruden-
te, al uso con otros fines, al incumplimiento de las
condiciones y reglas de funcionamiento establecidas
en el manual de instrucciones, incluida la exposicion a
temperaturas altas o bajas, al polvo o a niveles altos de
humedad, a la conexion a redes de alimentacion con
parametros distintos a los estipulados, a la penetracion
de liquidos, insectos u otros objetos o sustancias ex-
trafias en el dispositivo, al uso prolongado del producto
en modos operativos extremos, o bien se detectan
indicios de apertura independiente del dispositivo y/o
intento de autorreparacion.

« Sila averia del producto fue resultado de intentos no
autorizados de probar el producto o de realizar cualqui-
er cambio en su configuracion o en sus programas de
software, incluidos la reparacién o el mantenimiento en
centros técnicos no autorizados.

« Sila averia del producto fue el resultado del uso de
equipos, accesorios, recambios o baterias no estandar
y/o de baja calidad.

< Sila averia del producto fue el resultado de su uso
junto con otros equipos (accesorios) distintos de los
equipos adicionales recomendados por OURSSON
AG para su uso con este producto. OURSSON AG
no se hace responsable de la calidad de los equipos
adicionales (accesorios) fabricados por terceros, ni
de la calidad sus productos al operar junto con dichos
equipos, ni tampoco de la calidad del trabajo de los
equipos adicionales de OURSSON AG junto con los
productos de otros fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados
son los encargados de reparar las averias detectadas
durante la vida util de los productos. Durante el periodo
de garantia, la reparacion de las averias se lleva a cabo
sin coste alguno con la presentacion del certificado de
garantia original y los documentos que confirmen la fecha
de compra del aparato. En ausencia de los documentos,
el periodo de garantia se calcula a partir de la fecha de
fabricacion del producto. Debe tenerse en cuenta:

« Los procesos de configuracion e instalacion (montaje,
conexion, etc.) del producto descritos en la documen-
tacién que se adjunta quedan fuera del &mbito de la
garantia de OURSSON AG, y pueden quedar a cargo
del usuario o de especialistas de la mayoria de los cen-
tros técnicos autorizados (servicio con coste adicional).

« Las tareas de mantenimiento de los productos (limpie-
za y lubricacion de las piezas moéviles como sustitucion
de los consumibles y suministros, etcétera) tienen un
coste adicional.

7. OURSSON AG no se hace responsable de ningiin dafo

directo o indirecto causado por sus productos a personas,
mascotas o propiedades, si estos son consecuencia

de la inobservancia de las reglas y condiciones de uso,
almacenamiento, transporte o instalacién del producto, asi
como de acciones intencionales o negligentes del usuario
o de terceros.

8. OURSSON AG no se hace responsable bajo ninguna
circunstancia de ninguna pérdida o dafio indirecto o con-
secuente, incluidos sin limitacién los siguientes: pérdida
de beneficios, dafos o interrupciones en actividades
comerciales, industriales o de otra indole, derivadas del
uso o de la imposibilidad de uso del producto.

9. Debido a las continuas mejoras en el producto, los
elementos de disefio y algunas especificaciones técnicas
estan sujetas a cambio sin previo aviso por parte del
fabricante.

Uso del producto una vez superado el tiempo de vida

util:

1. El tiempo de vida util que OURSSON AG otorga a este

producto solo es valido si el producto se usa exclusiva-
mente para satisfacer necesidades personales, familiares
o domésticas, y siempre y cuando el usuario observe las
normas de uso, almacenamiento transporte indicadas.
Si el producto se maneja de manera cuidadosa y se usa
conforme a las instrucciones del manual, es posible que
su vida Util se prolongue mas alla del plazo especificado
por OURSSON AG.

2. Alfinal de la vida util del producto, debera ponerse en con-
tacto con un centro técnico autorizado para llevar a cabo
un mantenimiento preventivo del producto y determinar la
idoneidad de prolongar su uso. Las tareas para realizar
un mantenimiento preventivo de los productos se llevan a
cabo también los centros de servicio (con coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este producto una
vez rebasado el limite de su vida util sin que un centro
técnico autorizado realice antes un mantenimiento preven-
tivo, ya que en caso contrario producto podria suponer un
riesgo para la vida, la salud o las propiedades del usuario.

Reciclaje y eliminacién del producto

Este aparato ha sido identificado de acuerdo con la directiva
europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos eléctricos
y electronicos (WEEE). Al final de su vida Util, el producto

no puede eliminarse junto con los residuos domésticos
corrientes. En su lugar, debera llevarlo a un punto de reciclaje
de aparatos eléctricos y electronicos adecuado para llevar

a cabo el tratamiento y la eliminacién conformes a las nor-
mativas nacionales o locales. Al deshacerse este producto
de forma correcta, estd ayudando a la conservacion de los
recursos naturales y evitando que el producto dafie el medio
ambiente y la salud de las personas. Para obtener

mas informacion sobre los puntos de recogida y

reciclaje de este producto, dirijase a las autorida- E/\
des de su municipio o a la empresa de recogida de

residuos domésticos. _—
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Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un nimero de serie Unico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cédigo
de barras que contiene la siguiente informacién: nombre
del grupo de productos, fecha de fabricacién, nimero de
serie del producto.

AL

Para evitar malentendidos, recomen-
damos encarecidamente que lea con
atencion el manual de instrucciones y
las obligaciones de la garantia. Com-
pruebe que la tarjeta de garantia sea
correcta. La tarjeta de garantia es val-
ida Unicamente si en ella se indica de
forma clara y correcta los siguientes

TP 1225011234567 datos: modelo, nimero de serie, fecha
1 I de compra, sello, firma del comprador.
000 O El nimero de serie y el modelo del

aparato deben coincidir con los que
se indican en la tarjeta de garantia.
Si estas condiciones no se cumplen o
bien los datos especificados en la tar-
jeta de garantia estan cambiados, la
tarjeta de garantia queda invalidada.

El nimero de serie se encuentra en la parte posterior del

producto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

© Las dos primeras letras corresponden al grupo de
productos (termo, TP).

@ Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

O Los siguientes dos digitos corresponden a la semana de
fabricacion.

O Los ultimos dos digitos corresponden al nimero de serie
del producto.

ourssono

Si desea realizar alguna consulta o tiene alguin problema con un producto OURSSON AG, péngase en contacto con
nosotros por correo electronico: support@oursson.com

Este manual esta protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluidas (sin limitacion) la copia, la impresion y la distribucion, puede acarrear responsabilidades
civiles o penales.

Informacién de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich (Suiza).
2. Informacion de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Image A
Symbole de danger

Un rappel a I'utilisateur concernant la haute tension.

Un rappel a I'utilisateur concernant la nécessité du respect des consignes lors

AA Symbole d’avertissement

de I'utilisation de I'appareil.

Lors de I'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-

teur doit prendre les précautions suivantes:

+ Utilisez 'appareil conformément au manuel d’in-
structions suivant.

* Installez I'appareil sur une surface stable.

» Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.

* Ne mettez pas le cordon dans 'eau ou dans tout
autre liquide afin d’éviter tout risque de choc

A électrique. Si pour une raison ou une autre,

I'eau pénétre dans l'appareil, veuillez contacter
un centre de service agréé (ASC) OURSSON
AG.

» Pour l'alimentation électrique, utilisez un secteur
possédant les caractéristiques appropriées.

+ Nutilisez pas I'appareil dans des zones ou l'air peut
contenir des vapeurs de substances inflammables.

* N’essayez jamais d’ouvrir 'appareil de
vous-méme — cela pourrait entrainer un choc
électrique, un dysfonctionnement de I'appareil

A ou une annulation de la garantie du fabricant.

Pour la réparation et la maintenance, contactez
les centres de services agréés en charge de la
réparation des appareils OURSSON.

+ Lorsque l'appareil est déplacé d’un endroit froid a un
endroit chaud et vice versa, retirez-le de son embal-
lage avant I'utilisation et patientez 1 a 2 heures sans
I'allumer.

é » Pour éviter les chocs électriques, ne trempez
pas l'appareil ou les cables dans de I'eau.

» Soyez particulierement prudents lors de I'utilisation
de l'appareil a proximité des enfants.

* Ne touchez pas les parties chaudes, car cela pour-
rait provoquer des blessures.

* Le cordon d’alimentation est spécialement congu a
une taille relativement courte afin d’éviter tout risque
de blessure.

* Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord coupant
de la table ou au contact des surfaces chaudes.

responsable de leur sécurité, ou aprés avoir pris
connaissance de la maniere d'utiliser 'appareil en
toute sécurité. Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

« Cet appareil est congu uniquement pour un usage
domestique.

« Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un expert du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d’éviter tout
danger.

« Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.

« Lors du nettoyage de I'appareil, n'utilisez pas des
agents abrasifs et des nettoyants organiques
(alcool, essence, etc.). Lors du nettoyage de I'ap-
pareil, il est possible d’utiliser une petite quantité de
détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

« Veuillez lire attentivement le manuel d’instructions
avant d'utiliser I'appareil. Conservez le manuel aprés
lecture pour une utilisation ultérieure.

« Toutes les illustrations dans ce manuel sont des
représentations schématiques des objets réels, qui
peuvent étre différentes des images réelles.

* Remplissez I'appareil jusqu’a la marque «FULL»,
autrement de 'eau pourrait en sortir lorsqu’en
ébullition.

Evitez d’ouvrir le couvercle lorsque I'eau est
bouillante.

Le fonctionnement de cet appareil ne requiert
pas l'usage de la force, car cela pourrait
endommager I'appareil. Ce dommage serait
alors la responsabilité de I'utilisateur.

COMPOSITION DE LAPPAREIL

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique

surchargé par d’autres appareils : cela pourrait
endommager le fonctionnement de votre appareil.
N’installez pas I'appareil a proximité de cuisinieres
et de fours électriques et a gaz.

Apres utilisation, assurez-vous de débrancher
I'appareil du secteur.

Protégez I'appareil contre les chocs, les chutes, les
vibrations et autres effets mécaniques.
Assurez-vous de débrancher I'appareil du secteur
avant d’effectuer le nettoyage ou le remplacement
des accessoires.

N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

Lutilisation de cet appareil est interdite aux per-
sonnes (notamment les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou n'ayant pas suffisamment d’expérience ou de
connaissances. Ces personnes ne peuvent utiliser
I'appareil que sous la supervision d’'une personne

Casserole thermique .
Cordon d’alimentation
Mode d’emploi

1 pce.
1 pce.
... 1 pce.

STRUCTURE DE LA BOUILLOIRE, Image B

Couvercle

Verrou du couvercle

Récipient intérieur

Panneau de commande
Distributeur

Indicateur de niveau d'eau
Semelle :

Connecteur pour cable d’alimentation
Poignée

Marque maximale

Monture du couvercle

Orifice d’évacuation de la vapeur
Couvercle intérieur

Joint en caoutchouc
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UTILISATION, Image C

Panneau de commande, Image C-1
1. Bouton [p EBULLITION

2. Bouton &) MINUTERIE

3. Bouton l> TEMPERATURE

4. Bouton {" LEVIER

5. Bouton ) de DEVERROUILLAGE

6. Voyant de déverrouillage

7. Ecran

Ecran, Image C-2

1. Voyant de la température d’eau

2. Minuterie

3. Voyant de sélection de la température

4. Le voyant de déverrouillage clignote lorsque
'appareil est déverrouillé

5. Voyant de verrouillage

6. Le voyant de la minuterie clignote lorsqu’elle
est réglée

7. Le voyant d’ébullition/re-ébullition clignote
lorsque I'une des fonctions est activée

8. Voyant EBULLITION

9. Voyant RECHAUFFAGE

La casserole thermique est exclusivement congue
pour chauffer de I'eau potable.

Vous pouvez utiliser la casserole thermique dans les
modes suivants:

» Réchauffer de I'eau a une température prédéfinie ;
+ Garder la température d’eau sélectionnée ;

+ Faire bouillir de 'eau.

L'appareil est équipé d’'un systéeme de protection
contre la mise en marche sans eau. Si vous met-
tez I'appareil en marche sans eau ou avec une
quantit¢ d’eau en-dessous de lindication MIN,

I'appareil s'éteint aprés quelques secondes. Apres
le refroidissement de I'élément chauffant, 'appareil
retourne aux conditions de fonctionnement, secti-
on PROBLEMES EVENTUELS ET SOLUTIONS.

Pour accélérer le refroidissement de I'élément chauf-
fant, évitez de remplir 'appareil avec de I'eau froide.

Cela pourrait endommager I'élément chauffant.

Avant la premiére utilisation:

» Lavez la surface intérieure de votre appareil a l'aide
d’agents nettoyants non abrasifs. Séchez-le. Nettoyez-le a
I'aide d'un chiffon propre et sec.

« Faites bouillir la quantité maximale d'eau. Vérifiez tout
signe de fuite, d'étincelles, de fonte du corps, de chauffage
excessif du cordon ou de la fiche d’alimentation et d'odeur
de brllé lors des deux premiéres utilisations.

 L'eau bouillie provenant des deux premiéres utilisations
n'est pas recommandée pour les aliments. Vous pouvez
I'utiliser pour vos besoins quotidiens.

ORDRE DE FONCTIONNEMENT

Remplissage avec de I'eau, Image C-3, C-4

1. Débloquez le couvercle & en appuyant sur le bouton
qui se trouve sur la poignée, Sch. C-3

2. Faites glisser la poignée du couvercle vers le haut.

3. Remplissez le récipient intérieur d’eau froide jusqu’a la
marque «FULL», lors de I'utilisation de la bouilloire ou
de tout autre matériel électro-ménager approprié, Sch.
C-4
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4. Refermez le couvercle jusqu’au retentissement d’un clic.

REMARQUE! Si vous remplissez I'appareil avec de I'eau

chaude, le dispositif de protection automatique qui désac-

tive I'élément chauffant pourrait s’activer.
Ne remplissez jamais la casserole thermique direc-
tement au robinet, car le jet d’eau pourrait pénétrer
dans I'appareil ou dans le panneau de contrdle
et causer un court-circuit, une électrocution ou un
dysfonctionnement.

Ebullicién, Image C-5

1. Branchez I'appareil.

2. L'ébullition commence automatiquement, le voyant "’D";,
s’illumine. L'écran affiche la température réelle de I'eau.
Peu a peu, la température augmente.

3. Apres I'ébullition, I'appareil passe au mode de maintien
de la température & 85 °C, le voyant [} s'illumine. Ala
baisse de la température, le réchauffage automatique
s'active.

Veuillez d’abord insérer le cordon d'alimentation
dans l'appareil puis, branchez-le. Le non-respect

de cette consigne pourrait causer une électrocu-
tion.

Re-ébullition

Si vous ajoutez de I'eau froide dans la casserole thermique
lorsqu'elle est en mode RECHAUFAGE, le mode re-ébulli-
tion démarre automatiquement, le voyant (D s'illumine.
REMARQUE! Si vous ajoutez une petite quantité d’'eau,

la fonction de ré-ébullition ne pourrait pas démarrer auto-
matiquement, le voyant ["p s'illumine, appuyez sur fp pour
démarrer I'ébullition.

Faites attention a I'échappement de la vapeur
lors de l'ouverture du couvercle de 'appareil.

Réchauffer de 'eau a une température prédéfinie

1. Remplissez I'appareil d’eau. Branchez I'appareil. L'écran
affiche la température réelle. L'ébullition commence
automatiquement, le voyant ﬁb s'illumine.

2. Appuyez sur le bouton g pendant un moment pour
régler la température de chauffage souhaitée. La valeur
de chauffage est de 40 °C minimum et 98 °C maximum.
les valeurs disponibles sont : 40, 50, 65, 85 et 98 °C.

3. Pendant le chauffage, vous pouvez changer la tempéra-
ture en appuyant sur le bouton ¢ .

Aprés le chauffage de I'eau a la température souhaitée,

I'appareil passe automatiquement en mode RECHAUFFA-

GE , tout en indiquant la température réelle.

REMARQUE! Si vous devez débrancher I'appareil pendant
quelques minutes 9t le rebrancher par la suite, I'appareil
passe en mode RECHAUFFAGE a 85 °C.

Alimentation en eau, Image C-6

Assurez-vous que le bouton (" est déverrouillé, le voyant
est allumé et le voyant 'h clignote. Placez un gobelet a

boire sous le distributeur.

Méthode 1: appuyez sur le bouton Qet maintenez-le

enfoncé. Lorsque vous maintenez ce bouton enfoncé, I'eau

provient du distributeur. Relachez le bouton pour arréter

I'écoulement de 'eau. Sch. C-6-1.

Méthode 2: a I'aide d’un gobelet, appuyez sur le bouton

qui se trouve derriére le distributeur ; au méme moment,

I'eau s’écoule a travers le distributeur. Relachez le bouton

pour arréter I'écoulement de I'eau. Sch. C-6-2.

Pour déterminer le niveau d’eau restant dans I'ap-

Démarrage retardé, Image C-8

pareil, servez-vous de I’échelle. 1. Appuyez sur le bouton (@) pendant un moment pour

Verrouillage automatique, Image C-7

L'appareil est équipé d'un verrouillage automatique. Pour
I'alimentation en eau et aprés pression du bouton
. Le verrou est automatiquement
activé si l'appareil reste inactif pendant 10 secondes. Pour
déverrouiller, appuyez sur le bouton
s'allume.

voyant a I'écran est

clignote et le voyant

, le voyant

PROBLEMES EVENTUELS ET SOLUTIONS

L'eau ne bout pas

L'eau ne coule pas
correctement a travers le
distributeur ou ne coule
pas du tout

L'eau s'échappe de
I'appareil

Taches de rouille, plaques
sur la surface intérieure du
récipient

Des particules blanches
flottent dans I'eau

Lors de I'utilisation, un
bruit assourdissant est
émis

L'eau chaude dégage une
mauvaise odeur

Lors de I'utilisation,
I'appareil chauffe

L'écran LED et le voyant
de déverrouillage
clignotent simultanément.

L'appareil est débranché.
Les contacts du cordon d'alimentation sont sales.
Mauvais contact de sortie

Le verrou d'alimentation en eau est activé

De I'eau chaude ne s'écoule pas correctement
aprés ébullition

L'appareil est débranché.

Mauvais contact de sortie

Plagues minérales ou impuretés sur le récipient
intérieur

Le niveau maximal de I'eau est dépassé.

Il'y a un surplus de fer, de minéraux dans I'eau

Un surplus de fer et de minéraux dans I'eau usée
cause des plaques

Un surplus de fer, de minéraux dans I'eau usée
cause des plaques dans le récipient intérieur

Lorsque vous utilisez un nouvel appareil ou aprés
une inactivité de longue durée, une légére odeur
de plastique peut s'y dégager.

Votre eau contient du chlore en grande quantité, et
lorsque vous la bouillez, I'odeur s'intensifie

Lorsque la température environnante est élevée
tandis que I'eau bout et que la température est
maintenue a 85 ou 98 °C, le corps de l'appareil
peut atteindre des températures supérieures a

65 °C

La protection automatique est déclenchée : le
niveau d'eau est en dessous de la limite minimale
(voir verrouillage automatique).

régler la minuterie ; les valeurs disponibles sont : 3, 6,

12, 18, 24, 48, 72, 99 heures.

 le 2. Le compte a rebours démarre automatiquement et
I'écran indique le temps restant avant le démarrage.

3. Aprés le compte a rebours, 'eau commence a boyjllir.

4. Pour annuler la minuterie, appuyez sur le bouton @)
pendant un moment jusqu’a ce que « 00:00 » s’affiche.

Branchez-le
Nettoyez-les
Réparez la sortie

Avant d'appuyer sur le bouton @ )
déverrouillez I'alimentation en eau en
appuyant sur le bouton ": .

Patientez quelques minutes ou ouvrez
prudemment le couvercle pendant quelques
secondes pour évacuer |'excédent de
vapeur. Faites attention a I'échappement
de vapeur!

Branchez-le

Réparez la sortie

Nettoyez le récipient intérieur (voir.
Nettoyage et entretien).

Versez |'excédent d'eau de I'appareil.

Effectuez les cycles de nettoyage a I'aide
d'un détergent a acide citrique ou détartrant
(voir. Nettoyage et entretien).

Faites bouillir puis versez de I'eau a
plusieurs reprises.

Utilisez de I'eau en bouteille.

Si la température du corps est proche de
65 °C, cela est tout a fait normal.

Ajoutes de I'eau froide puis, appuyez sur le
bouton [ .

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Image D~ * Retirez le couvercle, Sch. D-1

+ Ouvrez le couvercle en dessous de 45°

De I'eau calcaire peut laisser des marques dans I'appareil.

Utilisez des nettoyants spéciaux pour le détartrage. Suivez

les instructions relatives au type de détergent a utiliser.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs.

* Remplissez I'appareil d’eau jusqu’a la moitié.

» Ajoutez 6 cuilléres a soupe de vinaigre blanc de 8 %
pour 2 doses d’eau.

» Portez I'eau a ébullition.

* Répétez la procédure si nécessaire.

» Débranchez la bouilloire.

+ Laissez I'appareil refroidir.

Appuyez sur le fixateur derriere puis tirez le couvercle
comme indiqué sur le schéma.
Retirez le couvercle.
Rincez I'appareil a deux reprises avec de I'eau froide,
Sch. D-2.
Essuyez le corps de I'appareil a I'aide d’un chiffon
humide. Afin d’éviter les électrocutions, ne plongez
pas 'ensemble du produit ou les cables dans I'eau.
Séchez complétement toutes les piéces de I'appareil.
Replacez le couvercle, vous entendrez un clic sonore,
Sch. D-3. 31



s de ['utilisation de I'appareil, I'élément

uffant peut changer de couleur ; cela
affectera pas son fonctionnement.

Remplacement du joint en caoutchouc, Image D-4
Si le joint en caoutchouc est endommagé, comporte des fis-
sures ou durcit, vous devez le remplacer. Veuillez contacter
un centre de service agréé (ASC) OURSSON AG.

* Retirez le couvercle, Sch. D-1.

» Retirez 4 vis a l'intérieur du couvercle.

« Retirez le joint en caoutchouc, sch. D-4.

« Installez un nouveau joint.

* Revissez les 4 vis.

« Remettez le couvercle en place.

REMARQUE! Lors de I'utilisation de cet appareil, la cou-
leur du plastique qui se trouve en dessous du couvercle
intérieur pourrait changer, mais cela n‘affectera pas le
fonctionnement de I'appareil.

RECOMMANDATIONS RELATIVES A
LA PREPARATION DE BOISSONS

Il existe plusieurs traditions nationales de préparation du thé : La
cérémonie japonaise du thé, le Gongfucha chinois, la cérémonie
russe du thé, la traditionnelle cérémonie anglaise du thé et bien
d'autres. En outre, il existe de nombreuses adaptations des
traditions et de maniéres de préparer le thé.

La recette universelle pour la préparation d’'un délicieux thé
comporte les étapes suivantes:

» portez I'eau a ébullition;

+ réchauffez la théiére;

* mettez-y les feuilles de thé;

+ ajoutez de I'eau en remuant;

* laissez reposer;

+ versez le thé dans des tasses.

Grace au réglage approprié de la température de chauffage
d’eau, vous pouvez définir la température souhaitée pour la
préparation de différentes boissons.

Pour la préparation de thé, les experts recommandent d'utiliser
différentes températures d’eau. Théiere réchauffée — c'est un
élément trés important dans la technique de préparation. Dans

Thé blanc non fermenté

une théiere froide, la température d'infusion baisse de 10 a

20 °C, les feuilles de thé se réchauffent de maniere hétérogéne,
le mode de préparation est perturbé et le résultat final n’est pas
bon. Il est important de suivre trois régles de base au moment
de réchauffer la théiére:

réchauffez la théiere de maniére uniforme;

vérifiez que la théiere a une température similaire a 'eau avec
laquelle vous souhaitez préparer le thé;

assurez-vous que la théiere préchauffée est séche. Si vous
n’avez pas I'habitude de boire du thé vert, ajoutez davantage de
feuilles de thé car, comparé au thé nair, le go(t des feuilles de
thé vert peut sembler moins concentré.

Si vous préparez du thé dans une eau calcaire, ajoutez davan-
tage de feuilles de thé car I'eau calcaire altére le golit du thé.

Si vous buvez du thé a petites feuilles, vous pouvez réduire la
dose de 1 a 2 cuilleres a café, car les petites feuilles de thé ont
une saveur plus intense. Si vous buvez du thé immédiatement
aprés un repas copieux ou apres avoir fumé une cigarette, ajou-
tez a votre infusion une dose standard de feuilles de thé, car la
sensation dans la bouche est généralement émoussée.

L'ajout des feuilles de thé dans la théiere doit étre effectué le
plus rapidement possible : ouvrez rapidement la théiére, ajoutez
rapidement la quantité requise de feuilles de thé, versez de 'eau
bouillante et refermez la théiere. Il est recommandé, lors de
I'ajout des feuilles de thé, d’effectuer quelques mouvements cir-
culaires vibratoires comme si vous souhaitiez remplir la théiére
chaude de feuilles de thé. L'ajout d’eau bouillante sur les feuilles
de thé peut s’effectuer en une ou plusieurs fois. La plupart des
recettes standard pour la préparation du thé noir comprennent
deux étapes: d'abord, versez de I'eau bouillante a environ 1/3
de la théiere, laissez le thé reposer pendant 1 a 2 minutes,
ensuite versez-y de I'eau bouillante, enfin, patientez jusqu’a ce
que le thé soit infusé. Le thé noir ne peut pas produire plus de
deux infusions. Préparez-le une fois, et remplissez immédiate-
ment d’eau bouillante la théiére ; I'écart entre la premiere et la
seconde infusion ne doit pas étre supérieure a dix minutes. Il est
possible d’'ajouter de I'eau chaude aux thés blanc et vert 3 a 4
fois. L'nfusion est un processus trés délicat. Couvrez la théiere
avec un tissu et placez-la dans un endroit isolé, ou directement
sur la table. Dans tous les cas, évitez de chauffer la théiére ou
de faire bouillir les feuilles de thé. Il est nécessaire de laisser
infuser le thé noir pendant 3 a 5 minutes. Il est nécessaire de
laisser infuser les thés Oolong et vert pendant 1 a 3 minutes.

Remplissez la théiére d’eau bouillante, le temps de préparation est de 2 a
3 minutes.

Thé concentré, dont la préparation n'exige pas d'infusion.

Thé soluble (extrait)

Il suffit de dissoudre la poudre, la pate ou I'extrait liquide de thé dans de

I'eau chaude ou tiéde.
Le temps de préparation du thé jaune est généralement de 3 minutes. Les

Chinois disent: «Si le thé est fraichement infusé, alors c’est un médica-

ment. Si vous le laissez reposer toute la nuit, cela devient du poison».

La température idéale pour la préparation est de 70 a 75 °C
Le temps de préparation est de 1 a 2 minutes.

Le temps de préparation est de 1 & 2 minutes.
Remplissez la théiére d'eau bouillante, le temps de préparation est de 2

La température idéale pour la préparation est de 80 a 90 °C.
Le temps de préparation est de 2 a 3 minutes.

La température de préparation du thé vert est de 75 a 80 °C. Ne le pré-
parez jamais avec de I'eau bouillante ! L'eau bouillante tue les propriétés
bénéfiques du thé vert. Le temps de préparation est de 1 a 2 minutes.

60°C
Thé jaune chinois
Thé jaune en sachets
70°C Thé blanc en sachets
Thé vert non fermenté -
minutes.
Thé Oolong en sachets
Thé vert en sachets
80°C

Maté

Café instantané
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Utilisez un récipient spécial pour la préparation - une calebasse ou une
théiére en porcelaine. Avant la préparation, remplissez d'eau bouillante
la théiere, le temps de préparation est de 30 secondes a 2 minutes.
Lorsque la boisson est préte, ajoutez-y du lait, du sucre et d'autres
ingrédients.

90-95°C

100°C

Tisanes

Thé au jasmin

Assam

Thé a base de bourgeons de
chrysantheme

Thé aux fruits

Gingembre avec du citron

Thé oolong

Pu-erh

Rooibos

Chocolat chaud instantané
Cacao instantané

Thé noir, totalement fermenté
Thé a base de baies de goji

Café moulu

Thé anglais classique

Thé a fleurs

Thé a base de mélisse

Infusion de camomille

Hibiscus

Thé noir en sachet

Tisane phyto (a base de plantes)
en sachets

Achetez les tisanes uniquement dans des pharmacies ou des supermar-
chés. Suivez les instructions pour la préparation.
Pour la préparation, vous avez besoin d’une certaine quantité de thé au
jasmin, 1 cuillere a café. Si vous dépassez la dose recommandée, votre
thé pourrait avoir un arriere-go(it amer. Préparez le thé au jasmin pendant
environ 3 minutes. Il est également important d'utiliser une bonne quantité
d'eau, car cela influence considérablement la qualité et le godt du thé.
Pour 200 ml, prenez environ 7 g. de feuilles de thé. Le thé Assam peut
étre infusé 3 a 4 fois. La durée et le volume de préparation sont fonction
des préférences personnelles. L'infusion Assam posséde un goat et un
aréme concentrés. Le temps de préparation est de 1 a 2 minutes.
Placez des bourgeons secs dans une théiére qui a été préchauffée au
préalable : 7 fleurs pour 1 litre d'eau. Versez de I'eau chaude. Le temps
de préparation est de 5 minutes.
Préchauffez la théiére. Remplissez la théiére d'eau chaude et versez-y
le mélange de fruits, puis versez de I'eau chaude a une température de
85 a 90 degrés. Ce processus permet de conserver le golt du thé. Si
vous versez de I'eau chaude dans une théiére froide, le golt ne sera pas
le méme, car toutes les huiles essentielles s’évaporent rapidement. Pour
un godt intense et un thé riche en couleur, préparez votre thé pendant
au moins 10 a 15 minutes.
Pour 2 services : 400 ml d'eau, 10 grammes de gingembre, 1 citron.
Remplissez la théiére d'eau bouillante. Coupez le citron en fines rondelles.
Frottez du gingembre frais sur une petite rape. Couvrez la théiére avec
une serviette et laissez infuser pendant environ 20 minutes.
Préchauffez la théiére pendant 3 a 4 minutes et versez-y du thé vert
oolong : 5 grammes de feuilles de thé pour 200 grammes d'eau, versez
I'eau chaude. Le temps d'infusion est de 2 & 3 minutes. Vous pouvez
verser de I'eau bouillante jusqu'a 7 fois.
Mettez 1 cuillere a café et demi de feuilles de thé pour 200 ml d'eau
dans une théiere séche, remplissez la théiere d'eau chaude et, au bout
de 20 secondes, versez I'eau. Remplissez a nouveau la théiére d'eau
chaude. Le temps de préparation est de 1,5 a 3 minutes.
Mettez 1 cuillere a café de feuilles de thé dans une théiére préchauffée
pour 200 ml d'eau. Versez de I'eau chaude. Le temps de préparation est
de 1,5 a 3 minutes.
Pour la préparation d'un seul service de chocolat chaud, il est recom-
mandé d'utiliser 20 grammes de poudre pour 150 ml d'eau.
Suivez les instructions de préparation indiquées sur I'emballage.
Réchauffez la théiére a l'aide d'eau bouillante, le temps de préparation
est de 2 a 3 minutes.
Préparez le thé avec 100 grammes de baies pour 400 ml d'eau. Le
temps de préparation est de 20 minutes.
Préchauffez la cafetiére a piston avec de I'eau bouillante, séchez, versez
du café moulu, puis versez de l'eau.
Préchauffez une théiére séche. Ajoutez du thé au dosage de 1 cuillére a
café dans un verre d'eau et 1 cuillére a café pour la théiére. Versez im-
médiatement de I'eau bouillante (a deux reprises) dans la théiere et lais-
sez infuser pendant 5 minutes. Pendant la préparation du thé, versez 2 a
3 cuilléres a soupe de lait chaud (pas bouilli) dans une tasse trés chaude,
puis versez-y votre thé. Les anglais respectent strictement la modalité
consistant a verser du thé dans du lait et pas le contraire. Il a été révélé
que la prise du thé avec du lait gache le parfum et le goat de la boisson.
Important ! Préparez le thé dans un verre transparent ou dans une bou-
teille en verre, alors vous serez en mesure de voir clairement |'évolution
de la préparation en y ajoutant une quantité d'eau bouillante pour une
seule « boule » de votre thé favori pendant 1 a 2 minutes.
Pour la préparation de ce thé, vous avez besoin de 30 grammes de
mélisse en poudre séche mélangés a 1 litre d'eau bouillante et infusés
pendant une demi-heure. Ensuite, ajoutez 2 cuilléres a café de miel et
remuez. Vous pouvez boire ce thé jusqu’a trois fois par jour.
Pour un verre de cette boisson aromatique et saine, vous avez besoin de
deux cuilleres a café d'herbe séche dans de I'eau bouillante. Laissez le
thé infuser pendant environ 20 minutes, puis servez-le. On ne boit géné-
ralement pas plus de deux tasses d'infusion de camomille par jour.
Préchauffez la théiere en porcelaine avec de I'eau bouillante. Il est recom-
mandé de verser I'eau bouillante sur les pétales d'hibiscus (1 cuillere a
café et demi de feuilles de thé pour 250 ml d’eau). Le temps de prépara-
tion est de 3 minutes.
Le temps de préparation est de 30 secondes a 4 minutes. Ce thé peut
étre infusé une seule fois.
Le temps de préparation est de 3 & 6 minutes. Assurez-vous d’effectuer
la préparation de ce thé avec de 'eau fraiche bouillante.
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Porridge (bouilli) instantané
100°C Nouilles instantanées
Soupes instantanées

CONSIGNES:

Suivez les instructions de préparation indiquées sur 'emballage.

1. Lorsque vous utilisez du sucre, mettez-le dans votre thé avant d'y ajouter le citron, car le jus de citron empéche la

dissolution du sucre.

2. Ajoutez du miel uniquement dans du thé chaud a une température inférieure a 40 °C. Il est méme préférable de prendre une

cuillerée de miel et de boire le thé chaud. Avec cette méthode, le miel sera tel que vous le souhaitiez et conservera tous ses
bénéfices pour la santé. Cette méthode est idéale lorsque vous buvez du thé vert qui posséde également des bénéfices pour

la santé. Buvez le thé et prenez une cuillerée de miel doux.

3. N'ajoutez pas de citron ou de jus de citron dans du thé chaud. Cet agrume contient plusieurs substances nutritives.
En particulier la vitamine C (acide ascorbique), qui est reconnue pour son instabilité. Par conséquent, pour maximiser la
préservation des ingrédients bénéfiques du citron, évitez de I'ajouter immédiatement dans le thé. Laissez le thé refroidir un

moment.

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d’informations sur la certification du produit, rendez-vous sur le site http://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/certificates/#tab0 ou demandez-en un exemplaire a votre vendeur.

Modelo TP3310PD
Consumo energético (W) max 750

Tensiéon nominal
Nivel de proteccién |

Temperatura de almacenamiento y transporte  de -25 °C a +35 °C

220-240V; 50 Hz

TP4310PD TP5510PD

max 750 max 750
220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz

| |

de -25°C a +35°C de -25°C a +35°C

Temperatura de funcionamiento de +5°C a +35°C de +5°C a +35°C de +5°C a +35°C
Requisitos de humedad 15-75% 15-75% 15-75%

Peso (kg) 2,3 2,4 2,5

Capacidad (1) 3,3 4,3 55

Dimensiones (mm) 304x240x290 304x240x325 304x240x360

*Les produits doivent stockés dans des entrep6ts secs et aérés, a une température inférieure a 25°C.

service OURSSON AG.

C La réparation doit étre effectuée uniquement par une personne qualifiée et agréée par le centre de

ENTRETIEN

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde
gratitude pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout
notre possible pour que ce produit vous satisfasse et que
sa qualité soit conforme aux normes mondiales les plus
exigeantes. Pour tout besoin d’entretien de votre produit de
marque OURSSON, veuillez contacter I'un de nos centres
de service agréés (ci-aprés dénommés ASC). Une liste
compléte de nos ASC avec leurs adresses respectives est
disponible sur le site Web www.oursson.com.

Obligations de garantie de OURSSON AG:

1. Les obligations de garantie d OURSSON AG, fournies
par ASC OURSSON AG, s'appliquent exclusivement aux
modeles congus par OURSSON AG dans le cadre de
la production, de 'achat et de la vente dans le pays ou
le service de garantie est fourni, acheté dans ce pays,
certifié conformément aux normes de ce pays et portant
les marques officielles de la conformité.

2. Les obligations de garantie de OURSSON AG s’appli-
quent dans le cadre de la loi relative a la protection des
droits du consommateur et sont régulées par les lois
en vigueur dans le pays dans lequel elles sont définies.
Elles s’appliquent uniquement lorsque le produit est
utilisé exclusivement a des fins personnelles, au sein
de la famille et de la maison. Les obligations de garantie
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d’'OURSSON AG ne s'appliquent pas a I'utilisation des
produits a des fins commerciales ou dans le cadre de
l'acquisition de biens qui seront utilisés par des entrepri-
ses, des institutions et des organisations.

3. OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et les

périodes de garantie suivantes de ses produits:

Fours a micro-ondes,
machines a pain, foyers a 60 12
induction

Multicuiseurs, robots,
bouilloires électriques, grils
électriques, mixeurs, bat-
teuses, broyeurs de viande,
grille-pains, casseroles ther-
miques, cafetiéres, marmites a 36 12
vapeur, presse-fruits, hachoirs,
déshydrateurs, yaourtiéres,
fermenteurs, mini-fours,
congélateurs, réfrigérateurs,
cafetieres automatiques

Balances de cuisine, siphons 24 12

4. Les obligations de garantie OURSSON AG ne s’appli-
quent pas aux produits suivants, si leur remplacement est
pris en charge et effectué si des produits qui ne sont pas
fournis par I'entreprise sont utilisés:

« les batteries;

« les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la
documentation fournie avec I'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant
du non-respect des régles d'utilisation, de stockage ou de
transport des marchandises, toute action réalisée par un
tiers ou un cas de force majeure, y compris mais s’en s’y
limiter, les cas suivants:

« Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d’une utili-
sation de I'appareil a d'autres fins, d'une violation des
conditions et regles d'utilisation définies au préalable
dans le manuel d'instructions, incluant I'exposition a
des températures élevées et faibles ou a un niveau
élevé d’humidité ou de poussiere, 'ouverture de
I'appareil par soi-méme et ou aprés une tentative de
réparation par soi-méme, le non-respect des normes
d'état concernant les secteurs, la présence de liquides,
d'insectes, d’autres corps étrangers, de substances
dans I'appareil, ainsi que de I'utilisation prolongée
de 'appareil dans des modes de fonctionnement
extrémes.

« Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives non
autorisées de tester I'appareil ou de toute modification
de sa constitution ou des logiciels, y compris toute
réparation et maintenance dans des centres de service
non autorisés.

« Lorsque le défaut de I'appareil résulte de I'utilisation
d’équipements, d’accessoires, de piéces de rechange
et de batteries non conformes et ou de mauvaise
qualité.

+ Lorsque le défaut de I'appareil est associé a son
utilisation avec un équipement supplémentaire (ac-
cessoires), différent de I'équipement supplémentaire
recommandé par OURSSON AG pour toute utilisation
avec cet appareil. OURSSON AG n’est en aucun cas
responsable de la qualité de I'équipement supplémen-
taire (accessoires) fabriqué par un tiers, de la qualité de
ses appareils utilisés avec ce type d’équipement, ainsi
que de la qualité du fonctionnement de I'équipement
supplémentaire OURSSON AG avec des appareils
d’autres fabricants.

6. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée de
vie sont réparés par les centres de service agréés (ASC).
Pendant la période de garantie, la réparation des défauts
est gratuite sur présentation de I'original du certificat de
garantie et des documents qui attestent de I'objet et de la
date du contrat d’achat. En 'absence de tels documents,
la période de garantie est estimée a partir de la date de
fabrication des marchandises. Veuillez noter:

+ Les procédures de configuration et d'installation
(montage, raccordement, etc.) de I'appareil décrites
dans le manuel joint ne rentrent pas dans la garantie
d’'OURSSON AG ; celles-ci peuvent étre effectuées
par l'utilisateur et par des spécialistes de la plupart des
centres de service agréés a un co(t.

« Tous les travaux de maintenance des appareils
(nettoyage et lubrification des pieces amovibles, rem-
placement des piéces consommables et d’alimentation,

etc.) sont rémunérés.

7. OURSSON AG n'est pas responsable de tout dommage
causé directement ou indirectement par ses appareils sur
les personnes, les animaux, la propriété, si ce dommage
résulte du non-respect des regles et conditions d’utilisati-
on, de stockage, de transport ou d'installation de I'appareil,
et de toute action intentionnelle ou de négligence menée
par I'utilisateur ou des tiers.

8. OURSSON AG n’est en aucun cas responsable de toute
perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indirect
ou conséquent, y compris mais sans s’y limiter : les pertes
de profits, les dommages causés par des interruptions
d’activités commerciales, industrielles ou autres, résultant
de l'utilisation ou de la mauvaise utilisation de I'appareil.

9. En raison des améliorations continues apportées a
I'appareil, le design et les spécifications techniques sont
soumis a des modifications, sans aucune notification
préalable de la part du fabricant.

Utilisation de I'appareil conformément aux normes d’uti-

lisation (durée de vie):

1. La durée de vie de cet appareil définie par OURSSON
AG s’applique uniquement lorsque I'appareil est utilisé
exclusivement pour des besoins personnels, de la famille
ou de la maison, ainsi que lorsque I'utilisateur respecte les
consignes d'utilisation, de stockage et de transport des
produits. Lorsque I'appareil est utilisé avec soin et con-
formément aux normes d'utilisation, la durée de vie réelle
pourrait excéder la durée de vie définie par OURSSON
AG.

2. Alafin de la durée de vie de 'appareil, veuillez contacter
un centre de service agréé pour effectuer une maintenan-
ce de l'appareil a titre préventif et afin de déterminer si cet
appareil est approprié pour une utilisation future. Toute
maintenance a titre préventif effectuée sur I'appareil est
également réalisée par d’autres centres de service et cela
aun codt.

3. OURSSON AG ne recommande pas ['utilisation de cet
appareil apres la fin de sa durée de vie, sans la réalisation
de la maintenance a titre préventif par le centre de service
agréé, car 'appareil pourrait constituer un danger pour la
vie, la santé ou les possessions de I'utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifi€ conformément a la Directive
européenne 2002/96/EG relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques — DEEE.

Une fois la durée de vie écoulée, évitez de jeter 'appareil
avec les autres ordures ménageres. Déposez-le plut6t dans
une déchetterie recyclant des équipements électriques et
électroniques pour un traitement approprié et une mise au
rebut conforme aux lois fédérales et locales en vigueur.

En mettant cet appareil au rebut de fagon correcte, vous
participez a la conservation des ressources naturelles et a la
prévention de la destruction de I'environnement et de la santé
humaine. Pour de plus amples informations sur

la déchetterie et le recyclage de cet appareil,

veuillez contacter les autorités locales ou I'entre- E/\
prise afin d’obtenir les régles de mise au rebut

des ordures ménageres. |
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Date de fabrication

Chaque produit est doté d’'un numéro de série unique
au format alphanumérique et d’un code a barres qui
comporte les informations suivantes : nom du groupe de
produit, date d fabrication et numéro de série du produit.

AL

Pour éviter tout malentendu, nous
vous recommandons vivement de lire
attentivement le manuel d’instructions
et les obligations de garantie. As-
surez-vous de I'exactitude de votre
carte de garantie. La carte de garan-
tie est uniquement valable lorsque
les éléments suivants sont corrects

TP 1225011234567 et clairgment sp(_écifiés: le rr]odéle,
11 I le numéro de série, la date d’'achat,
000 O les timbres clairs et la signature de

'acheteur. Le numéro de série et le
modéle de I'appareil doivent étre iden-
tiques a ceux indiqués sur la carte de
garantie. Si ces conditions ne sont pas
remplies ou si les données spécifiées
sur la carte de garantie ont été modi-
fiées, alors la carte de garantie n’est
pas valable.

Le numéro de série se trouve a I'arriere du produit, sur

'emballage et figure aussi sur la carte de garantie.

© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe du
produit (casserole thermique — TP).

@ Les deux premiers chiffres a I'année de fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent a la semaine
de fabrication.

O Les deux derniers chiffres correspondent au numéro de
série de l'appareil.

ourssono

Pour toutes questions ou tous problemes avec les appareils OURSSON AG, veuillez nous contacter par courriel a
I'adresse: support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de 'UE. Toute utilisation non
autorisée de ce manuel d’instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s’y limiter, implique,
pour le coupable, I'application des régimes de responsabilité civile et criminelle.

Contact:

1. Fabricant de marchandises - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Suisse.
2. Les informations concernant la certification du produit sont disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine c E
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, pz. A

Simbolo di pericolo

Un promemoria per I'utente relativo all’alta tensione.

Un promemoria per 'utente sulla necessita di operare esattamente secondo

A. Simbolo di allarme

le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le

seguenti precauzioni:

» Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale d’istruzioni.

« Installare il dispositivo su una superficie stabile.

» Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

» Non immergere il cavo in acqua o in altri liquidi,
per evitare il rischio di scossa elettrica. Se per
qualsiasi ragione dovesse entrare dell'acqua
all’interno dell’'unita, contattare un centro di
assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

« Per l'alimentazione, utilizzare solo una rete elettrica
con le caratteristiche adeguate.

+ Non utilizzare il dispositivo in aree in cui I'aria pud
contenere vapori di sostanze inflammabili.

» Non tentare mai di aprire il dispositivo autono-
mamente, cio potrebbe causare una scossa
elettrica, un malfunzionamento del prodotto

A e invalidare la garanzia del produttore. Per

riparazioni e manutenzione, contattare solo i
centri di assistenza OURSSON autorizzati alla
riparazione dei prodotti.

* Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo
ad uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell'u-
so e attendere 1-2 ore prima dell’accensione.

» Per evitare scosse elettriche, non immergere
I'intero prodotto o i cavi in acqua.

» Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.

* Non toccare parti calde, poiché potrebbero causare
lesioni.

+ Il cavo di alimentazione & fabbricato appositamente
relativamente corto per evitare il rischio di lesioni.

» Evitare che il cavo penda su bordi affilati del tavolo o
che venga a contatto con superfici calde.

» Non collegare questo dispositivo a una rete gia
sovraccarica con altri apparecchi: cid pud causare
un malfunzionamento dell’apparecchio.

» Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e
agas e aforni.

» Dopo l'uso accertarsi di scollegare il dispositivo
dalla rete di alimentazione.

+ Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri danni meccanici.

» Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare
gli accessori.

» Non utilizzare il dispositivo all’esterno.

* Questo apparecchio non ¢ ideato per 'uso da parte
di persone (bambini inclusi) con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte o carenti di esperienza
e conoscenze relative ad esso. Queste perso-
ne possono utilizzare il dispositivo solo sotto la
supervisione della persona responsabile della loro
sicurezza o dopo essere state istruite sull'uso sicuro
del dispositivo. Non consentire ai bambini di giocare

con il prodotto.

* Questo prodotto € ideato esclusivamente per uso
domestico.

« Seil cavo di alimentazione & danneggiato, deve
essere sostituito da uno specialista del centro di
assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG per
evitare pericoli.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

« Durante la pulizia dell'apparecchio non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcol, gasolio, ecc.).
Durante la pulizia del dispositivo utilizzare solo una
piccola quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

* Leggere il manuale di istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Conservare il manuale dopo la lettura,
per utilizzo futuro.

« Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
possono differire dalle immagini effettive.

» Riempire l'apparecchio fino al segno PIENO,
diversamente I'acqua potrebbe fuoriuscire durante
I'ebollizione.

Non aprire il coperchio quando I'acqua € in
ebollizione.

Non forzare in nessun caso il dispositivo, cio
potrebbe arrecare danni al prodotto, a causa
di un errore dell'utente.

SET DI PRODOTTI
Pentola termica
Cavo di alimentazione ..
Manuale di istruzioni

ELEMENTI DI DESIGN, Fig B

Coperchio

Blocco coperchio
Contenitore interno
Pannello di controllo
Erogatore

Indicatore livello dellacqua
Base

Connettore cavo di alimentazione
Maniglia

Segno massimo

Supporto coperchio

Uscita vapore

Coperchio interno
Guarnizione di gomma
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UTILIZZO, Fig C

Pannello di controllo, Fig C-1

. Pulsante (» EBOLLIZIONE

. Pulsante @ TIMER

. Pulsante " TEMPERATURA

. Pulsante { VERSARE

. Pulsante T SBLOCCO

. Indicatore di sblocco

. Display

isplay, Fig C-2

. Indicazione temperatura dell'acqua

Timer

. Indicazione selezione temperatura

. Lindicazione di sblocco lampeggia quando sbloccato

. Indicazione blocco

. Lindicazione di timer lampeggia quando impostata

. Lindicazione ebollizione/riportare a ebollizione lampeg-
gia quando una delle funzioni € attiva

8. Indicazione EBOLLIZIONE

9. Indicazione RISCALDAMENTO

La pentola termica é progettata solo per il riscalda-

mento di acqua potabile pulita.

E possibile utilizzare la pentola termica nelle seguenti

modalita:

+ Riscaldamento dell'acqua ad una temperatura prede-
finita;

+ Mantenimento della temperatura dellacqua selezionata;

+ Bollitura dell'acqua.

Il dispositivo & dotato di dispositivo di protezione
dallaccensione in assenza di acqua al suo inter-
no. Se il dispositivo viene acceso senza acqua
o con livello dell'acqua inferiore al segno MIN, il

dispositivo si spegne dopo pochi secondi. Dopo il
raffreddamento dell’elemento di riscaldamento, il
dispositivo torna in condizione di funzionamento,
sezione POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI.

Non riempire il dispositivo con acqua fredda per ac-
celerare il processo di raffreddamento dell'elemento

di riscaldamento. Cio potrebbe danneggiare l'ele-
mento di riscaldamento.

Precedentemente al primo utilizzo:

» Lavare la superficie interna del dispositivo utilizzando
detergenti non abrasivi. Asciugare il dispositivo. Pulire il
dispositivo con un panno asciutto pulito.

 Bollire la quantita massima di acqua. Verificare che non
ci siano perdite di liquido, scintille, surriscaldamenti del
corpo del prodotto, riscaldamento eccessivo del cavo di
alimentazione, della spina e odore di bruciato durante i
primi due processi di bollitura

» Non utilizzare I'acqua delle prime due bolliture per la
preparazione di cibi. Il prodotto puo essere utilizzato per le
esigenze quotidiane.

SEQUENZA DI FUNZIONAMENTO

Riempimento con acqua, Fig C-3, C-4

1. Sbloccare il coperchio & premendo il pulsante che si
trova sullimpugnatura, Fig. C-3

2. Sollevare impugnatura del coperchio.

3. Riempire il contenitore interno con acqua fredda fino al
segno “FULL", utilizzando un bollitore o un apparecchio
adeguato, Fig. C-4

4.Chiudere il coperchio finché non si percepisce un clic.

NOTA! Se si riempie il dispositivo con acqua calda, la
protezione automatica che spegne I'elemento riscaldante
potrebbe accendersi.
Non riempire mai la pentola termica direttamente dal
rubinetto poiché gli schizzi d’acqua possono entrare
A nel dispositivo o nel pannello di controllo e causare
un cortocircuito, provocare una scossa elettrica o un
malfunzionamento del dispositivo.

Bollitura, Fig C-5

1. Collegare il dispositivo.

2. Lebollizione iniziera automaticamente, 'indicazione
ﬁJ si accende. Il display mostrera I'attuale temperatura
dellacqua. La temperatura aumenta per fasi.

3. Dopo I'ebollizione, 'apparecchio passa ad una modalita
di mantenimento della temperatura 850C e l'indicazione
(Up si spegne. Quando la temperatura si abbassa, si
accende il riscaldamento automatico.

Prima di tutto, inserire il cavo di alimentazione del
dispositivo e solo allora inserire la spina nella pre-

sa. La mancata osservanza di questo ordine pot-
rebbe causare una scossa elettrica.

Riportare a ebollizione

Aggiungendo acqua fredda alla pentola termica quando &
in modalita RISCALDAMENTO, la modalita per riportare
a ebollizione parte automaticamente e l'indicazione (b si
accende.

NOTA! Aggiungendo una piccola quantita di acqua, la
funzione per riportare a ebollizione potrebbe non partire
automaticamente, l'indicazione b si accende, premere &
per awviare la bollitura.

Prestare attenzione al vapore che fuoriesce
uando si apre il coperchio dell’apparecchio.

Riscaldamento dell’acqua ad una temperatura

predefinita

1. Riempire d’acqua il dispositivo. Collegare il dispositivo.
Il display mostra la temperatura attuale. L'ebollizione
iniziera automaticamente, l'indicazione &, si accende.

2. Premere il pulsante ¢} alcune volte per impostare la
temperatura di riscaldamento dell'acqua desiderata. |l
valore minimo di riscaldamento ¢ di 40° C, massimo
98°C. | valori disponibili sono: 40, 50, 65, 85 e 98° C.

3. Durante il riscaldamento, & possibile cambiare la tempe-
ratura premendo il pulsante ¢} .

Dopo aver riscaldato 'acqua ad una temperatura prede-

finita, il dispositivo passa automaticamente alla modalita

RISCALDAMENTO, mostrando la temperatura attuale.

NOTA! Se il dispositivo viene scollegato per qualche minu-
to e poi ricollegato, questo passa alla modalita RISCAL-
DAMENTO a 85° C.

Alimentazione d’acqua, Fig C-6
Accertarsi che il pulsante (" sia sbloccato, che l'indicatore
sia acceso e che l'indicazione ']:| lampeggi. Prendere
un bicchiere per bevande e posizionarlo sotto I'erogatore.
Metodo 1: premere e tenere premuto il pulsante @ Tenendo
premuto il pulsante, 'acqua viene erogata tramite erogatore.
Rilasciare il pulsante per fermare I'erogazione d’acqua. Fig.
C-6-1.
Metodo 2: con il bicchiere, premere il pulsante dietro I'ero-
gatore, mentre si preme il pulsante I'acqua viene erogata
tramite I'erogatore. Rilasciare il pulsante per interrompere
I'erogazione d’'acqua. Fig. C-6-2.

Per determinare il livello di acqua rimanente all’interno
del dispositivo, utilizzare la bilancia.

Blocco automatico, Fig C-7

Il dispositivo & dotato di blocco automatico dell'alimentazi-
one d'acqua e premendo il pulsante
display & E Il blocco si attiva automaticamente se non
avvengono azioni entro 10 secondi. Per sbloccare premere
, l'indicazione 'h lampeggia e l'indicazione

il pulsante
si accende.

, l'indicazione del

Avvio ritardato, Fig C-8

1. Premere il pulsante (@) alcune volte per impostare il
timer, valori disponibili: 3, 6, 12, 18, 24, 48, 72, 99 ore.

2. Il conto alla rovescia parte automaticamente e mostra il
tempo restante prima dell’avvio.

3. Dopo il conto alla rovescia, il dispositivo avvia la bollitura
dell'acqua. -

4. Per annullare il timer, premere il pulsante @) alcune

volte finché non compare “00:00”.

POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

L’acqua non bolle

L’acqua fuoriesce
dall’erogatore in modo
anomalo o non fuoriesce
affatto.

L'acqua fuoriesce dal
dispositivo

Macchie di ruggine,
placche sulla superficie
interna del contenitore
Nell'acqua fluttuano
particelle bianche

Durante I'ebollizione si
percepisce un forte rumore

L'acqua calda ha un cattivo
odore

Durante I'uso il dispositivo
diventa caldo

Il display LED e
l'indicazione di
sblocco lampeggiano
simultaneamente.

Il dispositivo & scollegato.
| contatti del cavo sono sporchi.
Contatto presa guasto

Il blocco di alimentazione dell’acqua € attivo

L'acqua calda fuoriesce in modo anomalo
immediatamente dopo I'ebollizione

Il dispositivo & scollegato.

Contatto presa guasto

Incrostazioni o impurita minerali allinterno del
contenitore

Il livello d’'acqua massimo ¢ in eccesso.

LEccesso di ferro, minerali nel’acqua utilizzata

Leccesso di ferro, i minerali nell'acqua utilizzata,
causano incrostazioni

L’eccesso di ferro, i minerali nell'acqua utilizzata,
causano incrostazioni nel contenitore interno

Quando si utilizza un nuovo dispositivo o dopo
un lunga pausa, si potrebbe percepire un leggero
odore di plastica.

L'acqua é fortemente clorurata: con I'ebollizione
I'odore si intensifica

Quando la temperatura circostante & elevata,
durante il processo di ebollizione e il mantenimento
della temperatura a 85 0 98° C, il corpo del
dispositivo pud raggiungere temperature superiori
a65°C.

La protezione automatica é attivata: il livello
dell'acqua ¢ inferiore al minimo (vedere Blocco
automatico).

Collegare il dispositivo
Pulire i contatti del cavo
Riparare la presa

Prima di premere il pulsante @ sbloccare
I'alimentazione d’acqua premendo il pulsante

Attendere qualche minuto o aprire con cautela
il coperchio per qualche secondo per far uscire
il vapore in eccesso. Prestare attenzione alla
fuoriuscita di vapore!

Collegare il dispositivo

Riparare la presa

Pulire il contenitore interno (vedere. Pulizia e
manutenzione).

Versare I'acqua in eccesso .

Eseguire il ciclo di pulizia utilizzando acido
citrico o detergente decalcificante (vedere.
Pulizia e manutenzione).

Bollire e versare I'acqua diverse volte.

Usare acqua in bottiglia.

Se la temperatura del corpo si aggira intorno
a 65° C, e normale.

éﬂggiungere acqua fredda e premere il pulsante

PULIZIAE MANUTENZIONE’ Fig D * Rimuovere il coperchio, Fig. D-1
L'acqua dura puo lasciare residui di calcare nel disposi- * Aprire il coperchio sotto i 45°
tivo. Utilizzare speciali detergenti anticalcare. Seguire le + Premere il fissatore nella parte posteriore e tirare il

istruzioni del detergente utilizzato. Non utilizzare detergenti

abrasivi o aggressivi.

» Per ogni 2 bicchieri d'acqua, aggiungere 6 cucchiai di

aceto bianco all'8%.
» Portare a ebollizione.

* Ripetere la procedura, se necessario.
» Scollegarlo dalla corrente.

coperchio come indicato nellimmagine.

* Rimuovere il coperchio.
» Riempire il dispositivo a meta, con acqua. + Sciacquare il dispositivo due volte con acqua fredda,

Fig. D-2.

Asciugare il corpo del dispositivo con un panno
leggermente umido. Per evitare scosse elettriche,

non immergere l'intero prodotto o i cavi in acqua.
» Asciugare accuratamente tutte le parti del dispositivo.

* Lasciar raffreddare il dispositivo. » Riposizionare il coperchio, si udira un clic, Fig. D-3.
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Quando si utilizza il dispositivo, I'elemento di

riscaldamento pud cambiare colore, ma cio
non influisce sul funzionamento del dispositivo.

Riposizionamento della guarnizione in gomma,
Fig D4

Se la guarnizione in gomma & danneggiata, presenta crepe
o diventa dura, deve essere sostituita. Contattare un centro
di assistenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

« Rimuovere il coperchio, Fig. D-1.

« Rimuovere 4 viti all'interno del coperchio.

« Rimuovere la guarnizione in gomma, fig. D-4.

« Installare una nuova guarnizione.

* Riavvitare le 4 viti.

« Riposizionare il coperchio.

NOTA! Durante l'uso del dispositivo, la plastica sotto il
coperchio interno pud cambiare colore, cid non influira sul
lavoro del dispositivo.

RACCOMANDAZIONI SULLA
PREPARAZIONE DI BEVANDE

Ci sono numerose tradizioni nazionali relative al té: La cerimo-
nia giapponese del t&, la gongfucha cinese, la cerimonia russa
del té, la cerimonia inglese del té e altre. Inoltre ci sono nume-
rose varianti alle tradizioni del t& e dei modi di prepararlo.

La ricetta universale per la preparazione di té deliziosi consta
delle seguenti fasi:

 bollire l'acqua;

* riscaldare la teiera;

+ versare le foglie di te;

* aggiungere l'acqua e mescolare;

« lasciare in infusione;

» versare il t& nelle tazze.

Grazie alla semplice regolazione della temperatura di riscalda-
mento dell'acqua, € possibile impostare le condizioni di tempe-
ratura desiderate per la preparazione delle diverse bevande.
Gli esperti raccomandano l'uso dell'acqua a diverse tempera-
ture per la preparazione del té. Teiera riscaldata: un elemento
molto importante nella tecnologia di preparazione. In una
teiera fredda, la temperatura di preparazione pud scendere

Te bianco non fermentato

di 10-20°C, l'infusione dell foglie di t& avviene in modo non
uniforme e di conseguenza la modalita di preparazione viene
alterata, con risultati finali insoddisfacenti. Durante il riscalda-
mento della teiera € importante seguire tre regole di base:

la teiera deve essere riscaldata uniformemente;

la teiera dovrebbe avere la stessa temperatura dellacqua con
cui si intende preparare il te; la teiera riscaldata deve essere
asciutta. se non si & abituati a bere il t& verde, aggiungere
foglie di altri tipi di t&, poiché rispetto al t& nero, il sapore del té
verde risulta piu debole.

Se si prepara il t& in acqua dura, aggiungere foglie di t&

in maggiore quantita, poiché 'acqua dura compromette la
trasmissione del sapore di té. Se si beve i te in foglie piccole,
ridurre la dose di 1-2 cucchiaini, poiché i té a foglia piccola
hanno un sapore pitl intenso. Se si beve il t& dopo un pasto
abbondante o dopo aver fumato, aumentare la dose standard
di foglie di t&, poiché in questi casi solitamente la capacita di
percezione dei sapori € ridotta.

La procedura di aggiunta delle foglie di t& nella teiera deve
essere eseguita nel modo piu rapido possibile: aprire rapida-
mente la teiera, aggiungere la quantita necessaria di foglie

di té, versare I'acqua bollente e richiudere. Quando si intro-
ducono le foglie, si consiglia di eseguire qualche movimento
circolare, come per mescolare le foglie all'interno della teiera
bollente. Versare 'acqua calda sulle foglie di t€ in uno o due
momenti. Sequenza standard comune per la preparazione del
té nero in due fasi: innanzitutto versare I'acqua bollente, per
un volume di circa 1/3 della teiera, il t& coperto di acqua bol-
lente si gonfia per 1-2 minuti, quindi attendere che sia pronto.
Il t& nero non puo sostenere pitl di due infusioni. Prepararlo
quindi una prima volta e rabboccare immediatamente con
acqua bollente; l'intervallo tra la prima e la seconda infusione
non deve essere superiore a dieci minuti. | t& bianchi e verdi
possono essere rabboccati 3-4 volte. L'infusione & un proces-
so molto delicato. Coprire la teiera con un panno e posizionar-
la in un luogo isolato o direttamente sul tavolo. In ogni caso,
non riscaldare la teiera o bollire le foglie di té. Il tempo di pre-
parazione del té nero € di 3-5 minuti. Il tempo di preparazione
del te di Oolong e del té verde & di 1-3 minuti.

Scaldare la teiera con acqua bollente, tempo di infusione 2-3 minuti.

Concentrato di t&, la preparazione non richiede infusione.

Tée solubile (estratto)

E sufficiente sciogliere la polvere, la pasta o I'estratto liquido di té in
acqua tiepida o calda.

60°C
Té giallo cinese
Te giallo in bustine

70°c Té bianco in bustine
Teé verde non fermentato
Te di Oolong in bustine
Te verde in bustine

80°C

Mate

Caffé istantaneo
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Il t& giallo pud essere preparato solitamente in 3 minuti. | cinesi
dicono: “Se il t& & fresco di infusione € come una medicina. Se ¢ il té
viene lasciato in infusione per tutta una notte, allora & veleno.”

La temperatura ideale per l'infusione € di 70-75°C.

Tempo di infusione di 1-2 minuti.

Tempo di infusione di 1-2 minuti.
Scaldare la teiera con acqua bollente, tempo di preparazione 2 minuti.

La temperatura ideale per l'infusione & di 80-90°C.

Tempo di infusione di 2-3 minuti.

Il t& verde richiede una temperatura di 75-80°C. Non mettere in
infusione con acqua bollente! L'acqua bollente uccide le proprieta
benefiche del té verde. Tempo di 1-2 minuti.

Utilizzare un recipiente speciale per I'infusione, come un calabash o
una teiera di porcellana. Prima dell'infusione, scaldare la teiera con
acqua bollente, tempo di infusione da 30 secondi a 2 minuti.
Aggiungere latte, zucchero e altri ingredieti quando la bevanda &
pronta.

90-95°C

100°C

Tisane e infusi

Té al gelsomino

Assam

Te di boccioli di crisantemi

Te alla frutta

Zenzero e limone

Te di Oolong

Pu-erh

Rooibos

Cioccolata calda istantanea

Cioccolata istantanea
Té nero, completamente fermentato

Te di bacche di goji

Caffé macinato

Te classico inglese

Té in fiore

Te alla melissa

Camomilla

Ibisco

Té nero in bustine

Té Phyto alle erbe

Acquistare le tisane e gli infusi solo in farmacie o supermercati.
Seguire le istruzioni di preparazione.

Per l'infusione & sufficiente una piccola quantita di té al gelsomino, 1
cucchiaino da té. Se ne viene utilizzato di piu, il sapore del t& potrebbe
risultare amaro. Il tempo di infusione del te al gelsomino € di 3 minuti.
Inoltre & importante che’acqua sia dibuona qualita, dato checid
influisce molto a sua volta sulla qualita e il sapore del te.
Approssimativamente 7 g di foglie di t& per 200 ml di acqua. Il té di
Assam puo essere sottoposto ad infusione per 3 - 4 volte. Il tempo e

il volume di infusione vanno in base ai gusti personali. L'infusione di
Assam ha un sapore e un aroma molto intensi. Tempo di infusione
1-2 minuti.

Posizionare i boccioli essiccati in una teiera preriscaldata: 7 fiori per 1
litro di acqua. Versare acqua calda. Tempo di preparazione: 5 minuti.
Preriscaldare la teiera. Riscaldare con acqua calda, quindi aggiungere
la miscela di frutta e versare I'acqua calda ad una temperatura di 85 -
90 gradi. Quest’ operazione € necessaria per mantenere il sapore del
te. Se si versa I'acqua bollente in una teiera fredda, il sapore non sara
ugualmente deciso, poiché gli oli essenziali evaporano rapidamente.
Per un sapore intenso e un té dal colore saturo, lasciare in infusione
per almeno 10 - 15 minuti.

Dosi per 2 persone: 400 ml di acqua, 10 grammi di zenzero, 1 limone.
Riscaldare la teiera con acqua bollente. Tagliare il limone in fettine
sottili. Grattugiare lo zenzero fresco con una grattugia piccola. Coprire
la teiera con un panno e lasciare i infusione per almeno 20 minuti.
Preriscaldare la teiera per 3-4 minuti, quindi aggiungere il t¢ verde di
Oolong: 5 g di foglie di t& per 200 g di acqua, versare I'acqua calda.
Tempo di infusione: 2 - 3 minuti. E possibile tornare a versare I'acqua
bollente fino a 7 volte.

Aggiungere in una teiera asciutta 1,5 cucchiaini di foglie di t& in 200 ml
di acqua, versare acqua calda e dopo 20 secondi, scolarla. Versare
nuovamente I'acqua calda. Tempo di infusione: 1,5 - 3 minuti.

Aggiungere in una teiera 1 cucchiaino di foglie di t&, in 200 ml di
acqua. Versareacqua calda. Tempo di infusione: 1,5 - 3 minuti.

Per preparare una porzione singola di cioccolata calda si consiglia
I'uso di 20 g di polvere per 150 ml di acqua.

Seguire le istruzioni di preparazione indicate sulla confezione.
Scaldare la teiera con acqua bollente, tempo di infusione 2-3 minuti.
Preparare il t& utilizzando 100 g di bacche per 400 ml di acqua. Tempo
di infusione: 20 minuti.

Riscaldare una caffettiera francese con acqua bollente, asciugarla,
versare il caffé macinato, quindi versare I'acqua.

Preriscaldare una teiera asciutta. Aggiungere il t& nelle proporzioni

di 1 cucchiaino per un bicchiere di acqua piu 1 cucchiaino per teiera.
Versare immediatamente I'acqua bollente nella teiera (per due volte)
e lasciare in infusione per 5 minuti. Durante l'infusione, versare 2-3
cucchiai di latte riscaldato (non bollito) in una tazza molto riscaldata,
quindi versare il te. | britannici rispettano rigidamente la regola di
versare il té nel latte e non viceversa. Infatti, il latte aggiunto al te
altera il sapore e il gusto della bevanda.

Importante! Infondere il té in un bicchiere trasparente o in una caraffa
di vetro, per potere ammirare il processo; versare I'acqua bollente
sulla“pallina” di t& desiderato, lasciandola in infusione per 1-2 minuti.
Per preparare il t€ sono necessari 30 grammi di melissa essiccata in
polvere, da versare in 1 litro di acqua bollente e lasciare in infusione per
mezz'ora. Successivamente aggiungere 2 cucchiaini di miele e mescolare.
E possibile assumere questo tipo di t& fino a tre volte al giomo.

Una tazza di questa bevanda aromatica e sana & composta da

due cucchiaini di erbe essiccate, infuse in acqua bollente. Lasciare

la camomilla in infusione per almeno 20 minuti, prima di gustarla.
Generalmente non € consigliabile assumere piu di due bicchieri al
giorno di questa bevanda.

Riscaldare la teiera di porcellana con acqua bollente. Si consiglia di
versare 'acqua bollente sui petali di ibisco, considerando 1,5 cucchiaini
di foglie di t& per 250 ml di acqua. Tempo di infusione: 3 minuti.

Tempo di infusione tra 30 secondi e 4 minuti. Pud essere infuso una
sola volta.

Tempo di infusione da 3 a 6 minuti. Mettere in infusione con acqua
bollente.
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Porridge istantaneo

100°C Noodle istantanei Seguire le istruzioni di preparazione indicate sulla confezione.

Zuppe istantanee

CONSIGLI:

1. Quando si utilizza lo zucchero, versarlo nel té prima del limone, poiché il succo di limone impedisce allo zucchero di
sciogliersi.

2. Il miele deve essere aggiunto nel t& caldo solo quando & a una temperatura inferiore a 40°C, ma € addirittura meglio
mangiare prima un cucchiaino di miele e poi sorseggiare il t&. In questo modo, il miele svolge le sue funzioni principali e
preserva tutte le sue proprieta salutari. Questo metodo € particolarmente indicato per il té verde, anch’esso molto salutare. In
questo modo si otterranno i benefici sia del té che del cucchiaio di miele dolce.

3. Il'limone o il succo di limone non vanno aggiunti al té bollente. Questo agrume contiene numerose sostanze nutritive. In
particolare, la vitamina C (acido ascorbico) nota per la sua instabilita. Pertanto, per conservare al massimo le proprieta salutari
del limone, evitare di aggiungerlo immediatamente al te. Attendere che si raffreddi un poco.

CERTIFICAZIONE DEI PRODOTTI

Per le informazioni sulla certificazione dei prodotti, visitare il sito web http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/
certificates/#tab0 oppure richiedere una copia al rivenditore.

Modello TP3310PD TP4310PD TP5510PD
Consumo elettrico, W max 750 max 750 max 750

Tensione nominale 220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz
Livello di protezione | | |

Temperatura di conservazione e trasporto da -25°C a +35 °C da -25°C a +35 °C da -25°C a +35 °C
Temperatura d’esercizio da +5°C a +35 °C da +5°C a +35 °C da +5°C a +35 °C

Requisiti di umidita 15-75% 15-75% 15-75%
Peso, kg 2,3 2,4 2,5
Capacita, L 3,3 4,3 55

304x240x290 304x240x325 304x240x360
*1 prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a 25°C.

Dimensioni, mm

La riparazione pud essere eseguita solo da personale qualificato autorizzato dal centro di assistenza
OURSSON AG.

ASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri prodot-
ti. Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti possano
rispondere alle vostre esigenze e affinché la qualita corris-
ponda ai migliori standard mondiali. Se il vostro prodotto

di marca OURSSON necessita di manutenzione, vi preghia-
mo di contattare uno dei centri di assistenza autorizzati (di
seguito ASC). Sul sito web www.oursson.com & presente
un elenco completo di ASC, con il rispettivo indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in particolare
del centro assistenza OURSSON AG, si applicano solo
ai modelli progettati da OURSSON AG per la produzione
o la fornitura e la vendita nel Paese in cui & disponibile
in servizio di garanzia, ai modelli acquistati in detto
Paesecertificati per la conformita agli standard nazionali
e dotati di marcatura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono regola-
mentati dalla legge sulla tutela dei diritti del consumatore
e dalle leggi del Paese in cui vengono forniti e solo
quando il prodotto & utilizzato esclusivamente a fini
personali familiari o domestici. Gli obblighi di garanzia
di OURSSON AG non si applicano all'uso dei prodotti
per fini commereciali o in relazione all'acquisizione di
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beni per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e
organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso e perio-
di di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde, macchine

B A ; 60 12
per il pane, stufe a induzione

Robot multifunzioni (multicoo-
ker), robot da cucina, macchi-
ne da cucina, bollitori elettrici,
griglie elettriche, miscelatori,
mixer, tritacarne, tostapane,
termos, tostatrici, macchine per
il caffé, vaporiere, spremia-
grumi, tritatutto, essiccatori,
macchine per lo yogurt,
fermentatori, mini forni, conge-
latori, frigoriferi, macchine da
caffé automatiche

36 12

Bilance da cucina, sifoni 24 12

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si applicano
ai seguenti prodotti, considerando la loro sostituzione
come non dipendente dallo smontaggio del prodotto:

+ Batterie.

» Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di
montaggio, strumenti, documentazione allegata al
prodotto.

5. La garanzia non copre i difetti causati dalla violazione delle
norme di utilizzo, conservazione o trasporto dei prodotti,
azioni da parte di terzi o di forza maggiore, comprensive
di, ma non limitate a, i seguenti cas:

« Se il difetto & causato da un maneggiamento negligen-
te, dall'uso per altri fini, dalla violazione delle condizioni
e delle norme di funzionamento stabilite nel manuale di
istruzioni, compresi I'esposizione ad alte o basse tem-
perature, I'elevata umidita o polvere, tracce di apertura
o di riparazione dell'apparecchio in forma autonoma, la
mancata corrispondenza agli standard nazionali della
rete di alimentazione elettrica, I'ingresso di liquidi, insetti
o altri oggetti estranei, di sostanze all'interno del dispo-
sitivo, nonché I'utilizzo a lungo termine del prodotto in
modalita operative estreme.

« Se il difetto del prodotto ¢ il risultato di tentativi non
autorizzati di testare il prodotto o apportare modifiche
alla struttura o ai programmi software, comprese le
riparazioni o la manutenzione in centri di assistenza
non autorizzati.

« Se il difetto del prodotto ¢ il risultato di un uso non
conforme e/o di apparecchiature, accessori, ricambi,
batterie di bassa qualita.

« Se il difetto del prodotto & associato all'uso in combi-
nazione ad apparecchiature aggiuntive (accessori),
diverse da quelle raccomandate da OURSSON AG,
per l'utilizzo con questo prodotto. OURSSON AG non
€ responsabile della qualita delle apparecchiature
aggiuntive (accessori) realizzate da terzi, della qualita
dei suoi prodotti associati a tali apparecchiature,
nonché della qualita delle apparecchiature aggiuntive di
OURSSON AG quandoimpiegate insieme a prodotti di
altri produttori.

6. | difetti del prodotti rilevati durante il ciclo di vita del prodot-
to vengono risolti dai centri assistenza autorizzati (ASC).
Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione di difetti viene
effettuata gratuitamente, a fronte della presentazione
del certificato originale di garanzia e dei documenti che
confermano I'avvenuto contratto di acquisto e la data. In
assenza di tali documenti, il periodo di garanzia & calcolato
a partire dalla data di produzione dei prodotti. Si prega di
considerare che:

« La configurazione e installazione (montaggio,
collegamento, ecc.) del prodotto, descritte nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano nella
garanzia OURSSON AG e possono essere eseguite
dall'utente o, a pagamento, dagli specialisti della mag-
gior parte dei centri assistenza autorizzati.

« Gliinterventi di manutenzione del prodotto (pulizia e
lubrificazione delle parti mobili, sostituzione dei mate-
riali di consumo e delle forniture, ecc.) sono eseguiti a
pagamento.

7. OURSSON AG non é responsabile dei danni causati
direttamente o indirettamente dai prodotti a persone,
animali, proprieta, se essi si sono verificati in conseguenza
dell'inosservanza delle norme e delle condizioni d’uso,

conservazione, trasporto o installazione del prodotto, di
azioni intenzionali o negligenti da parte del consumatore
o diterzi

8. In nessuna circostanza OURSSON AG ¢ responsabile di
perdite o danni accidentali, indiretti o consequenziali, in-
clusivi di ma non limitati a : perdita di profitti, danni causati
da interruzioni dell'attivita commerciale, industriale o altre,
derivanti dall'uso o dallincapacita d’uso del prodotto.

9. Alfine del miglioramento continuo dei prodotti, gli elementi
di design e alcune specifiche tecniche sono soggette a
cambiamenti senza previa notifica del produttore.

Uso del prodotto oltre i termini d’uso (durata di vita utile):

1. La durata di vita utile prevista da OURSSON AG per
questo prodotto si applica a prodotti utilizzati esclusiva-
mente per fini personali, familiari o domestici e utilizzati
correttamente dal consumatore, che osserva altresi
le corrette condizioni di conservazione e trasporto dei
prodotti. In condizioni di corretto maneggiamento del
prodotto di e conformita alle norme di funzionamento, la
durata di vita utile effettiva pud superare quella stabilita da
OURSSONAG.

2. Al termine della durata di vita utile del prodotto, &
necessario contattare un centro di assistenza autorizzato
per eseguire una manutenzione preventiva del prodotto
e determinare I'adeguatezza ad un uso successivo. Gli
interventi di manutenzione preventiva dei prodotti possono
essere eseguiti anche dai centri assistenza a pagamento.

3. OURSSON AG sconsiglia 'uso del presente prodotto
dopo il termine della durata di vita utile, in assenza di
manutenzione preventiva da parte di un centro assistenza
autorizzato, poiché in questo caso il prodotto potrebbe
risultare pericoloso per la vita, la salute o la proprieta del
consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto
Questo apparecchio € conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elettroni-
che - RAEE. Dopo il termine della durata di vita utile, non &
possibile smaltire il prodotto fra i normali rifiuti domestici. Al
contrario, deve essere depositato presso un apposito centro
di riciclaggio per apparecchiature elettriche ed elettroniche,
per il corretto trattamento e smaltimento in conformita alle
leggi federali o locali. Uno smaltimento corretto del prodotto
contribuisce a preservare le risorse naturali e ad evitare che il
prodotto possa danneggiare 'ambiente e la salute umana.
Per maggiori informazioni sui centri di raccolta
e riciclaggio del prodotto, contattare le autorita
municipali locali o le aziende per lo smaltimento

|

dei rifiuti domestici.
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Data di produzionedate

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico in forma di

codice alfanumerico ed é duplicato con un codice a barre
che contiene le seguenti informazioni: nome del gruppo di
prodotti, data di produzione, numero di serie del prodotto.

AL

Per evitare incomprensioni, si con-
siglia di leggere attentamente il manu-
ale istruzioni e gli obblighi di garanzia.
Controllare la correttezza della sche-
da di garanzia. La scheda di garanzia
¢ valida solo se quanto segue viene
indicato correttamente e chiaramente:
modello, numero di serie, data di ac-

TP]1225011234567 quisto, timbro_, ﬁrmla dell’gcquirente.
11 I I numero di serie e il modello
000 O dell’apparecchio devono essere gli

stessi della scheda di garanzia. Se
queste condizioni non sono soddis-
fatte o i dati specificati nella scheda
di garanzia sono stati modificati, la
scheda di garanzia non é valida.

Il numero di serie si trova sulla parte posteriore del prodot-

to, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

© Prime due lettere: corrispondenza con il gruppo di
prodotto (pentola termica - TP).

@ Prime due cifre — anno di produzione.

© Seconde due cifre —settimana di produzione.

O Ultime due cifre — numero di serie del prodotto.

ourssono

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, si prega di inviare un’e-mail a:
support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, comprese la copia, la stampa e la distribuzione, ma non solo, comporta I'applicazione di responsabilita
civile e penale.

Informazioni di contatto:
1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurigo, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabbricato in Cina

q
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DROSIBAS NORADIJUMI, att. A
Bistamibas simbols
Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.

f Bridinajuma simbols
lietoSanas pamaciba.

Atgadinajums lietotajam par to, ka ekspluatacija javeic atbilstosi noradijumiem

Izmantojot elektroierices, veiciet $adus piesardzibas

pa

sakumus.

Izmantojiet ierici atbilstosi talak sniegtajai lietoSanas
pamacibai.
Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.
Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

« Lai nepielautu elektriskas stravas triecienu,

@ neiegremdéjiet vadu Gden vai cita Skidruma. Ja

iericé iekluvis tdens, sazinieties ar OURSSON
AG pilnvarotu apkopes centru (PAC).
Stravas padevei izmantojiet elektrotiklu ar atbilsti-
giem raksturlielumiem.
Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bt uzliesmojo-
Su vielu garaini.

« Nekad neméginiet pats atvért ierici, jo $ada
riciba var izraistt elektriskas stravas triecienu
vai izstradajuma disfunkciju, ka ari razotaja
garantijas anulé$anu. Par remontu un apkopi
sazinieties tikai ar pilnvarotiem apkopes cen-
triem, kas nodarbojas ar OURSSON pre¢zimes
izstradajumu remontu.

Ja ierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu vai
pret&ji, ierici pirms lietoSanas izsainojiet un nogai-
diet 1-2 stundas pirms ieslégSanas.

%- Lai neizraisitu elektriskas stravas triecienu, ne-

iegremdéjiet GdenT visu izstradajumu vai vadus.
Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties 1pasi uzmani-
gi un piesardzigi.
Nepieskarieties ierices karstajam dalam, pretéja
gadijuma var gat traumas.
Lai nepielautu traumu gisanas risku, ar nolaku ir
nodroSinats saméra Tss stravas vads.
Nepielaujiet vada nokarasanos par asam galda
malam, ka art ta nonak$anu saskaré ar karstam
virsmam.
Nepievienojiet So ierici elektrotiklam, kuram jau ir
pievienotas citas ierices. Pretéja gadijuma ierice,
iespéjams, nedarbosies pareizi.
Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriskajam
plTtim un cepeskrasnim.
Péc ierices lietoSanas beigdm neaizmirstiet to atvie-
not no elektrotikla.
Pasargajiet ierici no triecieniem un nokrisanas,
vibracijas un citu veidu mehaniskas iedarbibas.
Pirms ierices tiriS8anas vai piederumu mainas noteik-
ti atvienojiet ierici no elektrotikla.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.
So ierici nav paredzéts izmantot personam (ieskaitot
bérnus) ar pazeminatam fiziskajam, sensorajam vai
garigajam spéjam vai personam bez pieredzes vai
zinaganam. Sadi cilveki $o ierici var izmantot tikai
tadas personas uzraudziba, kas atbild par vinu dro-
§Tbu, vai ja vini ir sanémusi noradijumus par ierices
droSu izmantoSanu. Neatlaujiet bérniem rotalaties ar
$o izstradajumu.

Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai
majas.

Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina OURSSON
AG pilnvarota apkopes centra (PAC) darbiniekam, lai
novérstu bistamibu.

Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

lerices tiriSana neizmantojiet abrazivus un orga-
niskus tirisanas Iidzeklus (spirtu, benzinu u.c.).
Tirot ierici, var izmantot nedaudz neitrala tiriSanas
lidzekla.

IETEIKUMI

Pirms $Ts ierices izmanto$anas, l0dzu, izlasiet
lietoSanas pamacibu. Péc izlasiSanas saglabajiet
lieto§anas pamacibu turpmakam atsaucém.

Visi $aja lietoSanas pamaciba ieklautie realo objektu
atteli ir shematiski, un Sie objekti var atSkirties no
attélos paradtitajiem.

Nepiepildiet téjkannu virs maksimalas atzimes
(MAX), jo Gdens varoties var iz8|akstities.

A Neatveriet vaku, kamér Gdens varas.

Uz 3o ierici nekada gadijuma nevajag iedar-

boties ar spéku, pretéja gadijuma lietotaja kla-
das dé| var sabojat izstradajumu.

IZSTRADAJUMA KOMPLEKTACIJA

Karsta gaisa katls ...........ccoceeviiiiiiiiiccce

Stravas vads
Lietosanas pamaciba ....

KONSTRUKCIJAS ELEMENT], att. B

Vaks

Vaka blokétajs

lek$éja tvertne

Vadibas panelis

Devéjs

Udens limena indikators
Pamatne

Stravas vada savienotajs
Rokturis

Maksimalas vértibas atzime
Vaka stiprinajums

Tvaika izpldes atvere
lek$é&jais vaks

Gumijas blivéjums
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LIETOJUMS, att. C
Vadj"bas panelis, att. C-1

Nekad neuzpildiet karsta gaisa katlu tiesi no krana,

jo iericé vai vadibas panell var ieklat idens pilieni un

blokéSana iesledzas automatiski. Lai atblok&tu, nospiediet
pogu (g), mirgos indikators 'h un iedegsies indikators

2. Laika atskaite saksies automatiski, un displeja tiks
radits, cik laika atlicis I1dz sakumam.

1. % VARISANAS poga izrngTE Tssavienf)jumu, e!e_ktriskés stravas triecienu Aizkavétais sakums, att. C-8 " 3. Pép laika ats!(aite_s pe?b_eigéan‘as ierice §ék§ varit adeni.
2. @ TAIMERA poga vai ierices darbibas atteici. 1. Vairakas reizes nospiediet pogu @), lai iestatitu taimeri; 4. ::Z" et‘_tclfltu te_“(;[‘te”v_":_'t';aK%So '_'g'é?s nospiediet pogu @),
3. {° TEMPERATURAS poga Varisana, att. C-5 pieejamas vértibas ir $adas: 3, 6, 12, 18, 24, 48, 72, 99 10z tiek paradita vertiba "00:00".
4. @LIESANAS poga 1. Pieslédziet ierici elektrotiklam. stundas.

ES 2. Varisana tiks sakta automatiski, iedegsies indikators — - _ -
2 I;'&(]iilgglrf (;T ISE;»;\(:‘JCQS Poss 't"b Displeja tiks radita pasreizéja Udgns temperatara. IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI
7. Display Temperatira pieaugs pakapeniski.

7.

8.
9.

isplejs, att. C-2
. Udens temperatiras indikators
. Taimeris

. Atblokejot ierici, mirgo atblokéSanas indikators
. BlokéSanas indikators

. Taimera indikators péc darbibas uzsak$anas
mirgo

Ja ir ieslégta kada funkcija, mirgo varisanas/
atkartotas variSanas indikators

VARISANAS indikators

UZSILDISANAS indikators

Di

1

2

3. Temperatiras izvéles indikators
4

5

6

Karsta gaisa katls ir paredzéts tikai tira dzerama tdens

u

zkarsésanai.

Karsta gaisa katlu var izmantot $ados rezimos:

udens uzkarséSana iepriek$ iestatita temperatara;
izvéletas Gdens temperaturas uzturéSana;

udens varisana.

3. Kad Gdens bus uzvarijies, ierice paries temperatiras uz-

turéSanas rezZima, 850C, iedegsies indikators - Kad
temperatira pazeminasies, tiks ieslégta automatiska
sildisana.

Vispirms pievienojiet iericei stravas vadu un tikai
péc tam pieslédziet vadu kontaktligzdai. Pretéja

gadijuma varat sanemt elektriskas stravas trie-
cienu.

Atkartota variSana

Ja karsta Gdens katls bds rezima WARM UP (Sildi$ana),
un tiks pievienots auksts idens, automatiski tiks ieslegts
atkartotas vari$anas reZims, iedegsies indikators ().
PIEZIME! Ja pievienosit mazliet Gdens, atkartotas
variSanas funkcija var neieslégties automatiski, iedegsies

indikators [, nospiediet "’E"p lai saktu varianu.

emiet véra, ka, atverot ierices vaku, no tas iz-

IadTs tvaiks.

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Udens nevaras

Bojats kontaktligzdas kontakts.

Ir ieslégts 0dens padeves blokétajs.

Udens padeve no
padevéja ir vaja vai nav
nemaz

Bojats kontaktligzdas kontakts.

lek$éja tvertné ir mineralu karta vai nogulsnes

Udens no ierices plast
patvaligi

Stravas vada kontakti ir netiri.

Vaja karsta adens padeve talit péc varisanas

lerice nav pieslégta elektrotiklam.

Ir parsniegts maksimalais ddens limenis.

Pieslédziet ierici elektrotiklam.
Notiriet stravas vada kontaktus.

Salabojiet kontaktligzdu.

Pirms spiest pogu @ , atblokéjiet Gdens

padevi, nospiezot pogu .

Pagaidiet dazas mindtes vai uzmanigi uz
= s paris sekundém atveriet vaku, lai izplast
liekais tvaiks. Tvaika izpliides tuvuma
esiet uzmanigs!

Pieslédziet ierici elektrotiklam.

Salabojiet kontaktligzdu.

Iztiriet iek$&jo tvertni (sk. sadalu TiriSana
un apkope).

1zlejiet lieko Gdeni no ierTces.

Uz iek$gjas tvertnes
virsmas ir risas traipi,
plankumi

e - L e Izmantotaja tden ir dzelzs vai mineralu
lerice ir aizsargata pret ieslégsanos, ja taja nav ) e
piemaisTjums

adens. Ja ieslégsit ierici, kad taja nav Gdens, vai Udens uzkarsésana ieprieks iestatita temperatiira

adens daudzums ir zem minimalas atzimes (MIN),
péc dazam sekundém ierice izslégsies. Kad ierl-
ces sildelements bis atdzisis, ierici atkal varés

1.

lelejiet iericé Gdeni. Pieslédziet ierici elektrotiklam.

Displeja tiks radita pasreizéja temperatira. Varisana tiks
sakta automatiski, iedegsies indikators .

Udent ir baltas dalinas.

Izmantotaja tden ir dzelzs vai mineralu
piemaisTjums, kas izraisa atslanosanos

Veiciet tir$anas ciklu, izmantojot
citronskabi vai atkalko$anas ldzekli (sk.
sadalu Tirisana un apkope).

izmantot, sk. sadalu IESPEJAMAS PROBLEMAS 2. Lai iestatitu v&lamo Gdens temperatiiru, vairakas reizes

2 = x Izmantotaja tdent ir dzelzs vai mineralu
UN RISINAJUML. nospiediet /i pogu. Minimala uzkarsé$anas vértiba !

VariSanas laika ir ) - L emin R
) « .| piemaisijums, kas iek$&ja tvertné izraisa
dzirdams skal$ troksnis

Nepiepildiet ierici ar aukstu Gdeni, lai paatrinatu sil-
delementa atdzi$anas procesu. Sadi rikojoties, var
sabojat sildelementu.

Pirms pirmas izmantoSanas reizes:

lzmazgajiet ierices iekSéjas virsmas, izmantojot
neabrazivus firiSanas lidzeklus. Nosusiniet ierici. Izslaukiet
ierici ar firu un sausu dranu.

Uzvariet maksimalo tGdens tilpumu. Pirmo divu Gdens
varisanas reizu laika parbaudiet, vai nav $adu pazimju:
ierices nopludes; ierices korpusa kuSana; parmeériga

elektribas vada/kontaktdak$as sakarSana; deguma smaka.

Pirmajas divas reizés uzvarito ideni nav ieteicams lietot
partika. So Gdeni var izmantot ikdienas vajadzibam.

DARBIBU PROCEDURA
Udens uzpildi$ana, att. C-3, C-4

ir 40 °C, maksimala — 98 °C. Pieejamas vertibas ir
$adas: 40, 50, 65, 85 un 98 °C.
3. Jg karséjot velaties maintt temperatdru, spiediet pogu

Kad Gdens bis uzkarséts lidz iepriek$ noteiktajai tempe-

ratdrai, ierice automatiski ieslégsies rezima WARM UP
(Sildiana) un radis pasreiz€jo temperataru.

PIEZIME! Ja uz dazam min{tém iefici atvienosit no stravas

un péc tam atkal pievienosit, ierice ieslégsies rezima
WARM UP (Sildisana) 85 °C.

Udens padeve, att, C-6

Parbaudiet, vai poga g ir atblokéta, deg indikators “ un
mirgo indikators ’h anemiet kriiziti un palieciet to zem
adens deveéja.

1. metode: nospiediet un turiet pogu @ Kameér poga tiek
turéta nospiesta, idens padeve notiek caur devéju. Atlaidiet
pogu, lai partrauktu Gdens padevi. Att. C-6-1.

2. metode: ar kriziti nospiediet devéja aizmuguré eso$o

atslanosanos.

Ja tiek lietota jauna ierice vai arT ierice

tiek lietota péc ilgaka partraukuma, var bat
sajitama viegla plastmasas smaka.
Ja GdenT ir daudz hlora, varot smaka klast

Karstajam adenim ir
nepatikama smaka

spécigaka.

Vairakas reizes uzvariet un izlejiet Gdeni.

Izmantojiet dzeramo Gdeni no pudelém.

Ja vari§anas un uzturé$anas laika 85 vai 98 °C

IzmantoSanas laika
ierice uzkarst

Vienlaikus mirgo
LED displeja un

TIRISANA UN APKOPE, att. D

Cieta Gdens dé| iericé var veidoties katlakmens. Katlak-

apkartéja gaisa temperatara ir augsta, ierices
korpusa temperatira var parsniegt 65 °C

Ja korpusa temperatira ir gandriz
65 °C, bazam nav pamata.

Ir aktivizéta automatiska aizsardziba: ddens
[Tmenis ir mazaks par minimalo atzimi (sk.
atblokéSanas indikators. | sadalu Automatiska bloké&sana).

Pievienojiet aukstu adeni un nospiediet
pogu [ p-

* Nonemiet vaku, att. D-1
 Atveriet vaku lidz 450

mens nonemsanai izmantojiet specialus tiriSanas lidzeklus.
Izpildiet talakos noradijumus par tiriSanas lidzekliem.
Neizmantojiet abrazivu vai agresivu tiriSanas lidzekli.

1.Nospiediet rokturT eso$o pogu, lai atblok&tu vaku @, sledzi; spieZot slédzi, Gidens padeve notiek caur devéju.

* Nospiediet fiksatoru aizmuguré un pavelciet vaku, ka
att. C-3 Atlaidiet sl&dzi, lai partrauktu Gdens padevi.

tas ir paradits attéla.

2.Pav_(_alci_et \fé_k_a roktur_i uz augé_u. n o . Att. C-6-2. - lelejiet ierica Gdeni lidz pusei. * Nonemiet vaku.
3.lelejiet iekS8ja tvertn& aukstu Udeni lidz atzimei "FULL Lai noteiktu, cik daudz Gidens ir atlicis iericé, izmanto- - Pievienojiet 6 tajkarotes balta etika (8 % etikskabi) + Divas reizes izskalojiet ierici ar aukstu adeni, att. D-2.
(Pilns); lieSanai izmantojiet kannu vai kadu citu pieméro-  jiet skalu. ’ ’

katram 2 krGzém ar tdeni. g Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu. Lai

tu virtuves trauku, att. C-4 Automitiska blokasana, att. C-7 « Ugzvariet Gdeni. neizraisitu elektriskas stravas triecienu, ne-
4.Aizveriet vaku, lldz atskan klikskis. . ’ e . _ L R = remdéjiet GdenT visu izstradajumu vai vadus.
- S e L lerice ir aprikota ar automatisku blok&taju, kas aizkave * Ja nepiecieSams, atkartojiet procedaru. g { ! )
PIEZIME! Ja iericé iepildisit karstu Gdeni, var ieslégties au- _ . s L it AT . « R0pigi nozavéjiet visas ierices dalas.
tomatiskas aizsardzibas funkcija, kas izslédz sildelementu tdens padevi un pogas y | nospiesanu, displeja indikators * Alvienojiet ierici no elektrofikla. pigl jetvisas lerices caias.
" © ir 8 Ja 10 sekunzu laikd hetiek veiktas nekadas darbibas, * Laujiet iericei atdzist. * Uzlieciet atpakal vaku, bUs dzirdams KlikSids, att. D-3.
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mainit krasu, bet tas neietekmés ierices dar-
bibu.

f lerices ekspluatacijas gaita sildelements var

Gumijas blivéjuma nomaina, att. D4

Ja gumijas blivéjums ir bojats, saplaisajis vai sacietéjis, tas ir
janomaina. Sazinieties ar OURSSON AG pilnvarotu servisa
centru (PAC).

» Nonemiet vaku, att. D-1.

* lznemiet vaka eso$as 4 skrives.

» Nonemiet gumijas blivéjumu, att. D-4.

« levietojiet jaunu blivéjumu.

« leskravéjiet atpakal 4 skrives.

» Uzlieciet vieta vaku.

PIEZIME! Izmantojot ierici, zem iek$&ja vaka eso$a plast-
masas dala var mainit krasu, bet tas neietekmés ierices
darbibu.

IETEIKUMI PAR UZLEJUMU
PAGATAVOSANU

Pastav dazadas nacionalas téjas dzerSanas tradicijas: japa-
nu t&jas ceremonija, kinieSu t&jas ceremonija Gongfu Cha,
krievu t&€jas ceremonija, anglu t&jas ceremonija un vél dau-
dzas citas. Turklat ir radu$as visdazadakas t&jas dzer$anas
un pagatavos$anas tradiciju modifikacijas.

Universala gardas téjas pagatavoSanas recepté ir $adi
posmi:

* (dens uzvarisana;

+ téjas kannas uzsildi$ana;

* t&jas lapu pievieno$ana;

* 0dens pievienosana un samaisisana;

+ iegremdésana;

+ tEjas ielieSana tasités.

Ta ka Sai téjkannai ir érta Gdens uzkarsé$anas temperatQ-
ras regulé$anas iespéja, gatavojot dazadus uzl&jumus, var
iestatit vélamo temperatdru.

Gatavojot t&jas uzléjumus, eksperti iesaka izmantot daza-
das udens temperatiras. Batiska nozime uzléjumu gatavo-
Sanas proceddra ir uzkarsétai téjas kannai. Ja téjas kanna

ir auksta, uzléjuma temperatdra var samazinaties par
10-20 °C, t&jas lapas sasilst nevienmérigi, uzléjuma kvali-
tate nav apmierino$a, un tas negativi ietekmé galarezulta-
tu. Uzsildot t&jas kannu ir svarigi ievérot tris pamatlikumus:
téjas kanna jauzkarsé vienmerigi;

tejas kannas temperatQrai aptuveni jaatbilst pagatavoja-
mas téjas tdens temperatirai; uzsilditajai téjas kannai
jabit sausai. Ja neesat zalas t&jas cienitajs, pievienojiet
vairak téjas lapu, jo, salidzinot ar melno téju, zalas tejas
garSa Skiet neizteiksmigaka.

Téjas uzléjuma pagatavo$ana izmantojot cietu adeni,
pievienojiet vairak t&jas lapu, jo tdens ar augstu cietibu ne-
gativi ietekmé téjas aromata izplatibu. Dzerot smalku lapu
téju, téjas daudzumu var samazinat par 1-2 t&jkarotém,

jo smalkam t&jas lapam ir asaka garsa. Ja dzerat téju
uzreiz péc satigas maltites vai smekésanas, téjas lapu
daudzums japalielina, jo garSas sajdta muté tiek nomakta.
Téjas lapu piebérsana téjas kanna javeic iesp&jami atri: atri
atveriet t€jas kannu, atri pievienojiet vajadzigo t€jas lapu
daudzumu, ielejiet verdoSu Gdeni un aizveriet t&jas kannu.
Pievienojot t&jas lapas, ar téjas kannu ieteicams veikt
daZas aplveida kustibas (ka izlidzinot t&jas lapas pa visu
téjas kannu). Verdosu Gdeni t&jas lapam var uzliet viena vai
vairakas reizés. Visizplatitakais veids, ka pagatavot melnas
téjas uzléjumu, veicot divas darbibas: vispirms aptuveni
1/3 dalu no téjas kannas piepildiet ar verdoSu tdeni (t&jai
jaievelkas 1-2 mindtes); péc tam piepildiet téjas kannu

ar verdo$u tdeni un gaidiet, kamér t&ja ievelkas. Melnas
téjas uzléjumu nedrikst izmantot vairak ka divas reizes.
Pagatavojiet t&jas uzl&jumu un uzreiz piepildiet t&jas kannu
ar verdo$u tdeni; laika intervals starp pirmo un otro téjas
uzl&jumu nedrikst parsniegt desmit mindtes. Baltas un
zalas téjas uzléjumu var izmantot 3—4 reizes.

UzIgjuma pagatavo$ana ir loti sarezgits process. Apsedziet
téjas kannu ar dranu un novietojiet to noslégta vieta, vai

ar tieSi uz galda. Nekada gadijuma téjas kannu nedrikst
uzkarsét un t&jas lapas nedrikst varit.

Melnas téjas ievilkSanas laiks ir 3-5 mindtes. Oolong
(Melna paka) un zala t&jas ievilkSanas laiks ir 1-3 mindtes.

60°C

70°C

80°C
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Balta téja bez fermentiem
Skistoga (izvilkkumu) t&ja
Kinas dzeltena teja

Dzeltena t&ja téjas maisinos
Balta téja téjas maisinos
Zala t&ja bez fermentiem

Oolong (Melna paka) téja t&jas
maisinos

Zala téja téjas maisinos
Mate

Skistosa kafija

Uzkarséjiet téjas kannu ar verdoSu tdeni; téjas ievilkSanas laiks: 2-3
minates.

Téjas koncentrats; t€jas pagatavo$anai nav nepiecieSams ievilk§anas
laiks. Lai t&ju pagatavotu, t&jas pulvera, pastas vai Skidruma izvilkums
jaiz8kidina karsta vai silta adent.

Dzeltena t&ja parasti ievelkas 3 mindtes. KinieSu sakamvards vésta:
,»Tikko pagatavota téja ir ka dziedino$s balzams. Ja t&ja ir nostavejusi
nakti, ta parvérsas ¢uska.”

Ideala t&jas ievilkSanas temperatdra ir no 70-75 °C.levilk$anas laiks:
1-2 mindtes.

levilk§anas laiks: 1-2 mindtes.

Uzkarsgjiet t&jas kannu ar verdosu tdeni; t&jas ievilkSanas laiks: 2
minates.

Ideala t&jas ievilk§anas temperatira ir no 80-90 °C.levilk8anas laiks:
2-3 mindtes.

Zalas téjas pagatavo$anas temperatira ir 75-80 °C. Nekad neaplejiet
zalo téju ar verdosu Gdeni! VerdoSs Tdens iznicina zalas téjas bagati-
go aromatu un veértigas vielas. Laiks: 1-2 mindtes.

Lai pagatavotu t&ju, izmantojiet tam piemeérotu trauku — kalabasu vai por-
celana téjas kannu. Pirms t&jas pagatavoSanas uzkarsgjiet t€jas kannu ar
verdoSu Odeni; ievilk8anas laiks — no 30 sekundém lidz 2 minatém.

Kad dzériens ir gatavs, pielejiet tam pienu un pieberiet cukuru, un
pievienojiet citus komponentus.

90-95°C

100°C

Zalu téja

Jasminu téja

Assam melna t&ja

Krizantému pumpuru téja

Auglu téja

Ingvers ar citronu

Oolong (Melna pika) téja

Pu-erh

Rooibos

Skistosa karsta $okolade
Skistosais kakao

Melna, pilniba fermentéta téja
Godzi ogu t&ja

Malta kafija

Anglu klasiska téja

Ziedu t&ja

Melisas t&ja

Kumelisu teja

Hibiskusrozes t&ja jeb karkade

Melna téja téjas maisinos

Veselibas (zalu) t&jas maisini

legadajieties arstnieciskos augus tikai aptiekas vai lielveikalos. Izpildiet
téjas pagatavoSanas pamaciba aprakstitos noradijumus.

Lai $o t&ju pagatavotu nepiecieSama tikai 1 téjkarote jasminu tgjas.
Pievienojot vairak, t&jai var bat riigtena pécgarsa. Jasminu t&jas ievilk-
Sanas laiks ir aptuveni 3 mindtes. T&jas pagatavosana ir svarigi izmantot
ar labas kvalitates adeni, jo tas batiski ietekmé téjas kvalitati un aromatu.
200 ml t&jas daudzumam nepiecieSams aptuveni 7 g téjas lapas.
Assam melnas téjas uzlgjumu t&jas pagatavo$anai var izmantot 3—4
reizes. PagatavoSanas reizu skaits un t&jas apjoms atkarigs no per-
sonigas gaumes. Assam melnas t&jas uzléjumam ir izteikta, intensiva
garSa un aromats. levilk§anas laiks: 1-2 mindtes.

lepriek$ uzkarséta t&jas kanna ievietojiet Zavétus pumpurus: 7 ziedi 1
litra Gdens. Uzlejiet karstu Gdeni. levilkSanas laiks: 5 mindtes.

lepriek$ uzkarséjiet t&jas kannu. Uzkarséjiet t€jas kannu ar karstu tdeni,
péc tam ievietojiet téjas kanna auglu maisijumu un aplejiet ar karstu
adeni (temperatdra: 85-90 gradi). Ta jarikojas, lai saglabatu t&jas garSas
buketi. Ja verdoSu Gdeni ielej vésa téjas kanna, téjas garSa nebus tik
bagatiga, jo visas éteriskas ellas atri iztvaiko. Lai t&ja iegitu bagatigako
garSu un piesatinatu krasu, tai jaievelkas vismaz 10—-15 minates.

2 pasniegSanas reizém: 400 ml Gdens, 10 grami ingvera, 1 citrons.
Uzkarséjiet t&jas kannu ar verdosu tdeni. Sagrieziet citronu planas
Skelés. Sarivéjiet svaigu ingveru, izmantojot smalku rivi. Apsedziet
téjas kannu ar dvieli un lauijiet t&jai ievilkties aptuveni 20 mindtes.
lepriek$ uzkarsgjiet t&jas kannu 3—4 mindtes un péc tam pievienojiet
zalo téju, laujot tai ievilkties 2 mindtes: 5 g téjas lapu uz 200 g Gdens;
apliet ar karstu Gdeni. levilkSanas laiks: 2-3 minates. VerdoSu Gdeni var
pieliet Iidz 7 reizém.

Sausa t&jas kanna pievienojiet 1,5 téjkarotes ar t€jas lapam uz 200 ml
adens; uzlejiet karstu Gdeni un péc 20 sekundém to nolejiet. Uzlejiet
karstu tGdeni vélreiz. levilk§anas laiks: 1,5-3 mindtes.

leprieks uzkarséta t&jas kanna pievienojiet 1 tgjkaroti ar t&jas lapam uz
200 ml Gdens. Uzlejiet karstu Gdeni. levilksanas laiks: 1,5-3 mindtes.
Lai pagatavotu karsto Sokoladi vienai pasniegSanas reizei, 150 ml
adens ieteicams pievienot 20 g pulvera.

Izpildiet pagatavoSanas instrukcijas, kas noraditas uz iepakojuma.
Uzkarsgjiet t&jas kannu ar verdo$u Gdeni; t&jas ievilk§anas laiks: 2-3
mindtes.

Téjas pagatavosanai izmantojiet 100 g ogu uz 400 ml Gdens.
levilk§anas laiks: 20 mindtes.

Uzkarsgjiet Colby French press tipa kafijas kannu ar verdosu Gdeni,
péc tam nosusiniet to, pieberiet malto kafiju un pielejiet Gdeni.

leprieks uzkarséjiet sausu t€jas kannu. leberiet téjas kanna t&ju: 1 t&jkarote
uz krOzi idens + 1 t&jkarote t€jas kannai. Uzreiz t&jas kanna ielejiet
verdosu Gdeni (divas reizes) un atstajiet ievilkties 5 mindtes. Kamér téja
ievelkas, pievienojiet pamatigi uzkarséta tasité 2—-3 téjkarotes sildita (nevis
varita) piena un péc tam ielejiet t&ju. Briti strikti ievéro noteikumu, ka téja
japielej pienam, nevis otradi. Ir konstatéts, ka, pievienojot pienu t&jai, tiek
bojats téjas aromats un pasliktinas t&jas garsa.

Svarigi! Pagatavojiet t&jas uzléjumu caurspidiga glaze vai stikla karafé
un, lejot uz t&jas lodites verdoSu Gdeni, 1-2 mindtes varésit vérot
interesantu téjas uzléjuma tapSanas procesu.

Lai pagatavotu $o t&u, nepiecieSami 30 grami sausa melisas pulvera

un 1 litrs verdo$a tdens; t&jas ievilkSanas laiks ir pusstunda. Péc tam
pievienojiet t&jai 2 téjkarotes medus un samaisiet. So t&ju var dzert lidz
3 reizém diena.

Tasiti aromatiskas un veseligas téjas pagatavo, pievienojot divas
téjkarotes zavétu kumelidu un aplejot tas ar verdoSu adeni. Téjai
jaievelkas aptuveni 20 mindtes, un péc tam to var dzert. KumeliSu t&ju
parasti nedzer vairak par divam tasitém diena.

Uzkarsgjiet porcelana t&jas kannu ar verdo$u Gdeni. leteicama t€jas
pagatavo$anas attieciba ir 1,5 téjkarotes hibiskusrozes ziedlapu uz
250 ml Gdens; t€jas lapas aplej ar verdoSu Gdeni. levilkSanas laiks: 3
mindtes.

Téjas ievilkSanas laiks ir no 30 sekundém [1dz 4 minatém. Uzl&jumu
izmanto vienu reizi.

Téjas ievilk§anas laiks: 3—6 mindtes. Uzléjums jaaplej ar tikko uzvaritu

adeni.
49



Skistosa biezputra
100°C Aplejamas nadeles
Skistosas zupas

PADOMI:

Izpildiet pagatavo$anas instrukcijas, kas noraditas uz iepakojuma.

1. Ja lietojat cukuru, pieberiet to t€ja pirms citrona pievieno$anas, jo citrona sula aizkavé cukura kusanu.
2. Medus japievieno tikai silta t&ja, kuras temperatdra ir zem 40 "C, bet vislabak — ést téjkaroti medus un dzert karstu t€ju.
Sada veida medus nezaudé savas arstnieciskas un gar$as Tpasibas. Sis veids ir ipasi ieteicams, dzerot zalo t&ju, kas ir ne

mazak veseliga; dzeriet t&ju un édiet téjkaroti salda medus.

3. Karsta t&ja nav ieteicams pievienot citronu vai citrona sulu. Citrusaugli satur daudz uzturvielu. It ipasi C vitaminu
(askorbinskabi), un Sis vitamins ir nestabils. Tadél, lai saglabatu citrona veseligas vielas, nepievienojiet to pie t&jas uzreiz.

Uzgaidiet, ldz t&ja nedaudz atdziest.

IZSTRADAJUMU SERTIFIKACIJA

Informaciju par izstradajumu sertifikaciju skatiet vietné http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/certificates/#tab0

vai jautajiet pardevéjam tas kopiju.

Modelis TP3310PD
Energijas patérins, W max 750

Nominalais spriegums
Aizsardzibas [Tmenis |

220-240V; 50 Hz

TP4310PD
max 750 max 750
220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz
| |

TP5510PD

Glabasanas un parvietoSanas temperatira -25 °C—+35 °C -25 °C—+35 °C -25 °C—+35 °C
Darba temperatira +5 °C—+35 °C +5 °C—+35 °C +5 °C—+35 °C
Mitruma prasibas 15-75% 15-75% 15-75%
Svars, kg 2,3 2,4 2,5

letilpiba, | 3,3 4,3 55

Izméri, mm 304x240x290 304x240x325 304x240x360

*lzstradajumi jauzglaba sausa, ventiléta vieta temperatiira, kas nav zemaka par 25°C.

A Remontu drikst veikt tikai OURSSON AG pilnvarota apkalpo$anas centra kvalificéts personals.

APKOPE

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzintbu par to, ka
izvélaties masu izstradajumus. Mé&s daram visu iespé&jamo,
lai Sie izstradajumi atbilstu jasu vajadzibam un to kvalitate
atbilstu augstakajiem pasaules standartiem. Ja jasu
OURSSON precu zimes izstradajumam bis nepiecieSama
tehniska apkope, IGdzu, sazinieties ar pilnvarotu apkopes
centru (talak teksta — PAC). Pilns PAC saraksts un $o cen-
tru adreses noraditas timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG garantijas saistibas:

1. Uznémuma OURSSON AG garantijas saistibas, kuru
izpildi nodro$ina OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz
modeliem, kurus OURSSON AG ir izstradajis razo$anai
vai piegadei un pardosanai valstr, kura tiek nodrosinata
garantijas apkope; ja izstradajums ir pirkts $aja valstT; ja
izstradajuma atbilstibu 8Ts valsts standartiem apstiprina
attiecigs sertifikats un arf ja izstradajums ir markéts ar
oficialam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas saistibas ir spéka atbil-
stosi patérétaju tiesibu aizsardzibas likumam, un 8is
saistibas regulé tas valsts tiestbu akti, kura ir paredzéta
So saistibu izpilde; STs garantijas saistibas attiecas
tikai uz izstradajumiem, kas lietoti tikai personiskam,
gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam. OURSSON
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AG garantijas saistibas neattiecas uz precu lietoSanu
uznéméjdarbibas noldkos vai saistiba ar pre€u iegadi
uznémumu, institdciju un organizaciju vajadzibam.

3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $adus
lietoSanas noteikumus un garantijas periodus:

Mikrovilnu krasnis, maizes

cepamas masinas, indukci- 60 12
jas plitis

Daudzfunkcionalas plitis, virtu-

ves kombaini, virtuves ierices,

elektriskas téjkannas, elektris-

kie grili, blenderi, mikseri, galas

malamas masinas, tosteri, kar-

sta gaisa katli, elektriskas kras- 36 12
nis, kafijas automati, tvaicétaji,

sulu spiedes, kapajamie nazi,

dehidratori, jogurta masinas,

fermentétaji, mini krasninas,

saldétavas, ledusskapji, auto-

matiskie kafijas aparati

Virtuves svari, sifoni 24 12

4. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $adiem
izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzéta un nav
saistita ar izstradajumu demontazu:

«  Akumulatori.

« Futrali, siksnas, parvietoSanas auklas, montazas
piederumi, instrumenti, izstradajuma komplektacija
ieklauta dokumentacija.

5. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies
izstradajumu nepareizas lietoSanas, glabasanas vai
transportéSanas dél; bojajumiem, ko radijusas tresas
personas vai neparvarama vara, tostarp (bet ne tikai)
§ados gadijumos:

« Jabojajums radies neverigas lietoSanas dél,
izstradajums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi radusies lietoSanas pamaciba
aprakstito ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu
parkapumu dél, tostarp, ja izstradajums ir bijis paklauts
zemai vai augstai vides temperatdrai, lielam mitrumam
vai putekliem; ja ir redzamas patvaligas izstradajuma
atvér8anas pazimes un/vai lietotajs patstavigi veicis
remontu; ja lietoti standartiem neatbilstosi elektrotikli, ja
izstradajuma iekluvis Skidrums, kukaini vai citi svesker-
meni, vielas, ka arf tad, ja izstradajums ilgstosi lietots
smagas slodzes apstak|os.

« Jaizstradajuma bojajums ir radies nesankcionétu
izstradajuma parbauzu veik§anas méginajumu dé| vai
ta konstrukcija vai programmatara ir veiktas izmainas,
tostarp remonts vai tehniska apkope nepilnvarotos
apkopes centros..

« Jaizstradajuma bojajums ir radies standartiem neatbil-
stiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma, piederumu,
rezerves dalu vai akumulatoru dél.

« Jaizstradajuma bojajums ir saistits ar ta izmantoSanu
kopa ar papildaprikojumu (piederumiem), ko izman-
toSanai kopa ar izstradajumu nav ieteicis uznémums
OURSSON AG. OURSSON AG neuznemas atbildibu
par treSo personu razota papildaprikojuma (piederumu)
kvalitati, par ta izstradajumu kvalitati kopa ar $adu
aprikojumu, ka arf par OURSSON AG papildapri-
kojuma darba kvalitati, lietojot kopa ar citu razotaju
izstradajumiem.

6. lIzstradajuma kalpo$anas laika konstatétie izstradajuma
bojajumi tiek noversti pilnvarotos apkopes centros (au-
thorized service center — PAC). Garantijas perioda laika,
uzradot originalo garantijas sertifikatu un dokumentus,
kas apstiprina mazumtirdzniecibas pirkuma liguma
faktu un datumu, bojajumu novérsana ir bez maksas. Ja
$adu dokumentu nav, garantijas periods tiek aprékinats
no izstradajuma razo$anas datuma. Janem vera $adi
nosacijumi:

+ Setup and Installation (assembly, the connection, etc.)
OURSSON AG garantija neattiecas uz izstradajuma
komplektacija ieklautaja dokumentacija aprakstito
uzstadiSanu un instaléSanu (montazu, pieslégumiem
u.c.), un minétos darbus var veikt lietotajs vai pilnvarotu
apkopes centru specialisti par maksu.

* lzstradajumu apkope (kustigo dalu tiriSana un elloSana,
patérina dalu un materialu nomaina, piegade u.c.) tiek
veikta par maksu.

7. OURSSON AG neuznemas atbildibu par savu
izstradajumu tiesi vai netieSi radtu kaitéjumu cilvékiem,
majdzivniekiem, TpaSumam, ja Sie bojajumi radusies
izstradajuma lietoSanas, glabasanas un transportéSanas

noteikumu un nosacijumu neievéro$anas dé| vai ja Sos
bojajumus izraisijusi ti$a vai nolaidiga lietotaja vai treSo
personu darbiba.

8. Nekados gadijumos OURSSON AG neuznemas atbildibu
ne par kadiem tiSiem, nejausiem, netieSiem vai izrietoSiem
zaud&jumiem vai kaitéjumu, tostarp (bet ne tikai): pelnas
zudumu, kaitéjumu, ko radijis partraukums komercdarbiba,
rapnieciskaja razoSana vai cita veida darbiba izstradajuma
nepareizas darbibas dé| vai tadél, ka izstradajumu nebija
iespéjams izmantot.

9. Pastavigu izstradajuma uzlabojumu dé| izstradajumu
konstrukcijas elementi un tehniskas specifikacijas razotajs
var mainTt bez iepriek$éja pazinojuma.

Izstradajuma izmantosana péc deriguma (kalpoSanas

laika) beigam:

1. OURSSON AG noraditais izstradajuma kalpo$anas laiks ir
spéka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots tikai personis-
kajam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam, ka art
ja lietotajs izpilda pareizas izstradajuma ekspluatacijas,
glabasanas un transportéSanas prasibas. Ja izstradajums
tiek izmantots saudzigi un atbilstigi ta ekspluatacijas
noteikumiem, izstradajuma kalpoSanas laiks var parsniegt
uznémuma OURSSON AG noradrto izstradajuma kal-
posanas laiku.

2. Beidzoties izstradajuma kalpo$anas laikam, jums javérsas
pilnvarota apkopes centra, lai veiktu izstradajuma
profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma piemérotibu
turpmakai lietoSanai. Izstradajumu profilaktiska apkope
apkopes centros arf tiek veikta par maksu.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o izstradajumu péc
ta kalposanas laika beigam, ja netiek veikta profilaktiska
apkope pilnvarota apkopes centra. Pretéja gadijuma
izstradajums var apdraudét lietotaja dzivibu, veselibu vai
Tpasumu.

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija

STierice ir identificéta ka atbilsto$a Eiropas Direktivai

2002/96/EK par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem

(WEEE).

Péc kalposanas laika beigdm $o izstradajumu nedrikst izmest

kopa ar citiem majsaimniecibas atkritumiem. Tas ir janodod

atbilstosa elektrisko un elektronisko iekartu savakSanas
punkta, lai veiktu pareizu to apstradi un likvidaciju atbilstigi

valsts vai vietéjiem likumiem. Pareizi atbrivojoties no 1

izstradajuma, jUs palidzésit saglabat dabas resursus un

noversisit risku saistiba ar nelabvéligu izstradajuma ietekmi
uz vidi un cilvéku veselibu. Lai iegitu papildinformaciju par st
izstradajuma savaksanas punktiem un otrreiz&ju

parstradi, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu vai

majsaimniecibas atkritumu apsaimnieko$anas

uznémumu. [r—
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Razosanas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs (burtu un
ciparu virkne), kas dubléts svitrkoda, kura noradita $§ada

informacija: izstradajumu grupas nosaukums, razoSanas
datums, izstradajuma sérijas numurs.

AL

TP1225011234567
T

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz

iesainojuma un uz garantijas kartes.

© Pirmie divi burti attiecas uz izstradajuma grupu (karsta
gaisa katls — TP).

@ Pirmie divi cipari norada razo$anas gadu.

© Tresais un ceturtais cipars norada razo$anas nedélu.

(4] Pédéjie divi cipari norada izstradajuma sérijas numuru.

ourssono

Ja jums ir jautajumi vai problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, l0dzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:

support@oursson.com

S0 lietoganas paméacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Jebkada nesankcionéta

Lai nepielautu parpratumus, stingri
ieteicams rdpigi izlasit lietoSanas
pamacibu un garantijas nosacijumus.
Parbaudiet garantijas kartes pareizibu.
Garantijas karte ir deriga tikai, ja
ir pareizi un skaidri noradita $ada
informacija: modelis, sérijas numurs,

iegades datums, skaidri salasami
zZimogi, pircéja paraksts. lerices
sérijas numuram un modelim jaatbilst
garantijas karté noraditajiem datiem.
Ja Sie nosacijumi netiek izpilditi vai ir
maintti garantijas karté noraditie dati,
garantijas karte nav deriga.

§Ts lietoSanas pamacibas izmanto$ana, tostarp (bet ne tikai) kopéSana, druka$ana un izplati$ana ir civiltiesiski un

kriminali sodama.

Kontaktinformacija:

1. Izstradajumu raZotajs — OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Sveice.
2. Sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG
RaZots Kina
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, rys. A

éi Symbol zagrozenia

Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysokiego napigcia.

CE Symbol ostrzegawczy

Przypomina uzytkownikowi o konieczno$ci dziatania doktadnie wedtug instrukcji.

Przy korzystaniu z urzadzen elektrycznych nalezy
podjaé nastepujgce $rodki ostroznosci:
» Zurzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg

instrukcja obstugi.
Ustaw urzadzenie na stabilnej powierzchni.
Uzywaij tylko akcesoriéw dostarczonych z urzadze-
niem.

* Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem

zasilajgcego do wody ani innych ptynéw. Jesli z
jakiego$ powodu woda dostanie sig do urzadze-
nia, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
punktem serwisowym (ASC) OURSSON AG.
Prad zasilajgcy musi spetnia¢ odpowiednie para-
metry.
Nie nalezy uzywac tego urzadzenia tam, gdzie w
powietrzu mogg by¢ opary substanciji tatwopalnych.
» Nie wolno prébowaé samodzielnie otwiera¢
tego urzadzenia — moze to spowodowac
porazenie pradem elektrycznym, nieprawi-
dtowe dziatanie urzadzenia i utratg gwarancji
producenta. W sprawie napraw i konserwacji
nalezy kontaktowac sie tylko z autoryzowanymi
punktami serwisowymi naprawiajgcymi wyroby
marki OURSSON.
Przy przenoszeniu urzgdzenia z pomieszczenia zim-
nego do cieptego i na odwrét nalezy je rozpakowac
przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 godziny przed jego
wigczeniem.

g elektrycznym, nie nalezy wktada¢ przewodu

g * Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie wolno

zanurzaé catego urzadzenia ani przewodéw w
wodzie.
Nalezy zachowa¢ szczegdlng uwage i ostroznos¢,
uzywajgc tego urzadzenia przy dzieciach.
Nie nalezy dotyka¢ gorgcych cze$ci, poniewaz
moze to spowodowac obrazenia.
Przewdd zasilajgcy jest specjalnie stosunkowo
krotki, aby unikngc¢ ryzyka obrazen.
Nie nalezy dopuszczaé¢, aby przewod zwisat nad
ostrg krawedzig stotu lub dotykat gorgcych po-
wierzchni.
Nie nalezy podtgczac¢ tego urzadzenia do sieci,
ktdra jest przecigzona innymi urzadzeniami; moze to
prowadzié do jego nieprawidtowego dziatania.
Nie nalezy instalowac¢ tego urzadzenia w poblizu
kuchenek i piekarnikdw gazowych i elektrycznych.
Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej.
Nalezy chroni¢ to urzgdzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami
mechanicznymi.
Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriéow nale-
zy upewnic sig, ze urzadzenie zostato odtgczone od
sieci elektrycznej.
Nie nalezy uzywacé tego urzgdzenia na zewnatrz.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawno-

$ci fizycznej, czuciowej i psychicznej, niedo$wiadczo-
ne i nieumiejetne. Mogg z niego korzysta¢ wytgcznie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpie-
czenstwo lub po poinstruowaniu, jak bezpiecznie go
uzywac. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawié sig tym
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego.

Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste z autoryzowanego punktu
serwisowego (ASC) OURSSON AG. Pozwoli to
unikng¢ ewentualnych zagrozen.

Uzywaj tylko akcesoriéw dostarczonych z urzadzeniem.
Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac srodkéw
$ciernych ani organicznych srodkéw czyszczacych (al-
kohol, benzyna itp.). Do czyszczenia urzadzenia mozna
uzy¢ niewielkiej ilosci neutralnego detergentu.

ZALECENIA

Przed uzyciem tego urzgdzenia nalezy przeczyta¢
te instrukcje obstugi. Po przeczytaniu nalezy zacho-
wac te instrukcje do wgladu w przysztosci.
Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne
wizerunki rzeczywistych obiektéw, ktére moga sie
rézni¢ od ich rzeczywistego wygladu.

Napetnij urzagdzenie tylko do oznaczenia FULL, w
przeciwnym razie woda moze sig rozpryskiwa¢ w
trakcie gotowania.

A Nie otwiera¢ pokrywki, kiedy woda sig gotu

Obstuga tego urzadzenia w zadnym wypadku
nie przewiduje uzywania sity, poniewaz moze
to spowodowac uszkodzenie produktu z winy
uzytkownika.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Termoczajnik.
Przewdd zasilajacy

Instrukcja obslugl

BUDOWA URZADZENIA, rys. B

Pokrywka

Blokada pokrywki

Pojemnik wewnetrzny
Panel sterowania

Dozownik

Wskaznik poziomu wody
Podstawa

Wtyczka kabla zasilajgcego
Uchwyt

Oznaczenie maksymalnego napetnienia
Mocowanie pokrywki

Wylot pary

Pokrywka wewnetrzna
Uszczelka gumowa
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UZYTKOWANIE, rys. C

Panel sterowania, rys. C-1

. Przycisk > BOILING (gotowanie)

. Przycisk @ TIMER (minutnik)

. Przycisk £i° TEMPERATURE (temperatura)

. Przycisk {") POUR (nalewanie)

. Przycisk % UNLOCK (odblokowanie)

. Wskaznik odblokowania

. Wyswietlacz

Wyswietlacz, rys. C-2

. Wskaznik temperatury wody

. Minutnik

. Wskaznik wyboru temperatury

. Wskaznik odblokowania miga, kiedy urzadzen-
ie jest odblokowane

. Wskaznik blokady

. Wskaznik minutnika miga, kiedy jest ustawiony

. Wskaznik gotowania/ponownego gotowania
miga, kiedy jedna z tych funkcji jest wigczona

8. Wskaznik trypu GOTOWANIE

9. Wskaznik trypu PODGRZEWANIE

Termoczajnik jest przeznaczony wylacznie do gotowa-

nia czystej wody pitnej.

Termoczajnika mozesz uzywaé w nastepujacych trybach:

» podgrzewanie wody do wstepnie okreslonej tempera-
tury,

* utrzymywanie wybranej temperatury wody,

* gotowanie wody.

NO O~ WN =

B WOWN =

~N o o

Urzgdzenie ma zabezpieczenie przed wigczeniem
bez wody. Jesli wiaczysz urzadzenie bez wody lub
z iloscig niesiegajacg do znaku MIN, urzgdzenie

wytaczy sig po kilku sekundach. Po wystygnieciu
elementu grzewczego urzadzenie bedzie dziatac,
rozdziat MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZA-
NIA.

Nie napetniaj urzadzenia zimng woda, aby przys-

pieszy¢ stygnigcie elementu grzewczego. Moze to
uszkodzi¢ element grzewczy.

Przed pierwszym uzyciem:

*  Wymyj wnetrze urzadzenia za pomoca niesciernych
Srodkéw. Wysusz urzgdzenie. Wytrzyj urzgdzenie sucha,
czystq Sciereczka.

» Zagotuj maksymalng ilos¢ wody. Podczas pierwszych
dwach uzy¢ sprawdz, czy nie pojawiajg sig wycieki, iskry,
nadmierne nagrzewanie sie przewodu zasilajgcego lub
wtyczki, zapach spalenizny i czy korpus sie nie topi.

* Woda zagotowana podczas dwach pierwszych uzyé nie
jest zalecana do spozycia. Mozesz jej uzy¢ do codzien-
nych czynnosci.

UZYTKOWANIE

Napetnianie woda, rys. C-3, C-4
1.0dblokuj pokrywke @, naciskajac przycisk na uchwycie,
rys. C-3
2.Pociagnij uchwyt pokrywki w gore.
3.Napetnij wewnetrzny pojemnik zimng wodg do oznacze-
nia ,FULL”, uzywajac czajnika lub innego odpowiedniego
naczynia, rys. C-4)
4.Zamknij pokrywe — musi by¢ styszalne kliknigcie.
UWAGA! Jesli napetnisz urzadzenie gorgcg woda, moze

54

wigczy¢ sie automatyczne zabezpieczenie, ktére wytacza
element grzewczy.
Nigdy nie napetniaj termoczajnika bezposrednio
z kranu, poniewaz rozpryskujgca sie woda moze
dosta¢ sie do urzadzenia lub panelu sterowania i
spowodowaé zwarcie, porazenie prgdem lub niepra-
widtowe funkcjonowanie urzgdzenia.

Gotowanie, rys. C-5

1. Wi6z wtyczke urzadzenia do gniazdka zasilajacego.

2. Gotowanie rozpocznie si¢ automatycznie, wskaznik
zadwieci si¢ 63 Na wys$wietlaczu pojawi sig aktualna
temperatura wody. Temperatura bedzie wzrasta¢ krok
po kroku.

3. Po zagotowaniu urzadzenie przejdzie w tryb utrzymywa-
nia temperatury 85°C, zaswieci si¢ wskaznik (. Kiedy
temperatura bedzie sie obniza¢, wigczy sie automatycz-
ne podgrzewanie.

Najpierw podiacz przewdd zasilajgcy do urzad-
zenia i dopiero wtedy wt6z wtyczke do kontaktu.

Nieprzestrzeganie tej kolejnosci moze skutkowac
porazeniem elektrycznym.

Ponowne gotowanie

Jesli dodasz zimng wode do termoczajnika, kiedy jest on

w trybie PODGRZEWANIA, automatycznie wigczy sig tryb
ponownego gotowania i zaswieci sig wskaznik [Ch.
UWAGA! Jesli dodasz matg ilos¢ wody, funkcja ponownego
gotowania moze nie wigczy¢ si¢ automatycznie, zaswieci
sig wskaznik (_J; nacisnij przycisk 't"b aby rozpocza¢
gotowanie.

Uwazaj na pare gwattownie wydobywajaca sie
podczas otwierania urzadzenia.

Podgrzewanie wody do wstepnie okreslonej

temperatury

1. Napetnij urzadzenie woda. W6z wtyczke urzadzenia
do gniazdka zasilajgcego. Na wyswietlaczu pojawi
sig aktualna temperatura. Gotowanie rozpocznle sie
automatycznie, wskaznik zaswieci sie

2. Naci$nij kilka razy przycisk ¢4, aby ustaW|c zgdang
temperature grzania wody. Minimalna warto$¢ podgrze-
wania to 40°C, a maksymalna 98°C. Dostepne warto$ci
to: 40, 50, 65, 85 98°C.

3. Podczas podgrzewania mozesz zmieni¢ temperature ,
naciskajgc przycisk

Po zagrzaniu wody do wstepnie okreslonej temperatury

urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb PODGRZE-

WANIA i bedzie wyswietla¢ aktualng temperature.

UWAGA! Po zagrzaniu wody do wstepnie okreslonej
temperatury urzadzenie automatycznie przetaczy sig
w tryb PODGRZEWANIA i bedzie wyswietla¢ aktualng
temperature.

Dozownik wody, att. C-6

Sprawdz, czy przycisk %jest odblokowany, wskaznik
Swieci sig, a wskaznik miga, Wez kubek na napdj i
ustaw go pod dozownikiem.

Metoda 1: nacisnij i przytrzymaj przycisk gﬂ Kiedy przytr-
zymujesz przycisk, woda jest nalewana z dozownika. Pus¢
przycisk, aby zakonczyé¢ nalewanie. Rys. C-6-1.

Metoda 2: przycisnij kubkiem guzik za dozownikiem, kiedy
go przyciskasz, woda jest nalewana z dozownika. Pus¢
guzik, aby zakonczy¢ nalewanie. Rys. C-6-2.

Aby okresli¢ poziom wody pozostatej w urzadzeniu,

Opoznlony start, att. C-8

uzyj skali. 1. Nacisnij kilka razy przycisk @ aby ustawi¢ minutnik,
Automatyczna blokada, rys. C-7 dostepne wartosci: 3, 6, 12, 18, 24, 48, 72, 99 godzin.
Urzadzenie jest wyposazone w automatyczng blokade 2. Odliczanie rozpocznie si¢ automatycznie, a wyswietlacz
przed nalewaniem wody i naci$nieciem przycisku '), na pokaze czas pozostaty do uruchomienia.
wyswietlaczu pojawia sie e Blokada wigcza sie attoma- 3. Po zakonczeniu odliczania urzadzenie zacznie gotowac
tycznie, jesli w ciggu 10 s nie zostanie wykonane zadne wode.

dziatanie. Aby odblokowaé, nacisnij przycisk % zamiga sie 4. Aby anulowac ustawienie minutnika, nacisnij kilka razy

wskaznik

i zaswieci sig wskaznik

MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZANIA

Woda sig nie gotuje

Woda stabo wyptywa
z dozownika lub nie

wyptywa wcale.

Woda wylewa si¢ z
urzgdzenia

Plamy rdzy, kamien na
wewnetrznej powierzchni
pojemnika.

W wodzie ptywajg biate
czgsteczki

Podczas gotowania
stycha¢ gtosny hatas

Gorgca woda ma brzydki
zapach

Urzadzenie nagrzewa sig
w trakcie uzytkowania

Wyswietlacz LED i
wskaznik odblokowania
migajg réwnoczesnie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, rys. D

Urzadzenie jest odtaczone od zasilania.

Wtyczki przewodu sg zabrudzone.
Uszkodzone gniazdko

Blokada nalewania wody jest wigczona.

Gorgca woda stabo wyptywa zaraz po
zagotowaniu.

Urzadzenie jest odtaczone od zasilania.

Uszkodzone gniazdko

Osad mineralny lub zanieczyszczenia w
wewnetrznym pojemniku.

Przekroczono maksymalny poziom wody.

Nadmiar zelaza, mineratéw w uzywanej wodzie.

Nadmiar zelaza, mineratéw w uzywanej wodzie, co

powoduje powstawanie osadu

Nadmiar zelaza, mineratéw w uzywanej wodzie,
co powoduje powstawanie osadu w pojemniku
wewnetrznym

W przypadku nowego urzadzenia lub po dtugiej
przerwie w uzytkowaniu moze by¢ wyczuwalny
zapach plastiku.

Woda jest mocno chlorowana: gotowanie
intensyfikuje zapach

Kiedy temperatura otoczenia jest wysoka podczas
gotowania utrzymywania temperatury na poziomie

85 lub 98°C, korpus urzgdzenia moze osiggng¢
temperaturg wyzsza niz 65°C

Automatyczna ochrona jest uruchomiona: poziom
wody jest ponizej minimum (patrz Blokada
automatyczna).

przycisk @), az wyswietli si¢ ,00:00".

Wiz wtyczke urzadzenia do gniazdka
zasilajacego.

Wyczy$¢ wtyczki przewodu.

Napraw gniazdko.

Przed naci$nieciem przycisku @ odblokuj
nalewanie wody, naciskajgc przycisk 'I:
Odczekaj kilka minut lub ostroznie otwérz
pokrywke na kilka sekund, aby wypusci¢
nadmiar pary. Uwazaj na gwattownie
wydobywajacy sie pare!

Wiéz wtyczke urzadzenia do gniazdka
zasilajacego.

Napraw gniazdko.

Umyj pojemnik wewnetrzny (patrz
Czyszczenie i konserwacja).

Wylej nadmiar wody z urzadzenia.

Uruchom cykl czyszczenia i uzyj kwasku
cytrynowego lub érodka odkamieniajgcego
(patrz Czyszczenie i konserwacja).

Zagotuj i wylej wode kilka razy.
Uzywaj wody butelkowane;j.

Jesli temperatura korpusu wynosi okoto
65°C, jest to normalne.

Dodaj zimnej wody i naci$nij przycisk WU“]

« Zdejmij pokrywke, rys. D-1

Twarda woda moze pozostawia¢ osad w urzadzeniu. « Otwodrz pokrywke pod katem 45°

Uzywaj specjalnych srodkéw do odkamieniania. Postgpuj » Naci$nij mocowanie z tytu i pociggnij pokrywke w spo-
zgodnie z instrukcjami umieszczonymi na uzywanym s6b pokazany na rysunku.

detergencie. Nie uzywaj Sciernych ani ostrych srodkow. * Zdejmij pokrywke.

» Napetnij urzadzenie do potowy woda. « Dwukrotnie przeptucz urzadzenie zimng woda, rys. D-2.

spirytusowego 8%.

Aby unikna¢ porazenia pradem, nie wolno zanu-

» Na kazde 2 filizanki wody dodaj 6 tyzek stotowych octu g Wytrzyj korpus urzgdzenia wilgotng $ciereczka.

* Zagotuj.

*  Wyjmij wtyczke z kontaktu.
* Nastepnie odstaw urzgdzenie do ostygniecia.

rza¢ catego urzadzenia ani przewodéw w wodzie.
» W razie potrzeby powtérz operacig. » Doktadnie wysusz wszystkie czgsci urzadzenia.

rys. D-3.

« Zamontuj z powrotem pokrywke — ustyszysz kliknigcie,
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zewczy moze zmieni¢ kolor, ale nie wptywa to
na dziatanie urzadzenia.

f W trakcie korzystania z urzgdzenia element gr-

Wymiana uszczelki gumowej, rys. D-4

Jesli uszczelka gumowa jest uszkodzona, ma peknigcia lub
stwardniata, nalezy jg wymieni¢. Skontaktuj si¢ z autoryzo-
wanym serwisem (ASC) OURSSON AG.

« Zdejmij pokrywke, rys. D-1

«  Wykrec¢ 4 $rubki wewnatrz pokrywki.

*  Wyjmij uszczelke gumowa, rys. D-4.

« Zaldz nowa uszczelke.

« Z powrotem przykre¢ 4 Srubki.

« Zamontuj z powrotem pokrywke.

UWAGA! W trakcie korzystania z urzadzenia plastik pod
wewnetrzng pokrywka moze zmienic¢ kolor, ale nie wptywa
to na dziatanie urzadzenia.

ZALECENIA NA TEMAT 3
PRZYGOTOWYWANIA NAPOJOW

Istnieje wiele krajowych tradycji zwigzanych z herbata:
Japonska ceremonia parzenia herbaty, chifiska ceremonia
Gongfucha, rosyjska ceremonia parzenia herbaty, angielska
ceremonia parzenia herbaty i inne. Dodatkowo istniejg licz-
ne modyfikacje tradycji herbacianych i sposobéw parzenia.
Uniwersalny przepis na zaparzenie pysznych herbat sktada
sie z nastepujacych etapow:

» gotowanie wody,

* ogrzewanie imbryka,

* wsypanie lisci herbaty,

» dodanie wody i zamieszanie,

* namoczenie,

+ wilanie herbaty do filizanek.

Dzigki bezproblemowej regulacji temperatury gotujacej sie
wody mozesz ustawi¢ zadang temperature do przygotowa-
nia réznych napojow.

Do parzenia herbat eksperci zalecajg uzycie réznych tem-
peratur wody. Ogrzany imbryk jest bardzo waznym elemen-
tem technologii parzenia. W zimnym imbryku temperatura

parzenia moze spas¢ o 10-20°C, liscie herbaty ogrzewajg
sie nieréwnomiernie, proces parzenia zostaje zaktécony, co
bardzo Zle wptywa na rezultaty. Przy ogrzewaniu imbryka
wazne jest przestrzeganie trzech podstawowych zasad:
Imbryk powinien by¢ ogrzewany réwnomiernie.

Imbryk powinien mie¢ mniej wiecej taka sama temperature
jak woda na herbate. Ogrzany imbryk powinien by¢ suchy.
Jesli nie masz zwyczaju pi¢ zielonej herbaty, dodaj wiecej
lici, poniewaz jej smak w poréwnaniu z czarng wydaje sig
stabszy.

Jesli parzysz herbate przy uzyciu twardej wody, dodaj wie-
cej lisci, poniewaz twarda woda Zle wplywa na przekazy-
wanie smaku herbaty. Jesli pijesz herbate drobnolisciasta,
mozesz zmniejszy¢ porcjg o 1-2

tyzeczki, poniewaz takie herbaty majg ostrzejszy smak.
Jesli pijesz herbate od razu po obfitym positku lub paleniu,
nalezy zwiekszy¢ standardowa porcje lisci, poniewaz zdol-
nos$¢ odczuwania smaku jest wtedy stepiona.

Liscie herbaty nalezy wsypac do imbryka jak najszybciej:
szybko otworz imbryk i wiéz do niego wymagang ilos¢
lisci, zalej wrzgcg wodg i zamknij. Podczas dodawania lisci
herbaty zalecane jest wykonanie kliku kolistych ruchéw i
potrza$nigcie — jakby ,rozsmarowywanie” lisci wewnatrz
imbryka. Zalewanie lisci wrzacg wodg mozna wykonac¢ w
jednym kroku lub w kilku. Najbardziej standardowy sposéb
parzenia czarnej herbaty obejmuje dwa kroki: najpierw
wrzgca woda jest wlewana w ilosci wystarczajacej do na-
petnienia 1/3 imbryka, herbata pecznieje przez 1-2 minuty,
nastepnie jest zalewana wrzaca wodg i nalezy poczekac,
az sie zaparzy. Czarna herbata nadaje sie do maksymal-
nie dwoch parzen. Zaparz jg raz i natychmiast ponownie
zalej wrzgca wodg; przerwa migdzy pierwszym i drugim
parzeniem nie powinna wynosi¢ wigcej niz dziesie¢ minut.
Biate i zielone herbaty mozna parzy¢ 3—4 razy. Parzenie
to bardzo delikatny proces. Przykryj imbryk Sciereczka i
postaw go w ustronnym miejscu lub bezposrednio na stole.
W Zzadnym wypadku nie podgrzewaj imbryka ani nie gotuj
lisci herbaty. Czarng herbate parzy sie 3—-5 minut. Oolong i
zielone herbaty parzy sie¢ 1-3 minuty.

Niesfermentowana biata herbata Wyparz imbryk wrzacg wodg; czas parzenia wynosi 2—3 minuty.

Koncentrat herbaty, ktérego przygotowanie nie wymaga parzenia.

Herbata rozpuszczalna (koncentrat) Wystarczy rozpusci¢ proszek, ekstrakt herbaty w postaci statej lub
ptynnej w gorgcej lub cieptej wodzie.

Z6Mg herbate zazwyczaj parzy sig przez 3 minuty. Chinczycy mowia:

,Jesli herbata jest Swiezo zaparzona, wtedy jest to lekarstwo. Jesli

herbata jest zostawiona na noc, wtedy jest to trucizna.”

Idealna temperatura parzenia wynosi 70-75°C. Czas parzenia wynosi
1—-2 minuty.
Czas parzenia wynosi 1-2 minuty.

Niesfermentowana zielona herbata 'Wyparz imbryk wrzacg wodg; czas parzenia wynosi 2 minuty.

Idealna temperatura parzenia wynosi 80-90°C. Czas parzenia wynosi
2-3 minuty.

Zielona herbata wymaga temperatury 75-80°C. Nigdy nie zaparzaj we

60°C
Chinska zétta herbata
Zétta herbata w torebkach
70°c Biata herbata w torebkach
Herbata oolong w torebkach
Zielona herbata w torebkach
80°C

wrzgcej wodzie! Wrzaca woda niszczy korzystne wiasciwosci zielonej

herbaty. Czas parzenia wynosi 1-2 minuty.

Do parzenia uzywaj specjalnego naczynia — kalebasy lub

Mate porcelanowego imbryka. Przed parzeniem wyparz imbryk wrzacg
wodg; czas parzenia wynosi od 30 sekund do 2 minut.

Kawa instant

56

Kiedy napdj bedzie gotowy, dodaj mleko, cukier i inne sktadniki.

90-95°C

100°C

Herbata ziotowa

Herbata jasminowa

Assam

Herbata z pgkéw chryzantem.

Herbata owocowa

Imbir z cytryng

Herbata oolong

Pu-erh

Rooibos

Gorgca czekolada instant

Kakao instant
Czarna herbata catkowicie
fermentowana

Herbata z jagdd goji

Kawa mielona

Angielska klasyczna

Herbata kwitngca

Herbata z melisg

Rumianek

Hibiskus

Czarna herbata w torebkach

Roslinne (ziotowe) herbaty w
torebkach

Kupuj ziota wytgcznie w aptekach lub supermarketach. Wykonu;j
instrukcje podane w sposobie przyrzadzania.

Do zaparzenia potrzebujesz tylko troche herbaty jasminowej —

1 tyzeczke. Jesli uzyjesz wiecej, herbata moze mie¢ gorzki posmak.
Herbate jasminowg parzy si¢ przez okoto 3 minut. Wazne jest takze,
aby uzywa¢ wody dobrej jakosci, poniewaz znacznie wptywa to na
jakos$¢ i smak herbaty.

Na 200 ml uzyj okoto 7 g lisci herbaty. Herbate Assam mozna parzy¢
3—4 razy. Czas i objetos¢ parzenia zalezy od osobistych preferencji.
Napar Assam ma silny, intensywny smak i aromat. Czas parzenia
wynosi 1-2 minuty.

Umie$¢ wysuszone paki we wstgpnie ogrzanym imbryku. 7 kwiatéw
na 1 | wody. Zalej gorgcg wodg. Czas parzenia wynosi 5 minut.
Nagrzej wstepnie imbryk. Ogrzej go goracg woda, a nastgpnie wiéz
mieszanke owocowsg i zalej gorgcg wodg o temperaturze 85-90
stopni. Robi sig tak, aby zachowaé¢ smak herbaty. Jesli wiejesz wrza-
cg wode do zimnego imbryka, herbata nie bedzie az tak smaczna,
poniewaz wszystkie olejki eteryczne szybko wyparujg. Aby uzyskaé
jak najlepszy smak i nasycenie kolorem, parz herbatg przynajmniej
10-15 minut.

Na 2 porcje: 400 ml wody, 10 g imbiru, 1 cytryna. Wyparz imbryk wrza-
cg woda. Pokroj cytryne na cienkie plasterki. Zetrzyj imbir na matej
tarce. Przykryj imbryk recznikiem i zostaw na 20 minut do zaparzenia.
Ogrzewaj wstgpnie imbryk przez 3—4 minuty, a nastgpnie wsyp zielo-
ng herbate oolong na 2 minuty: 5 g lisci herbaty na 200 g wody, zalej
goracg wodg. Czas parzenia wynosi 2-3 minuty. Mozesz zalewac¢
wrzgcg wodg maksymalnie 7 razy.

Do suchego imbryka wsyp 1,5 tyzeczki lisci herbaty na 200 ml wody,
zalej gorgcg woda i po 20 sekundach wylej wode. Ponownie zalej
goracg wodg. Czas parzenia wynosi 1,5-3 minuty.

Do nagrzanego imbryka wsyp 1 tyzeczke lici herbaty na 200 ml wody.
Zalej gorgcg wodg. Czas parzenia wynosi 1,5-3 minuty.

Aby przygotowac jedna porcje gorgcej czekolady, zaleca sig uzycie 20
g proszku na 150 ml wody.

Wykonaj instrukcje przygotowania na opakowaniu.

Wyparz imbryk wrzacg wodg; czas parzenia wynosi 2—3 minuty.

Przygotuj herbate z proporcji 100 g jagéd na 400 ml wody. Czas pa-
rzenia wynosi 20 minut.

Ogrzej zaparzacz wrzacg wodg, wytrzyj go do sucha, nasyp mielonej
kawy, a nastepnie zalej woda.

Nagrzej wstepnie suchy imbryk. Wsyp do niego herbate w stosunku

1 tyzeczka na filizanke wody plus 1 dla imbryka. Natychmiast wlej do
imbryka wrzaca wode (dwa razy) i zostaw na 5 minut. Kiedy herbata
sig parzy, wlej 2-3 tyzki cieptego (niezagotowanego) mleka do mocno
ogrzane;j filizanki, a nastgpnie wlej herbate. Brytyjczycy $cisle trzymajg
sie zasady wlewania herbaty do mleka, a nie odwrotnie. Uwaza sie, ze
wlanie mleka do herbaty psuje aromat i smak napoju.

Wazne! Zaparzaj herbatg w naczyniu z przezroczystego szkfa lub
szklanej kolbie — zobaczysz pigkny widok, ktdrym mozesz sig cieszyc¢,
zalewajgc wrzaca wodg tylko jedng ,kulke” ulubionej herbaty na 1-2
minuty.

Aby przygotowac herbate, potrzebujesz 30 g suchej sproszkowanej
melisy zalanej 1 litrem wrzgcej wody i parzonej przez pét godziny.
Potem dodaj 2 tyzeczki miodu i zamieszaj. Mozesz pi¢ te herbate
maksymalnie trzy razy dziennie.

Filizanka aromatycznego i zdrowego napoju powstaje z dwoch tyze-
czek wysuszonych ziét, zalanych wrzacg wodg. Parz herbate przez
okoto 20 minut — po tym czasie mozna jg pi¢. Zazwyczaj nie pije sie¢
wiecej niz dwie filizanki herbaty rumiankowej dziennie.

Wyparz porcelanowy imbryk wrzgcg woda. Zaleca si¢ zalanie wrzacg
wodg ptatkéw hibiskusa w stosunku 1,5 tyzeczki lisci herbaty na 250
ml wody. Czas parzenia wynosi 3 minuty.

Czas parzenia wynosi od 30 sekund do 4 minut. Mozna zaparzaé raz.

Czas parzenia wynosi od 3 do 6 minut. Nalezy zalewa¢ $wiezo zago-
towang woda.
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Owsianka instant

100°C Makaron instant Wykonaj instrukcje przygotowania na opakowaniu.

Zupy instant

WSKAZOWKI:

1. Jesli uzywasz cukru, wsyp go do herbaty przed cytryng, poniewaz sok z cytryny utrudnia rozpuszczanie cukru.

2. Miéd nalezy dodawac¢ wytgcznie do cieptej herbaty, kiedy jej temperatura wynosi ponizej 40C, ale nawet lepiej jest zjes¢
tyzke miodu, a potem napi¢ sie gorgcej herbaty. W ten sposéb midd zostanie spozyty w odpowiedni sposéb i zachowa
wszystkie swoje whasciwosci zdrowotne. Ta metoda szczegdlnie dobrze pasuje do zielonej herbaty, jest rownie zdrowa: wypij
herbate i zjedz tyzke stodkiego miodu.

3. Do gorgcej herbaty nie nalezy dodawac cytryny ani soku z niej. Ten cytrus ma wiele sktadnikéw odzywczych. Przede
wszystkim zawiera witamine C (kwas askorbinowy), ktéra jest znana z niestabilnoéci. Dlatego, aby w jak najwigkszym stopniu
zachowaé zdrowe skfadniki cytryny, nie dodawaj jej od razu do herbaty. Poczekaj, az napdj troche ostygnie.

CERTYFIKACJA WYROBU

Informacje na temat certyfikacji tego wyrobu podano pod adresem http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/
certificates/#tab0 a ich kopie mozna uzyskac od sprzedawcy.

Modelis TP3310PD TP4310PD TP5510PD
Energijas patérins, W max 750 max 750 max 750
Nominalais spriegums 220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz
Aizsardzibas limenis | | |

Glabasanas un parvietoSanas temperatira -25 °C—+35 °C -25 °C—+35 °C -25 °C—+35 °C
Darba temperatira +5 °C—+35 °C +5 °C—+35 °C +5 °C—+35 °C
Mitruma prasibas 15-75% 15-75% 15-75%
Svars, kg 2,3 2,4 2,5

letilpiba, | 3,3 4,3 55

Izméri, mm 304x240x290 304x240x325 304x240x360

*Produkty nalezy przechowywa¢ w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze ponizej 25°C.

Naprawy muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel autoryzowany przez centrum
serwisowe OURSSON AG.

SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dziekuje za wybor jej

produktéw. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby aby zaspokoi¢ potrzeby przedsigbiorstw, instytucji i

speti¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najleps- organizacji.

zym $wiatowym standardom. Jesli Twoj produkt marki 3. OURSSON AG wyznacza dla swoich produktow

OURSSON bedzie wymagat serwisowania, skontaktuj sie nastgpujgce warunki korzystania i okresy gwarancji:

z jednym z autoryzowanych centréw serwisowych (dalej

ASC). Petna lista ASC i ich doktadne adresy znajduje sie na

stronie www.oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG, w tym
ASC OURSSON AG, majg zastosowanie wytgcznie do
modeli zaprojektowanych przez OURSSON AG w celu
produkciji lub dostawy i sprzedazy w granicach kraju,

w ktérym $wiadczone sg ustugi gwarancyjne, modeli
kupionych w tym kraju, certyfikowanych w zakresie
zgodnosci ze standardami tego kraju oraz oznaczonymi
oficjalnymi znakami zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszczg sie w prawach ochrony konsumentéw i sg re-
gulowane przez przepisy kraju, w ktérym sg $wiadczone,
oraz obowigzujg tylko wtedy, kiedy produkt jest uzywany fermentownice, prodize,
na potrzeby osobiste, rodzinne lub gospodarstwa dom- zamrazarki, lodéwki, ekspresy
owego. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON do kawy.

AG nie majg zastosowania do uzytkowania produktéw
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w celach komercyjnych lub w zakresie nabycia towaréw,

Kuchenki mikrofalowe, ek-
spresy do chleba, kuchenki 60 12
indukcyjne

Kombiwary, roboty kuchenne,

maszyny kuchenne, czajniki

elektryczne, grille elektryczne,

blendery reczne, miksery

reczne, maszynki do migsa,

tostery, dzbanki termiczne, 36 12
maszynki do kawy, parownice,

sokowiréwki, siekacze, odwad-

niacze, maszyny do jogurtéw,

Wagi kuchenne, syfony 24 12

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie

majg zastosowania do nastepujgcych produktéw, jesli ich

wymiana jest zaktadana i nie wymaga rozmontowywania

produktu:

« baterie,

« etui, paski, paski do noszenia, akcesoria montazo-
we, narzedzia, dokumentacja dostarczane wraz z
produktem.

. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na skutek

naruszenia zasad korzystania przez konsumentow,

przechowywania lub transportu produktéw, dziatan stron

trzecich lub sity wyzszej, w tym miedzy innymi:

« Jesli uszkodzenie byto rezultatem nieostroznego ob-
chodzenia sie, uzywania do innych celéw, naruszenia
warunkéw i zasad korzystania przedstawionych w
niniejsze;j instrukcji, w tym rezultatem wystawienia
na dziatanie wysokich lub niskich temperatur, duzej
wilgotnosci lub pytu, jesli urzadzenie ma $lady
samodzielnego otwierania i/lub samodzielnej naprawy,
w przypadku nieodpowiednich krajowych standardéw
sieci zasilajgcej, jesli do wnetrza urzgdzenia dostaty sie
ptyny, insekty, inne ciata obce lub substancje oraz jesli
urzadzenie byto uzywane przez dtugi czas w ekstremal-
nych warunkach eksploatacii.

« Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem nie-
autoryzowanych prob przetestowania go lub
wprowadzenia jakichkolwiek zmian w jego konstrukcji
lub oprogramowaniu, w tym naprawa lub konserwacja
W hieautoryzowanych centrach serwisowych.

« Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jakosci narzedzi, akceso-
riéw, czesci zamiennych, baterii.

« Jesli uszkodzenie urzadzenia ma zwigzek z jego
uzyciem razem z wyposazeniem dodatkowym (ak-
cesoria), innym niz wyposazenie dodatkowe zalecane
przez firme OURSSON AG do stosowania razem
z tym produktem. Firma OURSSON AG nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jako$¢ wyposazenia dodatko-
wego (akcesoriéw) wyprodukowanego przez inne
firmy, jako$¢ dziatania jej produktéw razem z takim
wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania wyposazenia
dodatkowego OURSSON AG z produktami innych
producentéw.

6. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploatacji

$g usuwane przez autoryzowane centra serwisowe

(ASC). W okresie obowigzywania gwarancji usuwanie

usterek jest bezptatne po okazaniu oryginalnej gwaranciji

i dokumentéw potwierdzajgcych fakt i date zawarcia

umowy zakupu detalicznego. W przypadku braku takich

dokumentéw okres gwarancii jest liczony od daty produkgji
towaru. Nalezy wzig¢ pod uwage co nastepuje:

« Konfiguracja i instalacja (montaz, podigczenie itd.)
produktu opisane w dotgczonej do niego dokumentacji
nie wehodzg w zakres gwaranciji firmy OURSSON AG
i moga by¢ wykonane przez uzytkownika lub odptatnie
przez specjaliste w wigkszosci autoryzowanych
centrow.

» Prace konserwacyjne na produktach (czyszczenie
i smarowanie ruchomych czesci, wymiana czesci
zuzywalnych i materiatéw eksploatacyjnych) sg wy-
konywane odpfatnie.

. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci

za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone bezposrednio lub

posrednio ludziom, zwierzgtom, mieniu, jesli powstaty one
na skutek nieprzestrzegania zasad i warunkéw uzytkowa-
nia, przechowywania, transportu lub montazu produktu,
celowych lub niezamierzonych dziatan konsumenta lub
0s6b trzecich.

. W Zzadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi

odpowiedzialno$ci za szczegdlne, przypadkowe, posred-
nie ani wtérne szkody, w tym m.in.: utrate zyskoéw, szkody
powstate na skutek przerwy w dziatalnosci handlowe;j,
przemystowej lub innej, spowodowanej korzystaniem z
produktu lub brakiem mozliwosci korzystania z niego.

. Ze wzgledu na ciggte ulepszenia produktu, elementy

designu i niektdre specyfikacje techniczne moga ulec
zmianie bez wczesniejszego zawiadomienia przez
producenta.

Korzystanie z produktu po uplywie czasu eksploatacji
(czasu uzytkowania):

1.

Czas uzytkowania okreslony przez firme OURSSON AG
dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy, kiedy
produkt jest uzywany wytgcznie na potrzeby osobiste, rod-
zinne lub gospodarstwa domowego, oraz jesli konsument
przestrzega zasad prawidtowej obstugi, przechowywania

i transportu produktéw. Pod warunkiem ostroznego
obchodzenia sie z produktem i przestrzegania zasad
obstugi faktyczny czas eksploatacji moze przekroczy¢ ten
okreslony przez firme OURSSON AG.

. Pod koniec czasu eksploatacji produktu nalezy skontak-

towac¢ sie z autoryzowanym centrum serwisowym, aby
przeprowadzi¢ konserwacje zapobiegawczg produktu i
okresli¢ przydatno$¢ do dalszego uzycia. Konserwacja
zapobiegawcza produktéw jest takze przeprowadzana
odpfatnie w centrach serwisowych.

. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego

produktu po zakonczeniu jego okresu eksploataciji bez
konserwaciji zapobiegawczej wykonanej w autoryzowa-
nym centrum serwisowym, poniewaz w innym przypadku
produkt moze stwarza¢ zagrozenie dla zycia, zdrowia lub
mienia uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag
Europejskg 2002/96/WE o zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym — WEEE.

Po uptywie okresu eksploatacji nie mozna utylizowaé
produktu razem z innymi odpadami domowymi. Zamiast tego
nalezy go oddac¢ do odpowiedniego punktu zbiodrki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu odpowiedniego
potraktowania i utylizacji zgodnie z prawem federalnym lub
lokalnym. Prawidfowo utylizujgc ten produkt, przyczyniasz si¢
do zachowania zasobéw naturalnych i chronisz $rodowisko
oraz zdrowie ludzkie przed zanieczyszczeniami ze strony
produktu. Aby uzyskac wiecej informacji o punkcie

zbidrki i recyklingu tego produktu, skontaktuj sie

z samorzgdem lokalnym lub przedsigbiorstwem

zajmujgcym sie utylizacjg odpadéw domowych.

59



Data produkcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w postaci al-
fanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod askowy,
ktéry zawiera nastepujgce informacje: nazwa grupy pro-
duktu, data produkcji, numer seryjny produktu.

AL

Aby unikng¢ nieporozumien, zdecy-
dowanie zalecamy uwazne przeczyt-
anie instrukcji i warunkéw gwarancji.
Sprawdz poprawnos$¢ karty gwaran-
cyjnej. Karta gwarancyjna jest wazna
wytgcznie wtedy, jesli wyraznie po-
dane s3g niej nastgpujace poprawne
informacje: model, numer seryjny,

Iiﬁlizliiw?ﬂ daga.zall((upu., wyrairllle pieczatki i
podpis kupujacego. Numer seryjny
000 O i model urzadzenia musza by¢ takie

same jak na karcie gwarancyjnej.
Jesli te warunki nie sg spetnione lub
dane podane na karcie gwarancyjnej
zostaty zmienione, karta gwarancyjna
jest niewazna.

Numer seryjny znajduje sie na tylnej czesci produktu, na

opakowaniu i karcie gwarancyjne;j.

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktow
(termoczajnik — TP).

@ Pierwsze dwie cyfry — rok produkji.

© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkgii.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

OUrssone

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami przez e-mail:
support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona migdzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione wykor-
zystanie tej instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato pociggnigciem
sprawcy do odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent towaréw — OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Switzerland.
2. Informacje o certyfikatach produktu znajdujg sie na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach
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INSTRUCTIUNI PENTRU SIGURANTA Fig. A

Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

% Simbol de pericol

Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate activitatile conform

Warning symbol
A instructiunilor.
La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se

respecte urmatoarele masuri de precautie:
+ Utilizati dispozitivul conform manualului de

instructiuni.

+ linstalati aparatul pe o suprafata stabila.
» Folositi doar piesele incluse cu unitatea.

* Pentru a diminua riscul de incendiu sau
electrocutare, nu introduceti multicookerul
n apa si nu utilizati aparatul in conditii
de umiditate ridicata. In cazul in care apa
patrunde in interiorul aparatului, contactati
un centru de service autorizat OURSSON.

Sursa de curent si voltajul trebuie sa
corespunda cu datele de pe placuta produsului.
Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori de substante inflamabile.

* Nu incercati sa deschideti aparatul fiindca
exista pericolul electrocutarii. Dispozitivul
se poate defecta si se anuleaza garantia
producatorului. Pentru reparatii si
intretinere contactati un centru de service
autorizat al produselor OURSSON.

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la

cald sau invers, despachetati aparatul inainte
de a-l utiliza si asteptati 1-2 ore, fara sa-I
porniti.

e Pentru a preveni electrocutarea, nu

introduceti firele sau aparatul in apa.

Nu lasati copiii nesupravegheati langa dispozitiv
n timpul functionarii acestuia.
Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru poate provoca leziuni.
Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt
pentru a evita riscul de electrocutare.
Nu Iasati cablul de alimentare sa atarne peste
marginea ascutitd a unei mese sau sa atinga
suprafete incalzite.
Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
deoarece se pot produce socuri electrice si
aparatul se poate defecta.
Nu instalati 1anga sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.
Dupa utilizare, nu uitati s& scoateti dispozitivul
din priza.
Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si
alte socuri mecanice.
Tnainte de curatare sau stergere cu o carpa
umeda asigurativa ca dispozitivul este
deconectat de la priza.
Nu utilizati in aer liber.
Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
copiii sau de catre persoane cu capacitati

fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau
lipsite de experienta si cunostinte. Insa pot
utiliza produsul numai sub supravegherea unei
persoane responsabile pentru siguranta lor
sau dupa instruirea cu privire la utilizarea in
siguranta a dispozitivului.

« Acest produs este destinat numai pentru
utilizare la domiciliu.

+ Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre un
specialist la centrul de service autorizat de
OURSSON pentru a preveni pericolele.

» Folositi numai piesele incluse cu unitatea.

» Nu curatati aparatul cu agenti de curatare
abrazivi sau detergenti puternici (alcool,
benzina etc.). Pentru a curata carcasa este
permis sa folositi o cantitate mica de detergent
obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a utiliza acest produs, cititi cu atentie
manualul de utilizare. Dupa lectura, va rugam
sa-| pastrati pentru o utilizare viitoare.

» Toate ilustratiile din acest manual sunt
reprezentarischematice ale unor obiecte reale,
care pot fi diferite de imaginile actuale.

* Nu umpleti peste nivelul PLIN, pentru ca apa
clocotita poate sa se verse.

timp ce fierbe apa.

Functionarea acestui aparat nu implica folo-
sirea fortei fizice, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorarea produsului din vina utili-
zatorului.

ECHIPAMENTE

Thermo pot
Cablu de alimentare .
Manual de instructiuni............ccccocoviiiiiiiiiiiis 1 buc.

PARTI COMPONENTE, Fig. B
Capac
Incuietoare capac
Recipientul intern
Panou de control

Dozator

Indicator de nivel al apei
Suport

Conector cablu de alimentare
Maner

Nivelul maxim
Sistem prindere capac
Evacuare abur
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Capac interior
Garnitura de cauciuc

UTILIZARE, Fig. C

Panoul de control, Fig. C-1

. Buton DJFIERBERE

. Buton & TEMPORIZATOR

. Buton /L* reglaj TEMPERATURA

. Buton @pentru TURNAREA APEI
. Buton ) DEBLOCARE

. Indicator Blocare

. Afisaj

Aflsaj, Fig. C-2
1. Temperatura apei
. Temporizator
. Indicator pentru selectarea temperaturii apei
Deblocare - clipeste atunci cand deblocati
. Indicator Blocare
Timer
. Indicator de fierbere / incalzire
. Indicator FIERBERE
. Indicator INCALZIRE

NOOrWN =

©CONONAWN

Thermo pot-ul se foloseste doar pentru incélzirea apei
curate.

Puteti utiliza urmatoarele moduri:

+ Incélzirea apei la o temperaturs predeterminats;

* Mentinerea la 0 anumitd temperatura a apei;

« Fierberea apei.

Aparatul are protectie la pornirea fara apa. Daca
porniti Thermo pot-ul fara apa sau daca nivelul
apei este mai mic decat MIN, aparatul se va opri
dupa cateva secunde. Dupa réacire, elementul

NOTAL! Daci se toarna apa fierbinte, se poate inchide
automat, si se poate rupe elementul de incalzire.

Nu umpleti rezervorul direct de la robinet, pentru ca

jetul de apa poate ajunge in interiorul panoului de
control si poate cauza un scurt-circuit, soc electric
sau deteriorarea aparatului.

Flerberea Fig. C-5

. Conectati aparatul la priza.
2. Fierberea va porni automat, daca se aprinde 63

Ecranul va afisa temperatura actuala a apei, pe masura

ce creste temperatura de incalzire.

3. Dupa fierbere Thermo pot-ul mentine o temperatura de
85° C care va fi afisata [ p . Prin scaderea temperaturii
ncalzitorul de apa va porni automat.

Prima data introduceti cablul de alimentare in
conectorul de la Thermo pot si abia apoi introduceti

stecherul in priza. Inversarea ordinii poate duce la
soc electric.

Fierberea repetata
Cand adaugati apa rece, Thermo pot-ul i ISI actlveaza
automat functia de fierbere si se aprinde UJ

NOTA: Dac adiugati o cantitate mica de apé, functia de
fierbere repetata se poate s& nu pomeasca automat [ p .
Click (O pentru a fierbe.

Feriti-va de jetul de abur la deschiderea

capacului Thermo pot-ului.

incalzirea la o temperatura predeterminata

1. Umpleti Thermo pot-ul cu apa. Introduceti stecherul
n priza. Afisajul indica temperatura curenta a apei.
Fierberea va porni automat si se aprinde *

Blocarea automata, Fig. C-7
Dispozitivul este echipat cu o protectie automata de
alimentare cu apé din greseala sau apasarea butonului

, afisajul pe ecran f= . Blocarea este activata automat
in"absenta unei actiuni in 10 secunde. Pentru a debloca,
apasati butonul , pe afisaj se aprinde intermitent ’h
indicatorul luminos

POSIBILE PROBLEME $I SOLUTII

Cablul de alimentare nu este conectat

Apa nu se fierbe

Nu face contact la priza

Alimentarea cu apa este blocata

Apa fierbinte se toarna gresit imediat dupa

Apa nu curge bine din fierbere
dozator sau nu curge
deloc

Nu face contact la priza

Depozite minerale sau impuritati in interiorul

rezervorului de apa
Apa se revarsa din
Thermo pot interior
Pete de rugina pe
supra-fata interioara a
rezervorului de apa

Pornire intarziata, Fig. C-8

1.

AW

Contactele de la priza sunt murdare

Cablul de alimentare nu este conectat

Ati depasit nivelul maxim al apei in recipientul

Apasati pe temponzator n mod repetat, selectand una
din urmatoarele valori: 3, 6, 12, 18, 24, 48, 72, 99 ore.

. Numaratoarea inversa va porni automat, afisajul va

indica timpul rémas inainte de incepere.

. La sfarsitul timpului afisat va incepe fierberea @pei
. Pentru a anula cronometrul apasati butonul @ in mod

repetat pana cand vedeti valoarea «00:00».

Conectati cablul de alimentare la o priza
Curétati contactele

Reparati priza electrica

Tnainte de a apasa butonul pentru
curgerea apei ("] deblocati curgerea apei
apasand

Asteptati cateva minute sau cateva
secunde, deschideti usor capacul superior
pentru a elibera excesul de abur. Feriti-va
de jetul de abur!

Conectati cablul de alimentare la o priza
Reparati priza electrica

Curatati recipientul interior (a se vedea
sectiunea "Intretinere si curatare™)

Se varsa apa in exces din Thermo pot

Prezenta de minerale din fier in apa utilizata

Urmati instructiunile de curatare utilizand

acid citric pentru decalcifiere (a se vedea

Particule albe in apa . . Lo
sectiunea «Intretinere si curatare»)

de incélzire a Thermo pot-ului revine la starea 2. Apasati butonul g in mod repetat pentru a seta Prezenta numeroasa a mineralelor in apa

MeTElE) @ g lianETe, Vel eeeiumss eslile temperatura dorita. Valoarea minima de incélzire este

bl i solutii. - . " i Zgomot puternic cand Prezenta numeroasa a mineralelor in apa,
provieme i Soul de 40° C, maxima 98° C. Valori posibile pentru selectie g P j b

fierbe cauzand depozite pe suprafata interioara

Nu umpleti cu apa rece pentru a grabi racirea
elementului de incalzire al Thermo pot-ului.
Acest lucru poate duce la deteriorarea ele-
mentul de incalzire.

inainte de prima utilizare:
+ Se spala interiorul aparatului folosind agenti de curatare

neabrazivi. Se usuca aparatul. Stergeti aparatul cu o carpa

curata si uscata.

+ Se fierbe cantitatea maxima permisa de apa in conditii de
siguranta. Monitorizati lipsa de scurgeri, topirea, incalzirea
excesiva a cablului de alimentare, miros de ars in timpul
primelor doua fierberi.

* Primele doua randuri de apa fiarta nu este recomandata
séa se consume, o puteti folosi pentru nevoile de zi cu zi.

ORDINEA FUNCTIONARII

Umplerea rezervorului, Fig. C-3, C-4

1. Deblocati capacul @), prin apasarea incuietorii
capacului, Fig. C-3

2. Trageti capacul in sus de maner.

3. Umpleti recipientul interior cu apa rece pana la marcaj
«FULL», folosind un vas sau alte ustensile adecvate,

40, 50, 65, 85 si 98° C.
3. In timpul incalzirii, temperatura poate fi modificata
ulterior prin click pe butonul

Dupa incalzirea apei la temperatura dorita, Thermo pot-ul
se comuta automat la modul de mentinere, care arata
temperatura curenta.

NOTA: Daci deconectati Thermo pot-ul timp de cateva
minute dupa ce 1l conectati din nou la priza se va comuta
automat la modul de incélzire la 85 °C.

Alimentarea cu apa, Fig. C-6
Asigurati-va ca butonul "] este deblocat, indicatorul este

pornit & si clipeste ’h Luati un pahar potrivit si asezati-l

sub dozator.

Metoda 1: Apasati si tineti apasat butonul {"]. Atat timp cat
tineti apasat butonul, apa este furnizata prinintermediul
dozatorului. La eliberarea butonului alimentarea cu apa se
opreste. Fig. C-6-1.

Metoda 2: Apasati pe maneta situata in spatele dozatoru-

lui In timp ce tineti cana, apa este furnizata prin intermediul

dozatorului. Eliberati maneta si se opreste alimentarea cu
apa, Fig. C-6-2.

Cand utilizati prima oara Thermo pot-ul sau dupa

0 pauza lunga pentru prima data se poate simti

Apa calda are un miros

C miros slab de plastic.
neplacut

se intensifica.

Apa este puternic clorurata: prin fierbere mirosul

Se fierbe si se varsa apa de mai multe ori.

Folositi apa plata imbuteliata.

La temperatura ambianta ridicata in timpul

Thermo pot-ul devine

fierberii, mentinand temperatura la 85 sau 98 °C | Daca temperatura carcasei se afld la

fierbinte Thermo pot-ul poate atinge temperaturi mai mari | aprox. 65 ° C, este normal.

de 65 °C.

Ledurile se aprind

simultan minim.

INTRETINERE SI CURATARE, Fig. D

Apa dura poate lasa depozite in interiorul Thermo pot-ului.

Folositi detergenti speciali pentru decalcifiere. Urmati

instructiunile de utilizare. Nu folositi detergenti abrazivi sau

duri.

* Umpleti Thermo pot-ul cu apa pana la jumatate.

» Pentru fiecare 2 cani de apa, se adauga 6 linguri de
otet alb.

» Se aduce la punctul de fierbere.

Sistemul de protectie este declansat: nivelul apei
n recipientul interior este mai mic decat nivelul

Adaugati apa rece in recipientul intern, si
apoi faceti clic pe DJ

Lasati Thermo pot-ul sa se raceasca.

Scoateti capacul, Fig. D-1

Deschideti capacul la un unghi de 45 °

Faceti click pe deblocare si trageti capacul in directia

indicata.

Deconectati capacul

Clatiti Thermo pot-ul de doua ori cu apa rece, Fig. D-2.
Curatati aparatul cu o carpa umeda. Nu
se scufunda in apa din cauza riscului de
electrocutare.

Fig. C-4 Pentru a determina nivelul de apa din Thermo pot : M L .

SO A x A ) « » Repetati procedura daca este necesar. .

4. Inchideti capacul pana cand se fixeaza. utilizati scala gradata. . chatet}l Etecherltjjl din priza . gzﬁz'l :)a":sctiztsa’:as ?:Ig D-3

62 63



incalzire se poate schimba culoarea, care nu

j in procesul de functionare a elementului de

ceainic rece, temperatura de infuzie ar putea scade cu
10-20 ° C, frunzele de ceai se incalzesc inegal, modul de
infuzie este perturbat si afecteaza foarte grav rezultatul.

Ceai din plante

Cumparati plante medicinale numai in farmacii sau supermarketuri.
Urmati instructiunile de preparare.

ului . Pentru infuzie, aveti nevoie de o lingurita de ceai de iasomie. Daca
va afecta performanta Thermo pot-ului Este important sa urmati trei reguli de bazé atunci cand se 8oc Ceai dei ) puneti mai mult, ceaiul poate avea gust amar. Ceaiul de iasomie este
inlocuirea capaculului de etansare de cauciuc incélzeste ceainicul: eal de lasomie infuzat timp de aprox. 3 min. De asemenea, este important sa se
Fig. D-4 ’ ’ gea!n!cu: tfe:’“'g sa f'? In(;:alzﬂ un[forrP; ) utilizeze apa de calitate - influenteaza puternic aroma ceaiului.

e . x . eainicul ar trebul sa Tie de aproximatlv aceeas! Pentru 200 ml - 7g frunze de ceai. Ceaiul Assam poate fi infuzat de
Daca_ S'?"'UI d.e cauciuc e§te crapat sau detgrlorat acgsta temperatura ca si apa cu care intentioneaza sa se faca ) 3-4 ori. Timpul si \?olumul de infuzie depinde de prpeferint,ele personale.
trebuie Tnlocuit. Contactati un centru de service autorizat ceai; Ceai negru Assam Infuzia de As-sam are o aroma intensa si puteric. Timp infuzie 1-2
OURSSON. _ Ceainicul incAlzit trebuie s fie uscat. Daca nu aveti minute.

: Deoon_ectatl capacul de Ia. Thelrmo pot, Fig. D-1. ) obiceiul de a bea ceai verde, adaugati mai multe frunze, ) ) “ Puneti 7 flori intr-un litru de apa. Se toarna apé fierbinte. Timp de
Deschideti cele 4 suruburi din interiorul capacului. deoarece, comparativ cu ceaiurile negre gustul lor pare Ceai de crizantema infuze - 5 minute.
* Scoateti gamitura de cauciuc, fig. -D 4. mai sab. Se incalzeste ceainicul. Umpleti cu apé fierbinte si apoi puneti
G st ek e oo ) 58 ot eports
2 i ) A N o N y de 85-90 de grade. Acest lucru se face in scopul de a pastra aroma
° Pu.ne}' IE'_’ loc capacyl. e X i Daca b.et,| un ceai cu frunzg micl, puteti redch cantitatea Ceai din fructe ceaiului. Daca se toarna apa clocotita intr-un vas rece, nu va fila
NOTA: In timpul functionarii, plasticul de sub capacul inte- la 1-2 lingurite, fiindca ceaiurile cu frunze mici au un gust fel de gustos pentru ca toate uleiurile esentiale se evapora repede.
rior Tsi poate schimba culoarea, lucru care nu afecteaza mai intepator. Pentru aroma maximé si culori saturate infuzati ceaiul timp de cel
functionarea Thermo pot-ului. Daca beti ceai imediat dupa o masa copioasa sau dupa putin 10-15 minute. Y
. fumat, cantitatea de frunze de ceai trebuie sa fie crescuta. Pentru 2 portii: 400 ml de apa, 10 grame ghimbir, 1 I&maie. Umpleti
RECOMANDARI PENTRU Procedura de addugare a frunzelor de ceai in ceainic 90-95°C I o ceainicul cu apa clocotits. Se taie Idmaia in felii subtiri. Frecati ghimbir
PREPARAREA BAUTURILOR trebuie sa fie efectuatd cat mai repede posibil: deschide Ghimbir cu ldmaie proaspét pe o razétoare mica. Acoperiti ceainicul cu un prosop si lasati
Exista multe traditii pentru prepararea ceaiului: cea rapid ceainicul, adauga cantitatea necesara de frunze in la infuzat aproximativ 20 de minute.
japoneza, chineza, ruseasca, englezeasca etc. in plus, ceainic, toama apa clocotitd si inchide. ) Se incalzeste timp de 3-4 minute, iar apoi se pune ceai oolong verde
existd numeroase variante de preparare. E§te r.ectl)fnan.datvaitupm cand se adauga frgnzele (.ie ceai Ceai Oolong timp C!e 2 r_ninute: 5 g frunze_la 200ml Eie_ ap:él, se 'anrné alpé fierbinte.
Reteta universala pentru prepararea unui ceai delicios s& agitati in migcari circulare. Turnarea apei c_Iocotlte peste Timp IanZIe -2-3 min. Puteti turnAa apa fiarta pana la 7_or|.
consta in urmétoarele etape: frunzele de ceai se poate face in una sau mai multe etape. Se_pun intr-un ceainic uscat 15 Ilngt_mte frunze de ceai la 200 ml de
. Fierberea apei; Infuzia de ceai negru, se face in doua etape: in primul Pu-erh apa, se t(_)a(na apa f|9:rb|nte_, iar dupa ZQ de secunde: se scurge apa.
. Pregatirea vasului; rand, apa fierbinte se toarna pe un volum de aproximativ Se toarna din nou apa calda. Timp infuzie - 1,5 - 3 minute.
. Punerea frunzelor de ceai: 1/3 din ceainic, ceaiul se umfla timp de 1-2 minute si apoi Ceai Rooibos Se pun intr-un ceainic calit in prealabil o lingurits de frunze la 200ml
. Turnarea apei peste frunzele de ceai; se completeaza cu ap clocotitd, iar apoi va trebui s& de apa. Se toarna apa fierbinte. Timp infuzie - 1,5 - 3 minute.
. Lasarea ceaiului cateva minute; a$tf_aptat,| pana cand ceaju] est_e_: |nfuz_at.l Cealul_ negru poate_ Ci = = Pentru a prepara o singura portie de ciocolatd calda este recomandat
. Tumarea in cesti. rezista mai mult de doua infuzii. Ceaiurile verzi si albe pot fi iocolata calda s4 uti-lizati 20 g pulbere la 150 ml de apa.
Datorits ajustarii temperaturii apei de incalzire, puteti refolosite de 3-4 ori. _ o ) D ) )
seta conditiile de temperatura dorite pentru prepara?ea Infuzia este un proces foarte delicat. Se acopera ceainicul Cacao instant Urmati instructiunile de preparare care sunt scrise pe ambalaj.
diferitelor bauturi. cu o carpa si se pune intr-un loc retras, sau direct pe - U . o )
Expertii recomanda pentru infuzia ceaiurilor sa utilizati rlnasé_'ln orice caz, nu ?r trebui sa incalziti ceainicul sau sa Ceai negru Umpleti ceainicul cu apa clocotita, infuzie timp de 2-3 minute
diferite temperaturi ale apei. Ceainicul incalzit - este un fierbeti frunzele de ceai. ) ) ) . Pregatiti ceaiul la o portie de 100g de fructe cu 400 ml de apa. Timp
element foarte important in tehnologia de infuzie. intr-un Ceaiul negru este infuzat timp de 3-5 minute. Ceaiul verde Ceai de goji infuzie - 20 de minute.
si Oolong este infuzat timp de 1-3 minute.
Cafea Puneti cafeaua intr-un vas, apoi turnati apa fierbinte.
Tncalziti ceainicul inainte. Puneti 1 linguritd de ceai la o cana de apa.
Ceai alb nefermentat Puneti apa fierbinte si lasati ceaiul la infuzat timp de 2-3 minute. Ceai Lrgec(::itu:i;?smfu;g: S:rgg:ﬁ;zfg lllz:\]sgi::rgg Ici\f)tse T:gg:;t l(lrllj”f]iq:n)
Concentrat de ceai, a caror preparare nu necesita infuzie. Este eai englezesc intr-o cana foarte incalzitd si apoi se toarna ceaiul. Englezii au regula
. Ceai solubil (extract) suficient sa se dizolve praful, pasta sau extractul lichid de ceai in de a turna ceaiul in lapte, si nu invers. Se observa ca turnarea laptelui
60°C apa fierbinte sau calda. n ceai strica aroma si gustul.
Ceaiul galben se infuzeaza timp de 3 minute. Chinezii spun: "Daca Important! Infuzati ceaiul intr-un vas mare de sticld sau de sticls
Ceai chinezesc galben Cefiull“esie Pﬂiaslﬁlt F;repatrat, ?tU”tCi GtSte Tedicament. Deaca ceaiul Ceai din flori transparents, apoi turati apa clocotitd peste cateva frunze din ceaiul
este ldsat peste noapte - atunci este otrava”. 5 preferat timp de 1-2 minute.
100°C

Ceai galben in plic
70°C Ceai alb in plic

Ceai verde nefermentat

Temperatura ideala pentru infuzie 70-75 ° C. Timp infuzie 1-2 minute.
Timp infuzie 1-2 minute.

Umpleti ceainicul cu apa clocotita, timp infuzie 2 minute.

Ceai de ronita

Pentru a prepara ceai ai nevoie de 30 de grame de roinita pudra
uscata si 1 litru de apa clocotita la infuzie o jumétate de ora. Dupa
aceasta se adauga 2 lingurite de miere si se amesteca. Puteti bea
acest ceai de pana la trei ori pe zi.

O ceasca de bauturd aromata si sanatoasa este facuta din doua
lingurite de plante uscate, preparate cu apa clocotita. Infuzati ceaiul

Musetel S . . ; "
v pentru aproximativ 20 de minute, iar apoi se poate bea. Ceaiul de
Ceai Oolong la pliculete Temperatura ideala pentru infuzie 80-90 ° C. Timp infuzie 2-3 minute. musetel nu se bea mai mult de doua céni pe zi.
Ceai verde la pliculete Ceaiul verde necesita 75-80°C. Nu infuzati cu apa clocotita, pentru ca Hibiscus Umpleti ceaincul de portelan cu apa clocotitd. Se recomanda la 1,5

distruge proprietétile benefice. Timp 1-2 minute

lingurite de frunze, 250 ml de apa. Timp infuzie - 3 minute.

80°C Folositi un vas special pentru infuzie - ceramica sau portelan. Inainte
Mate de infuzie opariti ceainicul cu apa clocotita, timp de infuzie - de la 30

secunde la 2 minute.

Adaugati lapte, zahar si alte componente in cazul in care bautura este

gata.
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Ceai negru la plic Infuzie 30 secunde pana la 4 minute. Poate fi infuzat doar o data.

Timp cuprins ntre 3 pana la 6 minute de infuzie. Trebuie sa fie infuzat

Ceai Phyto (herbal) cu apa proaspat fiarta.

Cafea instant



Cereale instant
100°C Taitei instant
Supa instant

SFATURI:

Urmati instructiunile de preparare care sunt scrise pe ambalaj.

1. Cand se utilizeaza zahdr, puneti Iamaie in ceai. Sucul de lamaie impiedica zaharul sa se dizolve.

2. Mierea trebuie adaugata numai in ceai cald cand temperatura este sub 40 C, dar mai bine sa méancati o lingura de miere, iar
apoi sa beti ceaiul fierbinte. Cu aceasta metoda, mierea va pastra toate proprietatile sanatoase. Aceasta metodéa este deosebit
de buna cu ceaiul verde, beti ceaiul si mancati o lingura de miere dulce.

3. Lamaéia sau sucul acesteia nu ar trebui sa fie adaugate intr-un ceai fierbinte. Aceste citrice contin multe substante nutritive.
Mai ales vitamina C (acidul ascorbic), care este cunoscut pentru instabilitatea sa. Prin urmare, pentru a maximiza conservarea
componentelor sénatoase nu adaugati lamaie imediat in ceai. Asteptati sa se raceasca un pic.

CERTIFICARE PRODUS

Pentru mai multe informatii, vizitati site-ul http://www.oursson.com/ sau cereti o copie de la distribuitorul dvs.

Model TP3310PD
Putere max 750
Tensiune 220-240V; 50 Hz

Clasa de protectie impotriva socurilor electrice ||

TP4310PD
max 750 max 750
220-240V; 50 Hz 220-240V; 50 Hz
| |

TP5510PD

Temperatura pentru transport si depozitare | de la -25 °C pané la +35 °C | de la -25 °C pana la +35 °C | de la -25 °C péné la +35 °C

Temperatura pentru utilizare

Umiditate 15-75%
Greutate, kg 2,3
Capacitate, litri 3,3

Dimensiuni, mm 304x240x290

de la +5 °C pana la +35 °C | de la +5 °C pand la +35 °C | de la +5 °C pana la +35 °C

15-75% 15-75%

2,4 2,5

4,3 5,5
304x240x325 304x240x360

* Produsele trebuie sa fie stocate in depozite uscate, ventilate, la temperaturi sub - 25°C.

A Repararea ar trebui sa fie efectuata doar de catre un specialist autorizat OURSSON.

SERVICE

Compania OURSSON fsi exprimé& aprecierea
catre dumneavoastra pentru alegerea produselor
noastre. Am facut tot posibilul ca acest produs sa
corespundé nevoilor dumneavoastra si calitatea
sa fie Tn conformitate cu cele mai inalte stan-
darde europene. Daca produsul dumneavoastra
OURSSON va avea nevoie de intretinere, va
rugam sa sunati la unul din centrele de service
autorizate. O lista completa a centrelor de service
si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.
oursson.ro, precum si prin telefon la numarul
pentru asistenta OURSSON.

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantia OURSSON este furnizata de
OURSSON . Se aplica numai pentru modelele
destinate si distribuite pe teritoriul Romaniei,
care au fost certificate in conformitate cu stan-
dardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile
consumatorilor. Garantia este reglementata de
legile tarii in care este furnizat produsul, si este
valabila doar atunci cand produsul este utilizat
exclusiv pentru uz casnic. Garantia OURSSON
nu se aplica utilizarii iIn scop comercial.
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3. Perioada de garantie a produselor marca
OURSSON :

Cuptor cu microunde, masina
de facut paine, plita cu inductie
Multicooker, procesor de
bucatarie, fierbator, blender,
mixer, masina de tocat carne,
prajitor de paine, storcator,
congelator, frigider,

masind automata de cafea
Cantar de bucatarie, sifon 60 24

60 24

60 24

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care
au o uzura obisnuita, in cazul in care inlocuirea
lor este prevazuta de proiectare:

« baterii;
» ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate
produsului ca urmare a incalcarii intructiunilor de
utilizare, depozitare sau de transport, actiunii unor
terte parti sau de fortd majora, inclusiv, dar fara a
se limita la urméatoarele cazuri:

+ 1n cazul in care defectul produsului este re-
zultatul manipularii neglijente, utilizarii gresite,
ncalcarii instructiunilor de utilizare prevazute
n manualul de instructiuni, inclusiv ca urmare
a expunerii la temperaturi ridicate sau scazute,
umiditate ridicata sau praf, urme de deschidere
a incintei si / sau de autoreparare, nepotrivire
a parametrilor curentului electric, daca exista
n interiorul produsului lichide, insecte sau alte
corpuri stréine, substante si utilizarea pe termen
lung a produsului la limita performantele sale.

« Tn cazul in care defectul produsului este rezul-
tatul incercarii neautorizate de a testa produsul
sau de a face orice modificari de design sau soft-
ware, inclusiv servicii de reparatii sau intretinere
neautorizate de OURSSON.

+ Tn cazul in care defectul produsului este urmare
a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de
schimb de calitate proasta sau neconforme.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii
sunt reparate de service-urile autorizate. in
perioada de garantie, repararea defectelor
este gratuita la prezentarea certificatului de
garantie si a actelor care confirma faptul si data
contractului de cumparare cu amanuntul (factura
si bon fiscal/chitanta). Trebuie s fie luate in
considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului, descrisa
n manualul de utilizare, nu este inclusa in
domeniul de aplicare al garantiei OURSSON
si pot fi efectuate fie de catre utilizator sau
de catre personalul din service-uri autorizate,
fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea
componentelor, schimbul de consumabile si
materiale etc.) sunt efectuate cu plata.

7. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produsele oame-
nilor, animalelor de companie, proprietatilor,

n cazul in care au avut loc ca urmare a

nerespectarii regulilor si conditiilor de utilizare,

depozitare, transport sau instalare a produsului,
actiuni intentionate sau neglijente ale utilizatoru-
lui sau tertilor.

8. Tn nici un caz OURSSON nu va fi raspunzator
pentru orice pierderi sau daune speciale, ac-
cidentale, indirecte sau de consecinta, inclusiv,
dar fara a se limita la, pierderi de profit, pierderi
cauzate de intreruperea activitatilor comer-
ciale, industriale sau de alta natura care apar
n legatura cu utilizarea sau imposibilitatea de
utilizare a produsului.

9. Datoritd imbunatatirii permanente a designu-
lui, produsele si unele caracteristici tehnice
se pot fi modifica fara o notificare prealabila a
producatorului.

Utilizarea produselor
1. Durata de viata stabilita de OURSSON pentru

produse este valabilda numai in cazul in care uti-
lizarea lor este exclusiv n conditii de uz casnic,
precum si in conditia respectarii instructiunilor de
utilizare, depozitare si transport. Manipularea cu
atentie a produselor si respectarea normelor de
functionare, poate creste durata reala de utilizare
depasind astfel durata medie de utilizare stabilita
de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsu-
lui, trebuie sa contactati un service autorizat pen-
tru intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile
de intretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor
la sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verifi-
care la un centru de service autorizat, deoarece
in acest caz, produsul poate fi periculos pentru
viata, sanatatea sau proprietatea consumato-
rului.

Reciclarea produselor

Acest aparat electric este etichetat in conformitate
cu cerintele Directivei CE 2002/96/EG privind
aparatele electrice si electronice vechi (waste
electrical and electronic equipment — WEEE).
Produsele nu pot fi aruncate Tmpreuna cu resturile
menajere. Trebuie depuse la centre pentru reci-
clare a echipamentelor electrice si electronice in
conformitate cu legislatia roméana. Prin reciclarea
acestui produs ajutati la conservarea resurselor
naturale si prevenirea deteriorarii mediului si
sanatatii. Pentru mai multe informatii de-

spre punctele de colectare si reciclarea

acestui produs, va rugam sa contactati ﬁ
biroul local de eliminare a deseurilor

menajere. I

Data fabricarii

Fiecarui produs ii este atribuit un numar de serie
unic Tn forma alfanumerica dublat de codul de bare
care contine urmatoarele informatii: numele grupu-
lui de produse, data fabricarii, numarul de serie al
produsului.

Data de fabricatie poate fi duplicata pe ambalaj si
/ sau produs. Numarul de serie este amplasat pe
panoul din spate al produsului, pe ambalaj si in
certificatul de garantie.

AT NRE T

TP1225011234567
T
000 O

O Primele doua litere - grupul de produse (Thermo
pot —TP).

A Primele doua cifre - anul fabricarii.

© Urmatoarele doud cifre - sdptamana fabricarii.

@ Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.
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Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare si conditiile de garantie,
verificati corectitudinea certificatului de garantie. Certificatul de garantie este valabil numai in cazul
in care este completat in mod corect si clar: modelul, numarul de serie, data achizitionarii, stampila

si semnatura vanzatorului, semnatura clientului. Numarul de serie si modelul produsului trebuie sa
corespunda cu certificatul de garantie. La nerespectarea acestor conditii, precum si in cazul in care
informatiile din certificatul de garantie sunt modificate sau sterse, certificatul devine nul.

ourssonos

OURSSON ofera prin telefon sprijin si informare in Romania. Operatori profesionisti vor raspunde rapid la orice
ntrebare. Aveti posibilitatea sa va adresati pentru recomandari despre instalare si conectare, sa va informati despre
promotii si tombole organizate de companie, precum si in legatura cu activitatea companiei pe teritoriul Romaniei.
Doriti sa puneti intrebari? Sunati-ne, va putem ajutal

Telefon:

cu apel gratuit: 0800 080 200 sau cu tarif normal: +4 0731 164 000

Program de lucru:

luni-vineri 9.00-18.00.

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare

neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere civila

n conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact

1. Producator - OURSSON AG, Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Elvetia.

2. Importator exclusiv pentru Romania - Oursson Appliance SRL, Str. Avram lancu Nr. 48A, Office 16B, Brasov,
Romania, 500086, e-mail: info@oursson.ro.

OURSSON
Fabricat in China
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MHCTPYKUMA NO BE3OMNACHOCTMWU, Puc. A
CumBON ONacHoOCTH
A HanomuHaHne nonb3oBaTento 0 BbICOKOM HanpA>XXeHuu.

CumBon npeaynpexaeHua
A HanomuHaHve nornb3oBaresiio 0 He06XoANMOCTU NPOBEAEHNA BCEX AENCTBUN

B COOTBETCTBUM C MHCprKuMeVI.

Mpu ncnonb3oBaHWK 3NeKTPUYECKKX NpUBOPoB creay-

eT cobnoaaTtb crneayowme Mepbl NPefoCTOPOXHOCTU:

* licnonb3ynTe Nnpnbop cornacHo AaHHOMY PyKOBOA-
CTBY M0 9KCnIyaTaumu.

e VYcTaHaBnuBanTe Npubop Ha yCTOWYMBYIO MOBEPX-
HOCTb.

¢ lcnonb3yiTe TONbKO NPUCNIOCOBIIEHNA, BXOAALLME B
KOMMJIEKT yCTPOWCTBA.

* Yrtob6bl NpefoTBpaTMTb PUCK NOXXapa unu yaapa
TOKOM, n3berante NnonaaaHvA B yCTPOWCTBO
BO/bI M 3KCNIyaTaLuum yCTPONCTBAa B YCNOBUAX
A BbICOKOW BNaXKHOCTW. Ecnu no kakum-To npu-
YMHam BoAa nonana BHyTPb YCTPOWCTBA, 06-
paTuTech B yNOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP
(YCLl) OURSSON AG.

* [1nA anekTponuTaHvA npubopa ncnonb3ymTe
3NeKTPOCeTb C HaANeXaLUMMN XapakTepUCTUKamm.

* He ncnonbayinte npmbop B NOMELLEHUAX, rAe B BO3-
[lyxe MOryT cofiepXaTbCA napbl NErkoBoCnIaMeHALo-
LUMXCA BELLECTB.

¢ Hukorga caMoCTOATESNIbHO HE BCKpbIBanUTe
YCTPOMCTBO — 3TO MOXET CTaTb NPUHNHOW
nopakeHnA ANeKTPUYECKNM TOKOM, MPUBECTN

A K BbIxofy npubopa n3 CTPoA 1 aHHynmpyeT

rapaHTWiiHble 06A3aTenbLCTBa NPOM3BOANTENA.
[lnA peMOHTa 1 TeXHUYeCcKoro o6cny>KnBaHuA
obpallanTech TObKO B CEPBUCHbIE LIEHTPbI,
YNOSTHOMOY€EHHbIE ANIA PEMOHTA U3AENiA TOPro-
Boi mapkn OURSSON.

¢ [lpv nepemeLlLeHM YCTPONCTBA U3 NPOXNIaAHOrO
nomeLLeHnA B Tennoe n HaobopoT pacnakynte
ero nepeA Ha4anom aKcnnyaTauum u NOAoXKANTe
1-2 yaca, He BK/O4an.

é * B uenAx npenoTepalLeHns nopaxxeHna aneKkTpo-
TOKOM He JomnycKanTe NorpysXeHvA NpoBOA0B
VNV BCEro u3aenua B Boay.

* ByabTe 0c06EHHO OCTOPOXHbBI U BHUMATESbHbI, €CNN
pAAomM ¢ paboTaloLwmm NPM6oPOM HaXoAATCA AETW.

¢ He poTparuaiiTechb 40 rOpAYMX NOBEPXHOCTEN Npu-
6opa, 3T0 MOXeT NPUBECTU K TPaBMe.

e LllHyp nuTaHuA cneumnanbHoO caenaH OTHOCUTENbHO
KOPOTKWM BO n36exxaHne pucka nony4eHna TpaBMbl.

* He ponyckaiiTe cBUcaHuA LWHypa Yepes oCTpbIv Kpaw
CTONa UNu ero KacaHWA HarpeTbIX MOBEPXHOCTEW.

¢ He noaknioyaiite aaHHbIN Npubop K ceTu, neperpy-
SKEHHOW APYTMM 3NeKTponpruéopamu: 3T0 MOXEeT
NpUBECTU K TOMY, 4TO NpUbop He byaeT PyHKLMOHN-
poBaTb AOMKHbIM 06pa3oM.

* He yctaHaBnuBaiTte naaenvne B6n13mn ra3osbix 1
3NEeKTPUHECKUX NSIUT, a TaKXe AyXOBOK.

* He ncnonbayite Npnbop Npu NOBPeXAEHHOM LUHYpe
nUTaHuA, a Takxe B CIly4YanX, eCn HapyLleHa Hop-
MarnbHaA paboTa n3aenud, eCnv oHo Naaano unu
6bIN0 NOBPEXAEHO KaKMM-Mbo Apyrm o6pasom.

o [lpy OTKIIOYEHUN N3[ENNA OT CeTU AepXnTech
TONMbKO 3a BUJIKY, HE TAHWUTE 3a NPOBO/A, — 3TO MOXET
NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO MPOBOAA UM PO3ETKM

1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

® [o oKOHYaHWUM UCMONb30BaHUA OTKIIOYMTE n3aenve
oT ceTu.

e ObeperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAAPOB, NaAeHUN, BU-
6paumii M UHbIX MEXaHWYECKNX BO3AENCTBUN.

e O6A3aTeNbHO OTKIIOYalTe YCTPOWCTBO OT CETH
nepen Ha4anomM MOVKM.

* He cnonb3ynte nsgenne BHe NOMELLEHNI.

e JTOT NpUbOP He NpefHa3HaYveH AA UCNONb30BaHWA
NoabMU (BKIIlOYAA AeTel) ¢ orpaHnyYeHHbIMU nsu-
YEeCKMMM, CEHCOPHBLIMW UM YMCTBEHHbBIMU CNIOCO6-
HOCTAMW, UNN HEXBATKOMN ONblTa U 3HaHUA. OHK MOTyT
nonb30oBaTbCA NPMOOPOM TOJIbKO NOA HabnoaeHneM
YyenoBeka, OTBETCTBEHHOr0 3a Ux 6€30MacHOCTb,
WM NOCIIe UHCTPYKTaxka no 6e3onacHoMy UCMosb-
30BaHuio npubopa. He no3BonAnTe AeTAM Urpatb ¢
n3genmem.

* HacTonAwee n3aenve npefHa3Ha4yeHo TONbKO ANA UC-
nonb30BaHUA B ObITY.

* He ncnonb3ynTte npu 4icTke npubopa abpasveHble
mMaTepuvansl U OpraHN4eckmne YucTAlme cpeacTaa
(cnnpT, 6€H3MH 1 T.4.). AnA YncTkm Kopnyca npuéopa
[0MycKaeTcA UCMONb30BaHWe HEGOMbLIOTO Komye-
CTBa HEMTPasIbHOrO MOOLLEro CpeAcTBa.

PEKOMEHAOALUMN

¢ [lepep Ucnonb3oBaHNEM yCTPONCTBA BHUMATENbHO
03HaKOMbLTECh C PyKOBOACTBOM NoNb3oBaTens.
Mocne YTeHuA, noxanyicTa, CoxpaHuTe ero AnA nc-
nonb3osaHusA B GyayLuem.

¢ Bce unnioctpauum, npuBeAeHHbIE B AAHHOW UHCTPYK-
U1K, ABNAIOTCA CXeMaTUYECKUMU N306padkeHNAMU
peanbHbIX 06bLEKTOB, KOTOPbIe MOryT OTNIMYaTLCA OT
MX pearnbHbIX M306pa>keHuni.

* He HanonHAaiTe npnbop Bbiwe oTmeTkn FULL, no-
CKOIbKY Npy 3aKnMaHWy BoAa MOXET BbIMIeCHY ThCA.

He oTkpbiBaiiTe KpbIWKy npubopa, noka
BOJA KUNWUT.

OKcnnyatauua AaHHOro npubopa Hu B KOem

cniydae He noppasymeBaeT MpUMEeHeHue K
Hemy d)MSMLleCKOﬁ CUnbl, TaK Kak 3TO MOXeT
NpnBECTU K MOJSIOMKe n3aenua no BUHe Mnosb-
30BartenA.

KOMMJIEKTALMA

TepmonoT
LLHYp nuTaHuA..
PykoBOACTBO MO aKCnnyaraumm .. ..
[apaHTUAHBIN TanoH L lwr

OJIEMEHTbI KOHCTPYKLUMWW, Puc. B

Kpbiwka

3aMOK KpbILIKK
BHyTpeHHAA eMKOCTb
Maxenb ynpasneHua

Llwr
Llwr
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[wvcneHcep

LLikana ypoBHaA BOAbI

OcHoBaHve

Pasbem WwHypa nuTaHma

Pyuka

OTmeTKa MakCManbHOro ypoBHA
KpenneHue KpbiwKn

OTBepcTue Bbixoaa napa
BHyTpeHHARA Kpbiluka
Pe3nHoBbIN ynnoTHUTENb

MCMNOJIb3OBAHME, Puc. C

MaHenb ynpaeneHus, Puc. C-1
1. Knonka (> KUMAYEHUE

. Kronka & TAMMEP

. Kronika £° BbIEOP TEMIMEPATYPbI
. Kronka {1 HAJUTb

. Kronka 7p PASBJIOKUPOBATb

. IHankarop 3a6bnokvposaHo
Ovcnnen

ucnnen, Puc. C-2

. iHamkaTtop Temnepatypbl BoAbl

. MNokasaHuA Taimepa

. NnpvkaTop Bbibopa TemMnepatypbl BoAb!

. Mhavkarop pasbnokunpoku, MyraeT npy pa3brokMpoBke
. NnpvkaTop 6nokmpoBkmn

. MInpnkatop ycTtaHoBKM Taimepa, MUraeT Npu YCTaHOBKe
MHamkaTop KunAYeHnA/NoBTOPHOIO KUMAYEHWA, MUra-
eT Korga BKIoYeHa ofHa 13 PyHKLUMIA

8. NHaukaTop KUMAYEHVE

9. Mnaukatop MOJOIPEB

TepmonoT NpeAHa3Ha4eH AnA HarpeBaHUA TONbKO
4uCTOM NUTLEBOM BOAbI.

Bbl MOXeTe UCronb30BaTh TEPMONOT B CHEAyHOLLMX
pexxumax:

e Harpes Boapl 40 3a4aHHON TeMnepaTypsbl;

¢ [Nopaep>xaHue onpeneneHHol TemMnepaTypbl BOAbI;
e KunayeHve Boabl.

MpuGop obopynoaH 3almTon BKMOYEHUS Ges
Bogpel. Ecnn BkntounTb Tepmonot 6e3 Boabl Unn
HanuTb Body MeHblie ypoBHA MIN Ha wwkane,
npuBop BbLIKMIOYUTCH Yepe3 HECKONMbKO CEKyH.
Mocne oCTbIBaHUSI HarpeBaTenbHOro anemeHTa
TepMOnoT BepHeTCcs B pabodee COCTOsHME, pas-
nen BO3MOXHbBIE HEMONAOKW/ 1 CMOCOBbI
X YCTPAHEHWA.

[nA yckopeHnA oCTbIBaHUA HarpeBaTenbHOro
3MemMeHTa He 3arofiHAWTE TEepMOroT XOnof-
HOW BOAOW. [laHHble AENCTBMA MOTyT npuBe-
CTM K MOSIOMKe HarpeBaTesibHOro 3/ieMeHTa.

Mepen nepBbIM BKIIOYEHUEM:

© BbIMoViTe BHYTPEHHIOI NOBEPXHOCTL Nprbopa ¢ UCnosb-
30BaHUeM HeabpasvBHbIX YACTALLMX CPEeaCTB. BoicylumTe
npu6op. MpoTpuTe NPUGOP YMCTON U CyXON TKaHBHO.

* BckunAtute B Npubope MakcymManbHoe Konm4ecTso
BOAbl, cobntoaan Mepbl 6e3onacHocTv. KoHTponupyi-
Te OTCYTCTBME NPOTEKAHWIA, UICKPEHWIA, NNaBneHuna
Kopryca TepMoroTa, Ype3MEepHOro HarpeBaHuA LHypa
MUTaHWA, LITENCESbHOM BUNKK 1 3anaxa rapy B npo-
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Liecce nepBbiX ABYX KUMAYEHWIA.

lMonyyeHHyto B pe3ynbTare nepBbIX ABYX KUMAYEHWUA
rOpAYYI0 BOLY HE PEKOMEHYETCA YNoTPetnATh B ML,
Bbl MOXETE UCMONb30BaTb €€ AMA GbITOBbIX HYXA.

NOPAOOK PABOTbI

HanonHeHue Bogou, Puc. C-3, C-4

1. Pa3bnokupynTte 3aMOK KpbILIKK ), HaxaB Ha yrnybne-
HWe B pyyKe Kpbiwku, Puc. C-3

2. MoTAHUTE KPBILLKY 32 Py4Ky BBEpPX.

3. HanonHute BHYTPEHHIO eMKOCTb XONOAHOW BOAOW
o otmeTkun «FULL», ncnonb3ya YaiHUK unu apyryio
noaxoasALlyto nocyay, Puc. C-4

4. 3aKpoWTe KpbILKY A0 Lenyka.

NMPUMEYAHUE: Ecnu Bbl HanbeTe ropAYyto Bo4y, MOXeT
cpaboTaTtb aBTOMaTMHECKan 3alumTa, OTKoHatoLwan Ha-
rpeBaTenbHbIN ANIEMEHT.
He HanonHANTe eMKoCTb HEMOCPEACTBEHHO 13
nog, KpaHa, Tak Kak 6pbi3rv BoAbl MOryT MonacTb
BHYTPb Nprbopa unv naHenb ynpasneHna n npu-
BECTU K KOPOTKOMY 3aMbIKaHWIO, yAapy dMeKTpu-
YECKMM TOKOM, BbIxoay npubopa 13 CTpos.

KunayeHwue, Puc. C-5

1. MoacoeayHTe TEPMONOT K 3NIEKTPUHECKON CETU.

2. KnnAvyeHne Ha4yHeTCA aBTOMaTUYECKM, 3aroputcaA
MHAMKaumA "’E"D Ha aucnnee otobpa3nTbcA TekyLan
Temneparypa BoAbl. [1o Mepe Harpesa Temneparypa
6yneT yBenmumBaTbCA.

3. ocne KMNAYEHWA TepMONoT NEpPeraeT B PEXUM
nogaep>xanvaA Temnepartypbl 85° C , GyneT ropetb
VHAVKauWA [ 1 . Mpy NOHWXeHnn TemnepaTypbl BoAbl,
6yneT BKIOYATLCA aBTOMATUHECKM NMOAOTPEB.

B nepByio oyvepeab BCTaBNAWTE CETEBOW LUHYP
; B pa3bem Ha TepMOroTe W TOMbKO 3aTem BCTaB-

NAWTE BUIKY B PO3ETKY 3neKTpuyeckomn cetn. Ha-
pyLLEHVE 3TOro Nopsiaka MOXET NPUBECTM K Nopa-
JKEHIO BNEKTPUYECKVM TOKOM.

MoBTOpPHOE KUNAYeHne

Mpun pno6aBneHwn xonoAHo BoAbl, Koraa TepMonoT
HaxopuTcA B pexxume MOAOIPEB, 6ynet aBToMaTnye-
CKM aKTMBMpOBaHa (OyHKLMA NOBTOPHOMO KUMAYEHNA,

Mocne Harpesa BoAb! A0 3a4aHHON TeMnepaTypbl, TEPMO-
noT aBToMaTuyeckun nepenget B pexxkum MOAONPEBA,
nokasblBas TEKYLLYIO TeMnepaTtypy.

NMPUMEYAHUE: Ecnn 06eCTO4MTb TEPMONOT Ha He-
CKOJbKO MUHYT, TO MOCIe BOCCTAHOBNEHWA 3MeKTponuTa-
HWA OH aBTOMaTWYeCKN nepenaeT K pexxumy NOAOIPE-
BA Temnepartypbl 85°C.

Mopayva Bopbl, Puc. C-6

Y6ennTech 4TO KHOMKa '] pa3brnokmpoBaHa, roput
nHavKaTop & n MuraeT MHANKaunA . BosbmunTe
COOTBETCTBYIOLLYIO HaLLKy ASIA HanuTKa 1 NoAcTaBbTe ee
noz, AucneHcep.

Cnocob 1: HaxxmuTe 1 yaep>kneanTe KHOMKY ') IMoka Bbl
yaepXuBaeTe KHOMKY, BoAa nogaeTcA Yepes ancneHcep.
OTnycTuUTe KHOMKy, noaaya oAbl npekparutcA. Puc. C-6-1.
Cnocob6 2: HaXXMUTE YaLLKON Ha pbivar PacronoXeHHbIA
3a AVICrieHcepoM, NoKa Bbl yaepKMBaeTe pblyar Boaa
nogaeTcA Yepe3 aucneHcep. OTnycTuTe pblyar, noaada
BOAbI NpekparuTea, Puc. C-6-2.

[inA onpeaeneHnA ypoBHA OCTaBLUEHCA BOAbI B Tep-
MonoTe UCNONb3yWTe LWKany.

ABTOMaTMyeckan 6nokupoBka, Puc. C-7

Mpu6op obopynoBaH aBTOMATUHECKOW BTOKMPOBKOI OT Crly-
YaiiHol NoAa4“y BoAbl UMK HAXKaTUA KHOMKM ) , UHAMKaLMA
Ha avcnnee g . BriokupoBKa BKNOYaETCA aBToMaTUHECKN
npv OTCYTCTBUM Kakux IMbo AercTBUi B TedeHnmn 10 cek.
[InA pa36roK1POBKUN HAKMUTE KHonKy%] , MHOVKaLMA Ha
avennee MUraeT, ropuT UHANKaTOP

OTnoxeHHblii cTapT, Puc. C-8

1. HaxkmuTe kHonky (1) ANA yCTaHOBKW TaliMepa HECKOb-
KO pa3, AOCTYMHble 3Ha4YeHnA AnA Bbibopa: 3, 6,12, 18,
24, 48,72, 99 yacoB.

2. ObpaTHbI OTCHET HA4YHETCA aBTOMaTUYECKK, Ha AVC-
nnee oto6pa3nTbCA OCTaBLLEeCA BpeMA A0 cTapTa.

3. Mo okoHYaHUM TarMepa NPMBOP HA4YHET KUNAYeHne
BOABI. .

4. nA oTMeHbl TaiMepa, HXXMUTE KHOTKY @ HECKOMNbKO
pa3 noka He oTobpa3nTbeA 3HaveHne «00:00».

BO3MOXXHbIE HENONAOKU U CNOCOBbI X YCTPAHEHNA

CeTeBoi LLUHYp He BCTaBNEH B PO3ETKY

Bopa He 3akvunaet 3arpA3HeHbl KOHTaKTbl BUNKK

noxol KOHTaKT B pO3eTke

BkntoyeHa 6nokmpoBka nogauv soapl

Bopa nnoxo nbetcA 13
JAvcneHcepa unm He
NbEeTCA COBCEM

KUNA4YeHuA

CeTeBoii LUHYP He BCTaBIIEH B PO3ETKY

noxoi KOHTaKT B po3eTke

MI/IHepaJ'IbeIe OTNOXEeHNA NN NOCTOPOHHUE
BKJTHO4EHWNA BO BHyTpeHHeIZ €MKOCTU OJ1A BOAbI

MpeBbliweH MaKCcMMasbHbIN ypoBeHb BOAbI BO

Bopa cama BbinvBaeTcA
13 TepmoroTa

P>aBble NATHa, Ha-
NeT Ha NOBEPXHOCTM
BHYTPEHHEN eMKOCTU
ANA BoAbl

BHYTPEHHeW eMKOCTM

emoi Boge

[opAvanA Boaa Nnoxo HanMBaeTcA cpasy nocne

BcTaBbTe WHYp B pO3eTKy

OuUMCTUTE KOHTaKTbI OT 3arpA3HEHNIA
OTpPEMOHTUPYITE PO3ETKY

Mepen BKMOYEHNEM INEKTPUYECKON
MOMIbI KHOMKOW ('l CHUMWUTE BLOKUPOBKY
noAaym Bofbl, HaXKaB KHOMKY
MoAeKAMTE HECKOMBKO MUHYT IGO0 Ha
HECKOINbKO CeKyH[, aKKypaTHO OTKpoiiTe
BEPXHIOIO KPbILLKY ANA BbIXOAA U3NWLLIKOB
napa. OcTteperaiiTecb Bbibpoca napa!
BcTaBbTe WHyp B pO3eTKY
OTpPEMOHTUPYITE PO3ETKY

BbINOMHUTE O4YMCTKY BHYTPEHHEN EMKO-
ctu (cm. pasgen «YXOO N HUCTKA»)

Bbineiite na3nuwku Bogpl u3 TepmonoTa

Mepen3bbIToK Xenesa, MUHePanoB B UCMONb3y-

BbINoNHNTE LMK OYUCTKM C UCNONb30Ba-
HVWEM NIMMOHHON KUCNOTbI UM CPpeacTBa

3aropuTtcA HaMKauma Dl

NMPUMEYAHMUE: Ecnn no6asneHo HebonblLoe Konmye-
CTBO BOAbI, (yHKLMNA

NOBTOPHOIO KUMAYEHWA MOXET U HE BKIOYUTBCA, FopUT
MHAVKATOP [} . Haxkmm1Te KHOMKy U’ ANA KANAYEHNA.

é OcTteperaiiTecb BbIb6poca napa npu OTKPbITAN

KpbIWKWX TepmMmornoTa.

HarpeB unu nogorpes Ao 3aaaHHOM TemnepaTypbl

1

HanonnnTe TepmonoT Bogon. BcTaBbTe WTencensHyo
BUIKY B po3eTKy. Ha aucnnee oTo6pasuTca TekyLlan Tem-
neparypa Bofpl. KunayeHne Ha4yHeTCA aBTOMaTUHECKH,
3aropuTCA UHAMKAUUA DJ

0
2. HaxkmmTe HecKonbko pas KHonky f anA ycTaHoBKY HeoBxo-

VMOV TemneparTypbl Harpesa Bofbl. MuH1mansHoe 3Ha-
YeHue Harpesa paBHAeTcA 40° C, makcumansHoe — 98° C.
[ocTynHble 3HaveHna ana Beibopa: 40, 50, 65,85 1 98°C.

. Bo BpemMA Harpesa MOXXKHO AONOSTHUTENIbHO USMEHUTb

Temreparypy, Haxas Ha KHOMKY ¢ .

Mnasatowwe B Boge
6enble YacTuupl

pu KNNAYEHUN CrbileH
rPOMKMUIA 3BYK

Fopﬂqan BOOa umeet
HeI'IpI/IFlTHbIVI 3anax

Mpw ncnonb3oBaHWn
TEPMOMOT CTaHOBUTCA
ropAYnM

OpaHOBPEMEHHO MUratoT
VHAMKATOpP CHATMA 6M0-
KVPOBKM U XXUOKO-KPU-

CTaINIMYECKWiA aucnnen

Mepen3bbIToK xenesa, MUHepParnoB B UCMONb3Y-
eMo Bofie, BbI3BaBLUUIA OTNOXEHUA
Mepen3bbITOK xenesa, MUHepanoBs B UCMONb3Y-
€MOM BOA€, BbI3BaBLUMIA OT/IOXKEHUA Ha NOBEPX-
HOCTW BHYTPEHHENEMKOCTM ANA BOAb!

Mpu ncnonb3oBaHWM HOBOTO TepMomnoTa unu
nocne AnNMTENbHOTO NepepbiBa NepBoe Bpema
MOXET OLLyLIATbCA JIErKMIA 3anax niacTmMacchbl
Bawwa Boaa cunbHO xopypoBaHa: npu Kunade-
HUM 3TOT 3anax ycunmeaeTcaA

Mpw BbICOKOW TEMMNEepaType OKpy>KatoLero
BO3/lyxa BO BPEMA KUMAYEHWA 1 Npu noaaep-
>KaHWW TemnepaTypbl BOAbI Ha ypoBHe B 85 nnn
98°C koprnyc TepMornoTa MOXET HarpeBaTbCA A0
Temnepatypbl 6onee 65°C

CpaboTana aBTomMaTnyeckan 3awmTa; ypoBeHb
BOJbl BO BHYTPEHHEN EMKOCTW MEHbLLIE
MWUHUMAIbHO AOMYCTMMOrO YPOBHA (CM. pasaen
«ABTOMaTM4eckanA 6roKMpoBKa»)

[ANA yaaneHuA Hakunu (cM. pasaen «4uct-
Ka u yxon»)

Heckonbko pa3 BCKUNATUATE U BbinenTe
BOAYy

Vcnonbayiite 6yTbinnpoBaHyto Boay

Ecnu Temnepatypa kopnyca HaxoguTcsA B
panoHe 65°C, 3TO HOpManbHO

[ob6aBbTe BO BHYTPEHHWIA KOHTEHED
XOMOAHYIO BOAY 11 HAKMMTE KHOMKY [“
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yxXoa N4YUCTKA, Puc. D

JKecTkanA Boaa MOXET OCTaBUTb HAKWMb BHYTPU TEPMO-
nota. Micnonb3yiTe cneumnanbHble YACTALLME CPEACcTBa
AnA yaanexva Hakunu. Cneaynte MHCTPYKLMW NO Npu-
MEHEHUIO ANA UCMONb3yeMoro cpeacTaa. He ucnonbayinte
abpasviBHbIE NN arpeccyiBHbIE YNCTALLME CPEACTBa.
* 3anonH1Te TepMOMOT HaMoMOBMHY BOAOW.
* Ha kaxpable 2 cTakaHa BoAbl 4o6aBbTe 6 CTONOBbIX
noxek 6enoro cTonoBoro ykcyca 8%.
[oBeanTe OO0 KMNEHUA.
MoBTOpWTE NpOLIEAYpY, €CN HeO6X0ANMO.
BbIHbTE LITENCenbHYo BUNKY 13 PO3ETKM.
Mo3BonbTE TEPMOMNOTY OCTbITh.
CHumUTE KpbILWKY TepmonoTa, Puc. D-1
o OTKpoOWTe KpbILKY Nog yrnom 45°
* HaxmnTe Ha huKcaTop C3aau U NOTAHWUTE KPbILLKY
B HanpaBsJieHVe MOKa3aHHOM Ha PUCYHKeE.
o OTcoeavHNTE KPbILWKY
¢ [IpomoWiTe TEPMONOT ABa pa3a NPOTOYHOW XONOAHON
Bogow, Puc. D-2
MpoTpuTe Kopnyc Nprmbopa BNaXXHOM TKaHbo. Hu-
KORAa He Morpy>kanTe ero B BoAy M3-3a ONacHOCTH
NOPaXKEHNA ANIEKTPUHECKNM TOKOM.
e TwarenbHO BbICyLLIMTE BCE ACTaNM.
® YCTaHOBUTE KPbILLKY HA MECTO, CONPOBOXAaeTCA
XapaKTepHbIM Wwen4kom, Puc. D-3.

3MEMEHT MOXEeT U3MEHUTb LBET, YTO He OT-
pasuTcA Ha paboTocnocobHOCTU TepMonoTa.

f B npouecce akcnnyataumu HarpeBaTesibHbIv

3ameHa pe3vMHOBOro YMJIOTHUTENA KPbILKW,
Puc. D-4

Ecnun pe3nHoBbIin yNNoTHUTENb NOBPEXAEH UMeeT
TPELMHbI UMW CTan XXeCTKUM ero Heo6XoAUMO 3aMEHNTb
Ha HoBbI. O6paTUTLCA B YNOMHOMOYEHHbI CEPBUCHbIA
ueHTp (YCL|) OURSSON AG.

OTcoeaunHuTe KpbILWKy TepmonoTa, Puc. D-1.
OTBepTUTE 4 BUHTA KPEMNEHNA BHYTPEHHEN KPbILLKU.
CHVMUTE Pe3nHOBBbIN YyNNoTHUTENb, Puc. D-4.
YcTaHOBUTE HOBLIN YNIOTHUTENb.

3akpyTuTe 4 BUHTa 06paTHO.

YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha MECTO.

NPUMEYAHUE: B npouecce akcnnyarauum nnacTuk nog,
BHYTPEHHEN KPbILUKOW MOXET CMEHWUTb LBET, YTO HE OT-
PasnTLCA Ha SKCMyaTaumm TepmonoTa.

PEKOMEHOALIMA NO
NMPUrOTOBNEHUIO HAMMUTKOB

CyllecTByeT MHOXECTBO HaUMOHASbHBIX TPaauLMin
YaenuTUA: ANOHCKAaA YaniHaA LEPEMOHMA, KUTarcKoe
VCKYCCTBO ryHcby4a, pyCCKOe YaenuTue, aHmunckoe
YaenuTtue n apyrve. Kpome Toro cyLecTByeT OrpoMHoe
KOIMYECTBO MOAMMMKALWIA YalHbIX TPaAULMIA U cnocoboB
3aBapuBaHuA.

YHuBepcanbHbli peLenT 3aBapuBaHuA BKYCHOTO YanA co-
CTOUT U3 CriedytoLLyX 3Tarnos:

KunaueHve Boapl;

CorpeBaHue 3aBapo4HOro YanHuKa;

3acbinaHvie 3aBapku;

3anvBaHue 3aBapku KANATKOM M NMOMELLINBAHWE;
HacTtauBaHue;

PasnuBaHve no yawkam.
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BnaroaapA BO3MOXXHOCTU MNaBHOMN PerynnpoBku Temne-
paTypbl HarpeBa BoAbl Bbl MOXETE YCTaHOBUTb HY>XKHbIN
TeMnepaTypHbIA PEXUM ANA NPUrOTOBMEHNA Pa3NINYHBIX
HanuWTKoB.

OKCrepTbl PEKOMEHAYIOT ANA 3aBapyBaHNA Pa3NYHbIX
BMOB YaA UCMONb30BaTh BOAY Pa3/IMHHOM TeMneparypbl.
CorpeTbiii Nepen, 3aBapyBaHeM 3aBapOYHbIN YaNHNK —
O4eHb CYLLECTBEHHbI 3NEeMEHT B TEXHOMONN 3aBapuBa-
HVA. B X0nogHoM YaiHrke TemnepaTypa 3aBapvBaHuA
MOXeT cHkaTbeA Ha 10-20° C, 3aBapka nporpesaeTcA
HepaBHOMEPHO, PeXXUM 3aBapyBaHNA HapyLLIAeTCcA, H4To
BeCbMa MiaveBHO CKas3blBAETCA Ha pesyrbTare.

[pu corpeBaHnm 3aBapO4HOrO YanHNKa BaXKHO COBMIo-

AaTb TPU OCHOBHbIX Npasuna:

1. 3aBapoyHbIf YalHUK AOMKeH BbITb MporpeT
PaBHOMEpPHO;

2. 3aBapoyHbIfi YalHWNK JOMKEH ObITb MPUMEPHO Takomn
e Temneparypbl, 4TO U BoAa, KOTOPOI Bbl cobrpae-
Tecb 3aBapuBaTh Yaw;

3. lMporpeTbiil 3aBapOYHbIA YHaNHUK JOMKEH ObITh eLle n
CYXUM.

Ecnu y Bac HET NpUBbIYKM NUTb 3eMEHbIE Yan, NoHavany
3acbinanTte 6orblue 3aBapky, T.K. MO CPABHEHMIO C YEPHbI-
MW YasAMK UX BKYC KaXeTcA crabbiM.

Ecnu Bbl 3aBapuBaeTe Yaii B )XECTKOW BoAe, TO ChifbTe
3aBapku Ha 1-2 YaiiHble NIOXKKM BOMbLLE, T.K. XXeCTKaaA
BOJA yXyawwaeT nepejady Bkyca va.

Ecnu Bbl NbeTe MENKOMMCTOBOW Yait, TO MOXHO Ha 1-2
YaliHyto NTOXKKM YMEHBLUMTb J03Y, T.K. Mefkue Yan obnaga-
10T 6oree BbIpaXkeHHbIM PE3KUM BKYCOM.

Ecnu Bbl NbeTe Yal cpasy >e Nocne CbITHOW eabl Unm
KYPEHWA, TO CTaHAAPTHYIO [03Y 3aBapKu Takxe CTOUT
HEMHOrO YBENNYUTb, T.K. BKYCOBbIE OLLYLLEHNA 06bI4HO
NPUTYNNEHBI.

Mpouenypy 3acbinaHnA 4YaA B 3aBapHNK HYXXHO BbIMOM-
HATb KaK MOXHO 6biCTpee: 6bICTPO OTKPbITb YanHWLY,
6bICTPO NepechbinaTb HeobX0AMMOe KONMYECTBO YanA B
3aBapHWK, 3an1Tb KUMATKOM 1 3aKpbITb. PekomeHayeTcA
HacbInaTb Yai He NPOCTO FOPKOWA, a caenatb 3aBapo4HbIM
YaNHWKOM Mnapy BCTPAXVBAIOLLMX KPYrOBbIX ABUXKE-

HWIA, KaK bbl «pa3masaTb» 3acbiNaHHbIN BHYTPb Yai no
CTEeHKaM HarpeToro 3aBapo4HOro YanHvka. 3anvearb
3aBapKy KWUMATKOM MOXHO B OAVH W HECKOMbBKO Npu-
emoB. Hanbonee ctaHAapTHON CXeMOl AJ1A 3aBapuBaHWA
YepHOro YaA ABNAETCA 3aBapuBaHue B ABa Npuema: cHa-
Yana yan 3anuBaeTcA KUNATKOM Ha 06beM npumepHo 1/3
3aBapOYHOro YaiH1Ka, Yaro AatoT pasbyxHyTb 1-2 MUHYTbI
1 NOTOM JONMBAIOT KUMATOK, Aaree Y>ke HacTanBatoT 3a-
BapKy [10 FOTOBHOCTW. YepHbiii Yai BblaepkunsaeT He 60-
nee [AByX 3aBapoK. 3aBapuB OAVH pas, cpasy >xe JonenTe
KUNATKa, pa3pbiB MeXAy NepBbIM 1 BTOPbIM 3aBapuBaHu-
eM He 6onee OECATN MUHYT.

Benbiii 1 3eneHbiii Yav B cpeaHeM BblaepXxuBatoT oo 3-4
3anMBOK.

HacTtamBaHve — BecbMa AenvKaTHbIn npouecc. Hakpbis
3aBapOYyHbIi YalHWK caneTKon, NoCTaBbTe ero B YKPOM-
HOe MEeCTO WS >Ke HeNocpeACTBEHHO Ha CToN AnA Yae-
nMTuA. Hn B Koem cryyae He crieayeT nogorpesarh 3aBa-
POYHBIV YalHUK, a Tem 6onee KUMATUTL 3aBapKy. YepHbIn
Yain 3aBapvBaeTCcA B cpeaHem 3-5 MUHYT. 3eneHble Yan n
yNyHbl 3aBapuBatoTcA 1-3 MUHYTHI.

60°C

60°C
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80°C

90-95° C

100°C

Benbiii HechepmeHTHpO-
BaHHbIV Yan

PacTtBopuMbIn
(aKcTparnpoBaHHbIN) Yan

KuTaiickuii >xenTbii Yan

MakeTnpoBaHHbIN xén-
TbI Yaw

MakeTnpoBaHHbIN Henbii
Yaw

3enéHbin HechepmeHTUpo-
BaHHbIV Yan

YnyH (Oolong) B nakeTax

MakeTnpoBaHHbIN 3ené-
HbIlA Yan

Mare

PacTtBopumbIl kodbe

TpasfAHble Yan

YKacmuHoBbI Yai

Accam

Yan n3 6yToHoB
XpU3aHTEMbI

PpyKTOBbLIN Yaii

MM6B1pb € NMOHOM

YnyH

My 3p

Ponbyw

PacTBopuMbIl ropAumin
Lokonag,

Kakao pacTBopuMbIii

YEpHbIN, NONHOCTBLIO
hepMEHTMPOBAHHbIV Yar

Yaii n3 Arog, lopxm

MpenBapuTensHO oLnapbTe 3aBapO4HbIN HYalHWK KUMATKOM, BpEeMA 3aBapuBa-
HUA 2-3 MUHYThI.

KoHueHTpaT 4anA, NpUroToBeHne KOTOpOoro He TpebyeT 3aBapnBaHnA.
[ocTaTo4HO pacTBOPUTL MOPOLLKOO6PA3HbINA, NACTOOBPA3HBIN MW XXMAKWUA IKC-
TPaKT YaA B ropAYen unm Ténnow Boae.

Mpouecc 3aBapuBaHWA XeNToro YaA AMNTCA 06bIMHO 3 MUHYTLI. KuTaLibl roBo-
pAT: «<Ecnu van cBexxe3aBapeHHbIN, TO - 3TO nekapcTso. Ecnum Yam octaBunm Ha
HOYb — TOrAa 3TO AAY.

WpeanbHaa Temnepatypa anA 3aBapusanuA 70-75°C. Bpema 3aBapvBanma 1-2
MUHYTbI.

Bpewma 3aBapuBaHuA 1-2 MUHYTbI.

MpenBapuTensHO oLnapbTe 3aBapOYHbIN HYalHWK KUMATKOM, BpeMA 3aBapuBa-
HUA - 2 MUHYThI.

3asapwuBaiite npu 80-90 °C. Bpemsa HacTanBaHWA 2-3 MUHYTbI.

3eneHbin yan TpebyeTt 75-80°C. Hu B Koem cnyyae He 3aBapyBanTe KUMATKOM!
KnnATok ybrBaeT NnonesHbIeCBOMCTBA 3eMeHOoro Yan. Bpema 1-2 MuHyTbI.
McnonbayiiTe cneumanbHbIn cocyn, AnA 3aBapyBaHuA - kanebac nnm apdo-
POBbIN YaliHKK. Mepe3 3aBapyBaHMEM OLLMAapPbTE YalHWK KUMATKOM, BPEMA
3aBapuBaHuA - oT 30 CeKyHA 40 2 MUHYT.

Monoko, caxap v Apyrme KOMMOHEHTbI A06aBNANTE B rOTOBbIN HAMUTOK.

MpuobpeTaniTe TpaBAHbIE COOPbI TOMBKO B anTekax Um cynepmapkeTtax.
CnepyviTe yKa3aHWAM B MHCTPYKLMAX MO MPUrOTOBEHMIO.

[inA 3aBapku noTpebyeTcA COBCEM HEMHOIO >XXACMUHOBOTO Yad, AOBOSBHO 1
YavHom noxeykun. Ecnvn 6patb 6orblue, HaMMTOK MOXET UMETb FOPbKUI Npu-
BKYyC. YKacMV1HOBbI Yail HacTavBaiiTe NPUMEPHO 3 MUHYThI. Takoxe BaXHO vc-
nonb30BaTh KAYECTBEHHYIO BOAY, 9TO O4EeHb BIMAET HA KA4eCcTBO M apoMmar Yan.
MpubnuanTensHo Ha 200 MN BO3bMUTE OKOMO 7 I YalHbIX IMCTbeB. Yai Accam
BblAEepXUBaeT oT 3 A0 4 3aBapok. Bpemsa 1 o6bemMbl 3aBapyBaHiA 3aBUCAT OT
JMYHBIX MPEAnoYTeHni. HacToi Accama OTNIMYaeTCcA KPEenkUM HaCbILLEHHbIM
BKYCOM 1 apomaTom. 3aBapusanTe 1-2 MUHyTbL.

MomecTuTe B NpeABapuTesibHO OLUNAPEHHbIA KUMATKOM 3aBapO4HbINA YatHUK
BbICyLLEHHble 6y TOHbI M3 pac4éTa 7 uBeTkoB Ha 1 n Boabl. 3aneiTe ropAyei
BOAON. [POAOIKMTENLHOCTb 3aBapyBaHNA - 5 MUAHYT.

YanHuk npegsapuTensHo nporpenTte. C 3Ton Lenbto ero o6aanTe KUMATKOM, a
3aTem KnaguTe hpyKTOBYHO CMECh W 3anMBaiiTe ropayeli BoLoW C Temnepary-
poii 85 - 90 rpaaycos. [lenaeTtcA 3To AnA Toro, 4To6bl COXPaHUTb apoMart Yas.
Ecnu 3anuBatb KpyTOii KUNATOK, TO OH y>e He ByaeT TakuM apoMaTHbIM NoTo-
My, 4TO BCe achnpHble Macna 6bICTPo yneTyyarca. [nA nonyYeHnA Makeumanb-
HO HaCbILLEHHOrO BKyCa 1 LiBeTa Yain HactavsanTte He MeHee 10 — 15 MUHyT.

Ha 2 nopuum: 400 mn oAb, 10 r nmbmpA, 1 mMoH. OwnapbTe 3aBapoyHbIN Yan-
HUK KUNATKOM. HapeXbTe NMMMOH TOHKUMM Kpy>kodkamu. HaTpute Ha Menko
TEpKe CBEXWI MMOMpb. HakpoiiTe 3aBapoyHbIi YalHWK candeTkoi u fante
4alo HaCTOATLCA OKOMO 20 MUHYT.

MpensapuTenbHO NOAOrPEBANTE YalHUK B TeYeHne 3-4 MUHYT, 3aTeM NOMEeCTU-
Te Tyaa Ha 2 MUHYTbI 3eNEHbIA Yal ynyH u3 pacyéTa 5 r 3aBapku Ha 200 r Bogbl,
3aneliTe ropAYei Bogoit. Bpema 3aBapuBaHuA - 2 - 3 MUHYTbI. MoXHO fonvBaTb
KUNATKOM [0 7 pas.

MomecTuTe B 3aBapOYHbI YaiHUK Cyxoi Yaw 13 pacyéTa 1,5 YaiiHble NTOXKKMN
3aBapku Ha 200 M1 BOAbI, 3anenTe ropaden Boaow u yepes 20 cekyHa, cneiite
BOZy. 3anenTe NOBTOPHO ropAYen BoAow. [MpoaomKmTesibHOCTb 3aBapuBaHunA -
1,5 - 3 MUHYTBL.

MomecTuTe B NpeaBapuTesibHO OLUNAPEHHbINA KUMATKOM 3aBapOYHbIA YalHMK
CyXoM Yal u3 pacyéTta 1 yarHaA Nnoxka 3aBapku Ha 200 Mn BoAbl, 3anenTe
ropAYer Bogon. 3aneiite ropAyer BoAon. [pofomkmMTenbHOCTb 3aBapuBaHnA -
1,5 - 3 MUHYTBL.

[InA NpUroToBNEHNA OAHO NOPLIMK FTOPAYEro LIoKoNaaa pekomenayerca 20 ©
nopolka Ha 150 mn Boabl.

Cne.uyﬁTe YyKa3aHWAM Mo NPUroTOBMEHMIO, Pa3MELLEHHBIM Ha YNaKoBKe.

MpensapuTenbHO oLnapbTe 3aBapO4HbIN HYaliHUK KUMATKOM, BpeMA 3aBapuBa-
HWA - 2-3 MUHYTbI.

[oToBbTe Han 13 pac4éta 100 r Aron, Ha 400 mn Boabl. BpemA 3aBapuBaHuA n
HacTavBaHuA - 20 MAHYT.
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OwnapbTe Konby hpeHy npecca KUNATKOM, MPOTPUTE €€ Hacyxo, 3acbinbTe
MOJOThIN Kodbe, 3aTem BenTe Boay.

MpensapuTenbHO NogorpenTe Cyxon YaHUK. HacbinbTe B Hero Yaw u3 pacyéTa
1 4. 1. Ha YalKy BoAbl NMOC 1 Y.J1. «Ha YalHKK». YallHWK ToT4ac xe 3anenTe
KUMATKOM (ABaXabl) M HacTavBanTe 5 MUHYT. [Moka Yal HacTauBaeTcH, B CUSlb-
AHIUInCKanA Knaccuka HO pasorpeTble Yallku pasneinTe corpeToe (Ho He KUNAYEHoe) MOMOKO - no 2-3
CT. N. (N0 BKYCY) 1 3aTE€M B MOJIOKO HA/IMBAIOT Yai. AHIM4aHe CTporo npuaep-
>KUBAIOTCA NpaBuna HaMBaTh Yam B MOMOKO, a HY B KOEM Crly4ae He HaobopoT.
3ameyeHo, 4TO JoNMBaHNe MOMoKa B Yar NOPTUT apoMaT 1 BKYC HanuTKa.
Obn3arenbHo! 3aBapuBaiiTe B BLICOKOM NPO3PaYHOM CTakaHe Unu CTEKNAHHON
konbe, Toraa aTo byAeT HacToALLee 3penuiLe, HacnaauTbCA KOTOPbIM MOXHO
3anMB KUNATKOM BCErO OAWH «LLapuK» NOBMMOro YaA Ha 1-2 MUHYTbI.

[inA npurotoBneHuna 4aA Heobxoammo 30 rpaMm CyXOn N3MENbYEHHON MENUCChbI
3annTb 1 IMTPOM KUMATKA U HACTOATL nonyaca. Mo npoluecTsum JaHHOro
BpeEMEeHV J06aBbTe B HANUTOK 2 YalHbIX TOXKKM Mefa 1 pasmeLuanTe. Takon vain
MOXHO MWTb [0 TPEX pa3 B [€Hb.

100°C Yaluka apoMaTHOro 1 NoNe3HOro HanUTKa roTOBUTCA M3 ABYX YalHbIX JIOKEK
CyXOW TpaBbl, 3aBapeHHON KUMATKOM. HannTok HacTavBanTe okono 20 MUHYT

1 3aTeM ero MoXKHO ynoTpebnATb. Yav ¢ pomarlkoi 06bI4HO MbIOT He 6onblue
[ABYX YallleK B AeHb.

OwnapbTe hapdhopoBbIin HalHUK KUNATKOM. PeKoMeHAyeTCA 3annTb KUMATKOM
Kapkapna nenecTku rubuckyca n3 pacyérta 1,5 yaiHble NOXKY 3aBapkun Ha 250 Mn BoApl.
BpewmnA 3aBapnBaHuA - 3 MUHYTbI.

Bpewma 3aBapuBanuA oT 30 cekyHA A0 4 MUHYT. MOXHO 3aBapuTb TOMbKO OAVH
pas.

Kodbe monoTbin

CBA3aHHbIA Yai

Yawi ¢ menmccon

Pomaluka

YépHbI B nakeTMKax

duTo (TpasAHble) Yav B
nakeTnKax

PacTBopuMble KaLum

Jlanwa 6bicTporo
NpUroToBNEHWA
Cynbl 6bicTPOro
MPUroTOBNEHWA

COBETbI:

1. Mpu ncnonb3oBaHWK caxapa, MONOXMUTE ero B Yai npexae, Yem nonoxuTe Tyaa JIMMOH, MOCKOIbKY JIMMOHHBIA COK
NpensTCTBYeT XOpOLLEMY pacTBOPEHUIO caxapa.

2. Mep cnepyet no6aBnsATh TONMbKO B TeNIbI Yal, Koraa ero Temneparypa 6yaget Huxe 40C, Ho elle nydlle NpocTo NUTb
Yaii C MejOM «BMPUKYCKY», TO €CTb CbeCTb JTOXEUKY MeAaa, a MOTOM 3anuTb ee ropsiunm vaem. Mpu aTom cnocobe men
6ynet AocTaBneH Mo Ha3Ha4YeHUIo 1 COXPaHWUT BCe CBOW MorneaHble CBOWCTBA. [JaHHbIi cnocob 0cobeHHO XopoLu Anst
3eMneHoro Yasi, KOTopblM NPeKPacHo, U He MeHee NOJe3HO, 3anuTb NMOXeEYKY AyLUIMCTOro Meaa.

3. JInMoH nnm ero cok He cneayet Ao6aBnsATb B ropsvnin Yan. B 3Tom LMTpyce coaepXuTcs o4eHb MHOTO MOMesHbIX
BeLlecTB. OcobeHHo BUTaMuHa C (ackopBUHOBOIA KUCTIOThI), KOTOPLIV M3BECTEH CBOEN HEYCTOMYMBOCTLIO. MoaToMy Anst
MaKCMMarbHOro COXpaHeHVsi NMoMnesHbIX KOMMOHEHTOB NIMMOHa He AobaBnsiiTe ero B Yaii cpasy. MoaoxauTe, YTo6bl OH
HEMHOTO OCTbIf.

CEPTUOUKALMA NPOAYKLUN

WHbopmaumio o cepTudpmkare cooTBeTcBMA CMOTpUTe Ha canTe http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/
certificates/#tab0 nnu cnpatwwvsaiTe konuio y npoaasLia.

Bpewms 3aBapuBaHuA oT 3 [0 6 MUHYT. 3aBapviBaiiTe CBEXWUM KUMATKOM.

CﬂeﬂyﬁTe yKa3aHuAM Nno NpuUroToBNIEHUIO, pa3meLLEHHbIM Ha ynakoBKe.

Mopenb TP3310PD TP4310PD TP5510PD
MoTtpebnAeman MoWwHOCTb, BT max 750 max 750 max 750
MapameTpbl aneKTponuTaHnA 220-240 B~; 50 'y | 220-240 B~; 50 'y, | 220-240 B~; 50 'y
Knacc 3aLmTbl OT MOPaXKEeHWA ANIEKTPUHECKUM TOKOM | | | |

TemnepaTypa XpaHeHUA U TPaHCMOPTUPOBKK® ot -25 °C po +35 °C o7 -25 °C go +35 °C |07 -25 °C go +35 °C
TemnepaTypa akcnsyataumm oT +5°C 0o +35°C ot +5°C go +35°C o1 +5 °C go +35 °C
TpeboBaHMA K BNAXXHOCTM BO34yXa NPy XpaHeHnw,

15-75% 15-75% 15-75%
TPaHCMOPTUPOBKE W AKCMNyaTaumm
Bec, kr 2,3 2,4 2,5
O6bem, n 3,3 4,3 55
Pasmepbl npubopa, Mm 304x240x290 304x240x325 304x240x360

*MpoAyKUUA AONKHA XPaHUTLCA B CYXMUX, NPOBEeTPUBaeMbIX CKJ1aACKUX NMOMELLEHUAX NPU TemnepaType
He Huxe - 25°C.

PeMOHT gomkeH Npon3BoAMTbECA TOMbKO KBaNMMUMPOBAHHbLIM CMEeLMannucToM yrofIHOMOYEHHOTO CepBuc-
Horo ueHTpa OURSSON AG.
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CEPBUCHOE OBCJTY>XKMBAHUE

KomnaHua OURSSON AG BbipaxaeT Bam OrpoMHyO Npu-
3HaTeNbHOCTb 3a BLIOOP HaLeln npoayKumn.Mel caenanm
BCE BO3MOXKHO€, 4TOObI JaHHOE U3aenue yaoBneTBOpANo
BaLUWM 3anpocam, a Ka4ecTBO COOTBETCTBOBAUIO JTyHLUMM
MUpOBbLIM 06pasLiam. B criyyae, ecnm Balle nsaenvie
Mmapkn OURSSON 6yaeT Hy>aaTbCA B TEXHUHECKOM
obcny>KnBaHnK, MPOCUM Bac obpalLaTbCA B OANH

13 YnonHomoueHHbIx CepsucHbix LieHTpos (panee — YCL).
C nonHbIM cnvckom YCL 1 nx To4HbIMK aapecamu Bbl
MOXeTe 03HaKOMWUTLCA Ha CalTe WWW.OUrSSON.IU, @ Takxe
NO3BOHMB MO HOMepyY TenedoHa 6ecnnaTHom ropaYen
nmHn OURSSON AG.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWA BOMPOCOB M npobnem,
cBA3aHHbIX ¢ npoaykumern OURSSON AG, npocvv Bac
o6palLatbCA B MYCbMEHHOM BUE B OpraH13aumio, YrosHo-
MOYEHHYIO Ha NPUHATWE 1 yOOBNETBOPEHMe TpeboBaHWi
noTpebuTenen B OTHOLLIEHUM TOBapa HeHaAnexallero
kadecTtBa, - OO0 «YnpasnAtoLanA cepBMcHaA KOMMaHWA»,
109202, MockBa, wocce dpesep, 4. 17A, ctp. 1A, nnbo no
3MEeKTPOHHOI noyTe info@oursson.ru.

YcnoBuna MapaHTUiiHbIX 06A3aTeNbLCTB

OURSSON AG:

1. lapaHTuitHble obasaTensctea OURSSON AG, npeno-
ctasnAemble YCLI OURSSON AG, pacnpocTpaHaioTcA
TOMNbKO Ha Mozenu, npeaHasHadeHHble OURSSON
AG ana NpousBoaCTBa UM NOCTaBOK W peanvaaLmm
Ha TeppuTOpUM CTPaHbI, FAe NpefocTaBnAeTCA
rapaHTuiHoe obCny>XuBaHue, NPUoBbpeTEHHbIE B 9TON
CTpaHe, npoLueawmne cepTudmrKaumio Ha COOTBETCTBIE
CTaHAapTaM 3TOM CTPaHbl, @ TakxXe MapKUpoBaHHbIe
ochvLmManbHBIMM 3HaKaMM COOTBETCTBUA.

2. [apaHTWiiHbIE 06a3aTenbcTBa OURSSON AG
[lefiCTBYIOT B paMKax 3akoHOAATeNbCTBa O 3alumTe
npae noTpebuTtenei n perynnpyloTca 3akoHoaa-
TENbCTBOM CTPaHbl, Ha TEPPUTOPUN KOTOPOW OHU
npeaocTaBneHbl, ¥ TOMbKO NPU YCNOBUW UCMOMNb30Ba-
HWA U3eNNA NCKIIOUNTENBHO ANA NINYHBIX, CeMEVHbIX
WM SOMALLHUX HYXA,. [apaHTuiiHble 06A3aTeNLCTBA
OURSSON AG He pacnpocTpaHAITCA Ha cnyyav
MCMOMb30BaHNA TOBAPOB B LIENIAX OCYLLECTBIIEHNA
npeanpuHUMaTENbCKO AeATEeNLHOCTM N0 B CBA3K C
npro6peTeHnem TOBapOB B LIENAX YAOBNETBOPEHNA MO-
TpebHOCTEl NPeanpPUATUI, YYPEXAEHNIA, OpraHn3aLmii.

3. OURSSON AG ycTaHaBnvBaeT Ha CBOW U3ae-

JIMA crneayroLme CPoKu Crny>6bl U rapaHTUNAHBIE CPOKU:

MukpoBonHoBble neun, xnebone-
Y1, UHAYKLUMOHHbBIE NANTbI
MynbT1BapKu, KyXOHHbIE NpoLiecco-
Pbl, KyXOHHbIE MaLLMHbI, 3NeKTpuye-
CKM1e HalHWKW, 3NIeKTpUHecKue rpu-
1, 6rneHaepbl,MUKCEPbI, MACOPYOKY,
TOCTEpbI, TEPMOMNOThI, POCTEPbI,
KotheBapku, MapoBapKK, COKOBbIKM- 36 12
MariKu, U3MenbYUTenu, Aemaparo-

Pbl, HOrypTHULIbI, (DEPMEHTATOPBbI,
MWHWOYXOBKW,MOPO3UIBHUKM,

XONOAWNbHUKY, aBTOMaTUHeCKVe

KoheMaLLnHbI

KyXxOHHbIe BeCbl, CUGOHbI 24 12

60 12

4. fapaHTWiHble 06A3aTenbcTBa OURSSON AG He
pacnpoCTPaHAOTCA Ha NEePEeHUCTIEHHbIE HUXE NpUHAL-
NEXHOCTUN N3AENWA, ECNW 1X 3aMeHa NMpedycMoTpeHa
KOHCTPYKLIMEN 1 He cBA3aHa C pa3bopKo N3aenva:
® OnemeHTbl MUTaHWA.
® Yexsibl, PEMHU, LUHYPbI ANA NEPEHOCKMN, MOHTaXHbIe

NpUCrOcO6eHNA, MHCTPYMEHT, JOKYMEHTaLWIo, npu-
naraemyto K usgenuio.

5. [apaHTnA He pacnpoCTPaHAETCA Ha HeAOCTaTKK,
BO3HVKLUME B U3[eN1V BCNIeACTBME HapyLLEHUA Mo-
TpebuTenem npaBun UCMONbL30BaHWA, XPaHEHWA U
TPaHCMOPTUPOBKM TOBapa, AENCTBNA TPETbUX ML, Ui
HEenpeoAorIMMON CUrbl, BKIIOYaA, HO He OrpaHN41BanACh
Crieaytowm MmN CriyHanmMu:

e Ecnu HepocTaTok ToBapa ABUICA CEACTBUEM
HebpeXxHoro obpalleH A, NPUMEHEHNA ToBapa He
Mo Ha3HAYEHUIO, HapPYLLIEHWA YCIIOBUIA 1 NpaBsun
aKcnnyaraumm, U3NOXKEHHbIX B UHCTPYKLIMK NO
aKcnnyaraumm, B TOM Y1Cne BCleACTBUE BO3Aei-
CTBWA BbICOKUX UMW HU3KUX TEMMEPATYP, BbICOKOM
BNaXKHOCTW UMK 3anbINEHHOCTH, crneax BCKPbITUA
Kopnyca npubopa n/nnm camocTOATENbHOMO PEMOH-
Ta, HeCOOTBETCTBUA [OCyNapCTBEHHbIM CTaHAapTaM
napameTpOoB NUTAtOLLMX CeTel, nonafaHnA BHYTPb
KOpryca XWAKOCTM, HACEeKOMbIX U APYrviX MOCTOPOH-
HUX NMPEAMETOB, BELLECTB, @ TakXe ANUTENbHOro
MCMONb30BaHWA U3AENNA B NPeAenbHbIX pexxnmax
ero paboTbl.

o [loBpexaeHuA 1 AetheKTbl, BbI3BaHHbLIE KA4ECTBOM
BOAbI M OTIOXKEHNEM HaKuUMK (O4NCTKA OT HaKMN
M YMCTKA HE BXOAMWT B rapaHTuiiHOe obcnyXuBaHme
n pomkHa PEIYJIAPHO nponssoanTscA Bamu
CaMOCTOATESbHO).

¢ Ecnu HefocTaTok ToBapa ABUICA CEACTBUEM
HeCcaHKLMOHMPOBAHHOTO TECTUPOBAHUA TOBapa
WNKN NOMbITOK BHECEHUA NMIOBbIX M3MEHEHWIA B ero
KOHCTPYKLMIO U1 ero nporpaMmmMHoe obecreyeHnme,
B TOM YMCIIe PEMOHTA U TEXHUYECKOTo 06CHTy-
>XuBaHWA B HeyrnonHomo4eHHon OURSSON AG
PEMOHTHOW opraHm3aumm.

e Ecnu HefocTaTok ToBapa ABUICA CNEACTBUEM MC-
Nonb30BaHWA HECTaHAAPTHBIX (HETMMOBbLIX) U (MNN)
HeKayYeCTBEHHbIX MPUHAANEXHOCTENW, akceccyapos,
3anacHbIX YacTeil, ANeMeHTOB NUTaHWA.

e Ecnu HepocTaTok ToBapa CBA3aH C ero NpUMeHeHu-
€M COBMECTHO C AOMOMHMTESNbHBIM 060pynoBaHueM
(axceccyapamu), OTNMYHBIM OT AOMONTHUTENLHOTO
obopynoBaHuA, pekomeHaoBaHHoro OURSSON AG k
NpUMeHeHuto ¢ AaHHbIM ToBapoM. OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a Ka4eCTBO AOMOMHUTESb-
Horo obopyaoBaHWA (akceccyapoB), MPOU3BEAESHHOMO
TPETLUMM NLIAMM, 3a Ka4ecTBO paboTbl CBOWX U3ae-
NWA COBMECTHO C Takum o6opynoBaHveM, a Takxke 3a
Ka4yecTBO paboThbl AOMOMHUTENBHOMO 060PYAOBaHNA
npoussoacTsa komnaHum OURSSON AG coBMecTHO
C U3AenVAMK LPYTvX MPOVU3BOAUTENEN.

6. HepocTatku ToBapa, 06Hapy>KeHHble B NEPUOA CpoKa
cny>6bl, YCTPAHAIOTCA YMNOMHOMOYEHHBIMU Ha 3TO
PeMOHTHbIMK opraHusaumamn (YCL). B TeveHne
rapaHTUIAHOMO CPOKa YCTPaHeHNe HefoCcTaTKoB Mpo-
u3BoaMTCA 6eCrnaTHoO Npy NPeABbABIEHUN OpyUruHana
3anofTHEHHOTO rapaHTUHOTO TarioHa U JIOKYMEHTOB,
NoATBEPXAAIOLLMX hakT 1 AaTy 3aKioHeHna forosopa
PO3HUYHOW KYMNW-NPOAaXKU (TOBaPHbIA, KACCOBbIN YEK
U T. n.). B cnyyae oTcyTCTBUA yKasaHHbIX JOKYMEHTOB
rapaHTUIAHbIA CPOK MCHUCNAETCA CO AHA U3rOTOBIIEHMNA
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ToBapa. Npn aToM cneayeT yunTbiBaTh:

HacTtpoiika 1 yctaHoBKa (C60pKa, NOAKIIoHEHE 1
T. N.) U3[ENVIA, ONMCaHHaA B AOKYMEHTauUWu, Npu-
naraemoin K Hemy, He BXOAUT B 06bEM rapaHTUHBIX
o6azarensctB OURSSON AG v moryT 6bITb
BbIMOJSTHEHbI KaK CaMUM Monb3oBaTteneMm, Tak n
cneuvanmcTamm 60MbLIMHCTBA YNOMHOMOYEHHbIX
CEpPBUCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLEro NpodhunA
Ha NNaTHoON OCHOBE.

e PaboTbl N0 TEXHNYECKOMY OBCIY>XMBaHWUIO U3AENNA
(4MCTKa 1 cMaska ABMXKYLLMXCA YacTel, 3ameHa
pacxogHbIX Marepuasnos 1 ﬂpI/IHa,qﬂe)KHOCTeVI nT H.)
NPOM3BOAATCA Ha NNATHON OCHOBE.

—WEEE). Mocne okoH4aHuA cpoka cry>6bl uagenua ero

Henb3A BbibpacbiBaTb BMECTE € 0ObIYHbIM 6bITOBbLIM MYCO-

poM. BMECTO 3TOro OHO NOANEXWT caaye Ha yTunm3aumo
B COOTBETCTBYIOLUWIA MYHKT MpUemMa 3M1eKTPUHECKOro 1
3MEKTPOHHOro 060PyAOBaHMA ANA NOCNeayoLen nepe-
paboTKM 1 yTUNnN3aLmm B COOTBETCTBUM C cheaeparnbHbIM
1NN MecTHbIM 3akoHoaaTenscTeoMm. Obecreumsan npa-
BUMbHYIO YyTUNM3aLWIO JaHHOTO NPOAYyKTa, Bbl MOMOraeTe
cbepeyb NpUpoaHbIe Pecypehl 1 NpeaoTepallaeTe yuepb
[ONA OKPY>KatoLLen cpeabl U 340P0BbA NH0AeN, KOTOPbI
BO3MOXEH B Cly4ae HeHaanexailero oopatue-

HuA. Bonee noapobHyto MHbOpMaLMIO O NMyHKTax

npuema v yTunusaumm JaHHoro npoaykTa MoXHO

ourssone

[opAdaA nnHmA OURSSON AG obecneumBaeT NomnHyo NHChOPMALMOHHYIO NMOAAEPXKY ASATENbHOCTU KoMnaHum B Poc-
cum, ctpaHax CHI™ n Bantum. MpodeccroHanbHble onepatopbl 6bICTPO OTBETAT Ha NOOOIN MHTEPECYIOLWMIA BAC BOMPOC.
Bbl MOXeTe obpaluaTbCcA B €AnHbIN LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBYICHOMO CONMPOBOXAEHNA, ANA PEKOMEHAALMIA CNeLmanmcToB
Mo HaCTPOViKe 1 NOAKIIOYEHIO, ANA MHAPOPMUPOBAHWA O MecTax NPOAaX, C BOMPOCaMK O peKamHbIX akLMAX U po3bl-
rpbillax, MPOBOANMbIX KOMMaHWEN, a TaKkxXe C NoBbIMK APYTMMM BOMPOCaMM O AEATENbHOCTY KOMMaHUM Ha TeppUTOpun
Poccum, ctpad CHI™ 1 Bantum.

EcTb Bonpock!? 3B0HUTE, Mbl NOMOXEM!
TenedboH ropayei nuHum OURSSON AG (6ecrinatHble 3BOHKM CO CTauMOHapHbIX TeNeoHOB):

7 OUBSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTN 3a BO3MOX- MONYYMTb B MECTHBIX MyHULMMAbHBIX OpraHax 8800 100 8 708
Hbil1 BDE/, NPAMO U/ KOCBEHHO HAHECEHHB I CBOeN WM Ha MPEAPUATM 1O BIBO3Y BHITOBOMO
npoayKuuen nioaam, AOMALLHAM XUBOTHbIM, UMYyLLE- mycopa. I Bpems pabdoTbl ropAYEN MHUM:
CTBY B Cny4ae, ecriv 3To NPOU30LLIIO B peaynbTare ~ . . . o
HeCOBNIO- [laTa npou3BoAcTBa noHeaenbHWK-nATHULA ¢ 10:00 Ao 20:00 (MO MOCKOBCKOMY BpeMeHW); 6e3 BbIXOAHbIX, 7 AHEW B HeAenio.
[EHWA NPaBUI 1 YCIOBUI SKCMTYaTaLMM, XPaHEHHA, Kax%omx V3Aenvio NPUCBanBaeTCA YHUKaTbHbIN HacToALanA MHCTPYKUMA ABNAETCA O6EKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHBIM M POCCUCKUM 3aKOoHOAa-
TPaHCMOPTMPOBKU WS YCTAHOBKU U3AENVA; YMbILLTIEH- CepuiiHbIit HOMEP B BUAE OYKBEHHO-LIM(POBOIO PAAA 1 TenbCTBOM 06 aBTOPCKOM rpase. J1lo60e HeCaHKLIMIOHMPOBAHHOE MCTONb30BaHE UHCTPYKLIMK, BKITOYas KOMUpPOBaHWe,
HbIX UM HEOCTOPOXHbIX AENCTBUI NOTpeduTena unm Ay6nMpyeTCA LITPUX-KOAOM, KOTOPbIV COAEPXUT Cnenyto- TUPaXKUPOBaHWE 1 PacrpoCTpaHeHWe, HO He OrpaHNYMBAACH 3TUM, BNEYET NPUMEHEHNE K BUHOBHOMY ML rpadkaaH-
TPETbUX NUL. LLyIO MH(POPMALMIO: HA3BaHe TOBaPHOA rpynn(l::l, aary CKO-NPaBOBOV OTBETCTBEHHOCTY, @ TaK>Ke YTONOBHON OTBETCTBEHHOCTM B COOTBETCTBUN CO CTaTbeii 146 YK PO 1 agvu-
8. Hy npu kakux obcToaTenscTeax OURSSON AG He MPOMSBOACTEA, NMOPAAKOBLIN HOMED SAEMNA. LEPUNHBIA HUCTPATUBHO OTBETCTBEHHOCTU B COOTBETCTBIM CO cTaThel 7,12 KoAlN PO (cT.150.4 KoATT B cTapoii peaakunm).
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakow-nmbo ocobbin, cry- HOMep pacrionaraeTcA Ha 3a4Hen naHenn NpoayKTa, Ha
YalHbIiA, MPAMOA MMM KOCBEHHbIN YLLEP6 Ui yobITKK, YNaKoBKe 1 B rapaHTUNHOM TasloHe. KoHTakTHanA nHchopMaums:
BKJ/1O4aA, HO HE OrPaHN4MBAACH NEPEYNCTIEHHbIM, 1. NsrotoButens ToBapa - OURSSON AG (OPCOH AT, 3eedenbawTpacce 56, 8008 Liiopux, LLseiuapua.
YMYLLEHHYIO BbIrody, yObITKK, BbI3BaHHbIE NepepbiBamm I I.I I ” r " "l Illlll ” 2. OpraHusauus, ynofHOMOYeHHaA Ha NPUHATME 1 YA0BNEeTBOpeHne TpeboBaHWin NnoTpebuTenein B OTHOLWEHNN
B KOMMEpP{eCKoW, NpoV3BOACTBEHHOW 1IN NHOW AeA- TP1225011234567 ToBapa HeHaanexaltlero kayectna, - OO0 «Ynpaenatowan cepBncHaA komnaHuA», 109202, Mocksa, wocce
TENbHOCTH, BO3HUKALOLLME B CBA3VW C UCMOMNb30BaHMEM T ®pesep, 4. 17A, cTp. 1A.
W HEBOSMOXHOCTLIO MCMONb3OBAHNA USAEMMA. 000 O 3. MIHdopmauua o cepTudmkaumm npoaykTa 4OCTyMNHa Ha cailTe Www.oursson.com.
9. BecnencTere NOCTOAHHOO COBEPLLEHCTBOBAHWA NPo-

LyKLWV 3NEMEHTbI An3aiiHa U HEKOTOpble TEXHUYECKWe
XapaKTepUCTUKW NPOAYKTa MOTYT 6biTb U3MEHEHI

6e3 NpenBapuTENbHOMO YBEAOMIIEHWA CO CTOPOHbI
npoussoauTens.

Wcnonb3oBaHue n3aennA no UCTeHEHUM cpoka
cnyx6bl

1

2. To okoH4aHuM cpoka cry>bbl 3aenua Bam Heobxoau- MOeNM, CEpUItHOrO HOMepa M3denuA, AaTbl
MO 06paTUTLCA B YMOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIGHTP MOKYMKY, YETKIUX NeyaTeit chpMbl-NpoaasLia,
AnA NpoBeaeHnA NPothNaKTUHECKOro 06CNy>XMBaHWA noanucy nokynatens. CepuiiHblii HOMep 1
U3AeNnA 1 OnpeaesieH A ero NPUroAHOCTY K AasibHem- MOAenb M3QennA AOMKHbI COOTBETCTBOBATHL
et akennyartaumm. PaboTbl No npochunakTnieckomy yKasaHHbIM B rapaHTUMHOM TaroHe. [Mpu Hapy-
06CNy>KNBaHWIO M3OENWA U €0 ANArHOCTUKE BbIMOSHA- LUEHNM 3TUX YCIIOBUIA, & TAKKE B Crly4ae, Kora forum.oursson.ru
10TCA CEPBUCHbIMY LIEHTPaMu Ha NNaTHOM OCHOBe. [aHHble, YKa3aHHble B rapaHTUMHOM TasioHe,
3. OURSSON AG He pekoMeHayeT NpofosiXaTh IKC- M3MEHEHbI UM CTEPTbI, TASIOH MPU3HAETCA He-

Cpok cny>6bl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG anA
[laHHOTO M3AENVA, AECTBYET TOMBKO MPK YCIOBUM
MCMOMb30BaHMA U3AENUA UCKIIOUUTENBHO AMNA NNYHBIX,
CEMEVHbIX UMW AOMALLHWX HYX/, a TakXKe CoBnoaeHm
notpebuTenem Npasun aKkcnyataumy, XpaHeHnsa n
TPaHCMOPTUPOBKM U3aenuA. MNpu ycroBuy akKypaTHoro
obpalLleHVA C n3aenvem 1 CobnoaeHNA NpaBun AKCMITy-
aTaumm hakTUHECKUI CPOK CrY>XObl MOXET NpeBbilLaTh
Cpok cny>x6bl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG.

njlyataumio U3genvA no OKOHYaHUM cpoka cny>obl 6e3
npoBeneHuA ero HpOdDI/IHaKTI/I'-{eCKOFO OGCJ'Iy)KI/IBaHI/IH
B YNOMTHOMOYEHHOM CEPBYICHOM LIEHTPE, T. K. B 3TOM
crnyyae usgenve MoXeT NPeACcTaBNATb ONacHOCTb ANA
>KWU3HW, 3A0POBbLA UMW UMYLLECTBa NOTpebuTena.

YTunusauua uspenva
3T0T 6bITOBO 3NEKTPONPUBOP UMEET 0603HaYEHNE

CepuiiHbIi HOMEep pacnonaraeTcA Ha 3agHen naHenu
NpPoAyKTa, Ha YNakoBKe W B rapaHTUIAHOM TanoHe.

(1] Mepsble aBe 6yKBbI — COOTBETCTBUE TOBapHOﬁ rpyn-

ne (tepmonot - TP).

@ lMepsble aBe UNDPLI — Fofl NPOU3BOACTBA.

© Bropbie nBe LUNdPLI — HelenA NPOU3BOACTBA.

O MNocneaHue UMPLI — NOPAAKOBLIN HOMEP N3aenVA.

Bo usbexaHvie HepopasymeHwii y6eamTensHo
NpocUM Bac BHUMATESIbHO U3Y4UTb PyKOBO,D,-
CTBO MO 3KCMyaTtauuy U3ZenuA W ycrosusA
rapaHTUiiHbIX 06A3aTeNLCTB, MPOBEPUTL Mpa-
BWUNbHOCTb 3anofiHEeHUA rapaHTMVIHOFO Tano-
Ha. [apaHTWIAHbIV TanoH AENCTBUTENEH TOMbKO
NPy Hannyuu nNpaBuUibHO N YETKO YKa3aHHbIX:

[eACTBUTENbHBIM.

IN

. NmnopTtepsbl npoaykumn OURSSON AG: P®: cmoTpuTe nHopMaumio Ha ynakoBke ToBapa.
5. MocTaBswwwukmn npoaykumm OURSSON AG: Pecny6nuka Benapycb: OOO «HukuTta nntoc», 220094, r. MUHCK,
2-on BenocunegHbivi nep., a. 30, oduc 603.

OURSSON AG
Cpenaxo B KHP

Ckayvaite MmobunbHoe
NpWoXeHne ¢ peuentamm
K TexHuke Oursson

cornacHo TpebosaHuamM AupekTuebl EC 2002/96/EG 06
OTCNY>XUBLUNX cBoM CPOK 3JTIEKTPUHECKUX U SNTEKTPOH-
HbIX Nprbopax (waste electrical and electronic equipment
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IHCTPYKUIA 3 BE3MNEKW, Man. A

% CumBon HeGe3neku

Hara/quaHHﬂ KOpI/ICTyBa‘-IeBi Npo BMCOKY Hanpyry.

CumMBOn nonepeaXeHHs
A HarapyBaHHs1 kopucTyBa4eBi Npo HeOOXiAHICTbL NPOBEAEHHS BCiX Ail BigNoBiaAHO A0
IHCTPYKUIi.

Mpu BUKOpPUCTaHHI eNeKTPUYHNX Npunagis cnig
,qmpmmysa'mcn HacTynHux npaeun 6esneku:

BukopucToByiiTe npunan 3rigHO aHOTO KepiBHM-
uTBa 3 ekcnnyaTadii.
BcTaHoBnoviTe npunag Ha CTiiKy NOBEPXHIO.
BukopucToByiiTe Tinbky NPUCTOCYBaHHS, LLO BXO-
ASiTb B KOMMAEKT NPUCTPOLO.
+ LWo6 3anobirtn pusmnky noxexi abo yaapy
CTPYMOM, YHUKaWTE nonagaHHs B NpUCTpin

é BOAM Ta eKkcnnyaTauii NpucTpoto B yMoBax Bu-

COKOT BONOrocTi. AKLLO 3 AKMXOCb NPUYUH BOAA
notpanuna BcepeavHy NpUcTpoto, 3BEPHITbCSA
B aBTOpM3oBaHun LeHTp (YCL) OURSSON AG.
[ns enekTpoOXUBNEHHS Npunagy BUKOPUCTOBYNTE
€NEKTPOMEPEXY 3 HANEXHUMMN XapaKkTEPUCTUKAMU.
He BukopucToBYiTE NpUnaz B NpUMILLEHHSX, Ae B
NOBITPi MOXYTb MICTUTUCS Napu Nerko3anMmcTmx
PEYOBUH.
* Hikonu camocTiiiHO He po3kpuBanTe nNpu-
CTPil - Lie MOXe CTaTu NPUYMHOIO YpaKeHHS
€NeKTPUYHMM CTPYMOM, NMPUBECTU A0 BUXOAY

é npvnaay 3 nagy i aHyntoe rapaHTiiHi 3060B’a-

3aHHA BUPOGHMKA. [1Nsi PEMOHTY i TEXHIYHO-
ro o6¢cnyroByBaHHsi 3BepTanTecs Tinbku B
CEpPBICHI LEHTPK, YNOBHOBAaXEHi A4S PEMOHTY
Bupo6iB Toproeoi mapkn OURSSON.
[Mpu nepemilweHHi NpUCTPOIo 3 MPOXONOAHOr0
NpVMilLLeHHS B Tenne i HaBNaku po3nakynTe noro
nepepn novaTkom ekcnnyartauii i noyekante 1-2
rOANHWN, He BKIIOYaoUn.

MOM He JonyckanTe 3aHypeHHs npoBogis abo

g + 3 MeTolo 3anobiraHHs ypaXeHHst eneKkTpocTpy-

BCbOro BMpoby y Boay.
BynbTe ocobnuBo ob6epexHi i yBaxHi, SKL0 nopyy
i3 npauttounm npunagom nepebysatoTb AiTyH.
He TopkaiTecs rapsiumx NoBepxoHb npunaay, ue
MOXe NpUBECTH 0 TPaBMMU.
LLHyp >xnBneHHs cneuianbHo 3pobneHnit BigHOCHO
KOPOTKUM LLOG YHUKHYTW PU3NKY OTPUMaHHS
TpaBmu.
He gonyckaviTe 3BUCaHHS LWHYpa Yepes rocTpumn
Kkpan ctona abo “oro TOpKaHHS HarpiTUx noeep-
XOHb.
He nigkntovaiiTe gaHuin npunag oo mepexi, nepe-
BaHTaXeHOI iHWWMK eneKkTponpunagamu: Le moxe
nNpuBECTM J0 TOro, WO npunaa He 6yae yHKUiOHY-
BaTW HANEXHUM YUHOM.
He BcTaHoBnOWTE Npunag nobnuay razoBux i enek-
TPUYHUX NIUT, @ TAKOX AYXOBOK.
He BMKOpUCTOBYITE NpUnaj npu yLIKOAXeHOMY
LIHYPI XMBMNEHHS, @ TaKoX y BUNagkax, kLo
nopyLieHa HopmanbHa poboTta BUpoby, SKLLO BOHO
nagano abo 6yB nowkoaXeHU 6yab-SKUM iHLWIUM
YMHOM.
Mpw BigkntoYeHHi BUpoby Bia Mepexi TpumainTecs
TiNbKM 3@ BUIKY, HE TATHITb 3a NPOBIA - Le MOXe
NpYBECTM [0 NOLIKOAXEHHS npoBoAy abo po3eTku i
BUKIMKATU KOPOTKE 3aMUKaHHSI.
Mo 3akKiHYeHHi BUKOPUCTaHHS BiAKNOYiTE BUPIO Bia
Mepexi.
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ObGepiranTe npucTpivi BiA yaapis, nagiHb, Bibpauin
Ta iHWMNX MexaHi4YHUX BMunBIB.

O60B’3KOBO BiAKMOYaNTe NPUCTPIN Big Mepexi
nepea no4YaTkoM MUAKN.

He BukopucToBy#iTe BMPi6 No3a NpuMiLLeHHSMU.
Llev npunaa He npu3HayYeHuin AnNs BUKOPUCTaHHS
NoAbMY (BKNOYaYmM diTen) 3 obmMexeHnMm disny-
HWMW, CEHCOPHUMYK abo PO3yMOBUMM 3AiBHOCTAMMY,
abo HecTadeto gocBiay i 3HaHb. BoHM MOXyTb
KOPWUCTYBaTWUCA NPUNaAoM TinMbKu Nig Harnagom
noauHK, BignoeiganbHoro 3a ix 6e3neky, abo nicns
iHCTpyKTaxy 3 6e3ne4yHoro BUKOPUCTaHHS npunaay.
He possonsiiTe fitam rpatuncs 3 Bupobom.

Llei Bupi6 npuaHavyeHnin Tinbku AnNst BUKOPUCTaHHS
B NoOyTi.

He BukopucToByiTE Npu YuLLeHHi npunagy abpa-
3MBHi MaTepianu i opraHiyHi YncTa4i 3acobwm (cnumpr,
6eH3uH ToLo). [1na YncTkM Kopnycy npunagy
[0NyCcKaeTbCSA BUKOPUCTAHHSA HEBEMUKOT KiNbKOCTI
HENTpanbHOro M1KYOro 3acoby.

PEKOMEHAOALLI

Mepen BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO YBAXKHO NPOYM-
TanTe KepiBHUUTBO 3 ekcnnyaTaduii. [licnA ynTaHHA,
6yab nacka, 36epexiTb oro AnA BUKOPUCTaHHA B
Manby THbOMy.

Bci intocTpadlii, HaBeaeHi B L IHCTPYKLIT, € cxemaTuny-
HVMM 306pa>keHHAMM peanbHUX 06’eKTIB, AKI MOXYTb
BiAPI3HATMCA BifA iX peanbHNX 306pa>keHsb.

He HanosHionTe npunag suwe nosHadku FULL,
OCKIfIbKW NPU 3aKWMNaHHi BOAA MOXEe BUNNECHYTUCA.

He BigkpvBanTe KpuLLKY npunagy, nokv Boga
KMNUTb.

Ekcnnyarauis gaHoro npunagy Hi B SKOMy BU-

najgKy He Mae Ha yBasi 3acToCyBaHHS O HbOro
i3NYHOI cunn, Tak Sk Lie MOXe NpUBeCTU A0
MOLUKOKEHHS BUPOOY 3 BUHW KOPUCTyBaya.

KOMIMJIEKTALIA

TEPMOMIOT .ttt

LLIHYp >xuBneHHA
KepiBHULTBO 3 ekcnnyaTaui

EJIEMEHTWU KOHCTPYKLUIi, Man. B

Kpuwika

3amMOoK KpULLIKK

BHyTpilWHA eMHICTb

MaHenb ynpasniHHA
[vcneHcep

LLikana piBHA BOAK

MipcTaBka

Po3’em LHYypa >XMBMNEHHA
Pyuka

BiamiTka MakcMmarnbHoro piBHA

KpinneHHA KpUwKu
OTBip BUXOAY napu
BHyTpilHA KpuLwKa
lymoBuin yuinbHoBaYy

BUKOPUCTAHHA, Man. C

MaHens ynpasnixa, Marn. C-1
1. KHonka (» KUMATIHHA

NoO A WN

. Kxonka @ TAUMEP

. Kronka {i° BUBIP TEMNEPATYPU
. KHonka
. Kronka 7 PO3BIIOKYBATHU
. IHavkaTop 3abrnokoBaHo

O HANUTH

Oucnnen

Oucnnen, Man. C-2

NOoO A WN =

8.
9.

TepmonoT Npu3Ha4YeHUi AN HarpiBaHHA TiNbKW YACTOT

. IHanKaTop TemnepaTypu Boan

. MNoka3aHHs Taimepy

. IHanKaTop BUGOPY TeMnepaTypu Boau

. IHamkaTop posbnokyBaHHs, Griumae Npy po3bnokyBaHHi
. IHavkaTop GriokyBaHHsA

. IHavkaTop ycTaHoBKM Tarimepy, Grnvmae npu ycTaHoBL
. lHOVKaTOp KUM'ATIHHS / NOBTOPHOTO KUM'ATIHHSA, Briumae

KOMW BKItO4EHa oaHa 3 doyHKLIN
IHgnkatop KUMATIHHA
Ingvkatop MIGINPIB

NMUATHOI BOOM.
Bun MoxeTe BUKOPVCTOBYBaTM TEPMONMOT Y HACTYMHUX
pexvmax:

HarpiBaHHa BoAy A0 3agaHoi Temneparypu;
MNiaTpymka neBHOT TeMnepaTypy BOAW;
Kum’'aitiHHS BOAW.

Mpunag obnagHaHui 3axUCToM BKIKOYEHHS 6e3
BOAN. FAKLWO BKMOYMTU TepmonoT 6e3 Boau abo
HanuTn Body MeHwe pisHA MIN Ha wkani, npu-

naj BUMKHETLCA Yepes Kinbka cekyHa. lMicnsa oxo-
TNOMKXEHHA HarpiBanibHOrO EnemMeHTy TepmomnoT
MOBEPHETLCA y poboumii cTaH, poaain MOXINBI
MPOBEMW TA CIMIOCOBM IX YCYHEHHSA.

[NnA NPUCKOPEHHA OXOJIOAXKEHHA HarpiBasib-
HOTO €eneMeHTa He 3anoBHIOWTEe TepMonoT

xonogHoto Bogoto. [laHi aii MoXyTb npusecTu
A0 NONTIOMKKN HarpiBaanoro €JIeMEeHTY.

Mepen nepLuMM BKIIOYEHHAM:

BuMuiTe BHYTPILLIHIO NOBEPXHIO NPUazy 3 BUKOPUCTaH-
HsIM Heabpa3uBHMX YMCTSUMX 3acobiB. BucyLwiTe npunag.
[MpoTpiTb NPUNaa YUCTOIO | CYXOHD TKAHWUHOIO.

Bakm'aITiTh Y Npynaai MakcuMarbHy KinbkicTb Boau, Ao-
TpUMYytouUCh 3axopiB 6eaneku. KoHTpontoiiTe BiacyTHICTb
npoTikaHb, iCKPiHb, MaBNEeHHs Koprycy TepMoTy, Haamip-
HOTO HarpiBaHHs LUHYPA XXVBMNEHHS, LLTENCENbHOT BUIKA i
3anaxy rapy Yy npoLeci nepLUmMx ABOX KM SiTiHb.
OTpumaHy B pe3yrsTaTi nepLumnx ABOX KUITSTIHHS rapsidy
BOZYy HE PeKOMeHZYETLCA BXUBATU B Ky, BU MOXeTe
BUKOPUCTOBYBATH ii Ans nobyToBux noTped.

noPAOOK POBOTU
HanoBHeHH#s Bogoto, Man. C-3, C-4

1.

2.
3.

Po36roKyiiTe 3aMOK KPULLIKU ) , HATUCHYBLUW Ha Mo-
rMUGneHHs y pyuui kpywwkv, Man. C-3.

[MoTArHITE KPULLIKY 32 PYYKy Bropy.

HanoBHiTb BHYTPILLHIO EMHICTb XONOAHO BOAOK A0

nosHayky « FULL», BUKOPUCTOBYOUM YaHWK abo iHLLWiA
nigxoaswwmn nocya, Man. C-4
4. 3akpuinTe KpULLKY A0 KnauaHHs.

MPUMITKA! AkLo BY HanneTe rapsivy Body, MOXe
crnpauoBaTi aBTOMaTUYHWIA 3aXMCT, SIKUI BiOKMoYae
HarpiBanbHUA eNEMEHT.
He HanoBHtolTe eMHicTb 6Ge3nocepeaHkbo 3 nia
KpaHa, Tak ik Gp13ku BoAU MOXYTb NOTpanuTm
A BCEpeauHy npunagy abo Ha naHerb ynpasniHHs i
NPVBECTU 10 KOPOTKOTO 3aMUKaHHs!, yaapy enek-
TPUYHUM CTPYMOM, BUXOZY Npunagy 3 nagy.

Kun’aTtiHna, Man. C-5

1. MigKNioYiTE TEPMOMOT A0 ENEKTPUYHOI Mepexi.

2. Kun’siTiHHSi NOYHETHLCS aBTOMAaTUYHO, 3aropuThCst
iHaMKauis ﬁg Ha gucnnei 3'sBUTUCS NoToYHa TEM-
nepartypa Boau. o mipi HarpiBaHHsA Temneparypa
Byae 36inbLyBaTucs.

3. Micns kMM ATIHHS TEPMONOT Nepenae y pexum
!‘Ii,ClTpVIM.KI/I Jemneparypy 85‘.’ C, 6yae ropitn
iHAVKaLis . Mpu 3HWKeHHi Temnepatypu BOAK,
nigirpie Gyae BKNOYaTUCS, aBTOMATUYHO.

B nepLuy Yepry BCTaBMSIETLCS MEPEXEBUN LLUHYD
% y po3’em Ha TepMonoTi i TifbkW NOTiM BCTaBnsANTe

BUIKY y PO3ETKY eneKTpu4HOi Mepexi. MopyLueH-
HS LibOro NOpsiAKY MOXe NPU3BECTYN 10 YPaKEHHS
€MNeKTPUYHIUM CTPYMOM.

MoBTOpHE KUM'ATIHHA

Mpv fofnaBaHHi XONoAHOT BOAW, KOMNM TEPMONOT 3HaXO0-
outees y pexvimi MTOAOMPEB (MIAINPIB), 6yne aBToma-
TUYHO aKTMBOBaHA (DYHKLIist NOBTOPHOTO KUMTATIHHS,
3aropuThCs iHAnKaLia [ h.

MPUMITKA! AkLLo AoaaHO HEBENUKY KinbKiCTb BOAU,
hYHKLIisi NOBTOPHOTO KUM'ATIHHA MOXe | | He BIIIOHMTHCS, TO-
PUTb iHAWKaTOP (. HaTUCHITL KHOMKY UJ AN KUM'ATIHHS.

OcrTepiraiTecA BUKMAY Napv Npu BioKPUTTI

KPULLKU TEPMOMOTY.

HarpiBaHHs a6o nigirpiB 4o 3agaHoi Temnepartypu

1. HanoBHiTb TepmonoT Bogoto. MigkntoviTb WTencens
y po3eTky. Ha avcnnei BinobpasuTbCcsi NOTo4Ha TeM-
nepartypa Boau. Kum’ HTIHHH NOYHETLCS aBTOMATU4YHO,
3aropuTbCs iHaMKaLlisa D)

2. HatuCHITb Kinbka pasiB KHOMKy ﬂ s yCTaHOBKMN
HeobxigHoi TeMnepatypu Harpiey Bogu. MiHiManeHe
3HaYeHHs HarpiBy AopisHioe 40° C, MakcumanbHe - 98° C.
[octynHi 3HaueHHs ans Bubopy: 40, 50, 65, 851 98° C.

3. Mig yac HarpiBaHHs MOXHA J04ATKOBO 3MIHUTM TEMMepa-
TYPY, HATUCHYBLLIN Ha KHOMKY

Micns HarpiBy BoAM A0 3aaHol Temnepartypu, TepMOnoT

aBTOMaTn4HO nepexoauTsb B pexxkum MOAOIMPEB (MNIAINPI-

BY), nokasyroum noTouHy Temneparypy.

MPUMITKA! £AKLIO 3HECTPYMUTH TEPMOMOT Ha Kinbka
XBUIUWH, TO MICMS BIAHOBIEHHS €MEKTPOXMBIIEHHS BiH aB-
TomaTu4Ho nepeiae fo pexvimy NMOAOMPEB (MIOINPIBY)
Temnepatypu 85° C.

Mogaua Bogn, Man. C-6
MepekoHainTecs Lo KHOMKa '] po36rokoBaHa, ropuTh iH-
Aavikatop i Bnnumae iHgukalia . BisbMiTb BignosigHy
Yaluky Anst Hanoto i nigcTtaeTe ii nig aucneHcep.

Cnoci6 1: HaTUCHITb | yTprUMy#ATe KHOMKY §'). Mokm BK
YTPUMYyETE KHOTKY, BOAA NOAAETLCS Yepes AncneHcep.
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Bignycritb KHOMKY, Noaayva Boay npunuHutees. Man. C-6-1.
Cnoci6 2: HaTUCHITb YaLLKOK Ha BaXiflb PO3TaLLOBaHW 3a
[,03aTOpPOM, MOKW BU YTPUMYETE Baxinb BOAA NOAAETLCS
yepes aucneHcep. BignycTiTe Baxinb, nogava Bogy npunu-
HUTbCA, Man. C-6-2.

[na BU3Ha4YeHHsA pPiBHA BoAwm, Lo 3anuwmunaca y Tep-
MOTNOTi BUKOPUCTOBYITE LUKaIy.

ABTOMaTu4He 6nokyBaHHsA, Man. C-7

Mpunap o6nagHaHWiA aBTOMaTUYHUM GrOKyBaHHSAM Bif,
BMNaAKOBOI NoaaYi Boay abo HaTUCKaHHA KHOMKK , iHOU-
Kauisi Ha aucnnei e BnokyBaHHS BKMIO4AETLCH aBTO-
MaTU4HO Npu BiACYTHOCTI Byab sIKMX A NnpoTsrom 10 cek.

[Insi po36rokyBaHHs HATUCHITb KHOMKY %] , iHOMKauist Ha

aucnnei 6numae, ropuTb iHaukaTop

Binknapenun ctapr, Man. C-8

1. HatucHiTb kHomky (3) Anst yCTaHOBKM TaiiMepa Kirbka
pasiB, 4OCTYNHI 3Ha4YeHHs Ans Bubopy: 3, 6, 12, 18, 24,
48, 72, 99 rogvH.

2. 3BOpPOTHWI BiAsiK MOYHETLCA aBTOMATUYHO, Ha aucnnei
3'IBUTUCS Yac, LLO 3anuLLIMBCS [0 CTapTy.

3. Micns 3akiHYeHHs Taimepy Npunag noYHe KUM'ATiHHA
BOAMW. .

4. [insi BiAMiHM TaliMepy, HATUCHITL kHoMKy (@) Kinbka pasis
noku He Binobpasutncs 3HaueHHst «00:00».

MOXNWBI NPOBIEMU TA CNIOCOBM iX YCYHEHHS

MepexeBuii LUHYp He BCTABMEHO Y PO3eTKY.

Bopna He 3akvnae 3abpyaHeHi KOHTaKTW BUITKU.

[MoraHwi KOHTaKT B PO3eTLi.

YBiMKHEHa 6rnokyBaHHsi nogadi Boau

MigKntoviTh WHYP y PO3eTKY
OunCTiTb KOHTaKTK Bif 3a0pyaHeHb

BiopeMoHTy¥iTe po3eTky

Mepen BKIOYEHHEM ENEKTPUYHOT
nomnu KHomnkoto {_J 3HiMiTb GriokyBaHHs
nofadi BoAu, HaTUCHYBLLIM KHOMKY .
3avekaiiTe Kinbka XBuUnnH abo Ha

[apsiya Boga noraHo HanMMBaETLCS Bigpa3y Micns | Kinbka cekyH o6epexHo Biakpuinte

Bopa noraHo nneTbcst KUM'ATIHHA

3 ancneHcepa abo He
NNETbCA 30BCIM

MepexeBuii LUHYp He BCTaBNEHO Y PO3eTKy

MoraHwii KOHTaKT B po3eTui

MiHepanbHi BiaknageHHs abo CTOPOHHi
BKITOYEHHS Y BHYTPILLHIN EMHOCTI ANa BOAU

Bopaa cama BunvBaeTbes | MepeBuLLIEHO MaKCUMaribHUIA piBeHb BOAW Y

3 TepMonoTy
IpxaBi nnaAMK, HaniT Ha
NOBEpPXHi BHYTPILLIHBOT
EMHOCTI 4N Boan

BHYTPILLHLOI EMHOCTI

LLIO BUKOPUCTOBYETLCA

MnaBatovi y BoAj Gini
YaCTUHKN

Mpn KUM'ATIHHI YyTN
rYYHWUI 3BYK

Hapnuwwiok 3anisa, miHepanis y BOA LLIO BUKO-
PVCTOBYETLCS , SIKi BUKIUKAIOTL BiAKNaAEHHs!

BEPXHIO KPULLIKY A9 BUXOZY HaAMNMLLKIB
napu. OcTtepiranTecs Bukuay napu!

MigKnoYiTh LWHYP y PO3ETKY

BiopeMoHTy#iTe po3eTky

BukoHalTe YMLLeHHS BHYTPILLHBOI EMHOCTI
(avB. po3ain «dornsag, i YALLEeHHS»)

Bunwuite Hagnuwku Boay 3 TEpMONOTY

Hapnwwok 3anisa, MmiHepanis y BoAi

BurKOHaTV LMK OYULLEHHS 3 BUKOPUCTaH-
HAM NMMOHHOI K1crnoTu abo 3acobis ans
BuAaneHHs Hakuny (aue. po3ain «dornsg
i YMLLEeHHSsI»)

Hapnwuwok 3anisa, MiHepanis y BOAj LLO BUKO-
PUCTOBYETLCS , SiKi BUKIMKAIOTb BiAKIAEHHS Ha
NoBepXHi BHYTPILLIHLOI EMHOCTI A/15 BOAM

Mpun BMKOpUCTaHHI HOBOTO TepmMonoTy abo

nicns TpyBanoi nepepsu cnovaTky
MOXe BiJ4yBaTUCA NErkuii 3anax nnactMacu

Balua Boga cvnbHO XiopoBaHa: Npyt KM ATiHHi

[apsiya Boga Mae
HEeNpUEMHUI 3anax

Lielt 3anax NocumioeTbes

Kinbka pasiB 3akvum’ATiTb i BUNuiiTe Boay

BukopucToByiite 6yTUnboBaHy Boay

[Mpw BMCOKi TemnepaTypi HAaBKONWLLHLOIO MOBIT-

Mpu BUKOpPUCTaHHI Tep-
MOMOT CTa€e rapsiumm
65°C
OpHovacHo 6rnnmva-
10Tb IHOMKATOP 3HATTS
6nokyBaHHs i pigKko-
KpUCTaniYHWi aucnnen | 3axucr»)
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PA MiA Yac KUMSTIHHA | Npy NigTPUMLI Temnepa-
Typ¥ Boam Ha piBHi 85 abo 98°C kopnyc Tepmo-
MoTy MOXe HarpiBaTcs A0 TeMnepaTypu noHas

FAKLLO TemnepaTypa Koprycy 3HaXoAnTbCS
y paioHi 65°C, Lie HopmanbHO

CnpautoBaB aBTOMaTU4HUIA 3aXUCT: piBeHb
BO/W Y BHYTPILLIHIA EMHOCTI MeHLUe MiHiManbHo | [loaaiTe y BHYTPILLHIO EMHICTb XONOAHY
[0MyCTUMOrO PiBHSA (AVB. PO3Min «ABTOMATUYHWIA | BOAY i HATUCHITL KHOTKY ﬁ]

gornAaan YYWEHHA, Man. D

JKopcTka Boaa MoXe 3anuLumT Hakun ycepeamnHi Tep-
MonoTy. BukopucToByiiTe cneuianbHi YuucTadi 3acobu ana
BUAANEHHA Hakuny. JoTpuMyiATeCh IHCTPYKLUIi o 3acTocy-
BaHHIO BUKOPVCTOBYBaHOrO 3acoby. He BukopucToByiiTe
abpasvBHi abo arpecyBHi YMCTAYI 3acoOU.
® 3anoBHiTb TEPMOMOT HAMOMOBUHY BOAOIO.
* Ha KOXHi 2 CKNAHKM BOAM AoaanTe 6 CTONOBUX JIOXKOK
6inoro cTonosoro outy 8%.
[oBeniTb A0 KUMIHHA.
MoBTOpITL NpoLEaypy, AKLLO HEOOXiAHO.
BuiimiTb WwTEncenb 3 po3eTku.
[aitTe TepMONOTY OXONOHYTH.
3HiMiTb KpULLKY TepmonoTa, Man. D-1
BiokpuiATe KpyLKy nig KyTom 45 °
HatucHiTb Ha dhikcaTop 33aay i NOTArHITb KPULLKY B
HanpAMOK NMOKa3aHOMY Ha MaUltoHKY.
Bin’enHanTe KpuLKy.
MpomwuiiTe TepMONOT ABa pasut MPOTOHHOIO XONOAHOIO
Bogoto, Man. D-2.

g MpoTpiTk KOPNYC Npunaay BOOroto TKaHWHoLo. Hi-

KON HEe 3aHypIoMTE Moo Y Body Yepes Hebesneky
YPaXKEHHA eNEKTPUYHIM CTPYMOM.
* PeTenbHO BUCYLWITb BCi AeTani.
* BCTaHOBITb KPULLKY Ha MicLie, CynpoBOAXYETLCA
XapakTepHUM KnauaHHam, Man. D-3.

B npoueci ekcnnyatauii HarpiBanbHuii ene-
MEHT MOXe 3MIHUTK KOMip, L0 HE NO3HaYUTh-

CA Ha I'IpaLl,eCi}J,aTHOCTi TEepMOnoTy.

3amiHa rymoBOro yuiifibHioBa4a KPULLKW,
Man. D-4

AKLLO ryMOBMWIA YLLINbHIOBAY MOLLKOXXEH Ma€ TPILLIMHN
ab0 CTaB >XOPCTKMM Oro HeobxiAHO 3aMiHUTW Ha HOBWIA.
3BepHyTUCA A0 aBTOPU30BaHOro cepaicHoro ueHTp (YCLI)
OURSSON AG.

¢ Big’egnante kpuwky Tepmonoty, Man. D-1.
BinkpyTuTb 4 rBUHTa BHYTPILLHLOI KPULLIKW.

3HiMITb rymoBuiA yLinbHIoBay, Man. D-4.

BcTaHoBITE HOBWI YLLiNbHIOBAY.

3aKpyTiTb 4 rBUHTa Ha3aa.

BcTaHoBITb KpUMLLKY Ha MicLe..

NPUMITKA: B npoueci excrinyarauii nnacTvik nig,
BHYTPILUHBOKO KPULLKOO MOXE 3MIHUTU KOFIip, LLO He
NO3HA4YNTLCA Ha ekcrTyartaLii TepMornoTy.

PEKOMEH[ALLIIi NO .
MPOrOTYBAHHIO HAMOIB

IcHye 6e3niy HauioHaNbHKX TPaAWLIA YaroBaHHA: ANOHChb-
Ka YanHa LiepeMOHif, KNTaNCbKe MUCTELITBO ryHdyu4a,
pociliCbke YatoBaHHA, aHMMINCbKe YatoBaHHA Ta iHwwi. Kpim
TOro iCHye BennyesHa KinbKicTb Moaudikauin YanHmux
TpaauLii i cnocobis 3aBaproBaHHsA.

YHiBepcanbHWiA peLenT 3aBaploBaHHA CMaYHOro Yaio
CKNafaeTbCA 3 Takux eTanis:

e  Kum'ATiHHA BOAM;

¢ 3irpiBaHHA 3aBapHVKa;

e 3acunaHHA 3aBapKu;

* 3anuBaHHA 3aBapKuN OKPOMOM i MOMILLYBaHHS;

e HacTotoBaHHS;

* Po3nuBaHHA NO Yalukax.

3aBAAKN MOXMBOCTI NNaBHOMO PerynioBaHHA Temne-
paTypwv Harpisy BOAV BN MOXETE BCTAHOBWUTW NOTPIOHNI
TemnepaTypHU pexxnm AnA NPUrOTYBaHHA Pi3HWUX HAMoIB.
EkcnepTn pekoMeHayioTb ANA 3aBapIOBAHHA PI3HNX
COpTIB Yaro BUKOPUCTOBYBATWN BOAY Pi3HOI TemnepaTypu.
3irpiTuii nepen, 3aBapioBaHHAM YalHVK ANA 3aBapioBaH-
HA - Ay>Xe CYTTEBUIA €MEMEHT Y TEXHOMOTIT 3aBaptoBaH-
HA. Y XONogHOMY YalHWKY Temnepatypa 3aBaproBaHHA
Moxe 3HmxyBaTuca Ha 10-20 ° C, 3aBapka nporpiBaeTbesA
HepiBHOMIPHO, PeXuM 3aBaptoBaHHA MOPYLLYETLCA, L0
[OCUTb CyMHO MO3HAYaETLCA Ha pe3ynbTarTi.

Mpw sirpiBaHHi 3aBapHMKa BaXKIMBO AOTPUMYBATUCA
TPbOX OCHOBHUX MPaBUI:

YaiHuK anA 3aBaptoBaHHA MNOBUHEH ByTy NPOrpiTwii
PiIBHOMIPHO;

YaiiHuk anA 3aBaptoBaHHA NOBUHEH By Ty Npubnms-

HO TaKOoo CamMoto TeMMNEepaTypolo, LLO i BOAA, AKOIO BM
36upaeTecA 3aBaproBaTy Yau;

MporpiTin YalHWK AnA 3aBaptoBaHHA NOBUHEH ByTH We
1 Cyxum.

AKLIO y BaC HemMae 3BUHKW NUTK 3eMIEHNIA Yaii, cnoYaTky
3acuHaiiTe 6inblLue 3aBapKu, Tak AK B NOPIBHAHHI 3 HOPHU-
MW YaAMM X CMaK 34a€eTbCA Cnabkum.

AKLLO B/ 3aBaptoeTe Yall B XXOPCTKIiA BOAi, TO cunTe 3a-
BapKy Ha 1-2 YaitHi NoXkKw 6Gifblue, Tak AK XOopcTka

BOAA NOripLIye nepeaady CMaky 4ato.

AKLO BM M'ETE MINKONMUCTOBUIA Yaii, TO MOXHa Ha 1-2
YaiiHi NTOXKKM 3MEHLLNTY J03Y, TaK AK API6HI Yai MaoTb
6inblL BUPaXKEHWI PI3KWIA CMaK.

AKLLo BM N'eTe Yan Bigpasy X MicnA CUTHOI ki abo
KYPIHHA, TO CTaHAaPTHY A03Y 3aBapku Takox BapTo
TPOXM 36iNbLUMTK, TaK AK CMaKOBi Big4yTTA 3a3BM4an
NPUTYNNEH.

Mpouenypy 3acvnaHHA Yato B 3aBapHUK NOTPIOHO BUKOHY-
BaTV AKHAWLIBMALLE: LWBWUAKO BiAKPUTY 3aBapHULY, WBU-
KO nepecmunaryi HeobXiaHy KinbKiCTb Yato B 3aBapHUK,
3aMTH OKPOMOM i 3aKpuTU. PekoMeHayeTbCA HacunaTu
Yaln He NPOCTO ripKOLO, a 3pobUTU 3aBapOBaNTbHUM HalHK-
KOM napy CTPYLLYIOHMX KPyroBuX pyxiB, AK 61 «po3ma-
3aTu» 3acunaHuin BcepeayHy Yaw no CTiHkam Harpitoro
3aBapHuKa. 3anmeatun 3aBapKy OKpPOMOM MOXHa B OAVH
abo Aekinbka npuiomie. Hambinblu cTaHaapTHOIO CXEMOIO
[NA 3aBaploBaHHA YOPHOTO Yato € 3aBaploBaHHA B ABa
MPUIOMM: CIoYATKY HYai 3annBaETbCA OKPOMOM Ha 06’em
npvbnusHo 1/3 3aBapHuKa, Yaio AaloTb Po3byxHyTH 1-2
XBWUMNWHM | NOTIM AONUBAIOTb OKPIM, Aasi BXXe HAaCTOTb
3aBapKy [0 rOTOBHOCTI. YOpHWIA Yai BUTpUMYE He Binblue
[1BOX 3aBapoK. 3aBapuBLLV OAVH pas, Biapasy X AONuATe
OKpOMy, PO3PUB MiX NEpLUMM | ApyrMM 3aBapioBaHHAM He
6inblue AecATU XBUNVH.

Binun i 3eneHnin Yan B cepesHbOMY BUTPUMYIOTb 10 3-4
3aMBOK.

HacTotoBaHHA - BenbMu AenikaTtHui npotec. HakpusLum
YalHWK 4NA 3aBaploBaHHA CEPBETKOLO, MOCTaBTe 1oro B
3aTuwHe Micue abo x 6e3nocepenHbo Ha CTin AnA Yato-
BaHHA. Hi B AKOMy pasi He cnif nigirpiBati YanHuk ana
3aBaploBaHHA, a TUM 6inbLue KUM'ATUTY 3aBapKy. HopHuii
Yaii 3aBaploeTbCA B cepeaHboMy 3-5 XBUUH. 3eneHi vai
Ta ynyHu 3aBaprotoTbCA 1-3 XBUNMHA.
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60°C

60°C

70°C

80°C

90-95° C

100°C
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Binuin HecbepmeHTOBa-
HUI Yan

Po34nHHuiA (ekcTparosa-
HWI) yan

KuTtancbkuii XoBTUIA Yaii

MakeToBaHWi XOBTUI Yaii

MakeToBaHwi Ginuii Yan

3eneHuit
HedepMeHTOBaHNUI
van

YnyH (Oolong) y nakeTtax
MakeToBaHUii 3eneHunii
van

Marte

Po3unHHa kaBa

Tpas’aHi yai

XacmuHoBuiA Yai

Accam

Yar 3 6yTOHIB XpU3aHTEMM

DpyKTOBUI Yaii

IM6up 3 NMOHOM

YnyH

My Ep

Ponbyw

Po34nHHWI rapsuui
Lokonag

Kakao po3unHHuiA

YopHuiA, NOBHICTIO
epMeHTOBaHuUI Yaii

Yan 3 arig Fomxi

MonepeaHbo obLUNapTe YalHKK ANS 3aBaploBaHHS KUMATKOM, Yac 3aBaproBaHHSA
2-3 XBUNUHW.

KoHueHTpaT Yato, NpuroTyBaHHs SIKOro He BMarae 3aBaptoBaHHs1. [locTaTHbO po3-
YYMHUTU NOPOLLKONOAIGHUIA, NacTonoAibHWI abo piakWii eKCTPaKT Yato B rapsvin abo
Tennin Bogi.

lMpoLec 3aBaptoBaHHs1 )KOBTOTO Yato TpMBaE 3a3Buyait 3 XBUIUHW.

KuTaiui KaxyTb: «AKLLO Yal CBiXO3aBapeHuit, TO - Lie Nikn. AKLLO Yaii 3anuwmnm Ha
HiY - ToAj Lie oTpyTay.

|lneanbHa Temnepatypa ans 3asaptoBaHHst 70-75 ° C. Yac 3aBaptoBaHHs 1-2
XBUMVHW.

Yac 3aBaptoBaHHs 1-2 XBUINWHW.

3aspganerigb obLunapTe YaHWK Ansi 3aBaptoBaHHS KUM'ITKOM, Yac
3aBaprOBaHHS - 2 XBUMVHW.

3aBaptonite npy 80-90° C. Yac HacToBaHHs 2-3 XBUMMHU.

3eneHwii vait Bumarae 75-80° C. Hi B sikomy pasi He 3aBaptoite okponom! Okpin
B6VBaE KOPWCHI BNACTUBOCTI 3eneHoro Yat. Yac 1-2 XsunuHu.

BukopucToByiiTe cnevjanbHy nocyauHy Ans 3aBaproBaHHs - kanabac abo dapdo-
poBuiA YarHwK. Mepen 3aBaploBaHHSM oBLLNapTe YakHUK OKPOMNoM, Yac 3aBaptoBaH-
HA - BiA 30 cekyHA A0 2 XBUIIWH.

Monoko, Lykop Ta iHLi KOMNOHEHTV AofaBaviTe B rOTOBUI Hanil.

Kynyvite TpaB’siHi 360py Tinbku B antekax i cynepmapkeTax. [oTpumyinTech BkasiBok
B iHCTPYKUISIX 3 NPUrOTYBaHHS.

[lns 3aBapky NOTPIGHO 30BCIM HebaraTo »acMMHOBOTO Yato, AOCUTb 1 YaliHoi no-
XKeyku. AKWwo 6patu GinbLue, Hanin MoXe MaTu ripkuiA npucMak. XXacMuHoBMIA Yaii
HacTotonTe NpUBIM3HO 3 XBUMHUW. TaKoX BaXKIMBO BUKOPUCTOBYBATH SKICHY BOAY,
Lie Ay>Xe BNNvBae Ha SIKiCTb | apomar 4ato.

MpunBnuaHo Ha 200 Mn Bi3bMiTb 6rM3bKO 7 I YaiiHoro nucTs. Yain Accam BUTpUMYeE
BiA 3 #o 4 3aBapok. Yac i 06'em 3aBapioBaHHs 3anexarb Bif 0COBUCTUX NepeBar.
Hacrih Accama BigpisHAETLCA MILIHUM HAacMYeHUM CMakoM | apomaTtom. 3asaptoiite
1-2 XBUNUHK.

MomicTiTb B NONepeaHLO OLLNapeHnii OKPOMom 3aBaproBanbHUA YaiHUK BUCYLLIEHI
ByTOHM 3 po3paxyHKy 7 KBiTOK Ha 1 N Bogwn. 3anwuinte rapsyoto Bogoto. TpysanicTe
3aBaploBaHHs - 5 XBUMWH.

YanHuk nonepenHLo posirpinTe. 3 Ljieto MeToto 1ioro obaaiiTe okpornom, a noTim
noknagite (hpyKTOBY CyMiLLl Ta 3arMiATE rapsivyoro BoAo 3 TeMnepatypoto 85 - 90
rpagyciB. Pobutbes Lie ans Toro, Wwob 36epertu apomart Yato. AKLLO 3anvBaTtv
OKpINoMm, To BiH BXe He Byae TakuM apomaTHUM TOMY, LLO BCi eddipHi Macna LWBUAKO
BUNapOBYHOTLCS. [INsi OTPUMaHHA MakcMMarbHO HAaCUYEHOTO CMakKy i Konbopy Yai
HacTotonTe He meHwwe 10 - 15 XxBunuH.

Ha 2 nopuii: 400 mn Boau, 10 r imMGupy, 1 numoH. OBLunapTe YaiHuK Ans 3aBapto-
BaHHA KUM'ATKOM. HapiXTe NMOH TOHKUMM Kpyxeukamu. HaTpiTb Ha ApiGHin TepTui
CBDKMI IMOMP. HaKpWiiTe 3aBapoBanbHUI YaiHUK CEPBETKOIO | AaiTe Yato HacToATH-
cs1 6nn3bko 20 XBUMNKWH.

MonepeaHLO NigirpiiTe YaHUK NPOTAroM 3-4 XBUIWH, NOTIM MOMICTITb TyaM Ha

2 XBUIMHW 3ENEHUIA Yaii yryH 3 po3paxyHKy 5 r 3aBapkv Ha 200 r Boau, 3anuinte
rapsiqoto Bofoto. Hac 3aBaptoBaHHs - 2 - 3 XBUNMMHW. MoXHa [onMBaTv OKPONom A0
7 pasis.

[MoMICTiTb B YalHWK ANSA 3aBaproBaHHA CyxuiA Yaii 3 po3paxyHKy 1.5 YaiiHi noxku
3aBapku Ha 200 mn Boaw, 3anuninTe rapsyoto Boaoto i Yepes 20 cekyHA, 3nuinTe Boay.
3anuiiTe NOBTOPHO rapsiyoto Bogow. TpueanicT 3aBaptoBaHHS - 1,5 - 3 XBUNMHW.
MoMicTiTb B nonepeaHLO OLLNapeHUii OKPOMOM YalHWK Ans 3aBaptoBaHHS CyXui Yam
3 po3paxyHKy 1 YaiiHa noxka 3aBapku Ha 200 Mn Bogu, 3anuiiTe rapsvoro BOAOH.
TpuBanicTb 3aBaptoBaHHs - 1,5 - 3 XBUNUHW.

[Ina npuroTyBaHHA ofgHiel nopuii rapayoro wokonagy pekomeHayetscs 20 r nopoLu-
Ky Ha 150 mn Boaw.

[loTpMyIMTECh IHCTPYKLM 3 NPUrOTYBaHHS, LLO PO3MILLYETLCS Ha YMaKoBLi.

Baspaneriab obLunapTe YaliHWK AN 3aBaploBaHHS KUM'ITKOM, Yac 3aBaproBaHHs -
2-3 XBUNUHW.

loTynTe yai 3 pospaxyHky 100 r srig Ha 400 mn Bogu. Yac 3aBaproBaHHs | HAaCcTo-
BaHHS - 20 XBUNVH.

O6Lwnapte konby dpeHY npecy okpPonoMm, NPOTPITh il HACYXo, 3acunTe MerneHy KaBy,
noTimM BNWUNTE BOAY.

MonepeaHLO NigirpinTe Cyxui YanHnkK. HacunTe B HLOrO Yaii 3 po3paxyHky 1 4. n. Ha
YaLuKy BoAM Nntoc 1 Y.11. «Ha YanHWUK». YalHUK HeranHo 3anuiiTe okporom (ABidi) Ta
HacTotonTe 5 XBUnuH. Moku Ya HaCTOETLCA, B CUMBHO POSIrpiTi YaLlKu po3nuiTe
AHrninceka knacuka 3irpite (ane He KMN's4eHe) MOMOKO - No 2-3 CT. N. (3a CMakoM), a NOTiM B MOSOKO

HanuBaroTb Yaii. AHMMIALI CyBOPO AOTPUMYIOTLCA NPaBUna - HANMBaTK Yaii B MO-

NOKO, @ Hi B IKOMY pasi He HaBnakw. MNomi4eHo, Lo AoNMBaHHS MOSIOKa B Yaii ncye

apomar i cMak Harmot.

O60B’s13k0BO! 3aBaptoiTe y BUCOKOMY NPO30POMY CTakaHi abo cknsiHin konbi, Toaj
3B’A3aHuWit Yan ue 6yae cnpaBxHE BUAOBWLLE, HACOMOANTUCS KM MOXHA 3amBLLM OKPOMOM BCbO-
o OAHY «KymbKy» YNOBNeHoro Yat Ha 1-2 XBUIUHW.

[ins npurotyBaHHs Yato HeobxigHo 30 rpam cyxoi noapiGHeHoi Menicy 3anuTm 1

Kaea menexa

Yaii 3 menicoto NiTPOM OKpony i HACTOATK NiBroAgMHW. o 3akiH4eHHi AaHoro Yacy AodanTe B Hanin 2
YalHi NoXKu Mefy | poamilanTe. Takuii Yan MOXHa NUTW A0 TPbOX PasiB Ha AeHb.
100°C Yaluka apoMaTHOro i KOPUCHOTO HArMO FOTYETLCH 3 ABOX YaMHMX NOXOK CyXoi Tpa-
Pomaluka BU, 3aBapeHoi okpornom. Hanii HacTotoriTe 6nmabko 20 XBUNMH @ NOTIM MOro MOXHA

BXMBaTW. Yaii 3 poMaLLKo 3a3Bnyai m'oTb He GinbLue ABOX YaLLOoK B AeHb.
Ob6wnapte hapthopoBuiA HYaHKK OKPOMOM. PEKOMeHAYETLCS 3anMT OKPOroM
Kapkage NentCTKM ribickycy 3 po3paxyHky 1,5 yaiHi noxku 3aBapku Ha 250 mn Bogu. Yac
3aBapIOBaHHS - 3 XBUMHW.
4 o Yac 3aBaptoBaHHs Big 30 cekyHA A0 4 xBunuH. MoxHa 3aBaputn
OpHWIA B NakeTukax )
TiNbK1 OAVH pas.
®iTo (Tpar’sHi) yai B
nakeTukax

Po3unHHI kaLwi

Yac 3aBaptoBaHHs Big 3 40 6 XBUNUH. 3aBaptoTe CBIXKMM OKPOMOM.

TNokwwHa wemrakoro [loTpumyWiTech IHCTPYKLT 3 NPUIOTYBaHHS, LLIO PO3MILLLYETLCA Ha
NPUroTyBaHHSA ynakoBLi.
Cynu weuakoro
NPUroTyBaHHS
NOoPAOU:

1. Mpwy BUKOPUCTaHHI LIYKPY, NOKNaZAiTh AOro B Yai NepLL, HXX MOKNacTh Tyau JIMMOH, OCKINbKW NUMOHHWIA Cik NepeLLKomKae
PO3UMHEHHIO LIYKpY.

2. Meq cnip goasaty Tinbky B TENNUIA Yaid, konu oro Temnepatypa 6yae Huxye 40C, ane Lue Kpalle NpocTo NuTu Yam 3
MeOM «BMPUKYCKY», TOBTO 3'iCT NoxeyKy Meay, a noTim 3anuTy ii rapsuum Yaem. Mpu Lbomy crnocobi men Byae gocrasne-
HWI 3a NpU3HaYeHHsIM i 36epesxe BCi CBOT KOpUCHI BnacTueocTi. [anuit cnocié ocobnmeo 4o6pwii Ans 3eNeHOro Yato, Skum
NpeKpacHo, i He MeHLL KOPUCHO, 3anUTKW NOXEYKY 3anaLlHoro Meay.

3. JlumoH abo 1oro cik He cnif AofaBaTh B rapsiuvii Yai. Y LboMy LMTPYCi MICTUTLCS Ayxe 6arato KOPUCHUX PEHOBUH.
Oco6nuBo BiTamiHy C (ackopGiHOBOI KUCMOTK), SIKWIA BIBOMUIA CBOED HECTINKICTIO. TOMy ANsi MakcManbHOro 36epexeHHs
KOPWCHMX KOMMOHEHTIB NMMOHAa He oAaBaliTe ioro B Yai Bigpaay. 3auekaiTe, LWob BiH TPOXM OXONOB.

CEPTUD®UKA NPOAYKLIT

[aHwii BUpi6 BignoBigae HacTynHUM TexHiYHUM PernameHTam:

TexHiYHW PernameHT HU3bKOBOJILTHOMO enekTpuyHoro obnagHarHs: OCTY IEC 60335-2-15:2006

TexHiYHWI PernameHT 3 enekTpomarHitHoi cymicHocTi obnagHanHs: JCTY CISPR 14-1:2004, ACTY CISPR 14-2:2007,
OCTY IEC 61000-3-2:2004, ACTY EN 61000-3-3:2004

(TP OBHP)

Bupi6 Bignosinae BumMoram TexHiuHoro PernameHTy O6mexeHHs BukopuctanHs fesikux HebeaneuHnx PevoBuH B enek-
TPUYHOMY Ta eneKTPOHHOMY obnagHaHHi (TP OBHP).

BmicT Hebe3neuHnx peyoBuH y BUnaakax, He obymosneHux B Joaatky Ne2 TP OBHP;:

1. CeuHeub(Pb) — He nepesuwye 0,1% Barv pe4oBnHM abo B koHLeHTpaLii 4o 1000 YacTUH Ha MinbioH;

2. Kagmini(Cd) — He nepesuLuye 0,01% Baru peqoBuHM abo B koHUEeHTpaLii 4o 100 YacTuH Ha MiNbIOH;

3. Ptytb(Hg) — He nepesulye 0,1% Barv pe4oBuHK abo B koHLeHTpaLii Ao 1000 YacTWH Ha MINbIAOH;

4. lWecTtmaneHTHUin xpom(Cre) — He nepesuLlye 0,1% Barv pe4oBuHM abo B koHUeHTpauii 4o 1000 YacTWH Ha MinbiioH;
5. Moni6pombicheHonn(PBB)-He nepesuLye 0,1% Baru pe4yoBuHM abo B KoHUEHTpaLii 4o 1000 YacTuH Ha MinbHoH;

6. MNonibpompaedeninosi(PBDE) — He nepesuilye 0,1% Barn pe4oBrHu abo B KoHUeHTpauii 4o 1000 YacTuH Ha MinbiioH;

Konito aeknapauii npo BigNoBigHICTb 3anuTyinTe y NpoaoBLs

83



Mogenb TP3310PD

CnoxwuBaHa NoTy>HiCTb, BT
MapameTpu eneKTpoXVBIEHHA
Knac 3axucTy Bif ypaXKeHHA eneKTpu4HUM cTpymom | |
Temnepatypa 36epiraHHA | TPaHCNOPTYBaHHA
Temneparypa ekcrinyarauii

max 750

Bumorn ao BonorocTi NoBiTpA 15-75%
Bara, kr 2,3
Ob6’em, n 3,3

Posmipy npucTtpoto, Mm

304x240x290

TP4310PD
max 750

TP5510PD
max 750

220-240 B~; 50 'y | 220-240 B~; 50 'y | 220-240 B~; 50 I'y

BiA -25° C 1o +35° C | BiA -25° C oo +35° C | Bif -25° C fo +35° C
Big +5° C po +35° C | Big +5° C o +35° C | Big +5° C no +35° C

15-75% 15-75%

2,4 25

4,3 55
304x240x325 304x240x360

* MpoAaykKuia noBUHHa 36epiraTuca B CyXux, BEHTUNbOBaHUX CKNaACbKMX NPUMILLEHHAX NpU Temnepartypi

He Huxue - 25°C.

ueHTpy OURSSON AG.

PeMOHT npunagy noBUHEH NPOBOAUTUCSA TinbkK KBanidikoBaHNM axiBLeM YyNOBHOBAXXEHOro CEPBICHOIO

CEPBICHE OBCJTYTOBYBAHHA

Komnanis OURSSON AG B/CNoBrtoe Bam BENUYE3HY
BASYHICTb 3a BUGip Hawoi npoaykuii.Mu 3pobunu Bce
MOXIVBE, W06 AaHWii BUPI6 3a40BOIbHAB BaWMM 3.
3anutam, a siKicTb Bignosigana KpawivMm CBiTOBUM

3paskaM. Y paasi, akwo Baw Bupi6 mapkmn OURSSON
notpebyBaTMMe TEXHIYHOrO (rapaHTinHoro)obcny-

roByBaHHi abo rapaHTiliHOi 3aMiHK, NPOCKMO Bac
3BepTaTnCs B OMH 3 YNoBHOBaxeHnx CepBicHMX

LleHTpiB (aani - YCL,). 3 noBHuM cnuckom YCL| Ta ix
TOYHUMM afipecamm BU MOXETe 03HaNoOMUTUCS Ha caii-

3 npuabaHHAM TOBapiB 3 METOI0 3a40BONEHHS
notpeb nianpuemcTB, yCcTaHOB, opraHisauii.
OURSSON AG BcTaHOBIOE Ha CBOT BUPOGU Taki
CTPOKM CNy>XOu Ta rapaHTiHi TepMiHK (CTPOKW):

Ti www.oursson.ru(anst Pocii),www.csp-comel.com(gnsi | Mikpoxennbosi ned,

YKkpaiHu) a Takox 3aTtenedoHyBaBLUN 3a HOMEPOM
TenedoHy 6e3kowToBHOI rapsyoi niHii OURSSON AG.
Y pasi BUHUKHEHHS NUTaHb i NpoGnem, NoB’A3aHnx 3
npoaykuieto TM OURSSON AG, npocumo Bac 3Bep-
TaTUCS MMCbMOBO B OPraHisaLito, ynoBHOBaXeHy Ha
NPUMAHATTSA | 32a40BONEHHS BUMOT CNOXMBaYiB Woa0

XniGoniyky, iHOYKUNH 60 12 48
nnuT

MynbTvBapky, KyXOHHi
npoLecopy, KyXOHHi
MaLLWHW, eneKTPUYHiI
YaHUKK, eNeKTPUYHI
rpuni, GrneHaepw, Mikcepu,

TOBapy HeHanexHoi sikocTi, - TOB «Kepytoya cepBicHa | wacopyGku, TocTepy,

komnaHis», 109202, Mocksa, woce Ppesep, 4. 17A,
ctop. 1A, abo no enekTpoHHin nowTi info@oursson.

TepmonoTy, poctepu,
KaBOBapKW, NapoBapky,

ru. YkpaiHa: TOB «YHiBepcanbHa ncTpu6 toTopcbka  COKOBUHABHULY, 36 12 24
KomnaHis» noqpﬁmoaaw,_ .
03065, m.Kuis 6ynbs. |.Jlence/Akagemika Kabnykosa, gf{;ﬂf:::%pmowpmwuu
6yn.51/16 abo no enekTpoHHIN nowTi info@oursson. MiHinyxoBKa, ’
ua, Ten. 228-82-01 MOpO3MbHIKH,
XOnoaunbHUKK,

YMoBu MNapaHTinHux 306oB’si3aHb OURSSON AG:

1. MapaHTiiHi 30608’s3aHHA OURSSON AG, wo
HapatoTbest YCLL OURSSON AG, notumptotoTbes
nuwe Ha mogeni, npusHadeHi OURSSON AG ans
BMpobHMLUTBa abo nocTasok i peanisauii Ha TepuTopii
KpaiHu, Ae HaJaeTbCs rapaHTiiHe 06cnyroByBaHHs, 4.
npuabaHi B Ui KpaiHi, Wo nporLnu ceptudikawiio
Ha BiANOBIAHICTb CTaHAapTam Uiei KpaiHu, a Takox
MapKoBaHi 0iLiiHMKN 3Hakamu BiANOBIAHOCTI

2. MapaHrTiiHi 3060B’a3aHHa OURSSON AG gitoTb
B paMKax 3akOHOA4aBCTBa NPO 3axXUCT Npas Crno-
XUBaYiB i perynooTbCs 3aKOHOAABCTBOM KpaiHu,

Ha TepuTopii AKOi BOHW HaAaHi, i nuwe 3a yMoBU
BMKOPUCTAHHS BUPOBY BUKMIOYHO ANS 0COBUCTMX, 5
cimeiiHux abo gomaluHix noTpe6. MapaHTinHi
3060B’n3aHH OURSSON AG He nowwmpiooTbes Ha
BUMNaZKN BUKOPUCTaHHS TOBapiB B Linax 3ainc-

HEHHS NiANPUEMHMLBKOI disinbHOCTI abo y 3B’A3Ky
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aBTOMATWYHi KaBOBaPKM,
niHoyTBOPIOBAYM ,
KaBOMOITKU

KyxoHHi Barun, cucoHmn 24 12 12

lapaHTiiHi 3060B8’s13aHH OURSSON AG He nowum-

PIOIOTBCSA Ha NepepaxoBaHi Hk4e Npunaaas Bupooy,

SIKLLO X 3aMiHa nepeabadeHa KOHCTPYKL€Eto i He

nos’sizaHa 3 po3brpaHHsim BUPOOY:

*  EnemeHTV XMBMEHHS.

* Yoxnu, pemeHi, LUHYPW ANsi NepeHeCceHHs, MOHTax-
Hi NPUCTOCYBaHHS, iHCTPYMEHT, AOKyMeHTaUito, Lo
[OAAETLCS [0 BUPOOY.

. MapaHTia He NOWMPIOETLCA Ha HEQONIKW,LLO BUHUKNA

B BMPOGi BHAcNiAoK NOPYLLEHHS CnoXuBadeM npasun
BMKOPUCTaHHS, 36epiraHHst abo TpaHCNOpTyBaHHS
ToBapy, Aii TpeTix oci6 abo HenepebopHoi cunu,
BKIIOYaK0uK, ane He 06MeXxyUMCb HAaCTyNMHUMMN

BUMagKamu:

* fKwo Heponik ToBapy 3'ABMBCS BHACNIAOK
He6anoro NOBOAXXEHHS], 32CTOCYBaHHS ToBapy
He 3a NPU3HAYEeHHAIM, NOPYLUEHHS YMOB i NpaBun
ekcnnyarauii, BUKNageHnx B KepiBHULTBI 3 eKCrny-
aTauji, B TOMy YMCni BHAcCMifoK BNMBY BUCOKUX
abo HU3bKMX TemnepaTyp, BUCOKOi BOMorocTi abo
3anuneHocTi, crniaax BiAKpUTTS Kopryca npunaay
Ta / abo caMOCTIiHOrO PEMOHTY, HEBIAMNOBIAHOCTI
[lep>xaBHVUM cTaHAapTam napameTpiB Mepex
XXUBMNEHHS, NonafaHHs BCepeanHy koprnyca pianHm,
KOMaXx Ta iHLIMX CTOPOHHIX MPeaMETiB, PEYOBUH, a
TakoX TPUBANOro BUKOPUCTaHHSA BUPOBY B rpaHuy-
HUX pexumax noro pobotu.

« TowkomkeHHs Ta AeddeKTH, BUKNMKaHI SKICTIO BOAN
i BioknageHHAM Hakuny (OYWLLEHHS Big Hakuny Ta
YnCTKa He BXOAMTb B rapaHTiHe obcnyroByBaH-

HS1 i noBuHHa PEMYNAPHO npoBoauTucs Bamu
CaMOCTilHO).

¢ SAKwWwo Hegonik ToBapy 3'IBUBCS BHACMIAOK HECaHKLi-
OHOBAHOTO TECTYBaHHs1 ToBapy abo cripo6 BHECEHHS
6yOb-sIK1X 3MiH B MOr0 KOHCTPYKLto abo 1oro npo-
rpaMHe 3abe3neyeHHsl, B TOMy Y1chi peMoHTy abo
TEXHIYHOro 06CryroByBaHHs! B HEYNOBHOBaXXEHOMY
OURSSON AG peMoHTHOI opraHisaLji.

* fKwo Heponik ToBapy 3'ABMBCSA HACMiAKOM
BMKOPUCTYBAHHS HECTAHAAPTHUX (HETUNOBUX) i
(abo) HesikicHoro npunagAas, akcecyapis, 3anacHuX
YaCTWH, eNleMEeHTIB KUBMEHHS.

* fKwo Heponik ToBapy MOB’sI3aHWMIA 3 1OrO 3acTo-
CYBaHHSIM CMiNbHO 3 40AaTKOBUM 06nagHaHHAM
(akcecyapamu), BigMiHHVUM Bif 4OAATKOBOMO
obnagHaHHs, pekomeHngoaHoro OURSSON AG go
3acTocyBaHHI0 3 AaHum ToBapoM. OURSSON AG
He Hece BignoBiganbHICTb 3a AKICTb 40AaTKOBOrO
obnagHaHHs (akcecyapis), BUpOBNeHoro TpeTiMmn
ocobamu, 3a sKicTb poboTH CBOIX BUPOGIB CNiflbHO
3 TakuM obnagHaHHAM, a TakoxX 3a fKicTb poboTn
[opaTtkoBoro obnagHaHHs BUpobHUUTBA KOMNaHii
OURSSON AG cninbHo 3 Bupo6amu iHwmx
BMPOBHWKIB.

. Heponikv ToBapy, BusiBneHi B nepiog TepMiHy

(cTpoky) cnyx6u, ycyBaroTbCsl yNOBHOBaXXEHUMU Ha

e peMoHTHUMM opraHisauismu (YCL). MpoTsrom

rapaHTiiHOro TepPMiHy (CTPOKY) YCYHEHHSI Heaoni-

KiB NPOBOAUTLCA GE3KOLLITOBHO NPU NPea ' ABIeHHI

opuriHany 3anoBHEHOrO rapaHTiHOro TanoHa Ta Ao-

KYMEHTIB, LLO MiATBEpAXYIOTb OaKT i AaTy yKnageHHs

[oroBopy po3apibHoi KyniBni-npofaxy (ToBapHWUM,

KacoBMI Yek TOLLO). Y pasi BiACYTHOCTi 3a3Ha4eHnx

[OOKYMEHTIB rapaHTilHUiA TepMiH (CTpokK) obuncnio-

€TbCA 3 HS BUTOTOBMEHHA ToBapy. [pu Lbomy cnig

BpaxoByBaTu:

* HanawTyBaHHSA Ta ycTaHoBKa (36ipka, nigkrnto-
YeHHs1 ToLo) BUpoBY, 3a3HayeHa B OKyMeHTalLlii,
L0 AOAAETLCS 40 HBOrO, He BXOAWTb B 0bCsir
rapaHTiiHnx 3060B’s3aHb OURSSON AG i MoXyTb
6YTV BUKOHaHI ik CaMUM KOpUCTyBayeM, TaK i
daxiBusiMu GinbLIOCTi YNOBHOBaXXEHMX CEPBICHNX
LEHTPIB BigNOBiAHOrO NPodinto Ha NNaTHin OCHOBI.

* Po60Tu 3 TexHi4HOro obcnyroByBaHHs BUPOGIB
(4YMLLEHHS Ta 3MaLLyBaHHS PYXOMUX YacTUH,
3aMiHa BUTpaTHUX MaTepianis i npunagas ToLwo)
BVKOHYIOTbCS Ha NMaTHi OCHOBI.

. OURSSON AG He Hece BignoBiganbHOCTI 38 MOX-

NUBY LLIKOZY, NPsiIMO aBo He NPsSIMO HaHECEHY CBOEID

npoaykLieo Nioaam, AOMaLLHIM TBapuHam, MaiHy B
pasi, SIKLWOo Le cTanocs B pesynsraTi HeAOTPUMaHHS
npaewvn i ymoB ekcnnyarauii, 36epiraHHs, TpaH-
cnopTyBaHHs abo ycTaHOBKM BUPOBY; yMUCHUX abo
HeobepexHux A cnoxunsada abo TeTix ocib.

8. Hi 3a sknx obctaBnH OURSSON AG He Hece Bigno-
BifanbHoCTi 3a Byab-sKkuii ocobnmBuiA, BUNaaKOBUIA,
npsMuin abo HenpsiMuin 36uTok abo 36uTkK, BKMOYato-
4, ane He oOMeXyOUMChb NepepaxoBaHNM, ynyLieHy
BUrofy, 36uTkW, BUKNMKaHi NnepepBamm B KOMEPLINHIN,
BUPOGHWYI abo iHLWI JiANbHOCTI, WO BUHUKAKOTb Y
3B'A13Ky 3 BUKOPUCTAHHSIM abo HEMOXIMBICTIO BUKOPU-
CTaHHs BUpOOGY.

9. BHacnigok nocTiiHOro BAOCKOHaNEeHHs npogykuii
ernieMeHTV An3aiiHy i Aesiki TeXHIYHI XapakTepucTuku
npoAyKTy MOXyTb ByTW 3MiHeHi 6e3 nonepeaHbOro
noBigoMreHHsi 3 6oky BUpobHuka.

BukopucTtaHHa BUpo6Gy nicns 3akiH4eHHA Tepmi-

HY(CTpOKyY) cnyx6u

1. TepmiH (cTpok) cnyx6wu, BctaHoBneHnn OURSSON
AG gns paHoro BMpoOy, i€ Tinbku 3a yMoBU
BUKOPUCTaHHA BUPODY BUKIMIOYHO Anst 0COBUCTMX,
cimeiiHnx abo AomaluHix NoTpeb, a TakoX JOTpUMaH-
HS1 CNoXMBaYeM npaBun ekcrnyarauii, 36epiraHHs
i TpaHcnopTyBaHHSA BUpoby. 3a ymoBM 0bepexHoro
NOBOKEHHS 3 BUPOBOM i AOTPMMAHHSIM NpaBun ekc-
nnyatauii pakTM4HUIA TEPMIH (CTPOK) Cry6u Moxe
nepesuLLyBaTW TePMiH (CTPOK) Cny>6u,BCTaHOBMNEHWIA
OURSSON AG.

2. Mo 3akiH4YeHHi TepMiHy (CTpOKy) cry>bu Bupoby Bam
HeobXiAHO 3BepHYTUCS B YNOBHOBaXeHUIA CepBiCHUI
LEHTP ANA NpoBefeHHs npodinakTuiHoro obenyro-
BYBaHHS BUPOOY i BU3HA4YEHHS MOro NpuaaTHOCTI A0
noganbLoi ekcrinyatauii. Po6otu 3 npocinakTuuHoro
obcnyroByBaHHsi BUpOOy i MOro giarHoCTULL BUKOHY-
10TbCS1 CEPBICHUMM LIeHTPaMu Ha NnaTHill OCHOBI.

3. OURSSON AG He pekoMeHAYy€ NpoaoBKyBaTh eKc-
nnyaradito BUpoby No 3akiHYeHHIO TEPMiHY (CTPOKY)
cnyx6u 6e3 NnpoBegeHHs KOro NPodinakTUYHOro
obcnyroByBaHHS B YNOBHOBaXEHOMY CEpPBICHOMY
LEHTpIi, TOMY L0 B LibOMY BUNaaky BUpi6 Moxe cTa-
HOBWUTW HeGe3neky Ans XuTTs, 300poB’st abo manHa
crnoxwueava.

YTunizauis Bupoby

Llev nobyToBuin enekTponpunas Mae No3Ha4eHHs 3rigHO
Bumoram Jupektnen €C 2002/96/EG wopao BignpawboBa-
HOrO CBI TEPMIH (CTPOK) ENEKTPUYHOIO i €NIEKTPOHHOIO
obnapHaHHsa (waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Nicns 3aBepLueHHs TepMiHy (CTPOKY) cryxom
NOro He MOXHa BMKMOATM pa3oM 3i 3BUYaHWM Moby-
TOBMM CMITTAM. 3aMiCTb LbOrO BOHO Mignsrae 3gavi Ha
yTunisadito B BiANOBIAHWIA NYHKT NPUNOMY €NeKTPUYHOro
i enekTpoHHOro obnagHaHHs Ans noganbLluol nepepobku
Ta yTunisauii BignoBigHo o AepaBHoro abo micueBoro
3aKoHOAaBCTBa. YTUMI3youn Ui NpoayKTy, BU Aonomara-
eTe 36epertv NpUMpoaHi pecypcy i 3anobirtu 36uTky ans
HaBKOMULLHLOIO cepefoBuLLa | 300POB’A Noaen,
AKWA MOXNUBUA Y BUNALKY HEHaNexXHoro mno-
BOMKEHHS. binbl aetanbHy iHdOpMaLiio npo
NYHKTW NPUAOMY Ta yTuUnisauii AaHOro NpoayKTy
MOXHa OTpMMaTVW B MICLEBMX MYHILUMNanbHUX
opraHax abo Ha MianpueMCTBI 3 BUBE3EHHS MO-
OyTOBOro CMITTS.

85



[Oata BMpo6HULTBa

KoxHomMy BuMpoBy NPUBNACHIOETLCS YHIKaNbHUIA ce- LLo6 YHNKHYTY HENOPO3yMiHb nepekoHn1eo
piiiHWii HOMep y BUMsAi ByKBEHO-LMPOBOMO psgy | MPOCMMO BaC YBaXHO BUB4UTH Kepmummﬁo
Oy6roeTbes LWTPUX-KOAOM, SIKUA MICTUTb HaCTYMHY iH- S CEnEE] BMpOGy Ta yMOBU rapaHTin-
dopmaLio: Ha3Ba ToBapHOi rpynu, Aaty BUpoGHMUTBA, HUX 3060B's13aHb, nepesipuT  npasunb-
MOPSIAKOBMIN HOMep BUPOBY. HICTb  3aMOBHEHHS rAPAHTIMHOIO TaroHa.
[ata BUpOGHMUTBA PO3MILLYETLCH Ha YynmakoBui Ta lapaHTiiiHnii TanoH AificHuA Tinbkv npu
BUPOGI HasiBHOCTi MpaBWMbHO | YiTKO BKa3aHUX:
Mopeni, cepiiHoro Homepa BuUpoby, Aatu

MOKYMKW, YiTKUX nevaTtok dipmu-npoaas-

IIII"IHH'.""'” us, nignucy nokynusa. CepiiHni Homep i
_T'g1225011234567 MoZenb BMPOOYy MOBUWHHI BigNoOBigaTW BKa-

11 I 3aHUM B rapaHTinHoMy TanoHi. MNpu nopy-

000 O LWEHHi LIMX YMOB, @ TaKoX Y pasi, Konu AaHi,

. 3a3HayeHi B rapaHTinHOMY TasnoHi, 3MiHEeHi

PoswndpysaHHs cepiliHoro Homepy: ab0 cTepTi, TanoH BUSHAETLCS HEAINCHUM.

CepiliHuii HOMep PO3TalUOBYETbLCA Ha 3afHi naHeni
NpoAyKTY, Ha YNakoBL,i i B rapaHTiIiHOMY TaroHi.

© Mepuwi asi Gyksy - BignoBiaaoTL TOBapHI rpyni (Tep-
monotT - TP).

@ Mepui ABi LNdpY - pik BUPOBHNLTBA.

© [pyri ABi UMY - TWXAEHL BUPOBHMLTBA.

O OcraHHi UMdpY - NOpsAKOBNIA HOMEP BUPOBY.

ourssono

lapsya nivis OURSSON AG 3abesneuyye noBHy iHbopmaLliiHy miATPUMKY AisnbHOCTI koMnaHii B Pocii, Ykpaitn, kpaitax CHJ i
Banrii. MpodeciitHi onepaTopu WBMAKO AafyTh BiANOBiAb Ha Oyab sike 3anuUTaHHs, sike Bac LikaBuTb. By MoxeTe 3BepTaTtvcs B
€AMHUIA LIEHTP 3 NUTaHb CEPBICHOTO CyNpoBOAY, ANS pekoMeHAaLin dhaxiBLiB 3 HanaLWTyBaHHA Ta MiAKMOYEHHS, Ans iHopMy-
BaHHS NPO MiCLIA MPOAaXxiB, i3 3anMTaHHAMM NPO peknamHi akLii i posarpaldi, Lo NPoBOAATLCA KOMMNAHIED, a TakoxX 3 ByAb-AK1MM
HLUIMMUW NUTaHHAMK NPO AiSNbHICTL KOMNaHii Ha TepuTopii Pocii, Ykpainu, kpaih CHJ i BanTii. € nutaHHs? TenedoHyiTe, Mu fo-
nomoxemo! TenedoH rapsyoi niHii OURSSON AG (6e3KoLUTOBHI A43BiHKM 3i cTauioHapHWx TenedoHis): Ykpaita: 0 800 50 5512

Yac po6oTu rapsayoi niHii: MoHeainok-n'atHuus 3 9:00 go 20:00 (3a MOCKOBCLKUM Yacom); cyboTa, Heains Ta AHi AepXaBHUX
CBSIT - BUXiAHI. LISt iHCTpyKUIist € 06’eKTOM OXOPOHM BiANOBIAHO A0 MXXHAPOAHOTO Ta YKPaiHCLKOro 3aKOHOAABCTBA NPO aBTOPChbKe
npaBo. byab-aKke HeCcaHKLiOHOBaHe BUKOPWUCTaHHS IHCTPYKLT, BKMNIOYAK0YM KOMIIOBAHHSA, TUPaXXyBaHHSA Ta PO3MOBCIOMXEHHS, ane
He 0BMeXYI0UMChb LM, TSTHe 3aCTOCYBaHHS [0 BUHHOI 0COBM LMBINbHO-NPaBOBOI BiANOBIAANBLHOCTI, @ TAKOX KpUMiHaNbHOT
BignoBiganbHOCTI.
KoHTakTHa iHcopmalis:
1. BupobHuk ToBapy - OURSSON AG (AT YpccoH Al), 3eedbenbaitpace 56, 8008 Litopix, LLiseiuapis.
2. OpraHi3aLjisi, ynoBHOBaXeHa Ha NPUNHSTTS i 3aJ0BONEHHS BUMOT CMOXMBaUIB LLIOAO TOBapY HEHANEXHOI SIKOCTi, -
YkpaiHa: TOB «YHiBepcanbHa [icTpibbrotopcbkas Komnarisi», 03065, r. Kues, 6ynbe. |.Mlence / Akagemika Kabnykoea, 6ya.
51/16.
3. MocravanbHuk (iMnoptep) Ykpaita: TOB «YHiBepcanbHa [nctpub totopcbka Komnaisy, 03065, m. Kuis, 6ynes. |.Jlence/Aka-
ndewmika Kabnykosa, 6ya. 51/16
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