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YBAXAEMbI/ MOKYMNATESb,

[yxoBka «Hansa» ob6beanHseT B cebe Takme KayecTBa, Kak MWCKIHOYMTENbHAs NpocToTa
aKCnnyataumm u ctonpoueHTHas apdekTBHOCTb. [ocne NnpoyuTeHnst MHCTpyKUumn y Bac He
BO3HWKHET 3aTpyaHEHWI NO OOCMY>XNBAHNIO OYXOBKW.

[lyxoBka, npu BbiNycke C 3aBoda, Mepen ynakoBKOM Obina TWATeNbHO MpPOBEpeHa Ha
crneymnarnbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHoOCTU U paboToCNOCOOHOCTY.

Mpocum Bac BHUMaTENbHO NPOYECTb MHCTPYKLMUIO MO SKCMyaTauum nepeq BKAYEHMEM
ycTporictBa. CnegoBaHne U3NOXEHHbIM B HEW yKa3aHusiM NpeaoTBPaTUT HenpaBWUilbHOE
Nnonb30BaHWE OYXOBKMU.

MHCTpyKuMto cnegyeT COXpaHUTb M AepXaTb B Nerko AoCTynHoM Mmecte. Bo msbexanue
HEeCYacCTHbIX CryvyaeB HeobXx0ouMO MocrnenoBaTenbHO COOMNAaTh NONMOXKXEHUST UHCTPYKLUN
no aKcnnyaTaumm.

BHumaHue!

[lyxOBKOV Nonb30BaTbCs TOSIBKO MOCIE 03HAKOMITEHUSI C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

[lyxoBka npegHasHavYeHa UCKMIOYUTENBHO ANS AOMALLHEro UCMONMb30BaHMS.

M3rotoBnTEND OCTaBMSIET 3@ COOON NPABO BHECEHUS] USMEHEHWI, HE BMUSAIOLLMX Ha paboTy
yCTpoOncTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

e Bo Bpems paboTbl 060pyaoBaHue HarpeBaeTcd. CriegyeT cobnogarb OCTOPOXHOCTb, HE
npukacaTbCa K ropsaynM YacTaM BHYTPU OYXOBKU.

e Ocoboe BHMMaHMWe crieqyeT o6paTuTb Ha AEeTeN OKOMNO AyXOBKMU.
e Heobxoanmo criegnTb, YTOObl Menkoe KyxOHHoe obopynoBaHVWe U NPOBOAA He Compu-
Kacanucb C HarpeTom AyXOBKOW 1 BApPOYHON NMOBEPXHOCTbLIO, MOCKObKY U30MALUsa 3TOro

060pyaoBaHNA He paccyMTaHa Ha BbICOKUE TEMMepaTypbl.

e Henb3s ocTaBnATb OyX0BKy 6e3 npucmoTpa Bo Bpems xapeHus. Macna v xupbl MoryT
3aropeTbCs BCNEACTBME BbIKUMAHWS UMW HAarpeBaHus.

e He cnenyeT cTaBUTb Ha OTKPbLITYO ABEPLY AyX0BKW nocyay Becom 6onee 15 kr.
e He ncnonb3oBath rpybble YUCTSALWME CPeACTBa UMK OCTPble NPeaMETbl AN YACTKN CTe-
KON ABepLibl, OHX MOTYT noLapanaTtb NOBEPXHOCTb U NMPUBECTU K NMOSIBIIEHNIO TPELLMH Ha

cTeKkne.

e Henb3d NOMbL30BaTbCH TEXHUYECKM HEWUCNPaBHOW OyXOBKOW . Bce u3bsHbI JOMKHbI
YCTPaHATLCHA TOMbKO KBanMULMPOBaHHbLIM NEPCOHANOM.

e B nobom cryyae TEXHUYECKOW HEMCNPABHOCTU, HEMEAIEHHO OTKIMIOUYUTL SneKTponuTa-
HMe OYXOBKW 1 COOOLWNTL O HEOOXOAMMOCTM PEMOHTA.

e HeyKOCHUTENbHO CreaoBaTth yka3aHUsiM U PyKOBOACTBaM AaHHOM UHCTPyKumu. He noa-
nyckaTb K aKCrnnyaTauum fuu, He O3HaKOMIEHHBIX C ee coaepXKaHneM.

e [Ind 4nCTKM AYXOBKWN HEMb3S NCMOMNb30BaTh 0O0PYAOBaHNE NapOBOW OYNCTKMN.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaumonanbHoe ncnonb-
30BaHME 3MEKTPOIHEPrK
NoO3BOMNSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO U coxpa-
HUTb OKpY>KaloLwylo cpeny.
==1 I==BruinonHeHne cneayoLwmx
MPOCTbIX NpaBui NO3BONUT
[0BUTLCA HAaMMYYLLUX pe3yrbTaToB:

e lAcnonb3oBaHve [OyXOBKM TOMbKO AN
npuroToerneHns  Gombworo obbema
MALLIA.

Msco Becom A0 1 Kr BbIrO4HEWN NpUroTo-
BWTb B KacTplofie Ha BapO4HOM MOBEpX-
HOCTW.

e lIcnonb3oBaHne OCTaTO4HOro Tenna ay-
xoBku. Ecnn 6nitogo rotoeutcsa 6onee 40
MWHYT OTKMOYMTb AYyXOBKY 3a 10 MUHYT
[0 KOHLL@ NpUroToBIEHNS.

BHumaHue! Ecnn ucnonbayetcs Tavimep,
yCTaHOBWTbL ero Ha 6ornee KopoTkoe Bpe-
MSi.

e AKKYpaTHO 3aKpbliBaTb ABEPLY AYXOBKM.
3arps3HeHHble  YNIoTHATENU [OBepLibl
OYXOBKW CMOCOOCTBYIOT noTepe Tenna.
3arpssHeHust Ha yNnoTHUTENSAX crneayeT
YCTPaHsTb cpasy.

e He pacnonarante nnuTy BGMM3N XOno-
OVINbHUKOB/MOPO3UIbHBIX Kamep
Bes3 HeobxoaMmMocTy Bo3pacTaeT notpe-
OneHve anekTpuyecTBa



PACMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

[ L]

1 Pyydka peeynsmopa memnepamypbl OyXo8Ku

2 Pyyka ebibopa thyHKUuU Oyx0o8KU

3 KoHmpornbHas namna mepmopeayrnisimopa KpacHasi
4 KoHmporbHasi namna pabomai naumsi xenmasi

5 KpenineHue dsepubl OyxosKu

6 Tatmep

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem




OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbI - NepeYeHb:

\

Pewemka 0ns epuns lModdoH dns xapku [ModdoH Ons ebineqyku™

(pewemka Onsi cywkKu)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX Moaenemn



MOHTAX

MoHTax ayxoBKu

KyxoHHOe nomelleHne AOMmKHO ObiTb Cy-
XUM 1 NPOBETPUBAEMbIM, UMETb NCMPABHYHO
BEHTUNALUMIO, a pacrofnioXeHne [AyXOBKU
OOMmkHO obecneunBaTb CBOOOAHbLIV AOCTYN K
anemeHTam ynpasneHus. [lyxoBka U3roToB-

leHa B

kateropun Y. Mebenb fomkHa UMEeTb

06nMLOBKY, a Kfnewn, KOTOPbIM OHa MpUKne-
eHa, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTMBHOM Crly4ae BO3MOXHa AedopmMauns
NMOBEPXHOCTU Wi OBNULIOBKM.

[MogrotoBWTL OTBEPCTME C pa3mepamu, yka-
3aHHBIMM Ha pucyHKax: A-ycTaHOBKa noA
Kpbiwkon, B-Bbicokas BcTpovika. MNpu Hanu-
4Ynm B WKady 3agHEN CTEHKW, B HEN HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUSA ANA 3MEeKTPUYeCKmX
npoBoAoB.. [MoNHOCTLIO BCTaBUTbL AYXOBKY B
OTBEPCTUE, 3aKPENUB €€ YETbIPbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHue!
MoHTax nponssoguTb Npu
OTKITIOYEHHOM 3MEKTPONUTAHUN.

Puc.
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SKCIITYATALUA

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYeCcKomn ceTu

Mpu Npor3BOACTBE AyXOBKA paccynTaHa
Ha NuTaHne nepeMeHHbIM ogHodasHbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogkntoyveHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHomn
okoro 1,5 M € 3aKpbITON BUIKOW.

[He3no  MNOOKMIYEHUA  ANEKTpPoceTn
OOMKHO OblTb 3aKPbITbIM U HE OOMXK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKU AYXOBKN HEOOXOAUMO, YTOObI
poseTka 6blna AOCTYNHOW AN NOMb30-
BaTensi.

Mepen noakno4eHNneM OyXOBKU K PO3eT-
Ke HY>XHO NpOBEepuThb:

-Bblaepar N npegoxpaHnTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKM,
-obopynoBaHa v anekTpocuctTema Aen-
CTBEHHOWN CMCTEMOW 3a3eMIeHns, CooT-
BETCTBYylOLLEN TpeboBaHMAM OeNCTBYO-
LLIMX HOPM N pacnopsiXeHun,

- JOCTYMNHa nu po3eTka.

BHumaHwue!

B cnyyae noBpexaeHWst HeoTKIYaemo-
ro nuTaTenbHOro npoBoAa, Bo u3bexaHue
ONacHOCTW OH [OMKeH OblTb 3aMeHeH y
npounsBoauTENst WM B CreLuanvM3npoBaH-
HOW PEMOHTHOM MacTEepCKOM KBanudpuum-
POBaHHbLIM CMeLnanMcToMm.
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Mepen nepBbIM BKIKOYEHUEM
OYXOBKM.

yAanuUTb YacTu YNakoBKM,
aKkKypaTHO (MeANeHHO) yaanuTb 3TUKET-
KV C OBEPOK AYyXOBKM,

OYNCTUTb KamMepy AYXOBKW OT 3aBOACKUX
CpeacTB KOHcepBaLuuy,

BbIHYTb COAEPKMMOE LyXOBKM U MPOMbITb
B Tennon Boge ¢ AobaBneHneM Xunoko-
CTU ANsi MbITbs MOCYApl,

BKMIOYNUTb BEHTUISALMUIO B MOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,

nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeueHune 30
MWHYT), YOAnNUTb 3arpsi3HEHUsT U TLUa-
TENbHO NOMbITb,

Kamepy AyXOBKU HY)XHO MbITb UCKITHO4U-
TenbHO Tenrnon BoAon ¢ gob6aBrneHuem

HeGOosNbLUIOro KonM4yecTBa XUAKOCTU AnNA
MbITbA NOCyAbl.

BHumaHue!

Hy»kHO yCTaHOBUTb TeKyLLiee BpeMs Tanmepa
(CM. MHCTPYKUMIO 3KCNyaTauuy Tanvepa).

Ecnu Tekyliee BpeMsl He yCTaHOBIEHO,
OyXxoBKa paboTaTb He GyaerT.



SKCIITYATALUA

e 20 00

AHanorosoe nporpammupytoLiee
YCTPOMCTBO

MaxOBWK NMporpammMmnpoBaHns A
WHAMKaTop pexuma paboThbl

1 NPOAOIMKMTENBHOCTM paboTsl B
NHOMKATOP TPexXyronbHbii A C
yacosas cTperka D

MUHYTHas cTpenka E

O6cnyxuBaHue TEKYLLEro BPEMEHMU :
HaxaTb MaxoBuK (A), MOBEpPHYTb ero
NPOTVB YacoBOW CTPENKe U YCTaHOBUTb
BpeMSl.

Py4Hoe ynpaBneHue :

NnoBepHYTb MaxoBuK (A) NpOTUB YacoBOM
CTpernke W yCTaHOBUTb Ha MHAMKAaTOpe
pexvMoB paboTbl U NPOAOIHKUTENbHO-
ctn pabotbl (B) nonoxeHve BbITAHYTb

MaxoBuK (A),

MOBEPHYTb NPOTWB YacOBOW CTpPerike K
YyCTaHOBWTb KpacHbI nHavkatop (C) B
TaKOM e MOMNOXeHUN, B KOTOPOM Haxo-
avtea manas ctpenka (D) (xapakTepHbin
LLeMNYOK).

MonyasTomaTnuyeckoe ynpasneHue :
NMOBEPHYTb MaxoBuK (A) NPOTVB YaCcoBON
CTperke M YCTaHOBUTb Ha MHAWMKaTOpe
pexuma paboTbl U NPOAOIHKNTENBHOCTU
paboTtbl (B) Tpebyemoe Bpems oTknioye-
Hus (ot 0 go 180 mMuH.)

BbITAHYTb MaxoBuK (A), MOBEPHYTb €ro
NPOTMB YaCOBOWN CTperke U YCTaHOBUTb
KpacHbIn nHaukaTop (C) B Takom xe no-
NOXEHWU, B KOTOPOM HaxoamuTcs manas
ctpenka (D) (xapakTepHbIi LLEenyoK)
YCTaHOBWTb MPW MOMOLLY MaXOBMKOB Ha
nynsTe Temnepatypy u pexvm paboTbl
OyXOBKM nocne

3aBeplueHns paboyero uukna, OTKILO-
YNTb 3BOHOK TPEBOTM — MOBEPHYTb Maxo-
BUWK (A) NpOTMB YaCOBOWN CTPEriKe n ycTa-
HOBWTb MHAWKaTop (B) B nonoxeHunn
MOBEPHYTb MaxoBuK (A) MPOT1B 4acoBON
CTpernke W yCTaHOBUTb Ha MHAMKATOpe
(B) nonoxeHwne
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4. ABTOMaTuyeckoe ynpaBrieHue:

® BbITAHYTb MaxoBuK (A), NOBEPHYTb NpPo-
TMB 4acOBOW CTpefnke W YCTaHOBWUTb
kpacHbin uHamkatop (C) Ha Tpebyemoe
BPEMS BKITHOYEHMWS [YXOBKM

e pu nomoLm maxoBuka (A) ycTaHOBUTb
Ha uHAMKaTope pexvuma paboTbl 1 npo-
OOMmKUTEeNbHOCTN paboTtel (B) Tpebye-
MO€e BpeMs OTKITHYEHUS

e [yXOBKa BKIOYAETCA B MOMEHT, Korga
Marnas ctpernka (D) ouyTuTca B 3TOM Ca-
MOM MOMOXEHUN, B KOTOPOM HaXoamUTCS
kpacHbin nigukatop (C)

e ocre 3aBepweHus paboyero LMKNa,
cnepnyeT OTKMOYUTb 3BOHOK TPEBOTU

— noBopayuBas MaxoBukK (A) NpoTB Yaco-
BOW CTpernke W yCTaHOBUTb WHAMKATOP
(B) B nonoxeHuu

® MOBEPHYTb MaxoBuK (A) NpOTUB YacoBOM
CTperike M YCTaHOBUTb Ha MHAMKaTOpe
(B) nonoxeHune

Mpumeyvanume ! MNMocne 3aBepLueHns paboTbl
OyXOBKM B NorlyaBTOMaTMyeCckom 1 aBToMa-
TUYECKOM pexumax, criegyer yCTaHOBUTb
Ha nHAnKaTope pexuma paboTbl U NPOAoN-
XUTenbHOCTM paboTbl NONoXeHue u ycTa-
HOBWTb KpacCHbI MHOMKATOP B TakOM Xe
MONoXeHnu, B KOTOPOM HaxOAUTCs Manas
cTperika.



SKCIITYATALUA

®DYHKLMM OYXOBKM U ee obCryKuBa-
Hue.

[lyxoBka ¢ NpMHYAUTENbLHOW KOHBEKLIMEN
(c KOHBeKUMEen U KoJbLEeBbIM HarpeBa-
Tenem)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCsl MPU MOMOLL
BEPXHETO U HWKHEro HarpesaTenei neyku n
KONMbLEBOro HarpesaTens. PaGoTa OyxoBKku
ynpasnsieTcs nNpy NOMOLM pyykn BbiGopa
pexuma paboTbl AyXOBKM — yCTaHOBKa 3a-
KNnoYyaeTcsi B MOBOPOTE PYYKU B HYXHOE
nonoxeHue,

a TakkKe pyyYKu perynmpoBaHus Temneparypsbi
- yCTaHOBKa 3aKro4yaeTcs B MOBOPOTE PyYkM
Ha BblIOpaHHOe 3HayeHVe TemnepaTypbl

BbikntoueHne npon3BognTCs YCTAHOBKOW
obeunx py4yek B nonoxeHue , @ /,0".

BHumaHwue!

BknioyeHune HarpeBaHus (Harpesa-
TEeNns 1 T.N.) NpU BKIIOMEHUN NOOOWA
dyHKLIMM SyXOBKM NPOM30MAET TOMBKO
nocre ycTaHOBKV TemnepaTypsbl.
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Bo3moXxHble nonoxeHusa PY4YKH BbIGOpa
pexnma paGOTbI AYXOBKHU

» ABTOHOMHOe OoCBelLeH1e AyXOBKM-

)" YCTaHOBKOW Y|k B STO MOMOXEHME
Mbl BKIOYaeM OCBELLeHUe Kamepsbl
[OYXOBKMU.

)

4

[}
BknroyeHa KOHBeKLUMA

I YcTaHoBKa PYy4KkM B aHHOE NMornoXxe-

H/E NO3BOJIAET HarpeBaTb OYXOBKY

NPUHYOUTENbHO NPpU NOMOLLUN KOJb-

LieBOro Harpesartensa n KOHBekKUuu, pacnono-

XKEHHOro B LEHTPE 3a4HEN CTEHKMN OYXOBKW.

Mcnonb3oBaHue Takoro cnocoba Harpesa-
HWA NO3BONAET PaBHOMEPHO pacnpenennTb
TENno BOKPYr NPOAYKTOB, HaxoAsLMXcs B
[OYXOBKe.

I'Ipemmyu.l,eCTBa AaHHoro cnocoba Harpe-
BaHUA:

e YMeHblUeHNe BpeMeHW HarpeBaHus
AYXOBKM N UCKNKOYeHne aTana ee npea-

BapuUTesibHOro Harpesa,

Bo3MoXHOCTb BbinekaTb Ha AByXx paGoqu
YPOBHAX OOAHOBPEMEHHO,

YMeHbLUEeHME BbITEKAHUSA Xunpa n Cokos
13 MACHbIX 6ntof, 4YTo nydlle coxpaHdaeTt
MX BKYyCOBbl€ Ka4ecTBa

YMEHbLUEHME 3arpsa3HEHNSA Kamepbl ay-

XOBKM.
* BkritoueHa KOHBEKUMA U HUXK-
HWIA HarpesaTenb
GEEES B 5T0M MonoxeHuu pydyku gy-
XOBKa BbINOMHSAET TennoobmeH
Npwv BKIMOYEHHOM HUXKHEM oBorpeBarerne, 4To
NPUBOAUT K YCUIIEHHOMY HarpeBaHuIo

6ntoga cHuay.
N\/\/\ Bknw4yeHbl KOHBEKUUS U
I rpunb
B sTOM nonoxeHun oyxoBKa Bbl-
NOMHSAET PYHKLMIO rpunsi ¢
KoHBekuunen. NpmumeHeHne aton
PYHKUMM Ha NpakThKe MNO3BONSAET YCKOPUTb
npouecc 0OXxapuBaHUs M yrnyyllUTb BKYCO-
Bble kayecTBa bntoaa.



SKCIITYATALUA

BHumaHue!

Mpn BbINOMHEHUW onepauunu
«KOHBEKLMUS» N YCTAHOBKE PYYKU
perynsitopa TemnepaTtypbl B HyneBoe
nonoxeHne paboTaeT TONbKO BEHTU-
nsTop. TakMM 06pa3oM MOXKHO OXTa-
natb 6rogo nnm kamepy OyXOBKU.

(AMNVN

BkrntoyeH rpunb

YCTaHOBMB py4Ky B 3TO NONoXe-
HWe, NPoM3BOANM MOOKapuBa-
Hue 6o TONbKO NPU BKIOYEH-
HOM HarpeBaTerne neyvku.

m YcuneHHbin rpuns (Flpuns 1
BEPXHUMN HarpeBaTenb)
BkntoyeHne yHKUMM «yCureH-
HbIA rPUNb» MO3BONSAET MoLXa-
pvBaTb NPOAYKTbI MUTaHNS NPU OQHOBPEMEH-
HO BKIMIOYEHHOM BEpPXHEM HarpesaTene. 31a
dYHKLMA NO3BONAET NOMYYUTH NOBbILLEHHYO
Temnepartypy B BepxHeW 4yacTu paboyero
npocTpaHCTBa AYXOBKWU, YTO NMPUBOANT K
6onbluemy nogpymsHuBaHuo bnoga, v no-
3BOMSET roTOBUTL 60MbLUME MOPLUN.

BknioyeH BepxXxHUM HarpeBa-
Tenb

B aTOM NonoxxeHnm pyyku oyxoB-
Ka HarpeBaeTCs UCKMIOYUTENBHO
BEPXHUM HarpeBatenem. MNpu-
MEHSIETCA NpW JOXapnBaHUN
BEPXHEW YaCTU BbIMEYKN.
Bknro4yeH HUXHUN HarpeBa-
Tenb

Mpy TakoM NONOXEHUN PyYKN Y-
XOBKa rPEETCH TOMbKO HYDKHUM
HarpeBaTeneM. [pumeHsieTca
npv NoAXapuBaHUM CHU3Y.

BkntoyeHbl BePXHUA U HUXKHUNA
HarpeBaTenm.

YcTaHoBKa pyyvku B 3TO MOno-
XeHue no3BonsieT HarpeeaTb
OYXOBKY 0ObIYHbIM CMOCO6OM.

BkntoueHve ayxOBKM CONPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarbHbIX NTaMMOYEK, XKeNTown
1 KpacHoW. lopeHmne KOHTPOSIbHOM NammnoYkm
XKENTOro LBeTa curHanuaupyet o pabote ay-
XOBKM. MoracLuas kpacHas namnoyka nHgop-
MUPYET O TOM, YTO B lyXOBKE YCTaHOBMUIaCh
Hy)xHasi Temnepatypa. Ecnu kynvHapHbie
pekomeHAaumm CoOBETYIOT nomeLlats bnogo
B Pa30rpeTyto AyXOBKY, 9TO HY>KHO AenaTb He
paHee NepBOro OTKIMOYEHUS KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns KpacHas namnodka OyaeT BknoyaTbes
U BbIKMIOYaTLCS (NogaepxaHue Temneparypbl
BHYTpPY AyXOBku). XXentas KOHTponbHas
namroyka MOXeT TakKe ropeTb B MONOXEHUN
pyykn «OcBelLeHMEe KaMepbl AYXOBKMY.



SKCIITYATALUA

BbicTpoe pasorpeBaHue OyXOBKU

B pyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMOJNIb30BaTLCS
dyHKUMern BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B yXOBKE B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTtenbHOCTL onepawmim:

PyuKy BbIGOpa pexuma paboTbl [yXOBKY
YCTAHOBUTL B NONOXEHNE KOHBEKLIMS +
HWKHUI HarpeBaTenby .,

Pyuky perynuposaHua Temnepartypbl
ycTaHoBUTb Ha 150°C,

[lyxoBka HarpeBaeTcs 4O TemnepaTypbl
150°C (nnm [o yctaHoBneHHoW Ha 6onee
HW3KWIN YPOBEHb), OOCTMKEHNE KOTOPON
CUTHanNM3npyeTcsa ropsien KpacHom
KOHTPONbHON NaMMno4Kon perynsatopa
TemnepaTypbl,

Tenepb MOXHO CTaBUTb B yXOBKY NOAHOC
C Nporom,

Pyuky Bbibopa pexxuma paboTbl AyXOBKM
YyCTaHOBWTb Ha BbIOPaHHbIN Cnocob Ha-
rpeBaHus, (cMm. pasgen

MpuroToBneHve B AyxOBKe — MPaKTUyeckne
COBETHI).
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BaxHo!

Mpu BbINONHEHMM BbICTPOro Harpe-
BaHWs B Kamepe LYXOBKU HE JOIMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAAOH C NMUPOTOM, HU
ApYyrue aneMeHTbl, He ABndALmecs
YacTamu obopyaoBaHUSA AYXOBKU.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
dyHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus npu
BKITHOYEHHOM Tanimepe.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neykun

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrTaTe BO3-
OENCTBMA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNHOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKYy AYXOBKW B MONOXEHME,
0603HaYEHHOE CUMBOMOM «FpUnbY ,
Pa3zorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEpLIE OYXOBKM).
MocTaBUTL B AYyXOBKY NOAHOC C Npo-
OYKTaMy MUTaHUSI Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHWsI Ha BEPTESeE - PacronoXuTb HEMO-
CPEeACTBEHHO NoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANS CTEKAMLWErO Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNSATb
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona dyHKUMN «TPUNb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TeMnepaTypy HYy>XHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ansa pyHKLMN KKOHBEKLUSA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, O0O-
CTYMHblE€ YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He mognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonseT xaputb rotossLieecs
B OyXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
pYBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok K
T.N. BknioyeHne v BbIkMOYEHNE ABUXEHUSA
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nokapuBaHusi - «FpUnby .

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX (PYHKLMIA
B npoLecce nopxapuBaHusa MOXeT Nnpo-
N30ATN BpEeMEHHas OCTaHOBKa ABuraTtens
UNU N3MEHEHVE HarnpaBneHns BpaLeHUs.
OTO He BNUsIET Ha BPEMS U Ka4ecTBO obxa-
pvBaHuS.

BHumaHue!

BepTten He MMeeT OTAENbHOM PyyKU
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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MpuroTtoBnenve britoga Ha BepTene:

(cM. pucyHkn)

NOMEeCTUTb NULLLYY Ha BepTen U 3aKpenntb
npuv NOMOLLN BUNOK,

pamMKy BepTena pa3mMecTuTb B JyXOBKe Ha
3 CcHK3y paboyem ypoBHE ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannmM4yeckoi 4YacTu 3axeaTa
onmpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb MOAHOC Ha CaMbI HUXHUN
YPOBEHb Kamepbl JYyXOBKH,

O6xapwuBaHve criegyeT OCyLeCTBNASATb
npun 3aKpbITON ABepLE AYXOBKU.




OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTenNs U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M €e NpaBuilbHOE
codepaHve B 3HauMTenbHoOW Mepe npop-
neBatoT Cpok ee GesaBapuiHON paboThl.
Mepen YNCTKON AYXOBKN HYXHO BbIKIIOYNTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoAMNUChb B MONoxeHuu ,@” /
,0”. YMCTKY MOXXHO NPOM3BOANUTL TOMBKO MO-
Ccre TOoro, Kak [yxoBKa OCTbIHET.

e [lyxoBKy criefyeT YACTUTb NOCIe KaXaoro
ncronb3osaHus. MNpu YMCTKe BKIOYaeTcs
OCBeLLEHNE, YTO MO3BOMSIET YNy4YLIUTb
BMOMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpaH-
cTBa.

Kamepy OyXOBKWU HAANEXUT MbITb TONBKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormb-
LLIOTO KONMMYecTBa XWUAKOCTU ANS MbITbs
nocyabl.

MapoBas yncTKa:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYO Ha NePBbI CHU3Y
YypOBeHb AyXoBKkU HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY OYXOBKM,

-pyuKy perynstopa temnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHune 50°C, py4ky BbiGopa
pexrmMma paboThbl B MONOXEHNE «HWKHUI
HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb Kamepy OyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
00beM KaMepbl NPOTEPETL TPSMKON UK
ryGkon, 3aTeM NPOMbITb TEMNJIOW BOAON
C nobGaBneHneM XuaKocTu ANs MbITbs
nocyapl.

BHumaHue. OctaToyHas Bnara nocre na-
POBOW OYUCTKM MOXET UMETb BUA Kanesb
WIM OCTaTKOB BO/bl NOA MAUTOMN.

lMocne MbITbsi KaMepbl yXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb HACYXO.
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BHumaHue!

Ons 4ncTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6oYeM COCTOSHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HEe NMPUMEHSATb YNCTALLME
cpencTea, coepxallive abpasvsbl

3aMeHa NamMno4ky ocBeLleHuUst
AYXOBKMU

Ona vcknw4YeHNsa BO3MOXHOCTM MNoO-
paxxeHUs1 3NIeKTPU4YECKMM TOKOM nepen
3aMeHOM namMno4yku yb6eguTtecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

e Bce pyyku ynpaBneHust ycTaHOBUTb B
nonoxexve ,@®” /,0” , 1 BbIKNOYUTb
nuTaHue,

BbIBEPHYTbL 1 MPOMbITL KOMMAK NamMmnoyKu,
BbITEPETb €r0 Hacyxo.

BbIBEpPHYTb OCBETUTENBHYO NMAMMOYKY U3
rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb
ee He HOBYH

— namnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHasi
(300°C) c napameTpamu:

- HanpspkeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

~

Jlamroyka OyxoeKku

BeepHyTb namnouky. O6paTtuTte BHUMA-
HUe Ha NPaBUIbHYH YCTaHOBKY NTAaMMOYKU
B KepaMuyeckoe rHesao.

BBepHyTb Kornak namMnoyky.



OBCINYXWUBAHUE U YXOQO

CHATHe aBepLbl

Ona 6onee ynobHoro goctyna k kamepe
OYXOBKM U €€ YUCTKU MOXHO CHSTb ABep-
uy. [ns 3TOro HyXXHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npegoxpaHnTenb, HaxoAsLWMNCs B neTne.
[Bepuy cnerka NpuKpbITb, NPUNOOHATL U
BbIABVHYTb Bnepea. [ns ycTaHoBku ABepLbl
B MAUTY NOBTOPWUTb AENCTBUSI B 0BpaTHON
nocneposatensHocTy. MNpun ycTaHoBKe crie-
AyeT obpaTuTb BHMMaHWe Ha NpaBWiibHOE
coBMellleHne YacTen netnu. Mocne ycra-
HOBKW ABepLibl AYXOBKU HY>XHO 06513aTenbHO
OonycTWUTb NpedoxpaHuTens. B npoTnBHOM
cny4vae, Npu MonbiTKe 3aKpbITUS ABepLbl
MOryT ObITb NOBPEXAEHbBI NETNN

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWMHTUTb BWHTbI, PACMONOXKEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MNaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

oonbLnm Konmn4yecTtBoM YUcT4dlero
cpeacTea.
YTtobbl YCTaHOBUTbL CTeKNo, cnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkast YyacTb CTekna LOrKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHssmue eHympeHHe20 cmekna



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBku 060pyaoBaHbl NErko BbIHUMAEMbIMU
MPOBOMOYHbLIMY HaMNpaBnsWUMK (NECTHU-
Lamu) BKNaabILen OyXOBKU*.

[lyXOBKU MMEIOT HeprKaBetoLL e BblABMKHbIE
HanpaBsnawLue BKNaabIlen, NpuKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHbLIM HanpasnawwuM. Ha-
npaensiowye crnegyet BblHAMATb U MbITb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMY HaNPaBNAOLLYMU.
Mepen pasmelleHVeM Ha HUX NPOTUBHEWN
cnepnyet MX BbICYHYTb (€Cnu AyXoBKa ropsi-
yasi, Hanpaenswwme creayeT BbICYHYTb,
3aUennsas 3agHuii kpai NOTUBHS 3a YNopbl,
HaxoAsLLMecs B NepefHeit YacTy BbICYHYTbIX
HanpaBsIsoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMeCTe C
3ManupoBaHHbIM NMPOTUBHEM*.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem

Mepuopnyeckuin ocMmoTp
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[omMmumo pencTeun, HeobxoauMbIX AN
NOAAEPKAHUS AYXOBKU B YMCTOTE, Crie-
ayer:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NnpoBeEpPKU
paboTbl 3N1IEMEHTOB yNpaBrneHnust N pa-
6oumnx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHus
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MInTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSTb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeobXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWNX U3 CTposa Aetanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl OOIMKHbI
NPOU3BOAMTHECS COOTBETCTBYHOLLUM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM MMKM MacTe-
poM, MMeKLWmMmM Heobxoanmyto
KBanuuKkaumo 1 JOonyck.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn cnegyer:

e BbiknounTh paboune yanbl LyXOBKU

e OTCOEOUHUTbL 3NEKTPONUTaHNe

e Bhi3BaTb MacTepa

e HekoTopble Menkue aedekTbl Nonb3oBaTenb MOXET UCIPaBUTL CaM, crneays yKkasaHusam
B Tabnuue. Mpexae, Yem obpalatbCs B CEPBUCHBIN LLEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuy.

MPOBIEMA NPUYNHA JENCTBUA

1. OnekTpuvka He pabotaeT OTcyTCcTBUE NUTAHUS MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLlUnii 3a-
MEHUTb

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepKaHne nnuTbl)

2.He pabotaeT ocBelleHne Jlamna BbIBEpHYTa UNuU
OYXOBKM neperopena
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

[ PeKomeHnyeTcg BbiNeKkaTb NMMPOrM Ha NMOAAOHAaX, ABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW MAnTbl,

[ BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BoANTb B hopMax M Ha NOAJOHAaX NPOMbILLIEHHOO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©oKoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1IeHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHLI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMAa npurotoBneHus,

e He pekomeHayeTcst NPUMEHSTL (DOPMbI U MOAAOHbLI CO CBETION U GrecTsLLen
NOBEPXHOCTbLIO NPpY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HUXKHWI HarpesaTenu),
NpPUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[ [Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
OYXOBKU HE obsizaTeneH. [ns npo4unx pexmmos, nepean npuroTtoBrneHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

[ Mepen Tem, kak BbIHYTb NMNUPOIrn N3 OyXOBKK, HY>XHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NOMOLLKX Nano4kun (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

e  PekoMeHOyeTCs OCTaBUTb BbINEYKy B AyXOBKE Ha 5 MUHYT Nnocre ee BbiKMoye-
HUS,

e Temnepartypa BbIMEYKM, NMPUTOTOBIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUN LMp-
Kynsuum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMeYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

[ [MapameTpbl BbINeYkKn, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 un 1a CcnpaBO4HblE, N MOTYT
MEHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM U BKyCaMy,

e Ecnu cBefeHus B KyNMHAPHbLIX KHUrax 3HaYMTENbHO OTNIMYATCS OT HalluxX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSALLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUrOTOBIEHUE MNMULLIXK B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLUMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA

konsekuna L

Bup BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[*C] [*C]

Bbineyka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka necoyHasi 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 | 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
®pyKTOBbIN NNPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBbIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamut (necodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dpyKTamm (apoxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Mvuua (Ha ToHKOM ocHOBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

MopxxapuBaHue mMsaca

B ayxoBke rotoButcs Msco nopumsamm 6onee 1 kr. lopumm, BEC KOTOPbIX MEHbLLE,
peKoMeHOyeTCH roTOBUTb Ha ra3oBbIX ropernkax nnnThbl,

[ns npuroToBneHnss pekoMeHAyeTCcsl NPUMEHSITb KaponpoYHyto nocyay, C
py4YKkamu, He nogaarLLMMUCs BO3OENCTBUIO BICOKOW TEeMMepaTyphl,

Mpv NPUroTOBNEHNM NULLM HA PELLIETKE U BEPTENE HA CAMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XHO Pa3mMecTuTb NOAAOH C HEBOMNbLUMM KONMYECTBOM BOAbI,

MwuHuMYM oamH pa3, Ha 3Tane MoNyroTOBHOCTU, HYXHO NepeBepHYTb MSCO
Ha Opyryto CTOPOHY, B NPOLECCE BbINEYKM BpEMS OT BPEMEHMW NONMBaTbh MSCO
BbIENSAIOLLMMCS COKOM UIN FOpsiYEl CONEHON BOAOM, NONMUBATb MSACO XONOAHON
BOOOW HE PeKOMEHAYETCS.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTUUA 2: MNMpurotoBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN U HWKHWUWA HarpeBaTenu
TepMmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAOMHA Ha 1cm
PocTtbud mnu comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
CoyHbIN 3 250 15-25
Pa3sorpertasi gyxoBka
MopapeHHbI 3 210-230 25-30
Pa3sorpertasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpumMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4eHusi OTHOCATCA K npoayKTtaM Becom 1 kr, B criyyae
ecnu nopuums 6orbLue, Ha KAXAbIM CNeAyrLWUA KUnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuTb elle
30 - 40 MuHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM MsicO nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roTOoBUThL B }Kaponpo4Hou nocyae.
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NMPUrOTOBINEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETDI

TABJIUUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIN rpunb) ‘

MACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurotoene-
HUA
LibinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABNUUA 4: Npunb

DYHKLUN [YXOBKU: Mpunb @
nPOOYKT YI::?-IBulgcb Temnepartypa [°C] | Bpemsi [MuH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CsuHom 6ok 4 250 8-10 6-8
CBWHOW LWIHMLENb 3 250 10-12 6-8
LWawwnbik 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poct6und, (cTeik 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensumn dudputekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn cteik 4 250 6-8 5-6
Bapanuin 6ok 4 250 8-10 6-8
ArHaunn 6ok 4 250 10-12 8-10
MonoswuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe dune 4 250 6-7 5-6
dopensb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn

DYHKUUN OyXOBKMU: YcuneHHbI rpunb+KoHBeKUUs M)':'\
YPOBEHb Temnepartypa
MSiCO Bec(kr) rCl Bpems
[MuH.]
CHM3Y
CBWHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
PocTtbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lyce 3,0 2 140-160 110-130
WHpeiika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npovecce Bbineykn nepeBopaymnBaTtb MSCO M NONMBaTb COYCOM UMW rOpsiYel CONEHOM
BOJON.

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT N3Me-
HATLCA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KYNMHapPHbIX NPUCTPacTWi 1 onbITa.
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TEXHUWYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsbkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,3 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / TIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 53 -58 nutpos
OHepreTuyeckas kateropusi Ha 3TUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootBetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0ob6bem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKe SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTU.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual,
utilizarea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aparatul este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

e Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din
interiorul cuptorului.

e Nu lasati copiii in apropierea aragazului.

Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!

e Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu
este de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

e Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

e Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa,
deoarece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

e Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare
cu energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

e In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi
reparat.

e Regulile din acest manual trebuie sa fie respectate cu strictete. Nu lasati o persoana care
nu este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

e Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-

un mod responsabil nu

numai ca economisiti bani,

ci veti proteja si mediul in-

conjurator. Cum puteti face
==l I= acestlucru:

e Utilizati cuptorul atunci cand prepara-
ti cantitati mai mari de alimente.
Carnea de pana la un kilogram poate fi
preparata mai economic intr-un recipient
pe plita

e Utilizati caldura remanenta a cuptoru-
lui.
Daca timpul de preparare este mai mare
de 40 de minute, opriti cuptorul cu 10 mi-
nute inainte de a incheia.

e Important!
Atunci cand utilizati un cronometru, seta-
ti timpi de preparare mai scurti in functie
de alimentele preparate.

e Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce
ati inchis usa cuptorului.
Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului
este inchisa.
Nu instalati aparatul in apropierea frigi-
derului / congelatorului.
Consumul de energie va creste fara a fi
necesar acest lucru.
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DESPACHETAREA

Y

In timpul transportului, a fost
utilizat  material  protector
pentru a proteja aparatul de
eventualele avarii. Dupa ce ati
despachetat aparatul, aruncati
ambalajele intr-un mod ce nu
va afecta mediul inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.
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RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice
B si clectronice. Simbolul inscrip-
tionat pe produs, pe manualul
de utilizare sau pe ambalaj indica faptul ca
acest produs poate fi reciclat.
Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu informa-
tii privind acest lucru. Prin reciclarea mate-
rialelor sau a altor componente ale dispozi-
tivului uzat, contribuiti la protejarea mediului
inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3 Semnal reglare temperatura luminat in verde
4 Semnal utilizare luminat in galben

5 Maner usa cuptor

6 Programator electronic
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DESCRIEREA APARATULUI

Gratar sarma nichelata Tava de prdjire Tava de coacere*

*optional
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INSTALARE

Pozitionarea cuptorului D
Bucataria trebuie sa fie uscata, aerisita si
ventilata. Pozitionarea cuptorului trebuie sa
asigure accesul usor la toate facilitatile lui.

Cuptorul este fabricat in clasa Y. Mobila in
care urmeaza a fi incastrat cuptorul, trebuie
sa reziste pana la o temperatura de 100°C,
altfel se poate deforma suprafata precum si

stratul depus.
Asamblarea cuptorului
& T
Pentru asamblarea cuptorului, trebuie sa: ./63
e Pregatiti un loc special (gaura) in mobilier,
cu dimensiunile conform celor din Fig.A, 5 )
80 R
B. \
e Instalati cuptorul in piesa de mobilier, \
asigurandu-| cu patru suruburi in locurile s

indicate in figura C.

: . \ Fig.B\}/
I

1

5
60’
min. 38—+

600

Seq

Fig.A .
Important! 4‘]
P Fig.C

Cuptorul trebuie sa fie montat cand
nu este conectat la sursa de ener-
gie electrica.
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UTILIZARE

Inainte de prima utilizare Important!

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi

e Indepartati ambalajul, curatati interiorul Programator ). In cazul in care tim-
cuptorului si plita. pul curent nu este setat, utilizarea
e Dezlipiti usor atichetele de pe usa cupto- cuptorului nu este posibila.
rului.

e Scoateti si spalati accesoriile cuptorului
cu apa calda si detergent lichid.

e Porniti ventilatorul sau deschideti o ferea-
stra.

e Incalziti cuptorul (la o temperatura de
250°C timp de aproximativ 30 min), inde-
partati petele si spalati cu atentie.

e Va rugam sa respectati cu strictete in-
structiunile de utilizare ale acestui apa-
rat.
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UTILIZARE

Programator

Elementele programatorului

butonul programare A

indicatorul functiei de lucru si timp de
lucru B

indicator triunghiular C

indicatorul orei D

indicatorul minutelor E

. Folosirea timpului actual :

se apasa butonul (A), se roteste in stan-
ga si se seteaza timpul .

Comanda manuala :

se roteste butonul (A) in stanga si se
fixeaza pe indicatorul functiei de lucru si
timpului de lucru (B) pe pozitia {"y

se trage butonul (A), se roteste in stan-
ga si se fixeaza indicatorul rosu A (C)
in aceeasi pozitie ca indicatorul mic (D)
("click” caracteristic )

Comanda semiautomata :

se roteste butonul (A) in stanga si se
fixeaza pe indicatorul functiei de lucru
si timpului de lucru (B) timpul cerut de
decuplare (de la 0 la 180 minute ),

se trage de butonul (A), se roteste in
stanga si se fixeaza indicatorul rosu A
(C) Tn aceeasi pozitie ca micul indicator
(D) ("click” caracteristic ),

cu ajutorul butoanelor de pe afisaj se va
stabili temperatura si modul de lucru al
cuptorului ,

dupa terminarea ciclului de lucru se va
decupla soneria de alarma — se roteste
butonul (A) in stanga si se fixeaza indi-
catorul (B) pe pozitia £

se roteste butonul (A) in stanga si se
fixeaza pe indicatorul (B) pozitia
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4. Comanda automata :

e setrage butonul (A), se roteste In stanga
si se fixeaza indicatorul rosu A (C) pe
ora ceruta de cuplare a cuptorului ,

e cu ajutorul butonului (A) se fixeaza pe
indicatorul functiei de lucru si al timpului
de lucru (B) timpul cerut de decuplare,

e Cuptorul se cupleaza in momentul cand
micul indicator (D) se afla in aceeasi
pozitie cu indicatorul rosu A (C),

e Dupa terminarea ciclului de lucru se va
decupla soneria de alarma — se roteste
butonul (A) in stadnga si se fixeaza indi-
catorul (B) pe pozitia

e se roteste butonul (A) in stanga si se
fixeaza pe indicatorul (B) pozitia {}'y

Atentie !

Dupa terminarea lucrului cuptorului in
ciclu automat si semiautomat trebuie se-
tat pe indicatorul functiei de lucru si timp
de lucru precum si indicatorul rosu A pe
aceeasi pozitie ca indicatorul mic.



UTILIZARE

Functiile cuptorului si utilizarea
acestuia

Cuptor cu circulare automata a aerului
(include un ventilator si un element de
incalzire cu ventilator ultra)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire inferior si cel superior, gra-
tarului si al elementului de incalzire cu ultra
ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata
cu ajutorul butonului pentru functii — pentru a
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul
in pozitia selectata,

si butonul pentru reglarea temperaturii — pen-
tru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti
butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati o functie de in-
calzire (pornirea unui radiator, etc.),
cuptorul va fi pornit doar dupa ce a
fost setata temperatura.

38

Setari posibile cu ajutorul butonului pen-
tru functii

Lumina pentru cuptor separata

Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului.

Ventilator ultra pornit

®:
d ] \
* Prin setarea butonului in pozitia “ul-
tra-fan” (ventilator ultra) se permite
incalzirea cuptorului intr-un mod
fortat cu ajutorul termo ventilatorului ce se
afla in partea centrala in spatele camerei
cuptorului.
Incalzirea cuptorului in acest mod este per-
misa circulatia caldurii in jurul recipientelor
ce se afla in interior.
Avantajele acestui mod de incalzire sunt:
Reducerea timpului de incalzire al cup-
torului si eliminarea etapei de incalzire
initiala,
Posibilitatea de preparare pe doua niveluri
simultan,

Reducerea cantitatii de grasime si suc
ce iese din carne, rezultand un gust mai
bun.

Se va reduce varsarea alimentelor in
interiorul cuptorului.

Ventilator ultra si element de
incalzire inferior pornit

Cu ajutorul acestei functii, se va
mari temperatura de jos pentru
alimentele preparate.

Ventilator si gratar pornite
Atunci cand butonul este setat
pe aceasta pozitie, cuptorul ac-
tiveaza functia

Aceasta functie permite accelerarea pro-
cesului de prajire si imbunatatirea gustului
alimentelor. Utilizati gratarul doar cu usa
inchisa de la cuptor.

=
Py



UTILIZARE

Atentie!

Atunci cand au fost selectate functi-
ile A A X" insa butonul pentru
reglarea temperaturii se afla pe po-
zitia 0, doar ventilatorul va fi pornit.
Cu ajutorul acestei functii, puteti raci
alimentele in interiorul cuptorului.

Gratar pornit

Setarea butonului pe aceasta po-
zitie permite rumenirea alimente-
lor doar cu ajutorul gratarului.

Gratar combinat (gratar si ele-
ment de incalzire superior)
Atunci cand este selectata
aceasta functie, este permisa
rumenirea alimentelor cu ajutorul gratarului
si a elementului de incalzire superior. Aceasta
functie permite setarea unei temperaturi mai
ridicate in partea superioara a suprafetei de
preparare, rumenind mai bine si pe o supra-
fata mai mare.

ERE

Element de incalzire superior
pornit

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit doar cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Elementul de incalzire inferior
pornit

Atunci cand butonul este setat
in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea
finala de jos.

| ]

Elementul de incalzire supe-
rior si inferior pornite
Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit conventional.

| |
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Pornirea cuptorului este indicata de doua
semnale luminoase, galben si rosu. Culoa-
rea galbena aprinsa semnifica faptul ca este
pornit cuptorul. Daca lumina rosie se stinge,
inseamna ca s-a atins temperatura setata.
Daca in reteta se precizeaza faptul ca ali-
mentele trebuie sa fie introduse in cuptorul
incalzit, acest lucru trebuie sa fie realizat
inainte ca lumina rosie sa se stinga prima
oara. Atunci cand coaceti, lumina rosie se
va aprinde si se va stinge temporar (pentru a
mentine temperatura din interiorul cuptorului).
Semnalul galben se poate aprinde atunci
cand butonul se afla in pozitia “iluminare
interior cuptor”.



UTILIZARE

Incalzirea rapida a cuptorului

In cazul cuptoarelor cu circulare automata a
aerului, echipate cu ventilator si element de
incalzire cu ventilator ultra, poate fi utilizata
functia de incalzire rapida — cuptorul ajunge
la temperatura de 150°C in aproximativ 4
minute.

Mod de utilizare:

Setati functia cuptorului pe pozitia ele-
ment de incalzire inferior si ventilator
ultra

Setati butonul pentru reglarea tempera-
turii &= pe pozitia 150°C

Cuptorul se incalzeste pana la tempera-
tura de 150°C (sau mai mica daca este
setata); atingerea temperaturii setate este
semnalizata prin stingerea luminii rosii a
butonului pentru reglarea temperaturii.

Introduceti tava in cuptor

Setati functia pe modul de incalzire se-
lectat, (vezi capitolul Prepararea in cuptor
— sfaturi practice).
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Important!

Atunci cand este selectata functia de
incalzire rapida, in interiorul cuptoru-
lui nu trebuie sa se afle nici o tava
sau alte recipiente.

Functia de incalzire rapida nu este
recomandata sa fie utilizata daca
este setat programatorul.



UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:
e Setati butonul %nru functii pe pozitia

marcata cu sau "X

e Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu
usa cuptorului inchisa).

e Introduceti tava pe nivelul potrivit de
preparare, iar daca frigeti pe gratar in-
troduceti pe nivelul urmator inferior o tava
colectoare (sub gratar).

e Inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei ™ si
a gratarului combinat E , temperatu-

ra trebuie sa fie setata pe 250°C, insa
functia gratar cu ventilator “X" trebuie
sa fie setata la o temperatura maxima de
200°C.
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Atentie!

Prajirea se face cu usa cuptorului in-
chisa.

Cand se utilizeaza functia de prajire
elementele cuptorului pot fi fierbinti.
Recomandam sa nu permiteti acce-
sul copiilor in apropierea cuptorului.



UTILIZARE

Utilizarea rotisorului*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui,
kebab, carnati, etc. La utilizarea rezistentei
superioare impreuna cu rezistenta grill.Roti-
sorul se poate opri intdmplator sau schimba
rotatia. Aceasta nu influenteaza functionarea
cuptorului si calitatea frigerii @ 7,

Pentru a prepara mancarea :

e puneti tepusa si asigurati-o cu furca

e inserati cadrul la nivelul , Il , al cupto-
rului

e amplasati tepusa pe cadrul

e introduceti capatul tepusei in cuplajul de
actionare al rotirii.

*optional
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CURATARE SI INTRETINERE

Prin curatarea si intretinerea corespunza-
toare a cuptoruli veti avea o influenta semni-
ficativa asupra evitarii erorilor de functionare
a acestuia.

Inainte de a curata cuptorul, acesta tre-
buie sa fie oprit iar butoanele in pozitia
,»9”1,0”. Nu curatati cuptorul daca aces-
ta nu s-a racit complet.

e Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa fieca-
re utilizare. Atunci cand il curatati, aprindeti
lumina din interiorul acestuia pentru a avea
0 mai buna vizibilitate

e Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa de
detergent lichid.

e Curatare cu abur:
- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti-l in cuptor pe primul
nivel de jos.
-Inchideti usa cuptorului.
-Setati temperatura pe 50°C iar butonul
pentru functii in pozitia pentru elementul
de incalzire inferior.
-Incalziti interiorul cuptorului timp de 30
de minute.
-Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-
riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui
burete si spalati cu apa calda si detergent
lichid.
Atentie! Umezeala sau apa reziduala de
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu
abur.

e Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.

Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

e Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,,@”/,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.

e Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-I.

e Desurubati becul, introduceti altul nou
— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V
- Putere 25 W
- Filet E14.

Becul pentru cuptor

e Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.
e |Infiletati la loc capacul.



CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la interi-
orul cuptorului pentru a il curata, puteti sa
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru,
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.

L

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea geamului interior

1. Cu ajutorul surubelnitei cu cap crestat
se vor desuruba suruburile aflate Tn ba-
lamalele laterale (des.A) .

2. Balamalele se scot cu ajutorul unei suru-
belnite drepte si se scoate sipca superi-
oara a usii (des. A, B).

3. Geamul interior se scoate din suporti

(Tn partea inferioara a usii ). (des.C).
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. Se spala geamul cu apa calduta si cu o

mica cantitate de detergent.

Pentru a monta geamul din nou trebu-
ie sa actionam invers. Partea neteda a
geamului trebuie sa se afle in partea su-
perioara.

Scoaterea geamului interior



CURATARE SI INTRETINERE

Verificari periodice

In afara de curatarea cuptoruli, trebuie
sa:

Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
cuptoruli sa fie realizata la un centru de
service autorizat, cel putin o data la 2
ani.

Reparati orice erori,

Realizati intretinerea periodica a unitatii
de preparare a cuptoruli.
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Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de
catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:

Opriti toate unitatile de functionare ale cuptoruli

Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza

Apelati la un centru de service autorizat

Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din
tabel

PROBLEMA CAUZA ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza Nu este alimentat. Verificati panoul cu siguran-
te, daca exista o siguranta
arsa, inlocuiti-o.

Infiletati becul sau inlocuiti-I
(vezi “Curatare si intreti-
nere”)

2.Lumina cuptorului nu func- | Becul este slabit sau ars.
tioneaza.
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PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Coacere

e Varecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu cuptor.

e Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

e Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

e Atuncicand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a
introduce prajitura.

e |nainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

e Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

e Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 — 30 grade
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de
incalzire superior si cel inferior).

e Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot fi corectati
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

e Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :

Ventilator ultra ,L

TIPUL DE PRAJITURA : )\ PREIPM:RAII:E
NIVEL [TEMPERATU{ NIVEL [TEMPERATU- ity
RA[°C] RA[°C]
Coacere in tavi
Negresa 2 170-180 2 150-170 60-80
Pandispan 2 160-180 2 150-170 65-80
Blat pentru prajitura 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Blat pentru tort 2 170-180 30-40
Prajitura cu fructe (baza crocanta) 2-3 | 160-180 60-70
Prajitura cu branza 2 140-150 60-90
(baza subtire crocanta)
Fursecuri 2 160-180 2 150-170 40-60
Paine 2 210-220 2 180-200 50-60
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul
Prajitura cu fructe (baza crocanlzl) 3 170-180 2 160-170 35-60
Prajitura cu fructe (cu drojdie) 2 160-170 30-50
Blat crocant 3 160-170 2 150-170 30-40
Rulada 2 180-200 10-15
Pizza (baza subtire) 3 220-240 10-15
Pizza (baza groasa) 2 190-210 30-50
Coacerea unor cantitati mici
Paine 3 160-170 2 150-160 10-30
Produse de patiserie 3 180-190 2 170-190 18-25
Bezele 3 90-110 80-90
Chifle 2 170-190 35-45
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

Rumenirea carnii

e Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe arzatorul cu gaz.

e Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

e Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

e Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si

sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :
Ventilator ultra _J_

DNE'YJ%'% TEMPERATURA [°C] TIMP

TIPUL DE CARNE IN MINUTE*

U=l Y=l
CARNE DE VITA Ha 1cm
Friptura de vita
In sange 3 250 12-15
Cuptor incalzit
suculenta (mediu) 3 250 15-25
Cuptor incalzit
bine preparata 3 210-230 25-30
Cuptor incalzit
Friptura 2 2 160-180 200-220 120-140
CARNE DE PORC
Friptura 2 2 160-180 200-210 90-140
Sunca 2 2 160-180 200-210 60-90
File 3 210-230 25-30
CARNE DE VITEL 2 2 160-170 200-210 90-120
CARNE DE MIEL 2 2 160-180 200-220 100-120
CARNE DE CAPRIOARA 2 2 175-180 200-220 100-120
CARNE DE PASARE
Pui 2 2 170-180 220-250 50-80
Gasca (aproximativ 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
PESTE 2 2 175-180 210-220 40-55

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare,
se adauga cate 30 — 40 minute pentru fiecare kilogram suplimentar.

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa fie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Gratar + rotisor

Functiile cuptorului: Gratar + element de incalzire superior W
(gratar combinat) ‘

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA| TIMP DE PREPARARE
[°C] PE GRATAR
Pui (aproximativ 1,5 kg) 250 90-100
Pui (aproximativ 2,0 kg) 250 110-130
Shish kebab (aproxima- 250 60-70
tiv 1,0 kg)

TABELUL 4: Gratar

Functiile cuptorului: Gratar @
TIP ALIMENT NIVELPE | TEMPERATURA TE IEM P: ED!EIP! RE E[PI ]A"RI !A!IREE]
[°cl PRIMA PARTE | ADOUA PARTE
Cotlete de porc 4 250 8-10 6-8
Snitel de porc 3 250 10-12 6-8
Shish kebab 4 250 7-8 6-7
Carnati 4 250 8-10 8-10
Friptura (aprox. 1kg) 3 250 12-15 10-12
Cotlet de vitel 4 250 8-10 6-8
Friptura de vitel 4 250 6-8 5-6
Cotlete de oaie 4 250 8-10 6-8
Cotlete de miel 4 250 10-12 8-10
Bucati de pui (5009) 3 250 25-30 20-25
File de peste 4 250 6-7 5-6
Crap (aprox. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Paine (prajita) 4 250 2-3 2-3
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 5: Gratar cu ventilator

Functiile cuptorului: Gratar + ventilator M)':'\
GREUTATE NIVEL TEMPERATURA TIMP PRE-
TIP DE CARNE DE JOS [°c] PARARE
[MINUTE]
Friptura de porc 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Pulpa de miel 2,0 2 170-190 90-110
Friptura de miel 1,0 2 180-200 30-40
Pui 1,0 2 180-200 50-60
Rata 2,0 1-2 170-190 85-90
Gasca 3,0 2 140-160 110-130
Curcan 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa
fierbinte cu sare.

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 — 5 sunt aproximative si pot fi modificate in functie de
experienta si de preferintele dumneavoastra
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DATE TEHNICE

Voltaj
Putere
Dimensiuni (IXLxA)

*

Capacitate utila cuptor
Energie
Greutate

Respecta regulile UE

* Conform EN 50304

Capacitatea depinde de reglajele cuptorului
— indicate in specificatiile tehnice si pe eticheta

energetica.

FISE TEHNICE

230V ~ 50Hz
Maxim 3,3 kW
59,5/57,5/59,5cm

53 -58 litri
Vezi eticheta energetica
Aproximativ 35 kg

Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [ litri ] [min] 1pW] [cm?]
BOE* A 0,75 53-58 medium 45 51 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)
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FISE TEHNICE

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [litri ] [min] 1pW] [em?]
BOE* A 0,75 53-58 medium 45 51 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)
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