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Avertissement : Lisez attentivement le livret « consignes de
sécurité » et ce mode d’emploi avant d’utiliser votre appareil
pour la premieére fois.

MISE EN SERVICE

® Avant la premiére utilisation, lavez toutes les piéces des accessoires a l'eau savonneuse
(sauf l'adaptateur (E) : voir § nettoyage). Rincez et séchez.

® Placez l'appareil sur une surface plane, propre et séche, assurez-vous que le bouton variateur
(A1) est bien en position « 0 » puis branchez votre appareil.

® Pour mettre en marche, vous avez plusieurs possibilités (voir schémas A1):

- Marche intermittente (pulse) :
cette position par impulsions permet un meilleur contrdle des préparations.

- Marche continue :
Choisir la position désirée de « 1 » & « 6/max » selon les préparations effectuées.

® Pour arréter l'appareil, ramenez le bouton (A1) sur le « 0 ».

Important : L'appareil ne pourra démarrer que si la trappe (A5) et la téte (A3) sont verrouillées.
Si vous déverrouillez la trappe (A5) et/ou la téte (A3) en cours de fonctionnement, l'appareil
s’arrétera aussitot. Reverrouillez la trappe et/ou la téte, revenez en position « 0 » sur le
bouton de commande (A1), puis procédez normalement pour la mise en marche de l'appareil
en sélectionnant la vitesse souhaitée.

1 - MELANGER / PETRIR / BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER

Selon la nature des aliments, le bol inox (B1) et son couvercle (B2) vous permettent de préparer
jusqu'a 1,8 kg de pate légére.

ACCESSOIRES UTILISES : Bol inox (B1), Couvercle anti-éclaboussures (B2), Pétrin (C1) ou
malaxeur (C2) ou fouet multibrins (C3).

1.1 - MONTAGE

Suivez les schémas de 1.1 a 1.4

1.2 - MISE EN MARCHE, CONSEILS ET DEMONTAGE

® Démarrez en tournant le bouton variateur (A1) sur la position désirée selon la recette.

® Vous pouvez ajouter des aliments par lorifice du couvercle (B2) au cours de la préparation.

e Pour arréter l'appareil, ramener le bouton (A1) sur « 0 ».

Conseils :
PETRIR (temps maximum d’utilisation : 13 min)

- Utilisez l'accessoire pétrin (C1) a la vitesse « 1 ». Vous pouvez pétrir jusqu’a 500 g de farine
(ex : pain blanc, pain aux céréales, pate brisée, pate sablée, etc.).

MELANGER (temps maximum d'utilisation : 13 min).
- Utilisez le malaxeur (C2) a une vitesse entre « 1 » et « 6/max ».
- Vous pouvez mélanger jusqu'a 1,8 kg de pate légére (quatre-quarts, biscuits, etc.).

- N'utilisez jamais le malaxeur (C2) pour pétrir les pates lourdes et la pate a pates
fraiches (lasagnes, rigatoni, bigoli, etc.) @



- BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER (temps maximum d’utilisation : 10 min).
- Utilisez le fouet multibrins (C3) a une vitesse entre « 1 » et « 6/max ».

- Vous pouvez préparer : mayonnaise, aioli, sauces, blancs en neige (de 1 & 10 blancs d'ceufs),
chantilly (jusqua 500 ml) etc.

- N'utilisez jamais le fouet multibrins (C3) pour pétrir ou mélanger des pates légéres.

Démontage : Attendez l'arrét complet de l'appareil et procédez a linverse du montage,
schémas 1.4 a 1.1

ﬁ 2 - HOMOGENEISER / MELANGER / MIXER (SELON MODELE)
Selon la nature des aliments, le bol mixeur (D ou L) vous permet de préparer jusqu'a 1,5 L de
mélanges épais et 1,25 L de mélanges liquides :
ACCESSOIRES UTILISES : Bol mixeur (Doul).
2.1 - MONTAGE
Suivez les schémas 2.1 a 2.3 et 10.
2.2 - MISE EN MARCHE, CONSEILS ET DEMONTAGE (temps maximum d'utilisation : 3 min)

e Démarrez en tournant le bouton variateur (A1) sur la position désirée (de «4» a «6/Max» ou
«Pulse») selon la recette. Pour une meilleure homogénéisation de la préparation, utilisez la
position «Pulse».

® Vous pouvez ajouter des aliments par lorifice du couvercle (D2, L5) en cours de préparation.
Conseils :
® \lous pouvez préparer :
- des potages finement mixés, des veloutés, des compotes, des milk-shakes, des cocktails.
- des pates légéres (crépes, beignets, clafoutis, far, etc.).

e Lors du mixage, si les ingrédients restent collés aux parois du bol, arrétez l'appareil, attendez
l'arrét complet de l'appareil et retirez le bol mixeur, faites tomber les ingrédients sur les lames
a l'aide d’une spatule, puis repositionnez votre bol mixeur pour poursuivre votre préparation.

Démontage : Attendez l'arrét complet de L'appareil pour retirer le bol mixeur, et procédez a
inverse du montage schémas 2.3 a 2.1 et 10.

3 - HACHER (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES : Adaptateur (E), Téte hachoir assemblée (F).
3.1 - MONTAGE

Suivez les schémas 9, 10 puis de 3.1 a 3.3

3.2 - MISE EN MARCHE, CONSEILS ET DEMONTAGE

® Mettez en marche en tournant le variateur (A1) sur la vitesse « 3 » ou « 4 ».

® Introduisez la viande dans la cheminée morceau par morceau a l'aide du poussoir (F7). Ne poussez
jamais l'ingrédient avec les doigts ou avec des ustensiles dans la cheminée.

- Vous pouvez hacher jusqu’a 3 kg de viande, temps maximum d’utilisation : 10 min.

Conseils :
- Préparez toute la quantité d'aliments a hacher (pour la viande, éliminez les os, cartilages et
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nerfs et coupez-la en morceaux de 2x2 cm environ).
- Assurez-vous que votre viande soit bien décongelée.

Démontage : Attendez l'arrét complet de l'appareil et procédez a l'inverse du montage schémas
10, de 3.3 a 3.1 puis 9.

4 - RAPER / TRANCHER (SELON MODELE)
ACCESSOIRES UTILISES : adaptateur (E), coupe-légumes assemblé (G), cones (selon modéle).
4.1 - MONTAGE
Suivez les schémas 10, 9 puis 4.1 et 4.2. @
4.2 - MISE EN MARCHE, CONSEILS ET DEMONTAGE
® Mettez en marche en tournant le variateur (A1) sur la vitesse « 3 » pour trancher et sur la vitesse
« 4 » pour raper.
o Introduisez les aliments dans la cheminée du magasin et guidez-les a l'aide du poussoir (G2).
Ne poussez jamais l'ingrédient avec les doigts ou avec des ustensiles.
® Vous pouvez préparer jusqu'a 2 kg d’aliments, temps maximum d'utilisation : 10 min.
e \ous pouvez préparer avec les cones :
- Raper gros (G4) / raper fin (G5) : carottes, céleri-rave, pommes de terre, fromage, etc.
- Trancher épais (G3) : pommes de terre, carottes, concombres, pommes, betteraves, etc.
- Raper pomme de terre (G6): pommes de terre, parmesan, etc.

Démontage : Attendez l'arrét complet de l'appareil et procédez & l'inverse du montage schémas
10, 4.2, 4.1 et 9.

5 - CENTRIFUGER FRUITS ET LEGUMES (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES : centrifugeuse assemblée (H).

5.1 - ASSEMBLAGE DE LA CENTRIFUGEUSE ET MONTAGE

Suivez les schémas 5.1 a 5.6.

5.2 - MISE EN MARCHE, CONSEILS ET DEMONTAGE (temps maximum d'utilisation : 10 min)

® Coupez les fruits et/ou légumes en morceaux.

® Mettez en marche en tournant le variateur (A1) sur la vitesse « 3 ».

e Introduisez les ingrédients dans la cheminée du couvercle (H2) et poussez-les lentement a l'aide
du poussoir (H1).

o Ne pas traiter plus de 5 fois 300 g d'aliments en continu, sans laisser votre appareil refroidir complétement.

* Important : nettoyez le filtre (H3) et le corps réceptacle (H4) tous les 300 g d’ingrédients.

Conseils :

- Vous pouvez réaliser des jus tels que : carottes, tomates, pommes, raisins, framboises, etc.
mais il est impossible d’extraire le jus de certains fruits et légumes : bananes, avocats,
mires, certaines variétés de pommes, etc.

- Pelez les fruits a peau épaisse, retirez les noyaux, dtez la partie centrale des ananas.

- Consommez rapidement les jus aprés leur préparation.

Démontage : attendez l'arrét complet de l'appareil et du filtre rotatif avant de retirer 'accessoire
de l'appareil. Procédez a l'inverse du montage schémas 5.6 a 5.1.

®



6 - HACHER TRES FINEMENT DES PETITES QUANTITES (SELON MODELE)
ACCESSOIRES UTILISES : couvercle mini-hachoir (N1), Bol mini-hachoir (N2)
6.1 - MONTAGE
Suivez les schémas 10, 6.1 et 6.2.
6.2 - MISE EN MARCHE CONSEILS ET DEMONTAGE
e Avec le mini-hachoir, vous pouvez hacher trés finement:
- Fines-herbes: 10g maxi / 10s maxi / Vitesse «4»
- Fruits secs / Viande de boeuf (dénervée, désossée): 100g maxi / 10s maxi / Vitesse «1»
- Purée: 150g maxi / 20s maxi / «pulse» ou Vitesse «1»
® Ce mini-hachoir n’est pas prévu pour des produits durs comme le café ni pour les liquides.

Démontage : Attendez l'arrét complet de U'appareil et procédez & l'inverse du montage schémas
10, 6.2 et 6.1

7 - MISE A LONGUEUR DU CORDON (voir A7)

8 - HACHER GROSSIEREMENT DES PETITES QUANTITES (SELON MODELE)
ACCESSOIRE UTILISE : Broyeur assemblé.

- Hacher en quelques secondes en pulse : figues séches, abricots secs, etc.
Quantité / temps maxi : 100g /5 s

NETTOYAGE

e Débranchez l'appareil.

® Ne plongez pas l'appareil (A) ni l'adaptateur (E) dans l'eau ou sous l'eau courante. Essuyez-les
avec un chiffon sec ou a peine humide.

® Démontez complétement et rincez rapidement les accessoires aprés leur utilisation.
Manipulez toutes les lames avec précautions, elles peuvent vous blesser (schéma 10).

® Lavez, rincez et essuyez les accessoires : ils passent au lave-vaisselle a l'exception de 'ensemble
téte hachoir (F), le pétrin (C1) et le malaxeur (C2).

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

- Voir chapitre « mise en service »

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous a un centre agréé (voir liste dans le
livret service).

ACCESSOIRES DISPONIBLES

Voir page 59 et site internet de la marque.

Attention : aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice
d’utilisation ou de votre appareil.



Warning : Please read the “safety guidelines” booklet and
instructions carefully before initial use.

BEFORE FIRST USE

® Before using for the first time, wash all accessory parts in soapy water
(except for the attachment (E): see § Cleaning) Rinse and dry.

® Place the appliance on a flat, clean and dry surface. Make sure that the selector button (A1) is
in «0» position and plug in your appliance.

® You have several options for starting your appliance: (see diagram A1) :

- Intermittent operation (pulse): @

Turn the selector button (A1) to the «pulse» position. Using a succession of pulses can
give you better control when preparing certain foods.

- Continuous operation:
Turn the selector button (A1) to the desired position from «1» to «6/max» depending on the
food you are preparing. You can change it as required during preparation.

® To stop the appliance, turn the button (A1) to «O».

Important: The appliance will start only if the cover (A5) and the head (A3) are locked. The
appliance will stop immediately if you unlock the cover (A5) and/or the head (A3) during
operation. Lock the cover and/or the head, turn the control button (A1) to the «O» position,
and then start the appliance normally by selecting the desired speed.

1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING / WHISKING

You can prepare up to 1.8 kg light dough and heavy dough made with up to 500 g flour using the
stainless bowl (B1) and its lid (B2) depending on the food.

ACCESSORIES USED : Stainless steel bowl (B1), Lid (B2), Kneader (C1) or mixer (C2) or balloon
whisk (C3).
1.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES
Follow the diagrams from 1.1 to 1.4.
1.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING
e Start by turning the selector button (A1) to the desired position according to the recipe.
® You can add food through the hole in the lid (B2) during preparation.
® To stop the appliance, turn the button (A1) to «O».
Tips :
KNEADING (Maximum time of use: 13 minutes)

- Use the kneader accessory (C1) at speed «1». You can knead up to 500 g of flour (e.g. white
bread, grain bread, short crust pastry, etc.).

MIXING (Maximum time of use: 13 minutes).
- Use the mixer (C2) at speed «1» to «6/max».

- You can mix up to 1,8 kg of light dough (light cake mixture, sponge cake, biscuit or cookie
dough).

®



- Never use the mixer (c2) to knead heavy dough and fresh pasta dough (lasagne, rigatoni,
bigoli, etc.).

- BEATING / EMULSIFYING / WHISKING (Maximum time of use: 10 minutes).
- Use the balloon whisk (c3) at speed «1» to «6/max».

- You can prepare: mayonnaise, aioli, sauces, whisked egg whites (up to 10 egg whites),
whipped cream (up to 500 ml), meringues etc.

- Never use the balloon whisk (C3) to knead heavy dough or mix light dough.

Dismantling the accessory: Wait for the appliance to come to a complete stop and proceed
in the reverse order of the assembly. diagrams from 1.4 to 1.1.

@ 2 - BLENDING / MIXING (DEPENDING ON MODEL)

Depending on the nature of the food, you can use the blender (D) to prepare up to 1.5 L of thick
mixtures and 1.25 L of liquid mixtures.

ACCESSORIES USED : Blender jug (D ou L).

2.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

Follow the diagrams from 2.1 to 2.3 and 10.

2.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING (Maximum time of use: 3 minutes).

e Start by turning the selector button (A1) to the desired position (from speed «4» to «6/Max»
or «pulse») according to the recipe. Use the «Pulse» position for better mixing control and for a
better blending of your preparation.

® You can add food through the hole in the measuring cap (D2, L5) during preparation.
Tips :
® You can prepare :

- finely blended soups, cream soups, stewed fruit, milkshakes and cocktails.

- liquid batter (pancake, fritters, Yorkshire pudding, waffles, clafoutis and custard flans).

o If ingredients stick to the sides of the bowl when mixing, stop the appliance and wait until the
blades have stopped completely. Remove the blender and push the food down onto the blades
using a spatula, and put your blender back on the appliance to continue processing..

Dismantling the accessory : Wait for the appliance to come to a complete stop before removing
the blender jug and proceed in the reverse order of the assembly, diagrams from 2.3 to 2.1 and 10.

3 - MINCING (DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED : Attachment holder (E), Assembled mincer head (F)
3.1 - FITTING THE MINCER ATTACHMENT

Follow the diagrams 9, 10, and then from 3.1 to 3.3.

3.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING

® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed «3» or «4».

® Push the meat, piece by piece, down the feed tube, using the pusher (F7). Never push the
ingredients down the feed tube with your fingers or any other utensil.

- You can chop up to 3 kg of meat, Maximum time of use: 10 minutes.

©



Tips :
- Prepare all of the foodstuffs to be minced (for meat, remove the bones, gristle and tendons
and cut it into pieces of approximately 2 x 2 cm).

- Make sure that frozen meat is thoroughly thawed.

Dismantling the accessory : Wait for the appliance to come to a complete stop and proceed
in the reverse order of the assembly diagrams 10, from 3.3 to 3.1 and then 9.

4 - GRATING / SLICING (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED : Attachment holder (E), Assembled vegetable slicer (G), Drums (depending on model)
4.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES
Follow the diagrams 10, 9 and then from 4.1 to 4.2.
4.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING
® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed «3» to slice and to speed «4» to grate.
 Place the food in the feed tube on the body and press down with the pusher (G2).
Never push the ingredients with your fingers or any other utensil.
® You can prepare up to 2 kg of food, maximum time of use : 10 min.
e Use the drums to:
- Grate coarsely (G4) / grate finely (G5) : carrots, celery, potatoes, cheese, etc.
- Slice thickly (G3) : potatoes, carrots, cucumbers, apples, beetroot, etc.
- Potato shredder (G6): potatoes, parmesan, etc.

Dismantling the accessory : Wait for the appliance to come to a complete stop and proceed
in the reverse order of the assembly, diagrams 10, 4.2, 4.1 and 9.

5 - EXTRACTING JUICE FROM FRUIT AND VEGETABLES (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED : Assembled juice extractor (H)

5.1 - ASSEMBLING THE JUICE EXTRACTOR

Follow the diagrams from 5.1 to 5.6.

5.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING (maximum time of use: 10 minutes.)

e Cut the fruits and/or vegetables into pieces.

® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed «3».

o Insert the ingredients down the feed tube in the lid (H2) push them slowly using the pusher (H1).

® Do not process 500 g of food more than 5 times continuously, without allowing your appliance
to cool down completely

e Important : clean the filter (H3) and the juice collector (H4) after every 300g of ingrédients.
Tips :
- You can make juice from: carrots, tomatoes, apples, grapes, raspberries, etc. but it is
not possible to extract juice from certain fruits and vegetables: bananas, avocado pears,
blackberries, some varieties of apples, etc...
- Peel fruits with thick skins; remove stones and the core of pineapples.
- Drink the juices immediately after preparation.

Dismantling the accessory : Wait for the appliance and rotary filter to come to a complete stop
before removing the accessory from the appliance. Proceed in the reverse order of the assembly,

diagrams from 5.6 to 5.1. @



6 - FINELY CHOPPING SMALL QUANTITIES (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED : Mini chopper lid (N1), Mini chopper bowl (N2)
6.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES
Follow the diagrams 10, 6.1 and 6.2.
6.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING
® You can finely chop with the mini chopper :
- fresh herbs : 10g max. / 10secs max. / speed «4»
- dried fruits / Beef (boneless and trimmed meat) : 100g max. / 10secs max. / speed «1»
- vegetable puree : 150g max. / 20secs max. / «pulse» or speed «1»
e This grinder is not designed for hard products like coffee beans, hard spices nor liquids.

Dismantling the accessory : Wait for the appliance to come to a complete stop and proceed
in the reverse order of the assembly, diagrams 10, 6.2 and 6.1.

7 - ADJUSTING THE CORD LENGTH (see A7)

8 - ROUGH CHOPPING SMALL QUANTITIES (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED : Assembled grinder.
- Chop in a few seconds by pulsing: dried figs, dried apricots, etc. Quantity / max time : 100g / 5s

e Unplug the appliance.

® Do not immerse the motor unit (A) or the attachment (E) in water or under running water. Wipe
them with a dry or slightly damp cloth.

® Disassemble completely and rinse the accessories quickly after use.
Handle the blades with care to prevent injury. (diagram 10).

® Wash, rinse and dry the accessories: they are dishwasher-safe, except for all the metal components
in the mincer head: body (F), the kneader (C1) and the mixer (C2).

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

please refer to the chapter «before first use».

Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the
service booklet).

AVAILABLE ACCESSORIES

See page 59 and visit the brand website.

Caution: this booklet contains instructions for additional accessories. Please keep safe for
future reference. Please contact the Customer Service for further information on how to

purchase accessories.



Waarschuwing : Gelieve voor het eerste gebruik het boekje
met de «veiligheidsvoorschriften» en de instructies nauwkeurig
te lezen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

® Was voor het eerste gebruik alle accessoires in water met afwasmiddel (behalve onderdeel (E):
zie § Reinigen.) Afspoelen en afdrogen.

e Zet het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond. Zorg ervoor dat de
snelheidskeuzeschakelaar (A1) op «0» staat en steek de stekker in het stopcontact.

® Het apparaat kan op verschillende manieren worden opgestart : (zie afbeelding A1)
- Onderbroken werking (impulsen):
zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op «pulse». Door het gebruik van achtereenvolgende
impulsen hebt u een betere controle bij het bereiden van bepaalde gerechten.

- Continuwerking:
zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op de gewenste stand, van «1» tot «max.», afhankelijk
van de voeding die u bereidt. U kunt de stand van de snelheidskeuzeschakelaar tijdens de
bereiding naar wens wijzigen.

e Zet de schakelaar (A1) op «O» om het apparaat stop te zetten.

Belangrijk: Het apparaat start alleen als de kap (A5) en de arm (A3) zijn vergrendeld.
Het apparaat stopt onmiddellijk als u tijdens het gebruik de kap (A5) en/of de arm (A3)
ontgrendelt. Vergrendel de kap en/of de arm, zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op «0», en
start het apparaat daarna op de gebruikelijke manier door de gewenste snelheid in te stellen.

1 - MENGEN / KNEDEN / KLOPPEN / EMULGEREN / KLUTSEN

U kunt max. 1,8 kg licht deeg bereiden met de roestvrijstalen mengkom (B1) en het deksel (B 2),
afhankelijk van de voeding.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Roestvrijstalen mengkom (B1), Deksel (B2), Deeghaak (C1) of
klopper (C2) of garde (C3).
1.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
Volg de afbeeldingen 1.1 tot en met 1.4.
1.2 - GEBRUIK
® Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) in de gewenste stand te zetten, afhankelijk van het recept.
* Tijdens de bereiding kunt u voedsel door het gat in het deksel (B2) toevoegen.
® Zet de schakelaar (A1) op «0» om het apparaat stop te zetten.
Tips :
KNEDEN (De maximumtijd van gebruik: 13 minuten).

- Gebruik de kneedhaak (C1) op snelheid «1». U kunt max. 500 g bloem kneden (bijv.
witbrood, granenbrood, korstdeeg, kruimeldeeg, enz.).

MENGEN (De maximumtijd van gebruik: 13 minuten).
- Gebruik de klopper (C2) op snelheid «1» tot «6/max».
- U kunt max. 1,8 kg licht deeg mengen (roombotercake, koekjes, enz.).

©



- Gebruik de mixer (c2) nooit voor zwaar deeg en vers pastadeeg (lasagne, rigatoni, bigoli enz.).
- KLOPPEN / EMULGEREN / KLUTSEN (De maximumtijd van gebruik: 10 minuten).
- Gebruik de garde (C3) op snelheid «1» tot «6/max».

- U kunt het volgende bereiden: mayonaise, aioli, sauzen, opgeklopt eiwit (max. 10 eiwitten),
slagroom (max. 500 ml), enz.

- Gebruik de garde (C3) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het mengen van licht deeg.

Demonteren van de accessoires : Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen
en ga in de omgekeerde volgorde van de montage te werk (van afbeelding 1.4 tot en met 1.1).

2 - MIXEN / MENGEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)Depending on the nature
of the food, you can use the blender (D) to prepare up to 1.5 L of thick mixtures and 1.25 L of
liquid mixtures.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Blender jug (D ou L).
@ 2.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

Volg de afbeeldingen 2.1 tot en met 2.3 en 10.

2.2 - GEBRUIK (De maximumtijd van gebruik: 3 minuten).

® Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) in de gewenste stand te zetten (van snelheid «4»
tot «6/Max» of «Pulse»), afhankelijk van het recept. Gebruik de «pulse» stand voor een betere
controle over het mengen en voor een fijner resultaat.

e Tijdens de bereiding kunt u voedsel toevoegen door (D2, L5) het gat in de maatdop.
Tips :
e U kunt het volgende bereiden:

- Fijn gepureerde soepen, veloutés, vruchtenmoes, milkshakes en cocktails.

- Vloeibaar beslag (pannenkoeken, beignets, clafoutis en puddingtaart).

® Als de ingrediénten aan de wand van de mengkom blijven plakken tijdens het mengen. Zet het apparaat
dan stop. Wacht tot het apparaat volledig gestopt is. Verwijder de blender en duw het voedsel naar
beneden met behulp van een spatel. Plaats de blender terug op het apparaat en ga verder met de bereiding.

Demonteren van de accessoires: Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen
vooraleer de mengbeker te verwijderen en ga in de omgekeerde volgorde van de montage te werk
(van afbeelding 2.3 tot en met 2.1 en ten slotte 10).

3 - MALEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (E), Geassembleerde
kop van de gehaktmolen (F)

3.1 - AANBRENGEN VAN DE GEHAKTMOLEN

Volg de afbeeldingen 9, 10 en vervolgens 3.1 tot en met 3.3.

3.2 - GEBRUIK, TIPS EN DEMONTEREN

® Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid «3» of «4» in te stellen

® Duw de stukken vlees een voor een in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (F7). Duw de
ingrediénten nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden in de aanvoerbuis.

- U kunt tot 3 kg vlees hakken, De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.



Tips :
- Bereid alle ingrediénten voor die in de gehaktmolen worden geplaatst (botten, kraakbeen en
zenuwen van het vlees verwijderen en het vlees in stukken snijden van ongeveer 2 x 2 cm).
- Zorg ervoor dat het vlees helemaal is ontdooid.

Demonteren van de accessoires : Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen

en ga in de omgekeerde volgorde van de montage te werk (eerst afbeelding 10, dan van 3.3 tot en
met 3.1 en ten slotte 9).

4 - RASPEN / SNIJDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (E), Geassembleerde
groentemolen (G), Accessoires (afhankelijk van het model)

4.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

Volg de afbeeldingen 10, 9 en vervolgens 4.1 tot en met 4.2.

4.2 - GEBRUIK @
® Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid «3» om plakken te
snijden en op «4» om te raspen.

® Duw het voedsel in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (G2). Duw de ingrediénten
nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden.

o U kunt tot 2 kg voedingsmiddelen voorbereiden, De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.
® Gebruik de accessoires voor het volgende :
- Grof raspen (G4) / fijn raspen (G5) : wortels, selderij, aardappel, kaas, enz.
- Dikke plakken snijden (G3) : aardappel, wortel, komkommer, appel, rode biet, enz.
- Reibekuchen (G6): aardappels, Parmezaan, enz.
Demonteren van de accessoires : Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen

en ga in de omgekeerde volgorde van de montage te werk (eerst afbeelding 10, dan 4.2, 4.1 en
ten slotte 9).

5 - SAP PERSEN UIT VRUCHTEN EN GROENTEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Geassembleerde sapcentrifuge (H)

5.1 - MONTEREN VAN DE SAPCENTRIFUGE

Volg de afbeeldingen 5.1 tot en met 5.6.

5.2 - GEBRUIK (De maximumtijd van gebruik: 13 minuten)

® Snijd de vruchten en/of groente in stukken.

® Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid «3» in te stellen.

 Plaats de vruchten en/of groente in de aanvoerbuis in het deksel (H2) en duw ze langzaam naar
beneden met de stamper (H1).
o \erwerk 500 g voedsel niet meer dan 5 keer continue, zonder het apparaat volledig te laten afkoelen.
 Belangrijk : reinig het filter (H3) en de opvangbeker voor het sap (H4) na elke 300g ingrediénten.
Tips :
- U kunt sap maken van: wortels, tomaten, appels, druiven, frambozen, enz. maar het is niet
mogelijk sap te persen uit bepaalde vruchten en groenten zoals bananen, avocado’s, bramen,
sommige soorten appels, enz.

- Drink het sap direct na de bereiding. @



Demonteren van de accessoires : Wacht tot het apparaat en de roterende filter volledig
tot stilstand zijn gekomen voordat u het accessoire van het apparaat haalt. Ga in de omgekeerde
volgorde van de montage te werk (van afbeelding 5.6 tot en met 5.1).

6 - FIJN HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Mini-hak/snij-apparaat: deksel (N1), mengkom (N2).

6.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

Volg de afbeeldingen 10, 6.1 en 6.2.

6.2 - GEBRUIK

® U kunt met het mini-hak/snij-apparaat het volgende fijnhakken:
- verse kruiden: max. 10g / max. 10s / snelheid «4»
- gedroogd fruit / rundvlees (zonder bot en schoongemaakt): max. 100g / max. 10s / snelheid «1»
- groentepuree: max. 150g / max. 20s / pulsestand of snelheid «1»
@ ® Deze maler is niet geschikt voor harde producten zoals koffiebonen.

Dismantling the accessory : Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen en ga in
de omgekeerde volgorde van de montage te werk (eerst afbeelding 10, dan 6.2 en ten slotte 6.1).

7 - AANPASSEN VAN DE SNOERLENGTE (zie A7)

8 - GROF HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Geassembleerde maler.

- Enkele seconden te hakken met impulsen: gedroogde vijgen, gedroogde abrikozen, enz.
Hoeveelheid/max. duur: 100 g /5 s

® Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

e ompel het motorblok (A) of de accessoire (E) nooit onder in water en houd ze niet onder de kraan.
Droog ze af met een droge of licht bevochtigde doek.

e Demonteer volledig en spoel de accessoires meteen na gebruik af.
Wees voorzichtig met het mes om letsel te voorkomen (afbeelding 10).

® Wassen, spoelen en drogen van de accessoires: ze zijn vaatwasserbestendig, met uitzondering van de
metalen onderdelen. in de hakmolen: houder (F), deeghaak (C1) en mixer (C2).

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

- Gelieve het hoofdstuk «Vdor het eerste gebruik» te raadplegen

Werkt het apparaat nog steeds niet ? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de
lijst in het serviceboekje).

ACCESSOIRES

Zie pagina 59 en raadpleeg de website van het merk.

Opgelet: dit boekje bevat instructies voor aanvullende accessoires. Gelieve dit goed te bewaren
voor later. Gelieve contact op te nemen met ons servicecentrum voor verdere informatie over
de aankoop van accessoires. @



Achtung : Bitte lesen Sie vor der ersten Benutzung das Begleitheft
mit den ,Sicherheitshinweisen” und die Anleitung aufmerksam durch.

INBETRIEBNAHME

® Bevor Sie das Gerdt das erste Mal benutzen, waschen Sie alle Zubehdrteile (auBer den Adapter (E): siehe
§ Reinigung) mit Seifenwasser ab. Spiilen und abtrocknen.
o Stellen Sie das Gerdt auf eine gerade, saubere und trockene Fldche; stellen Sie sicher, dass der
Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,0” gestellt ist, dann schlieRen Sie das Gerdt an die Steckdose an.
® Sie haben mehrere Betriebsarten zur Auswahl: (siehe Diagramm A1):

- Intervallbetrieb (pulse):

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,Pulse”. Der Intervallbetrieb ermdglicht bei manchen
Zubereitungen eine bessere Kontrolle.

- Dauerbetrieb:
Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) je nach Art der Zubereitung auf die gewiinschte Position
von ,1” bis ,6/Max". Sie kénnen die Riihrstufe auch wéhrend der Zubereitung d@ndern.

© Zum Anhalten des Gerates stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position ,0" @

Wichtig: Das Gerdt kann nur dann in Betrieb genommen werden, wenn die Abdeckung (A5) und
wder Kopf (A3) verriegelt sind. Wenn Sie die Abdeckung (A5) und/oder den Kopf (A3) wéihrend des
Betriebs entriegeln, schaltet sich das Gerdt sofort aus. Dann miissen Sie die Abdeckung und/oder
den Kopf wieder verriegeln, den Regler (A1) wieder auf ,,0” stellen und das Gerat wie gewohnt in
Betrieb nehmen und die gewiinschte Riihrstufe einstellen.

1 - MIXEN/ KNETEN/ SCHLAGEN / EMULGIEREN/ VERQUIRLEN

Je nach Art der Zutaten kdnnen in der Edelstahl-Riihrschiissel (b1) samt Deckel (b2) bis zu 1,8 kg leichter
Teig zubereitet werden.

ERWENDETES ZUBEHOR : Edelstahl-Riihrschiissel (B1), Deckel (B2), Teighaken (C1) oder Knethaken
(C2) oder Schneebesen (C3)

1.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

Folgen Sie den Abbildungen 1.1 bis 1.4.

1.2 - INBETRIEBSETZUNG

o Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) je nach Rezept auf die gewiinschte Riihrstufe stellen.

o Das Gerit setzt sich sodann in Betrieb. Uber die Deckeldffnung (B2) konnen Sie wihrend der Zubereitung
weitere Zutaten beimengen.

® Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (A1) zuriick auf Position ,0"
Tipps :
KNETEN (Maximale Benutzungszeiten: 13 Minuten)

- Verwenden Sie den Teighaken (C1) auf Riihrstufe ,1% Sie kdnnen bis zu 500g Mehl kneten (Bsp.:
Weilbrot, Vollkornbrot, Miirbeteig, ...).

MIXEN (Maximale Benutzungszeiten: 13 Minuten).
- Verwenden Sie den Knethaken (C2) auf Riihrstufe ,1“ bis ,6/Max".
- Sie konnen leichte Teige bis zu einem Gewicht von 1,8 kg zubereiten (Eischwerkuchen, Biskuit, ...).

- Benutzen Sie niemals den Mixer (C2), um schweren Teig und frischen Nudelteig (fiir Lasagne,
Rigatoni, Bigoli usw.) zu kneten. @



- BSCHLAGEN / EMULGIEREN / VERQUIRLEN (Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten).
- Verwenden Sie den Schneebesen (C3) auf Riihrstufe ,1 bis ,6/Max".

- Er eignet sich fiir folgende Zubereitungen: Mayonnaise, Aioli, Saucen, Eischnee (bis zu 10 EiweiRe),
Schlagsahne (bis zu 500 ml)...

- Verwenden Sie den Schneebesen (C3) weder zum Kneten von schweren Teigen noch zum Mixen von
leichten Teigen.

Abnehmen des zubehdrs: Warten Sie, bis das Gerit véllig zum Stillstand gekommen ist und gehen Sie
dann in umgekehrter Reihenfolge wie beim Aufbau vor. Abbildungen 1.4 bis 1.1.

2 - GLATT RUHREN/MISCHEN (JE NACH MODELL)

Je nach Art der Zutaten konnen im Mixkrug (d) bis zu 1,5 | dickfliissige Zubereitungen und 1,25 | fliissige
Zubereitungen gemixt werden.

ERWENDETES ZUBEHOR : Blender jug (D ou L).
2.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS
Folgen Sie den Abbildungen 2.1 bis 2.3 sowie 10.
2.2 - INBETRIEBSETZUNG (Maximale Benutzungszeiten: 3 Minuten).

o Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) (Geschwindigkeit von 4 bis Max oder Pulse)
je nach Rezept auf die gewiinschte Riihrstufe stellen. Fiir eine bessere Kontrolle des Mixvorganges und eine
gleichmé@Rigere Zubereitung verwenden Sie die «Pulse» Funktion.

o (Jber die Offnung des Dosierdeckels (D3) kénnen Sie wahrend der Zubereitung weitere Zutaten beimengen.
Tipps :
o Sie konnen Folgendes zubereiten :

- fein gemixte Gemiisesuppen, Cremesuppen, Kompott, Milchshakes und Cocktails.

- leichte Teigmassen (Teig fiir Crépes, Krapfen, Clafoutis, Far, ...).

e Wenn sich beim Mixen Zutaten an den Wénden des Mixkruges absetzen, schalten Sie das Gerdt aus,
warten Sie den vollsténdigen Stillstand des Gerdtes ab und nehmen Sie den Mixkrug ab, streichen Sie die
anhaftenden Zutaten mit einem Kiichenspachtel zuriick in den Krug und setzen Sie diesen wieder auf das
Gerdt, um mit der Zubereitung fortzufahren.

Abnehmen des zubehdrs : Warten Sie, bis das Gerat vdllig zum Stillstand gekommen ist, bevor Sie den
Mixbehdlter entnehmen und gehen Sie dann in umgekehrter Reihenfolge wie beim Aufbau vor, Abbildungen
2.3 bis 2.1 sowie 10.

3 - HACKEN/ZERKLEINERN (JE NACH MODELL)

ERWENDETES ZUBEHOR : Zubehsraufsatz (E), Fleischwolf (F) fertig zusammengesetzt
3.1 - ANBRINGEN DES ADAPTERS FUR DEN FLEISCHWOLF

Folgen Sie den Abbildungen 9 und 10 und dann von 3.1 bis 3.3.

3.2 - INBETRIEBSETZUNG

o Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (A1) auf Stufe ,3” oder ,4" stellen.

 Geben Sie das Fleisch mithilfe des Stopfers (f7) stiickchenweise in den Einfiillstutzen (F7). Stopfen Sie
die Zutaten niemals mit den Fingern oder sonstigen Utensilien in den Einfiillstutzen.

- Sie konnen bis zu 3 Kg Fleisch hacken. Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.

@



Tipps :
- Bereiten Sie die zu zerkleinernden Zutaten vor (bei Fleischstiicken entfernen Sie Knochen, Knorpel und
Nervenfasern und schneiden sie in ca. 2x2cm groRe Stiicke).
- Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vollsténdig aufgetaut ist.

Abnehmen des zubehdrs : Warten Sie, bis das Gerit véllig zum Stillstand gekommen ist, und gehen Sie
in umgekehrter Reihenfolge wie beim Aufbau vor, Abbildungen 3.3 bis 3.1 und dann 9.

4 - RASPELN / SCHNEIDEN (JE NACH MODELL)
ERWENDETES ZUBEHOR : Zubehéraufsatz (E), Gemiiseschneider (G) fertig zusammengesetzt, Trommeln
(je nach Modell)

4.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS
Folgen Sie den Abbildungen 10 und 9 und dann von 4.1 bis 4.2.
4.2 - INBETRIEBSETZUNG

e Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (A1) auf Stufe ,,3” zum Schneiden und auf Stufe ,4” zum Raspeln stellen.

® Geben Sie die Zutaten in den Einfiillstutzen des Trommellagers und schieben Sie sie mit dem Stopfer
(62) nach unten. @

Schieben Sie die Zutaten niemals mit den Fingern oder sonstigen Utensilien nach unten.
e Sie kdnnen bis zu 2 Kg Nahrungsmittel vorbereiten, maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.
® Mit den Trommeln kdnnen Sie:

- grof raspeln (G4) / fein raspeln (G5) : Karotten, Knollensellerie, Kartoffeln, Kése, ...
- in dicke Scheiben schneiden (G3) : Kartoffeln, Karotten, Gurken, Apfel, Rote Bete,...
- fiir Reibekuchen (G6): schneiden: Kartoffeln, Parmesan,...

Abnehmen des zubehors : Warten Sie, bis das Gert véllig zum Stillstand gekommen ist und gehen Sie
dann in umgekehrter Reihenfolge wie beim Aufbau vor. Abbildungen 10, 4.2, 4.1 und 9.

5 - ENTSAFTEN VON OBST UND GEMUSE (JE NACH MODELL)
ERWENDETES ZUBEHOR : Entsafter (H) fertig zusammengesetzt

5.1 - ZUSAMMENSETZEN DES ENTSAFTERS

Folgen Sie den Abbildungen 5.1 bis 5.6.

5.2 - INBETRIEBSETZUNG (Maximale Benutzungszeiten: 10 Minuten.)

o Schneiden Sie Obst und/oder Gemiise in Stiicke.

o Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (A1) auf Stufe ,3“ stellen.
® Geben Sie diese in den Einfiillstutzen des Deckels (H2) und schieben Sie sie mit dem Stopfer (H1)
langsam nach unten.
o Verarbeiten Sie nicht mehr als 5 Mal 500g Zutaten hintereinander, ohne das Geréat vollkommen abkiihlen
zu lassen.
® Wichtig : Reinigen Sie den Filter (H3) und den Saftbehdlter (H4) nach jeden 300 g an Zutaten.
Tipps :
- Sie kénnen Saft aus Karotten, Tomaten, Apfeln, Weintrauben, Himbeeren usw. herstellen, aber
es gibt Obst und Gemiise, das sich nicht zum Entsaften eignet: Bananen, Avocados, Birnen,
Brombeeren, einige Apfelsorten usw.

- Obst mit dicker Haut muss geschilt, Kerne sowie der Mittelstrang der Ananas miissen entfernt werden.
- Trinken oder verwenden Sie die Séfte rasch nach deren Zubereitung.

)



Abnehmen des zubehdrs : Warten Sie, bis das Gerdt und der Rotationsfilter véllig zum Stillstand
gekommen sind, bevor Sie das Zubehorteil aus dem Gerat entnehmen. Gehen Sie in umgekehrter Reihenfolge
wie beim Aufbau vor, Abbildungen 5.6 bis 5.1.

6 - SEHR FEINES HACKEN KLEINER MENGEN (JE NACH MODELL)
ERWENDETES ZUBEHOR : Deckel des Mini-Zerkleinerers (N1), Behélter des Mini-Zerkleinerers (N2)
6.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS
Folgen Sie den Abbildungen 10, 6.1 und 6.2.
6.2 - INBETRIEBSETZUNG
® Mit dem Mini-Zerkleinerer kénnen Sie Folgendes fein schneiden:
- frische Krauter: max. 10 g / max. 10 Sek. / Stufe ,4”
- Trockenobst / Rind (entbeintes und zurechtgeschnittenes Fleisch) max. 100 g / max. 10 Sek. / Stufe , 1
- Gemisepiiree: max. 150 g / max. 20 Sek. / ,Intervall” oder Stufe ,1”
o Dieser Zerkleinerer eignet sich nicht fiir harte Zutaten, wie etwa Kaffeebohnen.

Abnehmen des zubehors : Warten Sie, bis das Gerat vllig zum Stillstand gekommen ist und gehen
@ Sie dann in umgekehrter Reihenfolge wie beim Aufbau vor. Abbildungen 10, 6.2 und 6.1.

7 - EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN KABELLANGE (siehe A7)

8 - GROBES ZERKLEINERN KLEINERER MENGEN (JE NACH MODELL)
ACCESSORIES USED : Zerkleinerer fertig zusammengesetzt.

- folgende Zutaten im Intervallbetrieb in Sekundenschnelle hacken: getrocknete Aprikosen und Feigen,...
max. Menge / Zeit: 100g / 5s

REINIGUNG

o Ziehen Sie den Stecker des Gerates aus der Steckdose..

® Tauchen Sie den Motorblock (A) und den Adapter (E) nie ins Wasser und halten Sie sie nicht unter
flieRendes Wasser. Wischen Sie sie mit einem trockenen oder leicht angefeuchteten Tuch ab.

 Bauen Sie das Gerat komplett auseinander und spiilen Sie die Zubehdérteile gleich nach ihrer Benutzung ab.

ehen Sie vorsichtig mit den Messern um, um Verletzungen zu vermeiden. (Abbildung 10).

® Waschen, Ausspiilen und Trocknen der Zubehdrteile: die Zubehdrteile sind spiilmaschinenfest, mit
Ausnahme der Metallteile im Einfiillschacht: Gehause (F), Kneter (C1) und Mixer (C2).

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

- Siehe das Kapitel ,Vor der ersten Benutzung”.

Ihr Gerdt funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt
(siehe Liste im Serviceheft).

Siehe Seite 59 und Marken-Website.

Achtung: Dieses Begleitheft enthilt die Anleitung fiir weitere Zubehdrteile. Bewahren Sie es zur
spateren Verwendung sicher auf. Zu weiteren Informationen zum Kauf von Zubehdrteilen wenden

Sie sich an den Kundendienst.



Npoooyn : Mapakaleiote va SiafaceTe NPOCEKTIKA TO EYXEIPiSIO
OXETIKA ME TIG «<0dNyieg acpaleiag» Kat Ti¢ 0dnyieg xpriong mpiv
amo TNV mpwtn Xpron.

ENAP=H AEITOYPTIAZ

« Mpwv amé v mpWTn Xeron, MUVETE OAa T Pépn Twv £6aPTNUATWY HE VEPS Kal amouvdda (ektog amd Tov
npooappoyéa (E): Geite v § Kabaptopdg) ZEMUVETE Kal OTEYVWOTE.

+ TomoBeTAOTE TN GUOKELH TTAVW O€ pia emimedn, kaBapr Kal oTeyvi emeavela, BeBaiwbeite tio
S1akomtng (A1) ivat otn B€on “0” kat KATOTIV CUVOEOTE T GUOKEUN OTO PEVHA.

« Mo va BéoeTe T cuokeur o Aertoupyia, umapyouv Sidpopeg Suvatdtnteg (BAéme Sidypappa A1)

- Makekoppévn Aertoupyia (pulse) :

Pubpiote to koupmi emAoynic (A1) ot Béon Aettoupyiag «pulsex. Me Stadoyr maApwv (Aettoupyia «pulse») pmopeite
va €xeTe KAAUTEPO ENeYXO KaBWG packeuAleTe oplopéva gaynta.

- Zuveynig Aettoupyia:

TupioTe Tov StakomTn (A1) otn Béon “pulse” yia SlaKeKOUpEVN NETOUPYIQ TIOU EMITPEMEL TOV KAAUTEPO ENEYXO TwV
TIAPOOKEVOOUATWV.

« MNa va S1aKOYETE TN AeIToupyia TG GUOKEUN, YupioTe Tov Slakomtn (A1) ot Béon 0",

INUavTiko: InpavTtiko: H cuokeun pmopei va tedei oe Aettoupyia povo 6tav 1o kaAvppa (A5) Ko n @
Ke@aln (A3) eivan acpahiopéva. Eav anac@alicete 1o kaAvppa (A5) kai/n Tnv Ke@aln (A3) katd tn
Siapkera TG Aertoupyiag, n Asrroupyia Tng ¢ Ba Sakomei apéowg. AGPANIGTE €K VEOU TO
KAAUppa Ka/f Tnv Kepaln, yupiote Tov Siakomtn eAéyxov (A1) otn O£on“0” kat KATOmV MPOXWPROTE
Kavovikd otnv évapén Aerroupyiag tng oUGKeUNG emAéyovtag Tnv emOuuNTH TaxvTnTa.

1- ANAMEIZH / ZYMQMA / XTYNHMA / NOATOMNOIHZH

Avdhoya pE Tov TOTIO TWV TPOPWY, To avogeidwTto PmoA (B1) kat To Kamdaki Tou (B2) emTpémouv Ty mapacKeun

£w¢ 1,8 KING Eha@pldc Luunc.

XPHZIMOMOIOYMENA EZEAPTHMATA: Avoeidwro pmol (B1), Kamdki (B2), Zupwtipag (C1) i avadeutripag

{0uNg (C2)  auyoydaptng pe moAamhég Aemideg (C3).

1.1-ZYNAPMOAOYHXZH TQN EEAPTHMATQN

AkohoubroTe T oglpd Twv Slaypappdtwy 1.1. éwg 1.4,

1.2- 'ENAP=H AEITOYPIIAZ

+ ©£0Te O NeTOUPYiQ TN CUOKEUT TTEPIOTPEPOVTAG TOV SlakomTn (A1) oty emBupnTr Béon avahoya pe tn ouvtayn.

« Mmopeite va mpooBEoeTe TPOQEC Uéow Tou OTOopioU Tou KamakioU (B2) katd T Sidpkela Tng eme§epyaoia.

« MNa va S1aKOYETE TN AeIToupyia TG GUOKEUNC, YupioTe Tov Slakomn (A1) oo 0"

TupBoulég:

ZYMQMA (Méyiotog xpovog xprong: 13 Aemta.)

- Xpnotpomotrfjote to (upwtripa (C1) otnv taxitnta 1" Mmopeite va UHWoEeTe €wg 500 yp. aleuplov (. yla dompo
VWi, Ywpi pe Snuntpiakd, COpn umpilé, Qoun oaumaé, ...).

ANAMEIZH (Méyiotog Xpovog xpriong: 13 Aemrtd.).

- Xpnotpomotote Tov avadeutripa {OuNG (C2) amd v Taxutnta “1” éwg Tn Yéylotn TaxutnTa.

- Mmopeite va avapeiete éwg 1,8 kg ehagpiag (OpNgG (ehagppid 0PN yia KEK, TaVTESTIAVL, PmoKoTa 1 {OuN yia
KOoUAOUPAKIQ).

- Noéte pnv xpnoiponoieite 1o e§aptnpa avaméng (c2) yia va mhaoete apia {pn kat {Upn péockwv



Qupapikwv (Aalavia, prykatovy, bigoli k.Am.).

- XTYMHMA / TOATONOIHZH (Méyiotog xpovog xprong: 10 Aemd.).

- Xpnotpomnorjote Tov auyoydaptn pe moMamég Aemidwv (C3) amd Ty taxUtnTa“1” éwg T péyiotn taxitnta.

- Mmopeite va mapaokeudoeTe: paylovéla, okopSdalid, 0AAToEeG, papéyka (€wg 10 aompddia afywv), Kpépa oavTiyi
(éwg 500 ml)...

- NMn xpnotporoleite moté Tov avyoyddptn pe moAamiéc Aemidwv (C3) yia va {upwoete Bapiég (OpeC iy va
avapei€ete ehappiég (OpES.

AmocuvappoAoynon Twv §apTNHATWV: MepIUEVETE Va OTAMATAOE TANGPWG N CUCKEUK Kt TTPOXWPNOTE

QAVTIOTPOPWG Yial amocuvappoAdynon, Slaypdupata 1.4 éwg 1.1

2 - OMOTENOMOIHZH/ANAMEI=H (ANANOTA ME TO MONTEAO)

Avéhoya HE TIG TPOPES, N kavdta avapelEng (D) emTpénel Ty mapackeur €wg 1,5 NTpwv mNXTWV PEYHATWY Kat
1,25 NITPWV UYPWV HEYHATWV.

XPHZIMOMOIOYMENA E=APTHMATA: Mo\ avapeéng (D, L).

2.1-XYNAPMOAOYHZH TQN EEAPTHMATQN
AkohouBrioTe T oelpd Twv Staypapudtwy 2.1 éwg 2.3 kat 10.

2.2 - 'ENAP=H AEITOYPTIAX (Méyiotoc xpdvoc XpRonG: 3 Aemrtd.).

+ ©éoTe o€ elToupyia T OUCKEUN TIEPIOTPEPOVTAG Tov SlakdmTn (A1) ot emBupnTr B€0n (armd v TaxiTnTa «4»
«6/Max» 1y «Pulse») avéhoya pe T ouvtayn. Na tov KaAUTEPO ENeyX0 TG AVAHEENG Kat KAAUTEPN OpOYEVOTTOINoN
TOU HeiypaTog, Xpnotpomoliote T 6éon “Pulse”.

+ Mmopeite va TpooBETETE TPOYES PEGW TOU OTOpIOU Tou WAt Socopétpnong (D2, L5) katd T Sidpkeia g

enegepyaoiag.

ZupPoUAéG:

« Mmopeite va mapaoKevdoeTe:

- M\ pw¢ TOATOTTOINPEVOUG {WHOUG, COUTTEG BENOUTE, KOUTTOOTEC, MIAKOEIK, KOKTEIN.

- EhappIEC CUMEG (Yo KPETTEG, TNYAVITEG, KAAPOUTH, YAUKEG TTITEG pap ...).

« Katd v avapeign, év 1o ouoTtatikd KONRGOUV 0T TOIKWHATA TOU YO, SIaKOYTE T AEIToupyia TG GUOKEURG,
TEPIUEVETE Yia TNV TAfjpn Slakomm AerToupyiag TG Hovadag Kat apapéoTe To UITOA avAUEENG, METAKIVAOTE Ta
OUOTOTIKA WOTE VA TTEGOLV TIAVW OTIC AEMISEC XPNOILOTIOIWVTAG ia OTIATOUAQ, KAl KATOTTIV TOTTOBETHOTE €K VEOU
TO MMMOA QVAKELENG YIa VOl CUVEXIOETE TNV emeepyaoia

Amocuvappoloynon Tou e§ApTNHATOG: MepIUéveTe va OTAPATAGEL TARPWG N GUGKEUR TIpWV va

QQOIPETETETNV KAVATA TOU PMAEVTE KAl TIPOXWPNOTE AVTIOTPOPWS Yia amocuvapuoloynon, Slaypduparta 2.3

£w¢ 2.1 kat 10.

3 - YINOKOWIMO (ANANOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EZAPTHMATA : $0vSeopoc (E), Zuvappoloynuévn Ke@ahr Komn (F)

3.1-TOMOGETHZHTOY NPOXZAPMOTEA KONTH

AkohouBroTe T oelpa Twv Slaypappatwy 9, 10 kat petd 3.1 éwg 3.3.

3.2- 'ENAP=H AEITOYPIIAZ

+ RO£0Te o€ Aertoupyia T CUOKEUT YupvwvTag Tov Slakomtn (A1) otny taxUtnta “3"r 4"

+ PEloaydyeTe T0 KpEag péoa armd To OTOHIO A pwOoNG KOUUATI-KOUUATL XpnotHomolvTag Tov meothpa (F7).
MoTé pn GTIPWXVETE TIC TPOPEG PECA GTO OTOMIO TAPWONG HE Ta SayxTula 1) omotodiimote dANo okevog
HayeipIKiG.

- Mmopeite va Tepayioel péxpt 3 KING kpéag, Méylotog xpovog xpriong: 10 Aemtd.



ZupBouléc:

- NPOETOIHACTE OAN TNV TTOCOTNTA TPOPWV TTOU BENETE va YINOKOWETE (Y10 TO KPEAC, APAIPEDTE Ta KOKAAQ, TOUG
XOVOPOUC KAl TA VEUPQ KAl TEUAKIOTE TO OE KOUUATIO 2X2 €K. TIEPITIOU).

- BeBawwbeite OT1 T0 Kpéag €xel Eemaywoel pwe.

AmocuvappoAoynon Twv §apTNHATWV: MepIUEVETE VO OTONATAOE TAVPWG N CUCKEUK Kl TTPOXWPHOTE

aVTIOTPOPWG Yial amocuvappoAdynon, Staypdupata 10, 3.3. éwg 3.1 Kat UeTa 9.

4 -TPIWIMO / KOMH XE OETEX (ANANOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EZAPTHMATA: z0v8eopoc (E), Zuvappoloynpévog Aaxavokomtng (G), Kivot kommg

(avaloya pe To HoVTENO).

4.1-LYNAPMOAOYHXZH TQN EEAPTHMATQN

AkohouBrioTe T oelpd Twv Slaypapudtwy 10, 9 Kat uetd 4.1 éwg 4.2,

4.2 - 'ENAP=H AEITOYPTIAX

+ ©¢0Te O€ AerToupyia T OUCKEUR YUPVWVTAG Tov Slakom (A1) oTny TaxitnTa “3" yia T KOTTH O QETEC 1} TNV
TaxuTNTa “4" yia o TpiYIpo.

+ EI00YQYETE TIC TPOPEG MEDT OTO GTOHIO TIAFPWONG TOU YEMIOTHPA Kall KATEUBUVETE TIC Le T BorBela Tou mieaTripa (G2).

Moté pn oMPWYVETE TI TPOPEC péGa 0To OTOHI0 MANPWANG pe Ta SdxTula 1) omotodiimote GAAo okevog

HayelpIKig
+ Mropeite va eToIudoETe £wg 2 kg TPoiuwy, MéyoTog Xpovog xpriong: 10 Aemrtd. @
+ Me TouG KWVOUG KOTTG UMOPEITE VO KAVETE Ta £61G:

- Xovtpo Tpiipo (G4) / YiNd Tpiipo (G5): KapdTta, oeNvOpILeg, TATATEG, TUP,...

- Ko o€ XovTpég péTeg (G3): matdreg, kapdta, ayyoupla, Uiia, mavtldpia,...

- Tpipipo matdrag/kapotou (G6): matdreg, Tupi ...

AmocuvappoAoynon Twv EapTNHATWV: MepIUEVETE Va OTAUATAOE TAPWG N CUCKEUK KAl TTPOXWPHOTE
aVTIOTPOPWS Yial amoouvappoAdynon, Staypdaupata 10, 4.2, 4.1 kat 9.

5 - AMOXYMQTHZ OPOYTQN KAI AAXANIKQN (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA E=APTHMATA: Aroxupwtrig (H)

5.1-ZYNAPMOAOTHZHTOY ANOXYMQTH

AKONOUBROTE TN 0€lpd TwV SlaypappdTwy 5.1 éwg 5.6.

5.2 - 'ENAP=H AEITOYPTIAZ (méyiotog xpovog xpriong: 10 \emtd.)

+ Koyre T ppoUta Kar/f Ta Aaxavikd o€ koppdtia.

+ O¢oTe o€ Aermoupyia T oUOKeELN yupvwvTag Tov Slakomn (A1) otny Taxutnta “3"

+ EloayayeTe TIC TPOQEC PéCT 0TO OTOMIO TIAPWONG Tou KamakioU (h2) kat ompwéTe TIg eEhappwe pe Tov meatrpa (H1).

+ MnV a@rioeTE T GUOKEUN VOl AEITOUPYHOEL CUVEXKOUEVA YIa 5 POPEC Le 500 yp. TPOQWV TIPOG EMECEPYATia XwPiG
va SlakOPETE yia Aiyo Tn AeiToupyia TG evOIapueaa.

+ INMavTIKG : kabapioTe To @iktpo (H3) kat To Soxeio upou (H4) petd amd Ty eme€epyacia 300g GUCTATIKWV.

ZupBouléG:

- Mmopeite va QTIAEETE XUpO amo: KapoTa, TOUATES, LA, oTapUNa, opéoupa (papmoudd) KA ald Sev eivat Suvatd
va eEAYETE XUHO Ao OpIoPEVA PPOUTA KAl AYAVIKA: UITAVAVES, ABOKAVTO, BATOUOUPA, HEPIKEG TTOIKINEG UAAWY KATL...

- ZepAoudioTe Ta ppoUTa He XOVTPR PAOUSH, APAIPETTE TA KOUKOUTOIA KAl OTNV TIEPITTTWOT TOU avavd, apalpéoTe

TOV TTUPVa TOU.

- Not KaTaVOAWVETE TOUG XUHOUG YPIYOPa LETA amd T APACKEUH TOUG.



Amocuvappoloynon Tov e€apTNHATOG: Mepipévete va OTauaTHoE! TAAPWG N GUCKEUR Kal TO GiNTpO
TIEPIOTPOPHC TIPIV VA APAIPETETE TO EEAPTNHA ATTO T CUOKET. [1pOXWPHOTE AVTIOTPOPWC Y1 AITOCUVAPHOAOYNaN,
Slaypdppata 5.6 £wg 5.1.

6 - MAHPEX WINOKOWIMO MIKPQN MOXOTHTQN (ANANOTA ME TO MONTEAO)
XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA: Kandakt pivi epyaeiou tepayiopou (N1), Soxeio pivi epyaleiou
Tepayiopou (N2)

6.1-ZYNAPMOAOYHZH TON EEAPTHMATQN

AkohouBrioTe T oelpd Twv Staypapudtwy 10, 6.1 Kat 6.2.

6.2- 'ENAP=H AEITOYPIIAZ

+ Me 1o pivi epyaleio TEPaYIOHOU UMOPEITE Va WINOKOYETE:

- ppéoka pupwdika: 10g max. / 10secs max. / TagutnTa «4»

- &npd ppoUTa / Bodivo (kpéag xwpic KoKKaho kat Aimn): 100g max. / 10secs max. / Toxutnta «1»

- oupé hayavikwv: 150g max. / 20secs max. / Aerroupyia «pulse» A taxitnta «1»

+ AUTOG 0 MONOG Sev éxel oxeSIAoTEL yia okANPA TPOIOVTA OTTWG O KAPEC.

AmocuvappoAoynon Tov e§aPTNHATOG: MepEVETE va OTaUATAOE TAPWG N CUCKEUN KOl TPOXWPNROTE
avTIoTPOQWCG yia amoouvappoldynon, Staypaupata 10, 6.2 kat 6.1.

7 - PYOMIZH TOY MHKOYZ TOY KANQAIOY (BAéme A7)

8 - XONAPOZ TEMAXIZMOX MIKPQN NMOZOTHTQN (ANAAOTA ME TO MONTEAO)
XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA: cuvappohoynuévog HONoG.
- AUTOG 0 HUNOG Sev €xel oxeSIAOTEI yia OKANPA TIPOIOVTA OTIWG O KAPEC,
-Yilokdyipo o€ Niya SeutepolenTta pe Slakekoupévn Aettoupyia (pulse): amoénpapéva oUka, amoénpapéva
Bepikoka... Méy. moodtnta / xpdvoc: 100 yp./ 5 Seut.

KAOAPIZMOX

+ ATOGUVGEDTE TN GUOKEUR amo TO PEVMAL.

+ Mn Bubiete mOTE TNV KevTPIK povada (A) oUTE Kal Tov pocappoyEa (E) 0To VEPO Kat UNV Ta PpéxeTe oTov
VEPOXUTN. ZKOUTTIOTE Tal UE €val OTEYVO 1) EAAPPWE Bpeypévo mavi.

+ AToouVapHONOYHOTE IANPWG Kal EEMNEVETE Ta EEAPTAUATA APEOWE META TN XPrioN.

XeipileaTe MPOoEKTIKA TG AeMiOEG yia TNV amo@uyr atuxnpdtwv. (Sidypappa 10).

« MINOVETE, EEMUVETE Kl OTEYVWOTE Ta EEAPTHHATA: MITOPE(TE VA Tal TOTOBETHOETE GTO MAUVTIPIO TATWV EKTOG
TWV HETAMIKWY OTolKElwv TNG KEPAArG Aleong: owpal (F), e§dptnua yia (Opwpa (C1) kat e€dptnpa avapuiéng (C2).

TI NA KANETE EAN H XYXKEYH AEN AEITOYPTEI

TIOPAKAAEIOTE VOl QVATPEEETE OTO KEQAAALO «TTPIV TG TNV TIPWTN XPHON»

H ) oag e§akolouBei va pn Aerroupyei; Emkovwvriote pe éva e§ouctodotnuévo kévtpo oépPig (Seite
N Niota 010 QUANGSIO GéPPIC).

EZAPTHMATA

BA. 0eNida 59 Kall EMOKEPTE(TE TNV I0TOCENISA TNG ETAIPEINC,

Mpoooy: To mapov eyxelpidio mepiéxel 0dnyieg yia mpdaBera e§aptipata. Mapakaleiote va To gulagete
o€ a0@aléc onpeio WOTe va To oupBouleveaTe peAAOVTIKA. MNa TANPOPOPIEC OXETIKA HE TRV ayopd
£€apTNUATWY TAPAKAAEIOTE Va € ite pe v unnpecia e§unnpéTnong meAATWV.




Attenzione : Leggere attentamente il libretto «consigli sulla
sicurezzay e le istruzioni d'uso prima di iniziare ad utilizzare
l'apparecchio.

AVVIAMENTO

o Al primo utilizzo, lavare tutti i pezzi degli accessori con acqua e detersivo per piatti (tranne
l'adattatore (E): vedere § pulizia). Sciacquare e asciugare.

® Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta; controllare che il regolatore
di velocita (A1) sia in posizione “0”, quindi collegare l'apparecchio.

® Per avviare l'apparecchio, vi sono diverse possibilita: (vedere schema A1):

- Funzionamento intermittente («pulse»):
ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione “Pulse” per un funzionamento a intermittenza.

- Funzionamento continuo:
ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla posizione desiderata da “1” a “max”, a seconda
della preparazione. E possibile passare da una velocita all’altra durante la preparazione.

® Per arrestare 'apparecchio, riportare il regolatore (al1) sullo “0".

Importante: L'apparecchio pud essere avviato solo se il tappo (A5) e la testa (A3) sono
correttamente inseriti. Nel caso il tappo (A5) e/o la testa (A3) si spostassero o allentassero
improvvisamente durante il funzionamento, l'apparecchio si arrestera automaticamente.
Fissare in posizione il tappo e/o la testa, portare il regolatore di velocita (A1) sulla
posizione “0”, poi avviare normalmente l'apparecchio selezionando la velocita desiderata.

1 - AMALGAMARE/IMPASTARE/SBATTERE/EMULSIONARE/MONTARE

A seconda della natura degli alimenti, il contenitore inox (B1) e il suo coperchio (B2) permettono
di lavorare fino a 1,8 kg di pasta leggera.

ACCESSORI UTILIZZATI : Contenitore inox (B1), Coperchio (B2), Impastatore (C1) o miscelatore
(C2) o frusta a filo (C3)

1.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI
Sequire gli schemi da 1.1 a 1.4.
1.2 - ACCENSIONE
® Avviare ruotando il regolatore di velocita (al) sulla posizione desiderata, a seconda della ricetta.
 Durante la preparazione, € possibile aggiungere degli alimenti attraverso l'apertura del coperchio (B2)
® Per arrestare 'apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0".
Consigli utili :
IMPASTARE (Tempo di utilizzo massimo: 13 minutis)

- Utilizzare l'accessorio impastatore (C1) alla velocita “1. E possibile impastare fino a 500 g di
farina (es.: pane bianco, pane ai cereali, pasta brisée, pasta frolla...).

AMALGAMARE (Tempo di utilizzo massimo: 13 minuti).
- Utilizzare il miscelatore (C2) dalla velocita “1” alla velocita “6/max".
- £ possibile amalgamare fino a 1,8 kg di pasta leggera (torta paradiso, biscotti...).

- Non utilizzare mai il miscelatore (c2) per impasti pesanti e paste fresche (lasagne, rigatoni,
bigoli, ecc.).



- SBATTERE /EMULSIONARE / MONTARE (Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti).
- Utilizzare la frusta a filo (C3) dalla velocita “1” alla velocita “6/max”.

- £ possibile preparare: maionese, aioli, salse, albumi a neve (fino a 10 albumi d’'uovo), panna
montata (fino a 500 ml)...

- Non utilizzare mai la frusta a filo (C3) per impastare paste pesanti o per mescolare paste leggere.

Smontaggio degli accessori : Attendere l'arresto completo dell’apparecchio e procedere in
ordine inverso rispetto al montaggio, schemi da 1.4 a 1.1.

2 - OMOGENEIZZARE/MESCOLARE/FRULLARE (A SECONDO DEL MODELLO)

A seconda della natura degli alimenti, il vaso frullatore (D) permette di preparare fino a 1,5 L di
composti spessi e 1,25 L di composti liquidi.

ACCESSORI UTILIZZATI : Vaso frullatore (D ou L).

2.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Seguire gli schemi da 2.1 a 2.3 e 10.

2.2 - ACCENSIONE (Tempo di utilizzo massimo: 3 minuti).

® Avviare ruotando il regolatore di velocita (A1) sulla posizione desiderata (Velocita da 4 a Max o
Pulse) a seconda della ricetta. Per frullare e omogeneizzare al meglio la preparazione, selezionare
la modalita “Pulse”.

e In corso di preparazione é possibile aggiungere degli alimenti attraverso l'apertura del tappo
ﬁ dosatore (D2, L5).
Consigli utili :
o £ possibile preparare :
- Minestre frullate finemente, vellutate, composte, frappé, cocktail.
- Paste leggere (crépe, frittelle, clafoutis, sformati...).

e Durante la lavorazione, se gli ingredienti restano attaccati alle pareti del recipiente, arrestare
l'apparecchio, attendete l'arresto completo dell’apparecchio e estrarre il vaso frullatore, far
cadere gli alimenti sulle lame per mezzo di una spatola, poi riposizionare il vaso frullatore per
proseguire la preparazione.

Smontaggio degli accessori : Attendere l'arresto completo dell’apparecchio prima di rimuovere
il vaso frullatore e procedere in ordine inverso rispetto al montaggio, schemi da 2.3 a 2.1 e 10.

3 - TRITARE (A SECONDO DEL MODELLO)
ACCESSORI UTILIZZATI : Adattadore (E), Testa tritacarne assemblata (F)
3.1 - MONTAGGIO DELL'ADATTATORE TRITACARNE
Seguire gli schemi 9, 10, e quindi da 3.1 a 3.3.
3.2 - ACCENSIONE
® Azionare 'apparecchio ruotando il regolatore (A1) alla velocita “3” o “4".
 Introdurre la carne nell'imboccatura pezzo per pezzo aiutandosi con il pressino (F7).
o Introdurre la carne nellimboccatura pezzo per pezzo aiutandosi con il pressino (F7). Non utilizzare
mai le dita o altri utensili per spingere gli alimenti nell'imboccatura.
- Potete spezzettare fino a 3 kg di carne, Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.

@)



Consigli utili :
- Preparare gli alimenti da tritare (per la carne, eliminare ossa, cartilagini e nervi e tagliare a
pezzettini di 2x2 cm circa).
- Assicurarsi che la carne sia stata correttamente scongelata.
Smontaggio degli accessori : Attendere larresto completo dell'apparecchio e procedere in
ordine inverso rispetto al montaggio, schemi 10, da 3.3 a 3.1 e quindi 9.

4 - GRATTUGIARE/AFFETTARE (A SECONDO DEL MODELLO)
ACCESSORI UTILIZZATI: Adattadore (E), Taglia-verdure assemblato (G), Nulli (a seconda del modello)
4.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI
Sequire gli schemi 10, 9 e quindi da 4.1 a 4.2.
4.2 - ACCENSIONE
® Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore (al) sulla velocita “3” per affettare e sulla velocita
“4" per grattugiare.
e Introdurre gli alimenti nell'imboccatura del caricatore aiutandosi con il pressino (G2).
Non utilizzare mai le dita o altri utensili per spingere gli alimenti.
® Potete preparare fino a 2 kg di prodotti alimentari, Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.
® Con i rulli é possibile preparare:
- grattugiato spesso (rullo C) (G4)/grattugiato fine (rullo D) (G5): carote, sedano-rapa, patate, formaggio...
- fette spesse (rullo A) (G3): patate, carote, cetrioli, mele, barbabietole...
- frittelle di patate (rullo E) (G6): patate, parmigiano... @

Smontaggio degli accessori : Attendere larresto completo dell'apparecchio e procedere in
ordine inverso rispetto al montaggio, schemi 10, 4.2, 4.1 e 9.

5 - CENTRIFUGARE FRUTTA E VERDURA (A SECONDO DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI : Assembled juice extractor (H)

5.1 - ASSEMBLAGGIO DELLA CENTRIFUGA

Seguire gli schemi da 5.1 a 5.6.

5.2 - ACCENSIONE (Tempo di utilizzo massimo: 10 minuti.)

® Tagliare la frutta e/o la verdura a pezzetti.

® Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore di velocita (A1) sulla velocita “3".

e Introdurre gli alimenti nell'imboccatura del coperchio (H2) e spingere lentamente ajutandosi

con il pressino (H1).

® Do not process 500 g of food more than 5 times continuously, without allowing your appliance
to cool down completely

® Importante : Importante: pulire il filtro (H3) e il raccoglitore (H4) ogni 300 g di ingredienti.

Consigli utili :

- Per preparare i succhi, & possibile utilizzare vari ingredienti, tra cui: carote, pomodori, mele,
uva, lamponi, ecc. ma non é possibile estrarre il succo da alcuni tipi di frutta e verdura: banane,
avocado, pere, more, alcune varieta di mele, ecc...

- Pelare la frutta quando la buccia é particolarmente spessa, privare dei semi, eliminare il torsolo
centrale dell’ananas.

- Una volta preparato, il succo deve essere consumato rapidamente.

@



Smontaggio degli accessori : Attendere l'arresto completo dell'apparecchio e del filtro girevole
prima di rimuovere l'accessorio dall’apparecchio. Procedere in ordine inverso rispetto al montaggio,
schemi da 5.6 a 5.1.

6 - TRITARE MOLTO FINEMENTE PICCOLE QUANTITA (A SECONDO DEL MODELLO)
ACCESSORI UTILIZZATI : coperchio del mini tritatutto (N1), contenitore del mini tritatutto (N2)
6.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI
Seguire gli schemi 10, 6.1 e 6.2.
6.2 - ACCENSIONE
e Con il tritatutto é possibile tritare molto finemente:
- erbe aromatiche fresche: 10 g max. / 10 sec max. / velocita «4»
- frutta secca / carne di manzo (disossata e tagliata): 100g max. / 10 sec max. / velocita «1»
- purea di verdure: 150 g max. / 20 sec max. / «Pulse» o velocita «1»
® Questo frantumatore non prevede la macinatura di prodotti duri come i chicchi di caffe.

Smontaggio degli accessori : Attendere l'arresto completo dell'apparecchio e procedere in
ordine inverso rispetto al montaggio, schemi 10, 6.2 e 6.1.

7 - LUNGHEZZA DEL CAVO (vedere A7)

8 - TRITARE GROSSOLANAMENTE PICCOLE QUANTITA (A SECONDO DEL MODELLO)
ACCESSORI UTILIZZATI : Frantumatore assemblato.

- In modalita “Pulse”, tritare in pochi secondi fichi secchi, albicocche secche...Quantita/tempo
massimo: 100 g / 5 secondi

e Scollegare l'apparecchio.

® Non immergere né mettere il blocco motore (A) o l'adattatore (E) sotto l'acqua corrente. Pulirlo
con un panno asciutto o leggermente umido.

e Smontare completamente e sciacquare velocemente gli accessori dopo ogni utilizzo.
Le lame possono essere particolarmente taglienti: maneggiarle con cura (schema 10).

e Lavare, risciacquare e asciugare gli accessori lavabili in lavastoviglie, eccetto i componenti
metallici della testa tritacarne: corpo (F), impastatore (C1) e miscelatore (C2).

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

- vedere capitolo «al primo utilizzo».

L'apparecchio continua a non funzionare ? Rivolgersi a un centro assistenza autorizzato (vedere
Lelenco nel libretto).

ACCESSORI

Vedere pagina 59 e visitare il nostro sito Web.

Attenzione: questo libretto contiene istruzioni per accessori aggiuntivi. Conservare con cura
per riferimenti futuri. Contattare il servizio assistenza clienti per ulteriori informazioni su
come acquistare gli accessori. @



Aviso : Ler com atencao o folheto das regras de seguranca e as
instrucoes de utilizacdo antes de comecar a usar o aparelho.

COLOCAGCAO EM FUNCIONAMENTO

e Antes da primeira utilizacdo, lave todas as pecas dos acessorios com agua e detergente para a
loiga (excepto o adaptador (E): consulte o pardgrafo sobre limpeza). Enxagie e seque.

 Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, limpa e seca, certifique-se de que o selector (A1)
estd na posicdo “0” e, depois, ligue o aparelho a corrente.
® Para o colocar em funcionamento, dispde de varias possibilidades: (Ver diagrama A1):

- Funcionamento intermitente (pulse):
Rode o selector (A1) para a posicdo “pulse” através de impulsos sucessivos para um melhor
controlo das preparagdes.

- Funcionamento continuo:
Rode o selector (A1) para a posicdo desejada, de “1” a “6/max”, consoante as preparagdes a
realizar. Pode modificar a seleccdo durante a preparacéo.

® Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (A1) na posicao “0".

Importante: 0 aparelho sé comeca a funcionar se a tampa (A5) e a cabeca (A3) estiverem
bloqueadas. Se desbloquear a tampa (A5) e/ou a cabeca (A3) durante o funcionamento,
o aparelho desliga-se imediatamente. Volte a bloquear a tampa e/ou a cabeca, coloque
novamente na posicao “0” com o botdo de comando (A1) e, depois, proceda normalmente para
colocar o aparelho em funcionamento, seleccionando a velocidade pretendida.

1 - MISTURAR / AMASSAR / BATER / EMULSIONAR / BATER COM
0 BATEDOR MULTI-VARAS

Consoante a natureza dos alimentos, a taga inox (B1) e a respectiva tampa (B2) irdo permitir-lhe
preparar até 1,8 kg de massa ligeira.

ACESSORIOS UTILIZADOS : Taca inox (B1), Tampa (B2), Acessorio para amassar (C1) ou
misturado (C2) ou batedor multi-varas (C3)

1.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

Seguir os diagramas 1.1 a 1.4.

1.2 - COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

® Comece rodando o selector (A1) para a posicdo desejada, consoante a receita.

® 0 aparelho comeca a funcionar imediatamente. Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa
(B2) durante a preparacdo.

® Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (AS1) na posicdo “0"..

Conselhos :
AMASSAR (Tempo maximo de utilizagdo: 13 minutos.)
- Utilize o acessério para amassar (C1) na velocidade “1”. Pode amassar até 500 g de farinha (ex.:
pao branco, pdo com cereais, massa quebrada, massa areada, ...).
MISTURAR (Tempo maximo de utilizagdo: 13 minutos.).
- Utilize o misturador (C2) na velocidade “1” a “6/max”
- Pode misturar até 1,8 kg de massa leve (bolo quatro quartos, biscoitos...).

@



- Nunca utilizar a batedeira (c2) para amassar massas pesadas nem massa fresca (lasanha,

rigatoni, bigoli, etc.).

- BATER / EMULSIONAR / BATER COM 0S BATEDORES MULTI-VARAS (Tempo méaximo de
utilizagdo: 10 minutos.).

- Utilize o batedor multi-varas (C3) na velocidade “1” a “6/max".

- Pode preparar: maionese, molho de alho, molhos, claras em castelo (até 10 claras de ovo),
chantilly (até 500 ml)...

- Nunca utilize o batedor multi-varas (c3) para amassar massas pesadas ou misturar massas leves.

Desmontagem dos acessorios : Esperar que o aparelho pare de funcionar por completo e seguir
a ordem contraria do conjunto. Diagramas 1.4 a 1.1.

2 - HOMOGENEIZAR / MISTURAR / PASSAR (CONSOANTE O MODEL)

Consoante a natureza dos alimentos, o copo misturador (D) permite preparar até 1,5 | de misturas
espessas e 1,25 | de misturas liquidas.

ACESSORIOS UTILIZADOS : Copo misturador (D ou L).

2.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

Seguir os diagramas 2.1 a 2.3 e 10.

2.2 - COLOCAC;\O EM FUNCIONAMENTO (Tempo maximo de utilizacdo: 3 minutos.).

® Comece rodando o selector (A1) para a posi¢do desejada (de velocidade de 4 a Max ou Pulso),
consoante a receita. Para um melhor controlo da mistura e uma melhor homogeneizacdo da
preparacado, utilize a posicao “Pulse”.

® Pode preparar:
- sopas bem trituradas, cremes, compotas, batidos, cocktails.
- massas leves (crepes, filhos, clafoutis, pudim tipo flan...).
© Quando estiver a misturar, se os ingredientes permanecerem colados a parede do copo, pare o aparelho,

aguarde pela paragem completa do aparelho e retire o copo misturador, empurre os ingredientes
sobre as laminas usando uma espatula, depois, volte a colocar o copo para continuar a preparacao.

Desmontagem dos acessorios : Esperar que o aparelho pare de funcionar por completo antes
de remover o jarro e seguir a ordem contraria do conjunto. Diagramas 2.3 a 2.1 e 10.

ﬁ ® Pode adicionar os alimentos pelo orificio (D2, L5) da tampa doseadorav Conselhos :

3 - PICAR (CONSOANTE 0 MODEL)

ACESSORIOS UTILIZADOS : Attachment holder (E), Assembled mincer head (F)
3.1 - COLOCACAO DO ADAPTADOR DA PICADORA

Sequir os diagramas 9 e 10 e depois 3.1 a 3.3.

3.2 - COLOCAGCAO EM FUNCIONAMENTO

® RColoque o aparelho em funcionamento rodando o selector (A1) para a velocidade “3" ou “4".

e Introduza a carne na chaminé pedaco a pedago com o calcador (F7). Nunca empurre os ingredientes
pela chaminé com os dedos ou com outros utensilios.

- You can chop up to 3 kg of meat, Tempo maximo de utilizacdo: 10 minutos..

Conselhos :
- Prepare toda a quantidade de alimentos a picar (para a carne, elimine os ossos, cartilagens e



nervos e corte-a em pedagos de cerca de 2 x 2 cm).
- Certifique-se que a carne estd bem descongelada.
Desmontagem dos acessorios : Esperar que o aparelho pare de funcionar por completo e seguir
a ordem contraria do conjunto, ou seja, os diagramas 10, de 3.3 a 3.1, e depois 9.

4 - RALAR / CORTAR EM FATIAS (CONSOANTE O MODEL)

ACESSORIOS UTILIZADOS : Adaptator (E), Cortador de legumes montado (G), Tambores (consoante
o modelo)
4.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS
Seguir os diagramas 10 e 9 e depois 4.1 a 4.2.
4.2 - COLOCAC;\O EM FUNCIONAMENTO
 Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (A1) para a velocidade “3” para cortar
em fatias e na velocidade “4” para ralar.
 Introduza os alimentos na chaminé do suporte e oriente-os com a ajuda do calcador (G2).
Nunca empurre os ingredientes com os dedos ou com outros utensilios.
® Pode preparar até 2 kg de carne., tempo maximo de utilizagdo: 10 minutos.
e Os tambores permitem o sequinte:
- Ralar grosso (G4) /ralar fino (G5): cenouras, aipo-rabano, batatas, queijo, etc.

- Cortar em fatias grossas (G3): batatas, cenouras, pepinos, magas, beterrabas, etc.
- Reibekuchen (G6): batatas, queijo parmeséo, etc.

Desmontagem dos acessorios : Esperar que o aparelho pare de funcionar por completo e seguir
a ordem contréria do conjunto. Diagramas 10, 4.2, 4.1 e 9.

5 - CENTRIFUGAR FRUTA E LEGUMES (CONSOANTE O MODEL) @

ACESSORIOS UTILIZADOS : Centrifugadora montada (H)

5.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

Seguir os diagramas 5.1 a 5.6.

5.2 - COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO (Tempo maximo de utilizacdo: 10 minutos.)

e Corte a fruta e/ou os legumes em pedacos.

® Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (A1) para a velocidade “3".

e Introduza-os na chaminé da tampa (H2) e empurre-os lentamente com o calcador (H1).

® Ndo processe continuamente 500 g de alimentos mais de 5 vezes sem deixar que o aparelho repouse
totalmente.

e Importante : limpar o filtro (H3) e o coletor de sumo (H4) apds cada utilizacdo de 300 g de

ingredientes.

Conselhos :

- Pode fazer sumo a partir de: cenouras, tomates, macas, uvas, framboesas, etc., mas ndo é
possivel extrair sumo de determinadas frutas e vegetais: bananas, peras abacate, amoras,
certas espécies de macas, etc.

- Descasque a fruta de casca rija, retire os carocos e a parte central do ananas.

- Consuma os sumos pouco tempo apds a sua preparagao.

Desmontagem dos acessorios : Esperar que o aparelho e o filtro rotativo parem de funcionar
por completo antes de remover os acessérios do aparelho. Seguir a ordem contréria do conjunto,
ou seja, os diagramas 5.6 a 5.1. @



6 - PICAR PEQUENAS QUANTIDADES EM PEDACOS MUITO PEQUENOQS (CONSOANTE O MODEL)
ACESSORIOS UTILIZADOS : Tampa de minipicadora (N1), taca para picar (N2)
6.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS
Seguir os diagramas 10, 6.1 e 6.2.
6.2 - COLOCA(I.\O EM FUNCIONAMENTO
e Na minipicadora, é possivel cortar pedacos muito finos de:
- ervas aromaticas: 10 g max. / 10 s max. / velocidade «4»
- frutos secos / carne de vaca (sem ossos e em pedagos): 100 g max. / 10 s max. / velocidade «1»
- puré de legumes: 150 g max. / 20 s max. / «pulsar» ou velocidade «1»
e Este triturador ndo se destina a produtos rijos como o café.

Desmontagem dos acessérios : Esperar que o aparelho pare de funcionar por completo e seguir
a ordem contréria do conjunto. Diagramas 10, 6.2 e 6.1.

7 - ADJUSTING THE CORD LENGTH (ver A7)

8 - CORTE GROSSEIRO DE PEQUENAS QUANTIDADES (CONSOANTE 0 MODEL)
ACESSORIOS UTILIZADOS : Triturador montado.

- Este triturador ndo se destina a produtos rijos como o café.

- Picar, em alguns segundos, no modo “pulse”: figos secos, alperces secos, etc. Quantidade/tempo
maximo: 100 g /5 s

ﬁ’

e Desligue o aparelho.

® Nunca mergulhe o bloco motor (A) nem o adaptador (E) em dgua, nem os passe por agua corrente.
Limpe-os com um pano seco ou apenas hdmido.

e Desmontar completamente e passar os acessérios por agua logo apds cada utilizagdo.
Manusear as laminas com cuidado para evitar ferimentos. (Diagrama 10)

e lavar, enxaguar e secar os acessorios, que podem ir a maquina, exceto as componentes de metal
na cabeca do triturador: corpo (F), amassadeira (C1) e batedeira (C2).

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

- consultar o capitulo «Antes da primeira utilizacao»

0 seu aparelho continua sem funcionar ? Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
(consulte a lista no folheto de Servigos de Assisténcia Técnica).

ACESSORIOS

Ver pagina 59 e visitar o sitio Web.

Atencdo: o presente folheto contém instrucées sobre acessérios adicionais. Recomenda-se a
conservacao do mesmo para futuras consultas. Contactar o Servico de Apoio ao Cliente para
obter mais informacgdes sobre a compra de acessorios.



Advertencia : Lea detenidamente el folleto «indicaciones de
seguridad» y las instrucciones antes del primer uso.

PUESTA EN MARCHA

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios con agua y
jabdn (excepto el adaptador (E): consulte § limpieza) Aclarelos y séquelos.

® Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, compruebe que el botén regulador
(A1) esté en la posicion “0” y, a continuacion, conéctelo.

® Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades: (véase el diagrama A1):

- Marcha intermitente (pulse):
Gire el botdn regulador (A1) hacia la posicion “pulse”, impulsos sucesivos, para conseguir un
mejor control de las preparaciones.

- Marcha continua:
Gire el boton regulador (A1) hacia la posicién deseada de “1” a “6/max” segln las
preparaciones que realice. Se puede modificar durante la preparacion.

® Para detener el aparato, devuelva el botén (A1) a la posicién “0".

Importante: el aparato solo se pondra en marcha si la tapa de seguridad (A5) y el cabezal (A3)
estan acoplados. Si durante el funcionamiento desacopla la tapa (A5) y/o el cabezal (A3), el
aparato se detendra inmediatamente. Vuelva a acoplar la tapa y/o el cabezal, gire el botén
regulador (A1) hasta la posicion “0” y, a continuacion, prosiga normalmente con la puesta
en marcha del aparato seleccionando la velocidad deseada.

1 - MEZCLAR / AMASAR / BATIR / EMULSIONAR / BATIR CON
LAS VARILLAS

Segin la naturaleza de los alimentos, el vaso de acero inoxidable (b1) y la tapa (b2) le permitirdn
preparar hasta 1,8 kg de pasta ligera.

ACCESORIOS UTILIZADOS: Vaso de acero inoxidable (B1), Tapa (B2), Amasador (C1), batidor
(C2) o varilla de maltiples aspas (C3).

1.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIO
Siga los diagramas 1.1 - 1.4.
1.2 - PUESTA EN MARCHA

® Ponga en marcha el aparato girando el boton regulador (A1) hasta la posicion deseada segin la
receta.

® Puede afadir los alimentos por el orificio de la tapa (B2) durante la preparacion.
® Para detener el aparato, devuelva el botdn (A1) a la posicién “0”.

Consejos :
AMASAR (Tiempo maximo de utilizacién: 13 minutos.)

- Utilice el accesorio amasador (C1) a la velocidad “1”. Puede amasar hasta 500 g de harina
(por ejemplo: pan blanco, pan de cereales, pasta brisa, pasta sablée, ...).

MEZCLAR (Tiempo maximo de utilizacién: 13 minutos.).
- Utilice el mezclador (C2) de la velocidad “1” a “6/méx".



- Puede mezclar hasta 1,8 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro partes, galletas, etc.).

- Nunca utilice la mezcladora (c2) para amasar masa pesada y masa de pasta fresca (lasafia,
rigatoni, bigoli, etc.).

- BATIR / EMULSIONAR / BATIR CON VARILLAS (Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos.).
- Utilice la varilla de mdltiples aspas (C3) de la velocidad “1” a “6/méax”

- Puede preparar: mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 10 claras de huevo),
chantilli (hasta 500 ml)...

- Nunca utilice la varilla de maltiples aspas (C3) para amasar pastas pesadas o mezclar pastas ligeras.

Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato se haya parado completamente y
proceda en orden inverso al montaje. Diagramas 1.4 - 1.1.

2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (SEGUN MODELO)

Segin la naturaleza de los alimentos, el vaso mezclador (D) permite preparar hasta 1,5 | de mezclas
espesas y 1,25 | de mezclas liquidas.

ACCESORIOS UTILIZADOS: Vaso mezclador (D ou L).

2.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIO

Siga los diagramas 2.1 - 2.3 y 10.

2.2 - PUESTA EN MARCHA (Tiempo méaximo de utilizacién: 3 minutos.).

® Ponga en marcha el aparato girando el botdn regulador (A1) hasta la posicién deseada (desde la
velocidad de “4” a “6/Max” o “Pulse”) segiin la receta. Para un mejor control de la mezcla y una
mejor homogeneizacion de la preparacion, utilice la posicion “Pulse”.

® Puede afadir los alimentos por el orificio del tapon dosificador (D2, L5) durante la preparacion.
Consejos:

® Puede preparar:
B - sopas con una textura muy suave, cremas, compotas, batidos de leche, cocteles.
- pastas ligeras (crepes, bufiuelos, clafoutis, flanes, etc.).

 Si, durante la mezcla, los ingredientes se quedan pegados en la pared del vaso, detenga el aparato,
esperar al apagado total del aparato y retire el vaso mezclador, haga caer los ingredientes encima de
las hojas usando una espatula, y vuelva a colocar el vaso mezclador para continuar con la preparacion.

Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato se haya parado completamente antes
de retirar la jarra de la mezcladora y proceda en orden inverso al montaje, diagramas 2.3 - 2.1y 10.

3 - PICAR (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS: Adaptador (E), Cabezal picador montado (F)
3.1 - COLOCAR EL ADAPTADOR PICADOR

Siga los diagramas 9, 10 y luego 3.1 - 3.3.

3.2 - PUESTA EN MARCHA

e Ponga el aparato en marcha girando el boton regulador (A1) a la velocidad “3” o “4”".

e Introduzca la carne troceada por el tubo de alimentacion con la ayuda del embutidor (F7). Nunca
apriete los ingredientes con los dedos o con otro utensilio por el tubo.

- Usted puede cortar hasta 3 kg de carne, tiempo maximo de utilizacion: 10 minutos.



Consejos:
- Prepare la cantidad de alimentos que desee picar (para la carne, elimine los huesos, cartilagos
y nervios y cortela en trozos de unos 2 x 2 cm).

- Compruebe que la carne esté bien descongelada.

Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato se pare completamente y luego proceda
en orden inverso a los diagramas de montaje 10, de 3.3 a 3.1y a continuacion 9.

4 - RALLAR / CORTAR (SEGUN MODELO)
ACCESORIOS UTILIZADOS: Adaptador (E), Corta-verduras montado (G), Tambores (segin modelo)
4.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIO
Siga los diagramas 10, 9 y posteriormente 4.1 - 4.2.
4.2 - PUESTA EN MARCHA
® Ponga el aparato en marcha girando el botén regulador (A1) a la velocidad “3” para cortary a
la velocidad “4” para rallar.
e Introduzca los alimentos por el tubo del depésito y guielos con la ayuda del embutidor (G2).
Nunca apriete los ingredientes con los dedos o con otros utensilios.
e Usted puede preparar hasta 2 kg de alimentos, Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos
® Puede prepararse con los tambores:
- Rallar ingredientes de forma gruesa (G4) / rallar ingredientes finos (G5): zanahorias, apiordbano,
patatas, queso, etc.
- Cortar ingredientes gruesos (G3): patatas, zanahorias, pepinos, manzanas, remolacha, etc.
- Reibekuchen (G6): patatas, parmesano, etc.

Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato se pare completamente y proceda
luego en orden inverso al montaje, diagramas 10, 4.2, 4.1y 9.

5 - CENTRIFUGAR FRUTAS Y VERDURAS (SEGUN MODELO) é
ACCESORIOS UTILIZADOS: Licuadora montada (H)

5.1 - MONTAJE DE LA LICUADORA

Siga los diagramas 5.1 - 5.6.

5.2 - PUESTA EN MARCHA (Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos.)

® Trocee las frutas y/o las verduras.

® Ponga el aparato en marcha girando el boton regulador (A1) a la velocidad “3".

e Introddzcalas por el tubo de la tapa (H2) y guielas con la ayuda del embutidor (H1).

* No procese mas de 5 veces seguidas 500 g de alimentos, sin dejar reposar el aparato completamente.

* Importante : limpie el filtro (H3) y el recogedor de zumo (H4) después de cada 300 g de ingredientes.

Consejos:
- Puedes licuar: zanahorias, tomates, manzanas, uvas, frambuesas, etc. pero no es posible
extraer zumo de ciertas frutas y verduras: platanos, aguacates, moras, algunas variedades de
manzanas, etc.

- Pele las frutas con piel gruesa, retire los huesos, retire la parte central de las pifias.
- Consuma rapidamente los zumos después de su preparacion.

G



Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato y el filtro giratorio se hayan detenido
completamente antes de retirar el accesorio del aparato. Proceda en orden inverso al montaje,
diagramas 5.6 - 5.1.

6 - PICAR FINAMENTE PEQUENAS CANTIDADES (SEGUN MODELO)
ACCESORIOS UTILIZADOS: Tapa de la minipicadora (N1), cuenco de la minipicadora (N2)
6.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIO
Siga los diagramas 10, 6.1y 6.2.
6.2 - PUESTA EN MARCHA
® Con la minipicadora puede triturar de manera muy fina:
- hierbas frescas: 10 g max. / 10 s méx. / velocidad «4»
- frutos secos / carne de ternera (carne deshuesada y cortada): 100 g méx. / 10 s max. / velocidad «1»
- puré de verduras: 150 g méx. / 20 s méx. / «pulse» (impulso) o velocidad «1».
e Este molinillo no se ha disefiado para productos como el café.

Dismantling the accessory : Espere a que el aparato se pare completamente y proceda en orden
inverso al montaje, diagramas 10, 6.2 y 6.1.

7 - ADAPTAR LA LONGITUD DEL CABLE (véase A7)

8 - PICAR PEQUENAS CANTIDADES GROSSO MODO (SEGUN MODELO)
ACCESORIOS UTILIZADOS: Assembled grinder.

- Picar en pocos segundos por impulsos: higos secos, albaricoques secos, etc. Cantidad / tiempo
méximo: 100 g / 5 seg

e Desconecte el aparato.

® No sumerja el bloque motor (A) ni el adaptador (E) en el agua o debajo de agua corriente.
Limpielos con un trapo seco o un poco hdmedo.

® Desmonte completamente y enjuague los accesorios rapidamente después del uso.
Maneje las cuchillas con cuidado para evitar lesiones. (Diagrama 10).

 Lave, enjuague y seque los accesorios: pueden lavarse en el lavavajillas, salvo todos los componentes
de metal en la cabeza de picadora: cuerpo (F), la amasadora (C1) y la mezcladora (C2).

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

- consulte el capitulo «antes del primer uso»

¢Su aparato sigue sin funcionar? Dirijase a un centro de servicio oficial (consulte la lista del
folleto de servicio).

ACCESORIOS

Consulte la pagina 59 y visite el sitio web de la marca.

Precaucion: este folleto contiene instrucciones para accesorios adicionales. Consérvelo en
un lugar seguro para su consulta futura. Péngase en contacto con el servicio de atencién al
cliente para obtener mas informacion sobre cémo comprar accesorios.

@



BHumaHnue : Mpoutute 6powiopy «YKasaHMsA NO TeXHUKe
6e30nacHOCTN» N MHCTPYKLUIO Nepe Hauanom UCNoNib30BaHUA.

MNEPEQ NEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM

+ Mepep NepBbIM UCMOMb30BaHNEM CieAyeT BbIMbITb BCE MPUHAANEKHOCTU BOAON C MbIIOM (Kpome
npucoeanHaemoro 6noka (E): cm. pasgen “Ounctka’). CnonocHnTe X 1 NpocyLumnTe.

« YcTaHOBUTE NPUBOP Ha POBHY!IO, UNCTYIO U CYXyto MOBEPXHOCTb. YOeauTech, UTo KHOMKa nepeknioyatens (A1)
HaxoAWTCA B NONOXKeHM “0” 1 BKAKOUNTE NPUOOP B CETb.

+ 3anycTuTb NPN6OP MOXKHO HeCKoNbKUMI cnocobamm (cm. cxemy Al) :

- MpepbiBucTas pa6ota (MMNYNbCHDIN pexum):

lNoBepHuTe KHOMKY Nepekntouatens (A1) B nonoxeHue “Pulse” (“VIMnynbcHbIi pexxim”). MpepbiBucTas padoTa
NyuLLie NOAXOAMT ANA NPUroToBNeHNA pAda bntog.

- HenpepbiBHas pa6ora:

lMoBepHuTe KHOMKY Nepekmioyatensa (A1) B HyxHoe nonoxeHue ot “1” o “max” (Makcmym) B 3aBMCUMOCTY OT
TOro, Kakoe 6711070 Bbl roToBUTE. B X0A€ PabOoThI PEXIIM MOXHO MEHATD.

+ YT06bl OCTAHOBUTBL NPUGOP, MOBEPHUTE KHOMKY (A1) B MonoxeHwe “0".

uqn

&

BaxHo! 3anyck npu6opa Bo3MoXeH TONbKO Koraa KpbiwKa (A5) 1 r (A3) 3a¢ p

B cnyuae pas6nokupoBaHus Kpbiwku (A5) n / unu ronoeku (A3) Bo Bpemsa paboTbl npnéop
He3ame[NTeNIbHO OCTaHOBUTCA. 3adpMKCUpyiiTe KPbIWKY U / WM rONoOBKY, NOBEPHMTE KHOMKY
ynpaeneHus (A1) B nonoxexue “0’, 3aTem 3anycrute npn6op, BbIGpaB HYXKHYI0 CKOPOCTb.

1- NEPEMELLNBAHUE / 3AMEC / B3BVBAHUE / SMYJIbIrALA / CEBUBAHUE
C nomoLpbto emKkocTy (b1) 13 HepKaBetoLLen CTanm ¢ KpbILWKoN (b2) MOXHO NPUroToBKTb A0 1,8 KI NErkoro TecTa,
B 3aBMCMOCTY OT KOHKPETHOTO 6/1t0a.

MNCNONb3YEMbIE HACAKMW: Yavwa vz Hepxasetoweit cranu (B1), Kpbiwwka (B2), Tectomecunka (C1) Mewanka

(C2) unw Kpyrnas B36mBatoLas Hacagka (C3).

1.1-NOPAAOK CEOPKU MPUHALJIEXXHOCTEN

Cnepyite cxemam ¢ 1.1 o 1.4. @

1.2- UCNOJIb3OBAHUE

« BHauane noBepHuTe KHOMKY nepekiouatens (A1) B Hy»HOe MoNoXeHMe B COOTBETCTBUM C PELIeNTOM.

+ B xope paboTbl MOXHO 06aBNATL NPOAYKTbI Yepe3 OTBEPCTUE B KpbilLKe (B2).

+ YT06bI 0OCTaHOBUTL NPUBOP, MOBEPHUTE KHOMKY (A1) B nonoxexne “0".

Coserbl:

3AMELLNBAHUE (Bpema MakcMManbHOro UCMONb30BaHMUA: 13 MUHYT).

-B kauectBe Hacaaku ncnonb3yiTe Tectomecunky (C1) Ha ckopoctn “1". MoxHoO 3amecutb Ao 500 r MyKu
(NLEHNYHOI, KPYMHOTO NMOMONa, ANA NECOYHOTO TeCTa, 1A PaCcCbiNYaToro Tecta U T. A.).

MEPEMELLVBAHMUE (Bpema MaKkc1ManbHOro 1crnonb3oBaHua: 13 MUHYT).

- Wicnonbayitte mewwanky (C2) Ha ckopocTvt oT“1” 4o “6/max” (Makcumym).

- MoxHo nepemeluatb 0 1,8 Kr nerkoro Tecta (KeKcbl, neyeHbe 1 T. f.).

- Hukorpa He ucnonb3yiite Mukcep (c2) AnA 3ameca ryctoro Tecra i CBeXero Tecra Ana MakapoHHbIX
n3pennii (nasaHbs, puraTolu, 6uronu u T.4.).



B3BMBAHUE / SMYJIbIALIUA / CBUBAHUE (Bpems MakcumanbHOro UCnonb3oBaHma: 10 MAHYT.).

- Wicnonbayiite Kpyrnyio B36KBatoLLyio Hacaaky (C3) Ha ckopocT ot “1” o “max” (Makcumym).

- MOXHO NPUroToBUTb: MaloHE3, aiionn, Coychl, B36UTbIE AUHbIE 6eKM (10 10 ANYHBIX 6ENKOB), KPEM LWAHTIbI
(g0 500 M) U T. 4.

-Hukoraa He ncnonb3yiite Kpyrnyio B36uBalowyto Hacagky (C3) ana 3ameca rycroro unm agns
nepemeLIMBaHUA NErkoro Tecta.

Mopsagok pas6opKu NpuHaanexHoCTell: MogoxanTe, Noka NPU6oOp NOAHOCTbIO OCTAHOBUTCA, 1
BbINOSHANTE e/ICTBIA B 06paTHOM nopsake cbopku, o cxembl 1.4 10 1.1.

2 - CMELUMBAHUWE / NEPEMELUMBAHMUE (B 3ABUCMMOCTM OT MOAEJIN)
B 3aBMCMOCTY OT 1CMONb3yeMbIX MPOAYKTOB C NoMoLLbio 6neHpepa (d) MoXHO npurotosuts Ao 1,5 N rycToi
cmec nnv 1o 1,25 NKUAKON CMecu.

NCNONb3YEMbIE HACALKW: Yawa 6nenaepa (D, L).

2.1-NOPAAOK CEOPKU NMPUHABNEXXHOCTEWN:
Cnepyiite cxemam € 2.1 1o 2.3 1 10.

2.2 - UICMONIb30BAHMUE (Bpems MaKciManbHOrO MCMONb30BaHNS: 3 MAHYT.).

+ BHauane noBepHunTe KHOMKY nepekmiouatens (A1) B HyXHOe MOOXeHe B COOTBETCTBIM C peLienToM (OT
ckopocTt 4 Makcy nnv Pulse (MRynbcHbii pexim)). ing ynyulleHns KOHTPONA NpoLecca NepemeLumBaHiA 1
ANA yNyJllieHna KayecTBa CMeLIMBaHIA 1CNonb3yiiTe nonoxerue “Pulse” (IMMynbCHbI pexim).

+ B xone paboTbl MOXHO 06aBNATL NPOAYKTbI Yepes 0TBepPCTME B MepHOM Konnauke (D2, L5)

Coserbl:

+ MOXHO NpuUroToBUTL:

- OJHOPOAHbIE CYribl, COYCbl BENIOTE, KOMMOTbI, MONIOYHbIE U APYTrie KOKTENM.

- K1AKMEe CMecU Ha MacnAHO ocHoBe (6n11HbI, 0N1aAby, 3aneKaHKw, GnaHbl C 3aBapHbIM KPeMoMm).

« [Py HaNNMNaHNM MHTPENEHTOB Ha CTEHKW eMKOCTU OCTaHOBYTe paboTy npubopa. OxwpaiiTe NONHYI0 OCTaHOBKY
annaparta, CHuMUTe 6neHaep, CYMCTUTE HanunLue NPOAYKTbI CO CTEHOK Ha HOXW NPW NOMOLLM LWnaTena u
ycTaHoBUTe 6ieHaep Ha MecTo AnA NPOAOSKEHUA PaboTbl.

Mopsagok pa36opKu NPUHAAIEKHOCTENA: [JoxaTeCk NONHOI OCTaHOBK MPU6Opa Nepes U3sneyeHrem
Yalwm bneHaepa 1 BbINoAHANTE AeCTBIA B 06paTHOM nopsazKe cOopKiM, oT cxembl 2.3 Ao 2.1 1 10.

3 - ICMOJIb30BAHME MACOPYBKM (B 3ABUCUMOCTI OT MOAENIW)
NCNOJIb3YEMbIE HACALKW: KpenneHue ans Hacagok (E), fonoska macopy6ku B c6ope (F)
3.1-YCTAHOBKA NPUCOEAUHAEMOIO
Cnepyiite cxemam 9, 10, a 3atem ot 3.1 10 3.3.
3.2-UCNOJIb3OBAHUE

+ 3anyctute npn6op, BbIGPaB ¢ NoMoLLblo Nepekntoyatens (A1) ckopoctb “3" unm “4".

« MpoTankuBarite MACO B 3arpy304Hyio TPy6y M0 Kyckam ¢ nomoLLbio Tonkatens (F7). Hukoraa He npotankusaiite
VHrpeAVeHTbI B 3arpy30uHyIo Tpy6y nanbLamu nan Kakumn-nn6o Apyrumn npegmetamm.

- Bbl MOXeTe Hape3aTb 10 3 Kr MAca. Bpemsa MakcManbHOro NCnonb3osaHns: 10 MAHYT.

CoBetbi:

- MoproToBbTe MPOAYKTHI 1A MACOPYOKI (€M 3TO MACO, YAANNUTE KOCTM, XPALLYW 1 XWITbl U OPEXbTE MACO Ha
KYCOUKV pa3mepoM NPUMEpPHO 2 X 2 CM).

- Y6epuTech B TOM, 4TO MACO MOMHOCTHI0 Pa3MOPOXEHO.

G



MopAagok pas6opKn NpuHaaneXHoCTe: [JoxanTtech NOHOIN OCTAHOBKM NPUBOPa 11 BLINOMHAITE
RelcTBIA B 06paTHOM nopsake coopku: cxembl 10, 01 3.3 40 3.1,a 3atem 9.

4 - HATUPAHUE / HAPE3KA (B 3ABUCMMOCTI OT MOAENN)

NCNOJIb3YEMbIE HACAAKMW: KpenneHve ans Hacagok (E), CobpaHHan osolwepeska (G), LinnmHaps! (8
3aBMCMMOCTIA OT MOAENM)

4.1-TNOPAAOK CBOPKU MPUHADNIEXKHOCTEN

Cnepyiite cxemam 10,9, a 3atem ot 4.1 10 4.2.

4.2 - ICNONIb30BAHUE

« 3anycTuTe Npubop, BbIGPaB C NOMOLLbIO NepeKoyaTens KOPOCTb “3" AN1A pe3ku Ui “4” Ans HaTUpaHuA.
3anyctute npu6o 6paB ¢ nomoLblo nepekntovatens (A1) ckopocTtb “3” e3 ‘4" aTupa

« MomecTuTe NPoAYKTbI B 3arpy30uHyto TPy6Y M MPOTONKHITE UX BHYTPb C MOMOLLbIO TONKaTens (G2).

Momectute npogy 3arpy304Hyto Tpy6y 1 NpoTo; e YTPb C MOMOLLbIO ToNKaTensa (G2)

Hukorpa He npo iiTe NHrpep) bl LiaMy UK Kakumm-nn6o apyrummn npeametamu.
+ Bbl MOXeTe NpUroToBUTH 0 2 Kr NPOAYKTOB. Bpemsa MakcManbHOro 1cnonb3oBaHys: 10 MUHYT.
« HazHaueHue umnuHgpos:

- KpynHas Tepka (G4) / menkas Tepka (G5): MOPKOBb, cenbaepeit, KapTodesb, Cbipbl U T. M.
- KpynHas Hape3ska (G3): kapTodenb, MOpKOBb, OrypLibl, AGNOKK, CBEKMA U T. M.
- KaptodenbHbie apaHukm (G6): kapTodenb, napmesaH 1 T. .

MopAapok pa36opKu NpnHagIexKHOCTeN: [loxanTech NONHOM OCTaHOBKN NPU6OPa 1 BbINONHANTE
[LieicTBnA B 06paTHOM nopsake coopkm: cxembl 10,4.2,4.1 1 9.

5-BbIXMIMAHWE COKOB 13 ®PYKTOB M OBOLLIEV (B 3ABUCUMOCTMN OT MOAENN)
MNCNOJIb3YEMbIE HACAKW: Cokosbixumanka (H) 8 c6ope.

5.1-MOPALAOK CBOPKU MPUHADNIEXXHOCTEN
Cnepyite cxemam € 5.1 1o 5.6.

5.2 - ICMOJIb30BAHMUE (Bpems MaKcrmManbHOro MCrosb3oBaHis: 10 MUHYT,)

« MopexbTe GPyKTbI 11 / UM OBOLLM Ha NOMTUKI.

+ 3anyctute npn6op, BbIGPaB ¢ noMoLLblo Nepekntoyatens (A1) ckopoctb “3".

+ 3arpysunTe nx yepes 3arpy3ouHyio Tpyby B Kpbiwwke (h2), MeaneHHO NpoTanKkynBasa BHYTPb C MOMOLLbIO @

Tonkatens (H1).

+ He cnepyet obpabatbiBatb 500 r npopyKkToB 6onee 5 pa3 HenpepbIBHO, He MO3BONAA NPUBOPY NONHOCTLIO
OCTbIBaTb MEX/y CeaHCamu.

« BaxHo: BaxxHo: unctute dunbtp (H3) n emkocTb Ana coka (H4) nocne 06paboTku Kaxabix 300 r IHFpeANeHTOB.

Cosetbl:

- MoXHO fienaTb COK 13 MOPKOB, TOMIAOPOB, AGNOK, BUHOTPaAA, ManHbI 1 NP., OBHAKO, U3 HEKOTOPbIX BIAOB
GpyKTOB 11 OBOLLEN COK HE NONYYNTCA, K HIUM OTHOCATCA, HanpuUMep, 6aHaHbl, aBOKafo, rPYLLV, eXeBiKa,
HeKoTopble copTa AGMOK.

- OuncTiTe GPYKTbI, MMElOLLIME TONCTYIO KOXYPY; YAANNTe KOCTOUKI, 13 aHaHaCoB yAiannTe cepaLEBuHY.

- CBexeBbikaTble COKM NeiiTe cpasy.

Mopapok pa36opKn NpuHaANEeXHOCTeIA: Mpexze yem CHATb akceccyap ¢ NpU6opa, AOKANTECH

MONHO OCTAHOBKM Npubopa 1 BpaLyatoLeroca GuibTpa. BoinonHaAnTe feiicTBrA B 06paTHOM NOpAAKe

c6OpKY, OT cxembl 5.6 10 5.1.
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6 - USMEJIbMEHME HEBOJIbLUUX KOJIMYECTB NPOAYKTOB
(B 3ABUCMMOCTU OT MOZAENN)

NCNONb3YEMbIE HACALKW: Kpbiwka munu-usmenbuntens (N1), yawwa MuHu-navenbuntens (N2)

6.1-MOPALAOK CBOPKU NPUHARJIEXXHOCTEN

Cnepyite cxemam 10,6.1 16,2

6.2- CMOJb30BAHUE

M3MenbynTena:

- cBeXme TpaBbl: Makc. 10 1/ makc. 10 ¢/ ckopocTb «4»

- CyxoppyKTbI / ToBAANHY (1noBaHHOE MACO 6e3 KocTel): Makc. 100 T/ Makc. 10 ¢/ ckopocTb «1»

- 0BOLLHOE Miope: Makc. 150 1/ makc. 20 ¢/ «Mnynbe» unm ckopocTb «1»

+ 3Ta MeNbHWLa He NpefjHa3HaueHa /1A TBeP/bIX NPOAYKTOB Hanofobre Kode.

MopAanok pa36opKu NpuHaaNeXHOCTeN: [loxanTech NOAHOI OCTaHOBKM NPMGOPa 11 BLINONHAITE
ReNCTBIA B 06paTHOM Nnopsake cGopkm: cxembl 10,621 6,1.

7 - PETYJINPOBKA [JTINHDI LLUHYPA (cm. A7)

8 - USMEJIbMEHUE KPYNMHbIMW KYCOYKAMW B HEBOJIbLUUX KOJINYECTBAX
(B 3ABUCMMOCTU OT MOAEIN)

MNCNOMIb3YEMbIE HACALIKW: MenbHuua B cbope.

- /13menbyaThb B TEUEHNE HECKOMbKUX CEKYHT B IMMYSIbCHOM PEXVME: CYLLIEHBIN VHXKIP, CyLUEHbIE aOPUKOCHI U T.
n. Konnyectso / makc. Bpema: 1001/5 ¢

« OTKNIOUNTE YCTPOICTBO OT SNEKTPOCETH.
+ Mn BuBileTe MoTé TV KevTpIkr povdda (A) oUTe kat Tov Mpocappoyéa (E) oTo vepod Kat unv ta Bpéxete otov
He norpy»xaiite 6nok motopa (A) nnu npucoeanHaemblil 610k (E) B Bogy v He nomeLLaiiTe nog npoTouHyio
Bogy. MpoTupaiite Nprbop Cyxoii 1M Cnerka yBnaxxHeHHO TKaHbHo.

@ « MonHOCTbIO pa3bepiTe 1 CMONOCHIUTE aKCeccyapbl Cpasy Nocsie NCMoMb30BaHMA.

Bo 136 TpaBm IiTeCb C HOXaMu OCTOPOXKHO. (cxema 10).

+ BbIMOITe, CNONOCHUTE M BbICYLINTE aKceccyapbl: NX MOXHO MbITb B MOCY[OMOEYHOW MaluuHe 3a
VCKMIOYEHEM METAITIYECKUX KOMMOHEHTOB FONIOBKY M3Menbuntens: kopnyca (F), Tectomecunku (C1) n
MuKcepa (C2).

YTO AENATb, ECJIN NMPUBOP HE PABOTAET

CM. pasgen «I'Iepe,q nepBbiM NCNONb30BaHVEM»

YcrpoiicTBo no-npexHemy He pabotaer? O6paTiTeCh B aBTOPK30BaHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP (CM. CMIMCOK B
6GyKneTe CepBICHOTO OOCTYKNBaHMA).

MPUHAQJIEXKHOCTU

Cm. cTp. 59 1 noceTuTe Be6-caiiT GpeHaa.

BHuMaHue: 3Ta 6poluiopa coaepKUT MHCTPYKLMN ANs AONONHUTENbHBIX aKceccyapoB. CoxpaHuTte
Aans 6yaywero ucnonb3osaHusa. O6patutecb B cnyX6y NOAAEPKKU KINNEHTOB AN NONYYeHNs
[[ONONHUTENbHON NHPOPMaLMM O TOM, Kak NpUoBpecTy akceccyapbl.



YBara : [pouurTaiite 6poluypy «BkasiBKu 3 TexHikun 6e3neku» Ta
iHCTPYKLUilo Nepef NoOYaTKOM BUKOPNCTaHHSA.

NEPEQ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

« Mepep neplumm BUKOPUCTaHHAM MPOMUIATE akcecyapy B MUNbHIN Bogi (oKpim Hacaaku (E): ame. pospin
«YuLLeHHAY), CNONOCHITD | NPOCYLWITh.

« Po3Tawuyiite npucTpiit Ha piBHiIif, YUCTIlA i cyxiit noBepxHi. MepekoHaliTeca, o nepemmkady (A1) yctaHoBneHo
B NONOXeHHA «0», Ta BBIMKHITb NPUCTPI.

+ Huxkue HaBeeHO Kinbka BapiaHTiB 3amnycKy NpucTpoio (aue. cxemy Al):

-Mepep Ta po6ora (imnynbcHuii p ):

YCTaHOBITb Nepemukay (A1) y nonoxeHHs «Pulse» (IMMynbcHUI pexim). IMAYNbCHMIA pexum Kpatle NiaxoanTb
[NA NPUrOTYBaHHA NEBHVX CTPaB.

- besnepepBHa po6ora:

YCTaHOBITb NepemuKay (A1) y noTpiGHe nonoxeHHs (Bif «1» A0 «6/max») 3aneXHo Bif NpoAyKTy XapuyBaHHS, AKMIA
06p06AETHCA. 3 HEOOXIJHOCTI MONOXKEHHA MOXHA 3MIHWTY Mif YaC 06POGKU.

+ LLlo6 3yn1HMTY NPUCTPIlA, YCTaHOBITb KHOMKY (A1) y NONOXeHHS «0.

Baxnueo: MpucTpiii 3anycTTbca nuLle y BUNaAKy, AKLLO KpULIKY (a5) i ronosky (a3) 3abnokosaHo.
MpucTpiin oapasy 3ynuHUTLCA, AKLLO PO36NOKYBaTH Kp y (a5)i/a6or y (a3) nig yac po6oru.
3a6nokyiTe Kp y i/a60 r Y, YCTaAHOBITb KHOMKY KepyBaHHA (al1) y nonoxeHHa «0», a notim
3anycTiTb NPUCTPIi y 3BUYaiHOMY peXXunMi, BUGpaBLLN NOTPIGHY WBNAKICTD.

1-3MILIYBAHHA /3AMILLYBAHHA/36MBAHHA /EMYJIbCYBAHHA / PO3MYLLIYBAHHA
MoxHa npurotysaTit 0 1,8 Kr nerkoro TicTa 3 BUKOPMCTaHHAM Yalli 3 Hepxasitouoi ctani (b1) i kpuwku (b2)
3aNeXHO Bifj CTPaBW, AIKy BI GaxaeTe NpuroTysarm.

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPW: YYawa 3 Hepxasitouoi ctani (B1), Kpuwka (B2), Tictomiwanka (C1)
mikcep (C2) a6o BiHumK (C3).

1.1 - YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

Jlotpumyinteca cxem3 1.1 no 1.4.

1.2 - BAKOPUCTAHHA
+ 3anycTiTh NPUCTPIl, ycTaHOBMBLLM NepemiKay (A1) y nOTpiGHe MoNnoxXeHHs BifMoBIAHO A0 peLenTy. @
+ MoxHa fiofaBaTi NpoayKT1 Yepes oTip y Kpuwi (b2) nig yac NpuroTyBaHHs.
+ LLo6 3yn1HNTI NPUCTPiiA, yCTaHOBITb KHOMKY (A1) y NONoXeHHs «0».
Mopapu:
3AMILLYBAHHA (MaKcmanbHUin yac BUKOPUCTAHHS: 13 XBUAVH).
- BukopucToByiite TicTomitwanky (C1) Ha WwamaKocTi «1». MoxHa 3amilysati 4o 500 r 6opoluHa (Hanpuknag,
ANA NPUroTyBaHHsA TiCTa ANA NieHYHOro xniba, xniba 3 6opoLuHa rpy6oro MoMony, MiCOYHOro TicTa, MyXKOro
3006HOrO TiCTa TOLO).
3MILLYBAHHA (MakcvManbHii Yac BUKOPUCTaHHS: 13 XBUMUH).
- Bukopuctoyiite mikcep (C2) Ha WBKUAKOCTI Bif «1» 40 «6/max».
- MoxHa 3miLwaTtyi o 1,8 Kr nerkoro TicTa (/15 KeKCiB, Neurisa Tolwo).
- Hikonu He BMKOpucTOBYIiTe MiKcep (€2) AnA 3amilyBaHHA rycTOro TicTa i CBiXKOro TicTa AnsA MaKapoOHHUX
BUpOGiB (na3aps, 6araToHixKa, 6irosiiT.A.).



3BUBAHHA / EMYJIbCYBAHHA / PO3MYLUYBAHHA (MakcumanbHWid Yac BUKOPUCTaHHSA: 10 XBUNWH).

- BukopuctoByiTe BiHumMK (C3) Ha WBMAKOCTI Bif «1» 4O «6/max».

- MoxHa roTyBaTu: MaitioHe3, aiioni, coyc, 36uTi aeuHi 6inku (8o 10), BepLuku (1o 500 mn) Towwo.

- Hikonu He BuKopucroByiiTe Bi (C3) pna samiuy rycroro Ticta a6o 3miluyBaHHA nerkoro Ticra.

|p’eAHaHHA aKcecyapiB : 3auekaiiTe, fOKW NPUNag MOBHICTIO 3yMMHUTBCS, | BUKOHYITE Aii B 380POTHOMY
nopAAKY CKnapaHHs, Big cxemn 1.4 go 1.1.

2-NPUrOTYBAHHA CYMILLEA/3MILLYBAHHSA (3ANEXHO BIf, MOAENI)

3anexHo Bi BUAY NPOAYKTY MOXHa BUKOpUCTOBYBaTU 6neHfep (D) AnA npurotyBaHHA Ao 1,5 1 rycTux cymiluei
11,25 n pipgKux cymiwen.

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPW: Yawa 6nerpepa (D, L).

2.1-YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB:
[lotpumyiteca cxem 3 2.1 1o 2.3 10.

2.2 - BAKOPUCTAHHSA (MakcvmanbHmit yac BUKOPUCTAHHSE: 3 XBIANIVH).

+ 3anycTiTb NPUCTPIiA, yCTaHOBMBLUM Nepemikay (A1) y noTpibHe nonoxeHHa BiANoBigHO foO peuenTy
(Br6paBLLM WBMAKICTb Big 1 0 max abo Pulse (IMnynbcHuii pexum)). BukopucToyiite pexum «Pulse»
(IMRynbCHMIA peXxM) ANA NOKPALUEHH: KepyBaHHSA 3MillyBaHHAM Ta PETEbHILIOTO PO3MENoBaHHA CyMilLli.

« MoxHa pofaBaTyt NPOAYKTM Yepes OTBIP 3a AOMOMOrol BUMipioBanbHOro Koenayka (D3) nig vac
npurotysaHHs. (D2, L5)

Mopapu:

« MoXHa rotysatu:

- O{HOPIfAHI Cynu, Cynu-Niope, KOMMOTK, MONOYHI Ta KNacUyHi KOKTeini;

- piaKe TiCTO (MAVHL, ONAAKK, KNaByTi Ta MyAVHIY 3 3aBapHIM KPEMOM).

« AKLLO iHrpesieHTV NpUAMNatoTb A0 6iYHMX NOBEPXOHB YaLlli Nif Yac 3MiLLyBaHHS, 3yNUHITbL NPUCTPIiA. 3aueKaiite

NOBHOI 3yNUHKI NPUCTPOL0. 3HIMITb GNeHAep, NPOLITOBXHITb NPOAYKTU BHI3 32 AOMOMOTOI0 LUMATENsA, Ha HOXi,
Ta MOBTOPHO BCTaHOBITL 6NeHzep B poboye NONMOXeHHA /1A NPOJOBXEHHA NMPUTOTYBaHHA.

|p’epHaHHA aKcecyapiB @ [louekaiitecsi NOBHOI 3yMMHKY NPUNagy, MepLu HixX BUMaTK yaly 6neHaepa, i
BUKOHYyTe Aii B 3BOPOTHOMY NOPAAKY CKNafaHHs, Bi cxemm 2.3 4o 2.1 10.

3-NOAPIBHEHHA (3ANEXHO BIA, MOZENI)
BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPW: Tpumau Hacagok (E), YctaHoBneHa ronoska m'sicopy6ki (F)
3.1-NMPNEAHAHHA M'ACOPYBKIU

[otpumyiiteca cxem 9, 10, a notim Big 3.1 40 3.3.

3.2 - BUKOPUCTAHHA
+ 3anycTiTb NPUCTPIN, NOBePHYBLUN Nepemukay (A1) y NONOMKEHHA LWBUAKOCTI «3» a0 «4».

+ 3aBaHTaXyliTe M'ACO LUMATOK 3a LUIMATKOM Y TPyOKy 3aBaHTaXeHHs 3a Aornomoroio wrosxaya (F7). Hikonu He
NPOLITOBXYIiTe iHrpeAieHTH y TPYOKY 3aBaHTaXKeHHA NanbLuAmMuM a6o iHWMM npunapaam.

- B MoxeTe nepemonoTt Ao 3 Kr m'aca. MakcumanbHui yac BUKOPUCTaHHA: 10 XBUUH.

Mopapu:

- NigroTyiiTe BCi NpofyKTy, AKi NOTPIGHO NEepeMonoTH (Lo CTOCYETbCA M'AICa, BUAANITH KICTKY, XPALL Ta MPOXUNKNA
/1 NOPiXKTe OrO Ha LIMATKW PO3MIPOM MPHGAN3HO 2 X 2 CM).

- NepeKoHaliTecs, 1O M'ACO MOBHICTIO PO3MOPOXEHO.



In’epHaHHA aKkcecyapiB : [louekalTecst NOBHOI 3yMUHKIA MPUNagy i BUKOHYITE fii B 3B0POTHOMY MOPSAAKY
36mpanHs: cxemm 10, Big 3.3 8o 3.1,a notim 9.

4 - NOAPIBHEHHA/HAPI3AHHA (3ANIEXXHO BIA MOAENI)
BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPM: Tpumau Hacagok (E), 3i6paHa oBouepiska (G), bapabaHu (3anexHo sig

mogeni)
4.1 - YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB:
[otpumyiiteca cxem 10,9, a notim Big 4.1 80 4.2.

4.2 - BAKOPUCTAHHA

« 3anycTitb NpUCTpiiA, NoBepHYBLUN Nepemikay (A1) y NONOMKEHHA WBUAKOCTI «3» ANA HAPi3aHHA i B NONOXeHHA
«4» inA NoppibHEHHS.

« MoknagiTb NPOAYKTI Y TPYOKY 3aBaHTaXeHHs Ta MPOLUTOBXHITb AOH3Y 3a JONOMOrOl0 WToBXaua (G2).

Hikonu He npoluToBXyiiTe iHrpeAieHTV NnanbuamMmM abo iHWMM npunapaam.

« Brt moxeTe nepemonoty Ao 2 Kr ixi. MakcmanbHWii yac BUKOPUCTaHHS: 10 XBUMMH.

BukopucToByiiTe 6apabaHu fnsa:

- KpynHoro nofpi6HeHHs (G4) / ppi6Horo noppibHeHHsA (G5): MOPKBY, cenepw, KapTonJi, CUPIB TOLLO;

- TOHKOrO Hapi3aHHs (G3): kapTonni, MOPKBI, OTiPKIB, A6MYK, bypsKy TOLO;

- bapabaH ans aepyHis (G6): 4NA HaTMPaHHA KapTonni, apMe3aHy TOLLO.

In’enHaHHA aKcecyapiB ¢ 3auekailTe, 0KV NpuNag NOBHICTIO 3yNMUHUTBLCA, | BUKOHYIATE Aii B 3BOPOTHOMY

nopAAKy cknapaHHa: cxemn 10,4.2,4.119.

5 - BUXKWUMAHHA COKY 13 ®PYKTIB | OBO4IB (3ANEXKHO BIA MOLENI)
BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPM: 3i6paa cokosiximanka (H)

5.1- YCTAHOBJIEHHA COKOB/XXUMAJIKU
[loTpumyiiteca cxem 3 5.1 1o 5.6.

5.2 - BAKOPUCTAHHSA (MakcumanbHmit yac BUKOpUCTaHHsE: 10 XBANIH).
« MopixTe $ppyKTM i/Ta 0BOYI Ha LIMATKM.
+ 3anycTiTb NPUCTPIN, NOBEPHYBLUM NepemuKau (A1) y NONOMKEHHA LWBMAKOCTI «3».

+Moknapitb ix y Tpy6Ky 3aBaHTaXeHHs, po3TalloBaHy Ha KpuLLi (H2) i NOBiNbHO NPOLLTOBXYATE 33 LONOMOToi0
wrosxaya (H1). Hikonm He npoLutoBxyiTe iHrpeaieHTV nanbuami abo iHWMM Npunaaaam.

+ He 06po6nsiite 500 r npogykTis GinbLue 5 pasiB nocninb 63 NoOBHOTO OXONOAXKEHHA MPUCTPOIO.

+ Baxxnueo: uncture dinbtp (H3) Ta micTkictb Ans kocy (H4) nicna 06pobneHHA KoxHX 300 T iHrpepienTiB.

Mopapu:

- MoxHa 3po6uTH Cik 3 MOPKBU, TOMIfOpIB, AGNYK, BUHOTPagy, ManvHW A T. iH., ane € feAKi TUMn GPyKTiB i 0BOUIB,
3 AIKUX HEMOX/IMBO BIYABITY CiK, HAaNPVKNagA, 6aHaHW, aBOKaAO, TPYLLI, OXKIHA, AeAKi COPTW AGNYK.

- YucTbTe GPYKT 3 TOBCTOHO LWKIPOIO; BUAANANATe KICTOUKM Ta CepLieBIHY aHaHaciB.

- MNuiiTe cokn oppasy nicnA NPUroTyBaHHA

1n’epHaHHA aKcecyapiB : Meplu Hix 3HATY akcecyap i3 Npunagy, AOYeKainTecs NOBHOI 3yNyHKI NpUagy Ta

06epToBOro inbrpa. BrkoHyiiTe fii B 3B0pOTHOMY NOPAAKY CKNafaHHs, Big cxemmn 5.6 10 5.1



6 - PETE/IbHE NOAPIBHEHHA HEBEJIMKOI KINIbKOCTI MPOAYKTIB
(3AJIEXXHO BIA MOAEN!I)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPU: Kpuwka mini-nogpi6HiosaHa (N1), yawa mini-nogpi6HiosaHa (N2)
6.1- YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB:

[Lotpumyiitecs cxem 10,6.116,2.

6.2 - BUKOPUCTAHHA

By moxeTe Api6HO Hapi3aTy 3a JONOMOroto MiHi-nogpiGHioBaHa:

- cBixi TpaBu: Mac. 10 T/ mac. 10 ¢ / WBMAKICTb «4»

- CyxodpyKTM / ANOBIUMHY (€TNOBaHe M'ACO 63 KicTok): Mac. 100 T/ mac. 10 ¢ / WwBnaKicTb «1»

- oBoyeBe ntope: Mac. 150 r/mac. 10 ¢/ wemnakictb «1»

« Lleit MAnHOK He npr3HayeHnii Ans 06pobKy TBEPAUX MPOAYKTIB Ha KLUTANT KaBy.

|n’epHaHHA aKcecyapiB : 3auekaiiTe, fOKI NPUNAA MOBHICTIO 3yNMHUTLCS, | BUKOHYITE fii B 38B0POTHOMY
nopapKy cknapaHHa: cxemn 10,6.26,1.

7 - PETYJIIOBAHHA [OBMWUHU LLHYPA (guB. A7)

8 - MOAPIBHEHHA BEJIMKMMU LIMATOYKAMU B HEBEJIUKIN KJTbKOCTI
(3ANEXKHO BIA MOAESI)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPW: 3i6patuii manHok

- NopPIGHEHHSA BNPOJOBX KiNbKOX CEKYHA Y iMMyNIbCHOMY PEXMMi: CLIEHOTO HXMPY, CYLUEHUX abPUKOCIB TOLLO.
KinbkicTb / MakcumanbHa Tpusanictb 06pobku: 1001 /5 ¢

« Big'eaHaiiTe npucTpiit Big enekTpomepesi.
+ He 3aHypioiite 6nok asuryHa (A) abo Hacaaky (E) y Boay Ta He po3TaLLOBYATe iX Nif NPOTOYHO BOAOIO.
lMpoTunpalite ix Cyxoto abo 3nerka 3B0NOKEHOI0 TKAHVHOKO.
« MoBHicTIo Po36epiTb | CMONOCHYTb aKcecyapy Bifpasy NicnA BUKOPUCTAHHA.
LLlo6 He oTpUMaTK TpaBMY, 06epeXxHO NoBoOALTECA 3 HOXaMM. (cxema 10).
« Bumniite, cnonocHyTb i BUCYLWIiTb akcecyapu: iX MOXHa MUTU B NOCYAOMUNHIN MalUVHi 3@ BUHATKOM
MeTaneByX KOMMOHEHTIB rofIoBKI nogpibHioBaHa: Kopnycy (F), Ticto miwanku (C1) i mikcepa (C2).

@ LLIO POBUTU, AKLLO NMPUCTPIA HE MPALIIOE

AuB. po3pin «Tlepef nepLU M BUKOPUCTAHHAM»

MpucTpiit yce e He npawyoe? 3BepHITHCA 4O aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY (AMB. CIUCOK Y byKneTi
CepBiCHOro 06CNYroBYBaHH).

AKCECYAPU

[vs. Top. 59 i BigBigaiTe Be6-calT 6peHpa.

YBara: ua 6powypa mMicTUTb iHCTPYKLUii ANA AoAaTKOBMX akcecyapiB. 36epexiTb Ana maiibyTHboro
BUKOPUCTaHHA. 3BEPHITbCA B CNyX6Y NiATPUMKI KNIEHTIB ANA OTPUMaHHA A0OAATKOBOI iHpopmaLlii npo
Te, AK NnpuabGaTh akcecyapu.



Eckepty: KongaHyfa geniH "kKayinci3aik Hyckaynapbi"
KiTanwacbliH MYKUAT OKbIMN LUbIFbIHbI3.

ANfALW KOJIAAHAP ANAbIHAOA

« Anraw konpaHap angbiHaa 6apnblk cantamanapgbl (kanfanTbiH 6nokTaH (E) 6acka:
“Tasanay” 6enimiH KapaHbl3) cabblHAbl CYMEH XYbIN WhbIFbiHbI3. Onapabl MYKWAT LWaiibiHbI3
>KOHEe KenTipiHi3.
+ Kypangpl Teric, Ta3a api KypfaK 6eTke opHaTbiHbI3. XKbinaamAaplKTbl ayblCTbIPbIN-KOCY
6aTbipmachiHbIH (A1) “0” xaraaiiaa opHaTbINFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3, COCbIH Kypan bl Xerire KOCbIHbI3.
» Kypanabl 6ipHelue apicneH icke kocyra 6onaabl: (A1 anarpammachiH KapaHbi3)
- Kipipmeni xymbic ictey (cepninicTi pexxim):
XbINAAMABIKTbI aybICTbIpbIN-Kocy 6aTbipmackiH (A1) “Pulse” xaraanbiHa (“CepninicTi
pexim”) xarpanbiHa 6ypaHbl3. Kigipmeni xymbic icTey TaramaapablH 6ipkaTapbiH
[anblHaay YLWiH Konawnbl.
- Y3pikci3 xymbic icTey:
XbINAamabIKTbl aybICTbIPbIN-Kocy 6aTbipmMacbkiH (A1) paiibiHAanbin XaTkaH Taramra
6avinaHbIicTbl “1”-aeH “max”-ka AeWiHri kaxeTTi xaraanra 6ypaHbl3. Xymbic icTey
6apbICbiHAA peximai aybiCTbipyFa 6onaabl.
+ Kypangpl TokTaTty YiiH 6atbipMansl (A1) “0” xaraaibiHa 6ypaHbI3.
MaHbi3abl! Kypanabl Tek kaknak (A5) neH 6actuek (A3) OpHbIKTbIPbIIFAHHAH KeWiH
faHa icke KocyFa 6onapbl. XXymbic icTey 6apbicbiHaa Kaknak (A5) >xeHe/Hemece
6acTuek byFaTTaH LWbIFapbUIFaH XXaFAainaa Kypan Xbingam ToKranabl. Kaknakrbl (A5)
)XKaHe/Hemece 6acTUeKTi OPHBbIKTbIPbIHbI3, 6ackapy 6aTbipmacbiH (A1) “0” xaFaanbiHa
6y paHbI3, COCbIH KaXKeT XbINAamAabIKTbl TaHAAY apKbiiibl Kypanabl icke KOCbIHbI3.

1-APAJIACTbIPY/UNEY/KONCITY/3MYNbrALUMANAY /BYIIFAY

Kaknarbl (B2) 6ap TatTaHb6anTbiH 60naTTaH >kacasnFaH ChinbIMAbIbIKTbIH (B1) kKemeriveH
HaKTbl Taramra 6annaHbiCTbl 1,8 Kr-Fa AeviH XXeHin kambipabl AanbiHaayra 6onaabl.
KOJNAAHBINIATbIH KEPEK-)XXAPAKTAP: TatTaH6aiTbiH 6onaTTaH >acanfaH ToctaraH (B1),
Kaknak (B2), Kamblp uneriw (C1) apanacTbiprbiw (C2) Hemece AeHrenek kenciteTiH cantama (C3)
1.1 -KEPEK-)XKAPAKTAPbI )XUHAY TOPTIBI
1.1 xoHe 1.4. guarpammanapbiH OpbiHAAHbI3.
1.2 - KOJIOAHbINYbI
* AnpabIMeH aybICTbIPbIN-KOCKbILWTLIH 6aTbipMackiH (A1) peuenTire 6ainaHbICTbl KaXeTTi
XaFaaiFa 6ypaHbi3. @
+ XyMbic icTey HapbicbiHAa KaknakTarbl (B2) caHplnay apkbinbl eHiMAepAi kocyra 6onaabl.
» Kypangabl TokTaTy YLWiH 6aTbipmaHbl (A1) “0” >aFaaibiHa 6ypaHbI3.
KeHecTep:
WNEY ( BapbiHwwa y3ak konaaHy yakbiTbl: 13 MUHYT.)

- Cantama petiHae kamblp uneriwTi (C1 “1” XbingamabikTa kongarbiHbi3. 500 r-Fa gewi

YHAbI (Baan yHbIH, ipinen TapTbinFaH YHAbI, YrinMe KambIp YLLiH XaHe T.6.) uneyre 6onapl.
- APAJNIACTbIPY ( BapblHwa y3ak kongaHy yakbiTel: 13 MUHYT.).
- [leHrenek kenciteTiH cantamaHbl (C3) “1”-aeH “6/max” (eH Xorapbl) Xblnaamablkka AeiiH KonAaHbIHbI3.
- Cisre: manoHesgai, anonuai, Ty3ablkTapabl, KeNciTinreH akyblagapabl (8 >XyMbipTka

aKybI3blHa AeWiH), WaHTUNbK KpeMiH (500 Mn-re aeviH) xeoHe T.6. gavibiHaayra 6onaapi.

@



- Mukcepgi (c2) ayblp KambIp X8HE Xblnaam Kamblp (xaiiMa HaH, MaHTi, TyLunapa, T.6.) uneyre KonaaH6aHbI3.

- KOMCITY / AMYIIbrALUMUATIAY / BYJIFAY ( BapbiHiwa y3ak konaaHy yakpiTbl: 10 MUHYT.).

- [eHrenek kenciteTiH cantamaHbl (C3) “1”-aeH “6/max” (eH Xorapbl) Xbinaamablkka AeiH KonaaHbIHbI3.

- Cisre: manoHespai, anonuai, Ty3abiKkTapAabl, KenciTinreH akybidgapabl (10 XyMbIpTKa
aKybI3blHa AeWiH), WaHTUNbW KpeMiH (500 Mn-re aeviH) xeHe T.6. navibiHaayra 6onaapl.

- leHrenek kenciTeTiH canTamaHbl (C3) eLKallaH TbiFbi3 KaMbIpAbl Uney YLUIH XaHe XEHin
KamblpAbl apanacTblpy YLWiH KonaaHbaHbI3.

KEPEK-)XXAPAKTAP[ObI BOJIWLEKTEY TOPTIBI: Kypan e6aeH TokTaraHwa KyTiHi3, ogaH
KeWiH 1.4 XoaHe 1.1 XuHay AnarpamManapblH Kepi OpbiHAAHbI3.

2 - APAJIACTDBIPY (Ynrire sAinaAHbICTbI)

KonpaHbinaTeliH eHimaepre 6annaHbicTbl 6neHaepaid (D) kemeriveH 1,5 n-re geniH Koo
KocnaHbl Hemece 1,25 n-re AeitiH CymblK KocnaHbl AanbiHAayFa 6onaabl.

KONAAHBIIATbIH KEPEK-)XXAPAKTAP: Bnengep ToctaraHbl (D, L).
2.1 - KEPEK-)KAPAKTAPbI )XUHAY TOPTIBI
2.1, 2.3 xoHe 10 gnarpammanapbiH KOnAaHbIHbI3.
2.2 - KONNAAHbBIYbI ( BapbiHwa y3aK KonaaHy yakbiTbl: 3 MUHYT.).
* AnabIMEH aybICTbIPbIN-KOCKbIWTLIH 6aTbipmackiH (A1) peuenTire 6annanbicTbl (V4-TeH
Vmax-ke aeviH Hemece "pulse" (CepninicTi pexxim)) kaxeTTi Xaraanra 6ypaHpi3. ApanacTbipy
yaepiciH 6akbinayapl XakcapTy YLWiH XXaHe apanacTblpy canacbliH »akcapTy YuiH “Pulse”
(CepninicTi pexim) >aFaanbiH KonaaHbIHbI3.
« XKymbIc icTey 6apbicbiHAa Menwepneriw  KaknakwaceiHaarel (D2, L5) caHbinay apkbinbl
eHiMaepai kocyra 6onaabl.
KeHecTep:
+ Keneci Taramaapabl AaiibiHaayra 6onaabl:
- bipkenki copnanap, BentoTe TyY34bIKTapbl, HOpcynap, CyT XaHe 6acka KoKTennaep.
- Man HerisiHgeri Cymblk kocnanap (>kanMa KyvumakTrap, KyimakTap, nicipmenep, nicipinrex
Kkpemi 6ap conaHaap).
+ Kypam 6eniktep CbiMbIMAbIbIKTbIH KabblpFacbiHa »abbiCbin KanfaH Kesae KypanmbiH
XKYMbICbIH TOKTaTbIHbI3. KypanablH TonbiFbIMEH TOKTaraHbIH KYTIHi3. Bnenaepai anbiHbI3,
Kabblpranapra >abbiCbin KanfaH eHiMaepai KanakwaHblH KemMeriMeH nbiliakTapra TYCipiHi3
>KOHE XXYMbICTbI XanFacTblpy YLiH 611eHaepAi OpHbiHA OpHATbIHbI3.
KEPEK-XXAPAKTAPAbI BOJIWLWEKTEY TOPTIBI: KypanabiH 964eH TOKTayblH KYTiHi3,
6neHaep blabICbIH anbin, 2.3, 2.1 xaHe 10 guarpammManapbiH Kepi opbliHAAHbI3.

3 - ET TAPTKbIWTbLI KOJIAAHY (ynrire sAnnaHbICTbI)
KONAAHbIIATbIH KEPEK-)XAPAKTAP: Cantamanapra apHanfaH 6ekiTkiw (E),
XKuHakTafbl eT TapTKpIWTbIH 6acTueri (F)

3.1 - XKAJIFAHATbIH BJIOKTbl OPHATY

9, 10 amarpammanapsbiH, oaaH kemiH 3.1 xaHe 3.3 anarpammanapbiH OpbIHAAHBI3.

3.2 - ET TAPTKbILWI BACTUEIH OPHATY

* AybICTbIPbIN-KOCKBIWTLIH (A1) kemerimeH “3” Hemece “4” XbinAamablFbiH TaHAay apKbibl

Kypanabl icke KOCbIHbI3.

« XKyKTenTiH Kybbipra eTTi utepriwTiy (F7) kemeriveH 6enwekTen utepiHia. Kypam
GenweKTepai XXYKTENTiH KybbipFa elwkallaH caycakTapbiHbi36eH Hemece kaHganm na 6ip
6acka 3aTTapMeH UTEPMEH3.

- Ci3 3 kr-fa femiH eTTi XXYKTei anacbl3, bapbiHwua y3ak kongaHy yakbiTbl: 10 MUHYT.

@



KeHecTep:

- ET TapTKbllWKa apHarFaH eHiMaepAi AanbliHaaHbI3 (erep Oyn eT 6onca, CyNeKTepiH, LeMipLLeKTepiH
>KoHe CiHipNepiH anbin TacTaHxbi3, eTTi WamMameH 2 X 2 cM enemae 6erneKTen TypaHbI3).

- ETTiH TonbiFbIMeH Xi6iTinreHiHe Ke3 XeTi3iHi3.

KEPEK-)XXAPAKTAP[bI BOJIEKTEY TOPTIBI: KypanablH a6aeH TokTayblH KyTin, 10 XuHay

[auarpammachbiH Kepi opblHAaHbI3, 3.3 xaHe 3.1, oaH KeiliH 9 aAnarpammanapblH OpbIHAAHbI3.

4 - ETY / TYPAY (YArire 6AANAHBICTbI)
KONAAHBINATbIH KEPEK-)XAPAKTAP: Cantamanapra apHanfaH 6ekiTkiw (E), XXvHanraH
KekeHic Typafbiw (G), LiunuHapnep (ynrire 6ainnaHbiCTbl)
4.1 - KEPEK-)XAPAKTAPbI )XUHAY TOPTIBI
10, 9 anarpammanapbiH, 0aaH KeitiH 4.1 xeHe 4.2 anarpammanapblH OpblHAaHbI3.
4.2 - KONAOAHbIYbI )KOHE KEHECTEP
AybICTbIPbIN-KOCKbIWTLIH (A1) KemeriveH “3” Hemece “4” XblngamabiFblH TaH4ay apKbinbl
Kypangbl icke KOCbIHbI3.
+ XKYKTENTiH KybblpFa eHiMaepai canblHbI3 XaHe Kybbipai iwiHe utepriwTiH (G2) kemeriMeH
UTEPIHi3.
Kypam 6enwekTtepai XXyKTenTiH KybbipFa ellkaliaH caycakTapbiHbi36eH Hemece
KaHAau aa 6ip 6acka 3aTTapMeH UTepMeHis.
« Ci3 2 kr-fa feniH eHiMAj AabiHaan anacbl3, bapblHwwa y3ak kongaHy yakbiTel: 10 MUHYT.
* Linnunapnepain apHanybl:

- Ipinen yry (G4) / ycakran yry (G5): ca6i3, 6anaplipkek, KapTon, ipimMLLiK >aHe T.6.

- KanbiHaan Typay (G3): kapTon, cebi3, KuAp, anma, Kbi3binwa >xeHe T.6.

- KapTton apaHukTepi (G6): kapTomn, napmesaH xoHe T.6.
KEPEK-)XAPAKTAPbl EOJILLEKTEY TOPTIBI: Kypan a6aeH TokTaraHLwa KyYTiHi3, oaaH
KeiiiH 10, 4.2, 4.1 >aHe 9 anarpamMmmanapbiH Kepi OpbIHAAHbI3.

5-)XXEMICTEP MEH KOKOHICTEPAEH LWbIPbIHAbI CbIfY

(YAIFIFE BANNIAHBICTbI)
KOJTAAHbUTATBIH CANTAMAIJAP: >XXuHanfaH WbipblH Cbikkbil (H)

5.1 - WbIPbIH CbIKKbIWTbl OPHATY

5.1 xeHe 5.6 avarpammanapbiH OpbiHAaHbI3.

5.2 - LLbIPbIH CbIKKbILWTbI K¥PAJIFA OPHATY (BapbiHLa y3ak konaaHy yakbiTbl: 10 MUHYT)

+ XemicTeppi >xaHe / Hemece KekeHiCcTepai Tinimaepre TypaHbI3.

* AybICTbIPbIN-KOCKBILTLIH (A1) KeMeriMeH “3” XblnaamabiFbiH TaHAAY apKblbl KYpanabl iCKe KOCbIHbI3.

» Onappabl utepriwTiH (H1) kemeriMeH Kypan iwiHe 6aAy UTepy apkplibl KaknakTarbl (H2) @
XKYKTEWTIH KyObIp apKplfibl CanbiHbI3. .

+ CeaHcTap apacblHfa Kypanbl TONbiFbIMEH CybITnai y3aikcia 5 petteH apTbik 500 r HIMHEH apThiK,
eHaeyre 6onmangbl.

» MaHbi3abl: 8p 300 rp MHrpeAVEHT KonAaaHblFaH cavibiH, cy3ri (H3) XeHe LbIPbIH XXMHAFbILTbI
(H4) Tazanan oTbIpbIHbI3.

KeHecTep:

- Keneci »xemicTepaeH LWbIpblH anyfa 6onaabl: ¢abi3, Kpi3aHaK, anva, Xy3iM, TaHKypan,
T.6., 6ipak Kenbip >KeMiCTep MeH KOKOHICTepAeH WbIPbIH any MYMKIHAIr »XOoK: 6aHaH,
aBoKago, anMypT, KapakaT, anMaHblH kenbip Typnepi, T.6...

- Kenbip xemicTep MeH KeKeHICTep LbIPbIH Chify YLUiH XXapamaiiabl: 6yn 6aHaH, aBokago,
Kapa 6ynaipreH, anvaHblH kernbip CypbinTapbl XoHe T.6.

- XXaHa cbiFbinFaH WweipbiHAapabl 6ipAeH iliHi3.



KEPEK-)XAPAKTAPbI BOJIWWEKTEY TOPTIBI: KypanabiH xabablKTapblH anyra AeuiH,
Kypan MeH aiHanmarnbl Cy3riHiH 864eH ToKTayblH KYTiHi3. >XXuHay anarpammanapbiH kepi
opblHAaHbI3, 5.6-AaH 5.1-re aeniH.

6-OHIMAOEPAIH A3 FAHA MOJILWEPIH YCAKTAY (Ynrire BANNAHLICTbI)
KONAAHbINNATbIH KEPEK-XXAPAKTAP: MuHu Typarbiw kaknafsbl (N1), MuHn Typafbiw
biabicbl (N2)
6.1 - KEPEK-XXAPAKTAPObI XXNHAY TOPTIBI
10, 6.1 xxoHe 6,2 anarpammanapbiH KOnaaHbIHbI3.
6.2 - ET TAPTKbILWI BACTUETIH OPHATY
* MuHu TyparfbilneH Typayra 6onaTtbiH Taramaap:
- wenTep: 10r makc. / 10cek Makc. / Xbinaamabirbl «4»
- KENTIpINreH xemicTep / cubIp eTi (CYMEKCI3 XaHe CiHipi anbiHFaH eT) : 100r makc. / 10cek
MaKc. / XXbinaamabiFbl «1»
- KokeHicTep ntopeci: 150r makc. / 20cek Makc. / «mynbc» HeMece XbinaamabiFbl «1»
+ Ocbl ycaKTaFbill Kode CUAKTbI KaTTbl OHIMAEP YLUiH apHanmaraH.

KEPEK-)XAPAKTAPAbI BOJILLEKTEY TOPTIBI: Kypan a6AeH TokTaraHwwa KyTiHi3,
oAaH KeriH 10, 6.2 xaHe 6,1 Xu1Hay anarpamMmmanapbiH Kepi OpblIHAAHbI3.

7 - EAVCHMHblH ¥3bIHanFbIH PETTEY (A7 cypeTiH KapaHbI3)

8 - WWAFbIH KECEKTEPAI TYPAY (Ynrire 6ARNAHBICTbI)
KOJNNAAHbITATbIH KEPEK-XXAPAKTAP: >XuHanraH ycakTafbiL.

- BipHelwe cekyHp iWiHAe cepninicTi peximae: KenTipinreH iHxXip, KenTipinreH epikTep >oHe
7.6. ycakTayra 6onaapl. bapblHwa y3ak konaaHy yakbiTel: 100 1/5 ¢

» KypbInfbiHbl 3N1EKTP XeniCiHeH axblpaTbiHbI3.

+ KosranTkpilw 6510riH (A) HeMece xanFaniTbiH 6510KTi (E) cyra 6aTbipMaHbI3 XeHe arblin TypFaH
Cy acTblHa canmMaHbi3. Kypanabl Kyprak Hemece >apTbinan biFan wybepekneH CypTiHi3.

+ KonpgaHbicTaH KeniH TonbifbIMeH 6enwekTen, xxababIKTapblH Xblnaam LWanbiHbI3.

Xapakat any MyMKiHAIriHIH anabiH any yuiH, XKy3aepiH abaitnan ycraHbi3. (auarpamma 10).

+ XababiKTapblH XybIM, Wawbin, KyYpraTbiHbI3: XabablKTapbliH blAbIC XXyaTblH MalLMHara
canyra 6onagbl, MMKcep 6acbiHaafbl MeTann HenwekTepiHeH 6ackacbiH: kopnychbl (F),

@ uneriwi (C1) »xaHe mukcepi (C2).

ETEP K¥PAJ )X¥MbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK

- "konpaHyra gemiH" TapayblH KapaHbl3
Kypbinfbl ani ae XxymMbic ictemenai me? YokineTTi KbI3MeT KepceTy opTanbiFbiHa xabapnacbiHbl3
(Tisimai KbI3MET KepceTy OYKTEMECIHEH KapaHbi3).

KEPEK->XAPAKTAP

59-6eTTi XXoHe BebCcaiTTbl KapaHbI3.

EckepTy: 6yn KiTanwapaa KocbiMwa >xabablkTapFa KaTbiCTbl HycKkaynap 6epinreH.
Kenewekre KonpaHy yiiH cakTan KoibiHbI3. XXababiKTapbiH caTbin any Typanbl
aknapar KaxxeT 6onca, TyTbiHyuwbiFa Kbi3meT kepceTy opTanbifbiHa xabapnacbiHbi3.
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INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST
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JJIJ'*!I

Baal g diu
ALGERIA (0)41 28 18 53 1year www.tefal-me.com
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
QL "Gpnuagupm UBR”,
ZUBUUSUL (010) 55-76-07 2wwph | 125171, Unulw, Lkbhugpunyu
ARMENIA 2 years
Y Judninh, 164, ohir.3
GROUPE SEE AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 1 year PO Box 7535,
Silverwater  NSW 2128
. SEB OSTERREICH GmbH
OSTERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01890 3476 2 years Sid, Liebermannstr. AD2 702
2345 Brunn am Gebirge
ET saalydi ]
iy 17716666 1 year www.tefal-me.com
BANGLADESH 8921937 1 year www.tefal.com
3A0 «lpynna CEB-BocToks,
BENAPYCh 017 2239290 2 ropa 125171, Mockea, NlenHrpagckoe
BELARUS 2 years wocce, 4. 16A, c1p. 3
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELG;%E(.EIS"'ELGIE 070 23 3159 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - ZI
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za i SEB Developpement
HER'B(?: NAJIN A potrosace 2 godine Predstavnistvo u BiH
GO 033 551 220 2 years Vrazova 8/l 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 11 29154400 1 year Rua Venincio Aires, 433, Pompéia, Sio
Paulo/SP
rPYMN CEB BBATAPUA EOOA
BBLNrAPWA 2 roguHn
BULGARIA 0700 10 330 2 years Gyn. E'ﬂapgiilf. er.5
1an GROUPE SEBE CANADA
CANADA 1-800-418-3325 4 345 Passmore Avenue
year Toronto, ON, M1V 3N8
3 ai GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 5 ;’j‘:;: Ltda Av. Providencia, 2331,

Piso 5, Oficina 501 Santiago

©)




2 afi GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 18000919288 | £37°° | ApartadoAereo 172, Kilometro 1
YEars | \ia Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.0.0.
CROATIA 0130 15 294 2 years Vednjanska 26, 10000 Zagreb
] j Groupe SEB CR s.r.o.
CESKA REPUBLIK 731 010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokelovska 651/138a
18€ 00 Praha 8
DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663155 2 years Tempovej27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp.z c.0.
EEES:IIA 668 1286 22aastat ul. Bukowiniska 220
years 02-703 Warszawa
paa craldl Bl saal g diu Sl e g
EGYPT 16622 :0 1year | eas— g Sl da pan - pile 14 Guok
SUoMI 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB France
Continentale + 1 an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinigue, 0974 5047 74 1 year 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
Réunion, Saint-Martin 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEE DEUTSCHLAND
DEUTSCHLAND | 0212 387 400 | 23ahre GmbH | KRUPS GmbH
YeArs | Herrnrainweg 5. 63067 Offenbach
: SEB GROUPE EAMMADE AE.
i 2106371251 | 2xpova 0866 Kafakepdrou 7
y T.K. 145 64 K, Knpioa
SEB ASIA Lid.
a}- ;?JJE 8130 8998 Room 803, 9/F, South Block, Skyway
o 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2 év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kft
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Téavird kiz 4 2040 Budadrs
GROUPE SEB INDONESIA
~ (Representative office)
INDONESIA +62 21 57936881 | 1year | SudimanPlaza Plaza Marein 8th
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12810, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIAS.p.A.
ITALIA 199207354 2anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
#HEEHRTIL—TE T v
A& T 144-0042
JAPAN 0570 077 772 1year HUIR A B P AR ET 11-1
HASZ O/ 5— FEHESF
aa Saad g diu ’
ORDAN 5665505 e www tefal-me.com

)




HAK «Mpynna CEB- Boctoks

EASSTAY 7273783939 | 2XN | o
5171, Mackey, NenvHrpagckoe
KAZAKHSTAN 2 years wocceci, 16A, 3 yii
(F)3E ME Z2lot
=0 1588-1588 Tyear | MBA E27 &AHE 35 MElug
. 28 110790
Sags d aal y i
KUWAIT 24831000 1 year www tefal-me.com
i GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0
EATN A 6 616 3403 2 gadi ul. Bukowifiska 22b, 02-703
LATVIA 2 years Warszawa
g J saal g diu
[Xah ] 1} "
LEBANON 4414727 1 year www tefal-me.com
’ GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0
LIETNA 5214 0057 £ miet ul. Bukowiriska 22b, 02-703
LITHUANIA 2 years Warszawa
2 ans GROUPE SEE BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 003270 23 3159 25 avenue de Espérance - ZI
2 years 6220 Fleurus
Groupe SEBE Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEQOOHWJA 2 roguHM 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (02) 2050 319 2 years 'PY¥M CEE BBNTAPWUA OOOEN
¥n. boposo 52T, cn. 1, ochue 1,
1680 Codma, Bxnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SON. 8HD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603-7710 8000 | 2years | No.2, Jalan §521/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe S.E.B. México, SA. DECV.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 1128325 | | Polanco
year Delegacisn Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «lpyn CEB Ykpaixa»
MOLDOVA (22) 929249 o | 02121, Xapiiacsre woce, 201-203, 3
years noeepx, Kuie, Yipaina
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
NEDERLAND 0318 58 24 24 2jaar De Schutterij 27
The Netherlands 2 years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
. GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 2ar :
NORWAY 815 09 567 2years Tempovej 27

2750 Ballerup

©),



Oh;;ﬂﬁ - 24703471 ;T;';;T www tefal-me_com
1 afio Groupe SEB Pera
PERU 441 4455 Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
1
year San Isidro - Lima
801 300 420 GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
EOLaKA koszt jak za o ul. Bukowiriska 22b, 02-703
potaczenie lokalne IERR Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada 4 Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
i (O
QATAR 4448-5555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
Rﬁ:gEkEDOF 01 677 4003 1year Unit B3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
i . GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 0213168784 | 22N Str. Daniel Constantin . 8
years 010632 Bucuresti
3A0 «Mpynna CEB-BocToks,
PISU%%KH 495 213 32 30 3 roAa 125171, Mockea, JleHuHrpaacroe
years wocce, 4. 164, cTp. 3
Lgapies N4 ig)and aal g 4
P SAUD ARABA | 920023701 gt whvitefal-me.com
: SEB Developpement
e 0600732000 | 2g0dne Porda Stancjevica 11b
yoars 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pie Lid,
SINGAPORE 6550 8900 1year | 59 Jalan Peminpin, #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. sro
SLOVENSKO 233595224 | 2roky Cesta na Senec 2/A
years 82104 Bratislava
SLOVENIJA 2 leti SEBd.0.0.
02 234 94 90 Gregoréiceva ulica 6
SLOVENIA 2 years 2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100202222 1 year The Woodlands Offios Park.
20 W Drive, 'Ngodmead 2080
= GROUPE SEB IBERICA S A.
Eggﬁﬁ“ 902 31 24 00 gaﬁ"s C/ Almogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
SRILANKA 115400400 1 year www tefal-me.com
SVERIG TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
E 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands
Vasby




SUISSE SCHWEIZ

2ans

GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH

044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
SWITZERLAND 2 years 8152 Glattbrugg
GROUPE SEB THAILAND
| Y 2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n®
Uszind Iny 14-02,
THAILAND 02769 7477 2 years New Phelchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
- GROUPE SEB ISTANBUL AS
T.IEJURF‘*?(IE‘;E 216 444 40 50 22 YIL Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
¥ears | Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
Band alldy g B Ay am g Al
UAE 8002272 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB USA
US.A. 800-395-8325 1¥ear | 2121 Eden Road, Millville, NJ 08332
.. TOB «lpyn CEB Ykpaina»
E:g:’l':‘: 044 300 13 04 g POKM | 05121, Xapxiscuke woce, 201-203, 3
yoars px, Kuig, Yipaina
GROUPE SEE UK LTD
UNITED KINGDOM | 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 oft GROUPE SEB VENEZUELA
ancs Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank. Piso 15, Ofc 155
Urb. La C; , Caracas
2 nam Vietnam Fan Jeint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 2 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan
years Binh Dist, HCM city
G ) Baal g din
YEMEN 1264096 1year www.tefal-me.com




INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purehase: . . oovniiiiniicininiananns ! Drate el'nchant ¢ Fecha de compra | Data da
compre { Data dacquisto | Kaufdatum ¢ Aankoopdatum / Kobsdato [ Inkopsdaum [ Kjopsdato /
Ostoplinvd / Data zakupu © Data vingheii £ lsighimo dan’ Ostukuupliey © Datum nakupa
Soroeatseim [ Diitm ndkupu [ Pirkuma datums [ Datum Kapovine ! Datum Kopoje [ Data
cumplirdrii / Datum nikupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembeliaon / Ngiy mua hing / Satin alma
warihi / Jlarva npoansw [ Jarm wa cakynyeane [ Jlaryw sa kynysaske | Careran sepaisi 0

Hyepopvin epopds udwnph opp Sutde /5K BB A B2 BTl 2 A 45 frp i i

Produoet referemtes .« csssrvsssssrrvsssrasssiibsaisiss ! Référence du produit /| Referencia
de] producte / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnemmer des Gerktes ¢ Artikelnummer van
het apparaat |/ Referencenummer | Produktreferens | Anikkelnummer | Tuotenemeno [ neferemsja
proclukiu § Misdel / Gaminio numeris { Toole viitenumber [ Tip aparata ( Visardis kelie [ Typ
1.'I1_]'mhku I Proglukin atsauces numurs { Model proievoda 5 Oenaka proiesvocs ¢ Cod produs ! Produek
rujukan / Referensi produk / M3 sim phime Oriin kodu ¢ Moaens ¢ Moaes ¢ Moaen i ypeia /

Moageni / Kodoobs poiivieg | Unnby / queindon &SR RS 6T T 8 B/ Lo il aa e |
Jymana JuS wn e

Relniler mame & oo . oo e ciiisonnonss sosssssssssssanassssas § Mo et adresse du
vendeur | Nombre v direcciin del minorista / Nome ¢ enderego do revendedor / Mome ¢ indirizzo
del negoezio / Name und Anschrift des Handlers ¢ Naam en adres van de dealer / Forhandler navn &
adresse | Aterforsaljarens namn och adeess | Forkandler navi og adresse / Jalleenmyyjan nimi ja
osoite / narwa i adres sprredawey / Numele 1 adresa viinzitorului / Parduotuves pavadinimas ir
adbresas ¢ Miidja kauplus o asdress ( Noaziv in nasloy trpovine ( Tipusszim / Ndzov a adresa predajeu
! Weikaln nosaukums un adrese © Nowiv i adnesa naboprodaje ( Moziv i wdresa prodasea © Maziv i
silresa prodajnog mjesta [ Wume i adresd vinzior / Micev o adresa prodejee / Nama dan alamei
peruncin / Mama Toko Penjual dan akamat 7 Tén v dja chi cim hdng bin/ Saticr firmanin ads ve
wdres] / Haasasee w anpec npoaaies [ Hasea i anpeca npogasn / Tuprosew ofexr | Hasg 4
anpecn wa npoaaniruaTe | CAaTVIsE 0T one aeken-waiin ( Exovopio oo Suiivon
waraorijmre; { Ludumnh widwinodp b haugbl ( Seecbegrea ot /08 B S & 01

SENEETE %, GRS RE) O I Ay e o o | 2 vt b ot

DHStribulor SIMP . .o ia e ! Cachet distributenr Sello del distribuidor ¢
Canmbo do revendedor | Timbro del negozzio / Hindlerstempel ¢ Stempel van de dealer |
Fortardler stempel / Aerforsiljarens stimpel | Forhandler siempel / Jalleenmyyjdn leima / piocegd
spreedawey [/ Stampila vdneiionsio ¢ Antspaodas  Tempel (Sl trgovine § Eladé neve, cime/
Razitko predajeu ¢ Zimogs £ Pedat maloprodaje’ Pedat prodavea £ Peéat prodajnog miesta [ Stampila
vimarditorului! Roxitko prodejee’ Cap peruncit | Cap dari Toko Penjunl / Cim hing bdn dang diw’
Satwer Firmamn Kagesi / IMevare npoaasus [ Tesarka nponasis [ [ledar va Teprosckus obekt [
TMevwar ra npogasnnuata | CarvineEsn Mepi [ Zgpaylbo sotaonjuares [ Ywawennh Yuhpp /

rrbrdmeaiauitde O R EEATERED (RRAEEERIEGH ALY TP Ul s e s g
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